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Instructiuni privind siguranta

INAINTE DE UTILIZARE (A ACESTUI APARAT), CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE.
Nerespectarea acestor avertismente si instructiuni poate avea drept rezultat electrocutare,
incendiu si/sau vatamare grava.

Avertisment —— Pentru a reduce riscul de incendiu, electrocutare sau vitamare:
A Atentie, suprafata fierbinte!

Acest produs este destinat doar pentru uz casnic.

Acest produs poate fi utilizat de catre copiii cu varsta de peste 8 ani si de catre
persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau cu experienta si
cunostinte reduse doar daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la
utilizarea n siguranta a aparatului si doar daca inteleg pericolele pe care le presupune
folosirea aparatului. Copiii nu trebuie s se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea
aparatului nu trebuie efectuata de catre copii fara a fi supravegheati.

Pentru a evita electrocutarea sau incendiul datorat scurtcircuitarii, nu utilizati produsul
daca este deteriorat cablul de alimentare sau daca conexiunea dintre priza si stecher este
slabita.

— Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
producator, de departamentul de service sau de persoane similar calificate pentru a evita
un pericol.

Pentru a evita electrocutarea cauzatd de deteriorarea cablului de alimentare sau a
stecherului, sau incendiu datorat scurtcircuitarii, urmatoarele actiuni sunt strict interzise:
Deteriorarea, modificarea, expunerea acestuia la sau in apropierea unei surse mari de
caldura, indoirea fortatd, rasucirea, tragerea, agatarea acestuia intr-un colt, asezarea
obiectelor grele pe el, legarea stransa, ciupirea sau tararea cablului de alimentare.

Nu introduceti sau scoateti stecherul din prizd daca aveti mainile umede. Asigurati-va
intotdeauna ca aveti mainile uscate fnainte de a utiliza stecherul sau produsul.

Nu introduceti stecherul in gura.

Nu turnati apa pe produs, nu il spalati direct cu apa si nu il scufundati in apa (Nu se
aplica cosului de prajire, tigaii cu gratar).

— Daca intrd apa in produs, va rugam sa contactati serviciul post-vanzare pentru
intretinere.

Nu modificati, dezasamblati sau reparati singuri produsul.

— Pentru reparatii, va rugdm sa contactati serviciul post-vanzare pentru intretinere.
Pentru evitarea arsurilor, nu apropiati fata, degetele si alte parti ale corpului de orificiul de
evacuare in timpul utilizarii sau imediat dupa utilizare.

Nu utilizati produsul pentru alte scopuri in afara celor descrise in manualul de utilizare.
— Mova nu va fi responsabild pentru situatiile care au aparut ca urmare a utilizarii
necorespunzatoare sau nerespectarii instructiunilor din manualul de utilizare.

Nu mutati produsul in timpul gatirii.

Nu stropiti stecherul cu apa sau cu alte lichide.

Pentru a evita impartirea sursei de alimentare cu alte aparate electrice si riscul unui
incendiu datorat supraincalzirii, asigurati-vd ca utilizati o priza cu curent alternativ cu
specificatiile de 220 V - 240 V / 15 A specific pentru acest aparat.

Asigurati-va ca utilizati o barad terminald de minim 15 A.



Pentru a evita producerea de fum, incendiu sau electrocutare, asigurati-va ca introduceti
stecherul ferm si complet in priza.

Pentru a evita riscul electrocutarii datorat defectarii sau scurgerii electrice, trebuie utilizata
0 prizd monofazatd bipolara cu impamantare, cu scopul de a asigura o impamantare
corespunzatoare pentru acest aparat. Daca dispozitivul de impamantare nu este instalat,
s-ar putea produce inductia electrostatica a altor parti metalice, cum ar fi carcasa.
Pentru a preveni izolarea defectuoasa a stecherului datorata acumuldrii de umiditate si
obiecte strdine, care poate provoca un incendiu, vd rugam sa curatati stecherul in mod
regulat.

Scoateti stecherul din priza si stergeti-l cu o lavetd uscata.

Acest produs nu este potrivit pentru a fi utilizat de catre urmatoarele persoane (inclusiv
copii): persoane cu capacitati fizice sau mentale reduse, sau cu experienta si cunostinte
reduse, decat daca sunt supravegheate sau au fost instruite de catre o persoana
responsabild de siguranta acestora. Va rugam sa nu permiteti copiilor sa se joace cu acest
produs.

Nu lasati produsul la indemana copiilor.

In cazul aparitiei unei anomalii sau defectiuni, opriti imediat utilizarea si scoateti stecherul
din priza.

Anomalii si exemple de defectiuni:

- Stecherul si cablul de alimentare sunt neobisnuit de fierbinti.

- Cablul de alimentare este deteriorat sau prezinta intreruperi intermitente ale alimentarii
dupa atingerea acestuia.

- Corpul principal este deformat sau neobisnuit de fierbinte.

- Corpul principal scoate fum sau miroase a ars.

- Corpul principal este crdpat, slabit sau emite sunete neobisnuite.

In timpul gétirii, nu iese aer prin orificiul de evacuare.

— Pentru lucrari de intretinere, va rugam sa contactati serviciul post-vanzare.

Pentru evitarea arsurilor sau vatamarilor cauzate de supraincalzire sau functionare
defectuoasa, nu utilizati niciun cos de gatit care nu este destinat acestui aparat sau care
este deformat.

Pentru evitarea electrocutarii, vatamarii, arsurilor, incendiilor sau producerea decolorarii,
deformarii si distrugerii mobilierului ca urmare a eliberarii caldurii prin orificiul de
evacuare, nu utilizati acest produs in urmatoarele locuri:

- Langa surse de caldurd sau in zone cu umiditate ridicata.

- Pe o suprafata inegald sau care nu rezista la caldura.

- Langa un perete sau mobilier.

Pentru a preveni cdderea si deteriorarea vasului de gatit, asigurati-va ca acesta este bine
fixat atunci cand mutati produsul. Nu transportati produsul intr-o pozitie inclinata.

Nu atingeti zonele care ajung la temperatura inaltd in timpul utilizarii sau imediat dupa
gatire.

Corpul principal are o temperatur ridicata. In special acele componente cum ar fi gura de
evacuare si vasul de gatit.
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Pentru a evita deformarea stecherului sau producerea unui incendiu datorat
scurtcircuitdrii, nu indreptati orificiul de evacuare inspre stecher.

— Pentru utilizare, acest aparat trebuie sa fie amplasat intr-un spatiu deschis. Daca este
amplasat intr-un dulap, asigurati-va ca exista suficient spatiu pentru disiparea caldurii,
pentru a evita supraincalzirea si defectarea.

Nu utilizati produsul cu cosul gol.

Se recomanda preincdlzirea timp de 10 minute, deoarece ar putea aparea un miros ciudat
la prima utilizare. In timpul procesului de preincélzire este posibil s3 apard fum alb sau
miros. Acest lucru este normal.

Pentru a evita defectarea sau vatamarea, nu conectati acest produs la un temporizator
extern si nu 1l utilizati folosind un sistem independent de control la distanta.

Pentru a preveni apropierea prea mare a cablului de alimentare fata de alte obiecte care
l-ar putea deteriora, asigurati-va ca existd un spatiu mai mare de 8 cm in jurul produsului.
Pentru a evita electrocutarea sau incendiul cauzate de scurtcircuit, atunci cand scoateti
stecherul din priza, asigurati-va ca trageti doar de stecher.

Pentru evitarea arsurilor, vatamarii sau electrocutarii, scurgerilor sau incendiilor datorate
invechirii izolatiei, opriti iIntotdeauna aparatul si scoateti-l din priza atunci cand scoateti
cosul sau cand nu il utilizati.

Asteptati pana cand corpul principal s-a racit suficient inainte de a-l curata.

In cazul in care are loc o intrerupere a curentului in timpul utilizarii, inclusiv atunci cand
scoateti din priza stecherul in timpul gatirii, cand se declanseaza siguranta automata,
etc si alimentarea cu energie este restabilita in decurs de 10 minute, aparatul va relua
automat procesul de gatire. Daca Intreruperea curentului are loc in modul repaus sau
meniu, produsul va reveni la starea opritd dupd ce alimentarea cu energie electrica este
restabilita.

Acest produs este destinat utilizarii in locuinte si medii asemandtoare, precum:

- bucatdrii pentru personal situate in magazine, birouri sau alte medii de lucru;

- ferme;

- de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte tipuri de medii rezidentiale;

- pensiuni cu micul dejun inclus.

Mediul inconjurator

Nu aruncati aparatul impreun& cu gunoiul menajer atunci cand nu il mai folositi. In
schimb, duceti-l la un centru de reciclare. In acest fel contribuiti la protejarea mediului
fnconjurator.



Informatii privind DEEE

Toate produsele care poartd acest simbol sunt echipamente electrice
si electronice uzate (DEEE conform directivei 2012/19/UE), care nu
trebuie amestecate cu deseurile menajere nesortate.

In schimb, trebuie s& protejati s&nitatea umana si mediul inconjurator
predand deseurile de echipamente unui centru de colectare desemnat
pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice uzate, numit

de guvern sau de autoritatile locale.

Eliminarea si reciclarea corecte vor contribui la prevenirea
I consecintelor potential negative asupra mediului inconjurator si
sanatatii umane.

Pentru mai multe informatii, precum si pentru clauzele si conditiile
centrelor respective de colectare, contactati instalatorul sau
autoritatile locale.

Noi, Moonstone Technology (Shaoxing) Co., Ltd., declardm c3 acest echipament este
conform Directivelor, Normelor europene si amendamentelor in vigoare. Textul complet al
Declaratiei UE de Conformitate este disponibil la urmatoarea adresa de internet:
www.mova-tech.com

Pentru manualul electronic detaliat, accesati
https://www.mova-tech.com/pages/user-manuals-and-faqgs
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i [INTRODUCERE

Aceastd friteuzd modernd cu aer cald ofera un mijloc usor si sanatos pentru prepararea
mancarurilor dvs. favorite. Folosind circulatia rapida a aerului cald si gratarul superior,
poate prepara o varietate de mancaruri. Avantajul este acela cd friteuza cu aer cald
incalzeste alimentele din toate directiile si majoritatea ingredientelor nu au nevoie de ulei.

Prezentarea generala a produsului
Accesorii (Fig.1)
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1. Capac superior 7. Vas 13. lesire aer stanga
2. Carcasa superioara 8. Maner 14. Carcasa baza
3. Panou de control 9. Sertar 15.Baza
4. Decoratiune metalica 10.Raft sertar frontal 16.Cablu de alimentare
5. Perete despartitor 1. Viziera
6. Raft 12. lesire aer dreapta
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Modul de utilizare RO

Inainte de prima utilizare

1. Indepértati toate materialele de ambalare.

2. Indepértati toate abtibildurile sau etichetele de pe aparat.

3. Curatati bine raftul si vasul cu apa fierbinte, lichid de vase si un buret neabraziv.
4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o lavetd umeda.

Aceasta este o friteuza fara ulei care gateste cu aer cald. Nu turnati ulei sau grasime de
gatit in vas.

Observatie: Atunci cand friteuza cu aer cald este incalzita pentru prima data, poate degaja
putin fum sau miros. Acest lucru este normal pentru multe aparate cu incalzire si nu
afecteaza siguranta aparatului dumneavoastra.

Pregatirea pentru utilizare

1. Asezati aparatul pe o suprafata ferma, solida si plana.

Nu asezati aparatul pe suprafete care nu rezistd la caldura.

2. Asezati raftul in vas (Fig. 3).

Nu turnati ulei sau alt lichid direct in vas.

Nu puneti nimic deasupra aparatului pentru ca veti bloca fluxul de aer si vor fi afectate
rezultatele gatirii cu aer cald.

Utilizarea aparatului

Friteuza cu aer cald poate prepara o gama variata de ingrediente.
Gatirea cu aer cald

1. Conectati stecherul la o prizd cu impamantare.

2. Scoateti cu grija vasul din friteuza cu aer cald (Fig. 4).
3. Puneti ingredientele in vas (Fig. 6).

4. Introduceti la loc vasul in friteuza cu aer cald (Fig. 7),
avand grija sa se alinieze corect cu ghidajele.

Nu folositi niciodata vasul fara raftul in el.

Atentie: Nu atingeti vasul in timpul sau imediat dupa utilizare pentru cd este foarte fierbinte.
Tineti vasul numai de maner.

5. Determinati timpul necesar pentru prepararea ingredientelor (vedeti sectiunea ,Sfaturi
pentru gatire” din acest capitol).

6. Unele ingrediente necesitd amestecare la jumatatea timpului de gatire (vedeti sectiunea
,Sfaturi pentru gatire” din acest capitol). Pentru a amesteca ingredientele, scoateti vasul
de maner din aparat si scuturati-l. Apoi introduceti la loc vasul in friteuza cu aer cald.

7. Cand auzi sunetul temporizatorului, timpul setat pentru gatire a expirat. Scoateti vasul
din aparat.

Nota: Apasati lung butonul de alimentare pentru 2 secunde pentru a opri manual aparatul.
Recomandare: Puteti regla temperatura sau durata in functie de preferinte in timpul gatirii.
Setérile dvs. vor fi retinute timp de aprox. 60 de minute dupa ce scoateti vasul din aparat.
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8. Verificati daca ingredientele sunt gdtite.

Daca ingredientele nu sunt gata inca, introduceti vasul la loc in aparat si addugati la
temporizator cateva minute suplimentare.

9. Pentru a scoate ingredientele (de ex., cartofii préjiti), scoateti vasul din friteuza cu aer
cald si asezati-l pe sita de incercare.

Nu intoarceti vasul pentru ca orice ulei in exces care s-a strans la baza vasului se va
scurge pe ingrediente.

Vasul si ingredientele sunt fierbinti. In functie de tipul ingredientelor din vas, din friteuza
cu aer cald poate iesi abur.

10. Folositi un cleste sau un instrument pentru a muta mancarea in farfurie.

11. Atunci cand ingredientele s-au gatit, friteuza cu aer cald este gata imediat pentru
gatirea altei mancari.



Instructiunile panoului de control  Ea
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Explicarea pictogramelor

Tasta 1 @ —Tasta alimentare
Odata ce raftul si vasul sunt asezate corect in corpul principal, indicatorul de alimentare

se aprinde. Selectati tasta de alimentare pentru a aduce aparatul in modul standby. Dupa
ce ati selectat corpul vasului care va fi folosit, selectarea pentru a doua oard a tastei de
alimentare va porni procesul de gatire.

Apdsarea tastei de alimentare pentru 2 secunde in timpul gatirii va opri intregul aparat,
precum si motorul.

Not4: Tn timpul gétirii, puteti ap3sa tastele pentru a comanda pauza si inceperea gétirii.
Tasta 2 —Tasta presetare

Selectarea tastei de presetare ‘ va permlte sa derulati prin cele mai populare 8
mancaruri (23-30). Odata selectate, durata si temperatura de gatire prestabilite vor porni.
Tasta 3 . Tasta pentru vasul stanga

Atingeti tasta . si tasta de functii pentru vasul din stanga se va aprinde. Meniul intra
automat pe primul meniu (DIY - setari proprii). Aici indicatorul DIY va clipi, afisajul digital

aferent va clipi si va afisa alternativ temperatura si durata implicite pentru programul
propriu. Cand este afisata temperatura, indicatorul de temperatura din stanga sus a
afisajului va ramane aprins. Cand este afisatd durata, indicatorul de timp din stanga jos a
afisajului va ramane aprins. Dacd apasati tasta pentru 2 secunde, puteti anula selectia
vasului si aparatul va intra in modul standby.

Tasta 4 . Tasta pentru vasul dreapta

Atingeti tasta . si tasta de functii pentru vasul din dreapta se va aprinde. Meniul intra
automat pe primul meniu (DIY - setari proprii). Aici indicatorul DIY va clipi, afisajul digital

aferent va clipi si va afisa alternativ temperatura si durata implicite pentru programul
propriu. Cand este afisata temperatura, indicatorul de temperatura din dreapta sus a
afisajului va rdmane aprins. Cand este afisata durata, indicatorul de timp din dreapta jos a

afisajului va rdmane aprins. Daca apasati tasta pentru 2 secunde, puteti anula selectia
vasului si aparatul va intra in modul standby.
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Tasta 5 si tasta 6 E - tasta de comanda pentru temperatura si durata pentru vasul
din stanga

Tasta 5 si tasta 6 va permit sa cresteti sau sa reduceti temperatura de gatire in trepte de 5°C
pentru vasul din stanga. Tinand apdsata tasta, temperatura se va modifica rapid. Aceste taste
pot adduga sau scade si durata de gatire pentru vasul din stanga, in trepte de un minut. Tinand
apasata tasta, durata se va modifica rapid. Intervalul de control al duratei: 1 min - 60 min.
Tasta 7 si tasta 8 E — tasta de comanda pentru temperatura si durata pentru vasul din
dreapta.

Tasta 7 si tasta 8 va permit sa cresteti sau sa reduceti temperatura de gatire in trepte de 5°C
pentru vasul din dreapta. Tinand apdsata tasta, temperatura se va modifica rapid. Aceste
taste pot adauga sau scade si durata de gdtire pentru vasul din dreapta, in trepte de un
minut. Tindnd apasata tasta, durata se va modifica rapid. Intervalul de control al duratei:

1 min - 60 min.

Tasta 9 — Tasta preincalzire

Selectati sau , atingeti tasta , apoi apasati-o din nou pentru a porni aparatul.
Functia de preincalzire are implicit 160 de grade pentru 3 minute.

Tasta 10 - Tasta sincronizare finalizare

Atingeti tasta pentru a sincroniza timpii de finalizare a doua retete cu timpi de gatire
diferiti.

Tasta 11 @ - Tastd temperatura

Tasta 12 @ — Tasta durata

Indicatoare luminoase

Indicator luminos “13” - Simbol Nixie pentru corpul vasului din stanga

Indicator luminos “14” - Indicator temperatura pentru corpul vasului din stanga
Indicator luminos “15” - Indicator duratd pentru corpul vasului din stanga

Indicator luminos “16” — Indicator unitate temperaturd pentru corpul vasului din stanga
Indicator luminos “17” - Indicator unitate duratd pentru corpul vasului din stanga
Indicator luminos “18” = Simbol Nixie pentru corpul vasului din dreapta

Indicator luminos “19” - Indicator temperaturd pentru corpul vasului din dreapta
Indicator luminos “20” - Indicator duratd pentru corpul vasului din dreapta

Indicator luminos “21" - Indicator unitate temperaturd pentru corpul vasului din dreapta
Indicator luminos “22" - Indicator unitate duratd pentru corpul vasului din dreapta

Indicator luminos “23-30" - Indicator reteta



Instructiuni detaliate de utilizare RO

1. Modul pornire

Mai intai, confirmati ca vasul de gatit este introdus corect in aparat. Introduceti stecherul in
prizd; aparatul va fi alimentat, va emite un semnal sonor si toate indicatoarele se vor aprinde
pentru o secunda, apoi se vor stinge. Pictograma de alimentare va ramane aprinsa.

2. Modul standby

Atingeti pictograma de alimentare si pictograma de selectie pentru vasul 1 m Si
pictograma de selectie pentru vasul 2 | 2 | se vor aprinde, trecand aparatul in modul
standby. Daca aparatul este in modul standby si rdmane inactiv pentru 5 minute, va reveni
in modul pornire.

3. Mod de lucru cu un singur vas (perete despartitor)

3.1 Functionare

- Atingeti pictograma pentru Vasul 1 sau Vasul 2 . Indicatoarele de functie si
meniu se aprind si rdman aprinse, cu indicatorul DIY clipind ca meniu implicit. Celelalte
indicatoare raman aprinse. Indicatoarele de temperatura si durata clipesc.

- Tineti apasata pictograma sau pentru 2 secunde pentru a anula selectia pentru
vasul din stanga sau dreapta. Dacd sunt anulate ambele vase, aparatul revine in modul
standby.

3.2 Alegerea meniului

- Atingeti tasta de selectie meniu pentru a selecta meniul dorit. Reglati temperatura si
durata in functie de mancare.

- Reglarea temperaturii: Fiecare apasare creste temperatura cu 5°C. Apdsati lung tasta de
crestere sau reducere pentru modificare continua. Intervalul de temperatura este 40°C -
230°C pentru modul DIY.

- Reglarea duratei: Fiecare apdsare creste durata cu 1 minut. Intervalul de timp este 1
minut - 60 minute.

3.3 Inceperea gatitului

- Dupa alegerea retetei, a temperaturii si duratei, atingeti tasta de alimentare pentru a
incepe gatitul. Afisajul indicd curgerea duratei actuale de gdtire catre zero. Indicatorul
retetei alese ramane constant, iar celelalte se sting.

3.4 Reglare in timpul gatitului

- Pentru a regla temperatura sau durata in timpul gatitului, apasati o data tasta de
temperaturd sau duratd si apoi folositi tasta de crestere sau reducere pentru reglare.
Aparatul va continua sa functioneze in timpul modificarii.

3.5 Resetare in timpul gatitului

- Pentru a reseta reteta in timpul gatitului, apasati scurt tasta de alimentare pentru a pune
pauza. Rezistenta si motorul se vor opri, iar indicatorul de reteta si afisajul vor clipi. Reglati
reteta, temperatura si durata dupa nevoi.

3.6 Oprirea gatitului

- In timpul gatitului, ap3sati tasta de alimentare pentru oprire. Daci nu mai actionati
comenzile, in 5 minute aparatul va reveni automat in modul standby.

3.7 Oprirea

- Apasati tasta de alimentare pentru 2 secunde in timpul gatitului pentru a opri aparatul.
Rezistenta si motorul se vor opri. Afisajul va indica ,OFF” si veti auzi semnalul sonor.
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3.8 Sfarsitul gatitului

- Dupa gatire, afisajul indica ,OFF” si semnalul sonor suna de 5 ori. Afisajul se inchide, iar
aparatul revine in modul standby.

3.9 Scoaterea vasului de gatit

- In timpul gétitului, dacé vasul este indepértat, afisajul va indica ,OPEN” si aparatul se va
opri. Odata ce vas este introdus la loc, aparatul reia functionarea anterioara.

4. Mod de lucru cu doué vase (perete despartitor)
4.1 Pornirea celor 2 vase

4.1 Setarea fiecarui vas:

- Mai intai, alegeti un vas (stanga sau dreapta) si reglati meniul, temperatura si durata in
functie de nevoi.

- Apoi selectati celdlalt vas si configurati reteta doritd, temperatura si durata in acelasi mod.
4.1.2 Pornirea simultana a ambelor vase:

- Apdsati tasta de alimentare pentru a porni in acelasi timp vasul din stanga si pe cel din dreapta.
- Pictograma si indicatorul de retetd pentru vasul din stanga vor clipi o data la fiecare

6 secunde, iar pictograma | 2 | si indicatorul de reteta pentru vasul din dreapta vor clipi o
data la fiecare 6 secunde.

- Afisajele pentru vasul din stanga si cel din dreapta vor alterna la fiecare 3 secunde.
4.1.3 Pornirea independenta a vaselor:

- Puteti porni mai intai vasul din stanga apasand tasta de alimentare dupa setarea
parametrilor sdi. Setati apoi parametrii pentru vasul din dreapta.

- Cand vasul din dreapta este gata, apasati din nou tasta de alimentare pentru a porni
vasul din dreapta.

4.4 Afisarea temperaturii si duratei in timpul functionarii:

- In timpul functionérii, apasarea o dat4 a tastei de temperatur va afisa temperatura pe
afisajele din stanga si din dreapta.

- Daca nu se efectueaza nicio actiune timp de 3 secunde, afisajul va comuta automat
pentru a afisa durata.

4.2 Modificare in timpul functionarii cu ambele vase

4.2.1 Modificarea temperaturii sau duratei pentru vasul din stanga:

- In timp ce vasele din stanga si din dreapta gatesc simultan, dac trebuie s reglati
temperatura sau durata pentru vasul din stanga, apasati si modificati setarile dupa
cum este necesar. Retineti ca reteta nu poate fi modificata in aceasta stare.

- Daca nu se efectueaza nicio actiune in termen de 10 secunde dupa efectuarea
reglajelor, afisajul va reveni automat la modul normal.

4.2.2 Modificarea temperaturii sau duratei pentru vasul din dreapta:

- Pentru a regla temperatura sau durata pentru vasul din dreapta, urmati aceeasi
procedura descrisa la 4.2.1.

4.2.3 Reglarea retetei si a temperaturii/duratei in timpul gatitului:

- In timpul procesului de gétire, puteti regla reteta, temperatura sau durata ap3sand
sau in ordine, urmat de tasta de alimentare. Aceasta va pune vasul din stanga sau din
dreapta in modul pauza.

- Pentru a relua gatitul dupa efectuarea reglajelor, apdsati din nou tasta de alimentare.
4.2.4 Modul standby automat:

- Daca vasul ramane in modul pauza fara nicio operatiune timp de 5 minute, acesta va
intra automat in modul standby.



4.3 Oprirea vasului din stanga sau dreapta RO

4.3.1 Selectati vasul pe care doriti sa il opriti apasand tasta corespunzatoare.
Apoi, apasati tasta de alimentare timp de 2 secunde. Vasul selectat va inceta sa
functioneze si va reveni in modul standby.

4.4 Scoaterea vasului de gatit

4.4.1 Daca vasul de gatit este scos in timpul procesului de gatire, afisajul va indica
,OPEN”". Ambele vase se vor opri, inclusiv functiile de incalzire si motor.

Vasele vor relua functionarea conform setarilor anterioare odata ce vasul este reintrodus.
4.4.2 Cand vasul de gatit este scos in timp ce sistemul este in standby, afisajul va indica
,OPEN". In acest moment, niciunul dintre cele dou3 vase nu poate fi utilizat.

4.5 Pauza pentru vasele din stanga si dreapta

4.5.1 Pauza pentru ambele vase:

- In timpul gatitului, ap&sati o dati tasta de alimentare. Ambele vase, din stanga si din
dreapta, vor intra simultan in modul pauza. Afisajele si retetele pentru ambele vase vor clipi.
- Apasati din nou tasta de alimentare pentru a relua gatitul pentru ambele vase.

4.5.2 Revenirea automata la modul standby:

- Dacd ambele vase sunt pe pauza si nu se efectueaza nicio operatiune timp de 5 minute,
acestea se vor opri automat si vor reveni la modul standby dupa 5 minute.

4.5.3 Modificarea setarilor in timpul pauzei:

- In timp ce ambele vase sunt pe pauzi, apasati sau pentru a modifica reteta,
temperatura si durata, dupa cum este necesar.

- Dupa modificare, apasati o data tasta de alimentare pentru a relua gatirea pentru
ambele vase.

4.5.4 Oprirea simultand a ambelor vase:

- In timpul gatitului, ap3sati o dat3 tasta de alimentare pentru a opri ambele vase.

- Apasati tasta de alimentare timp de 2 secunde pentru a opri ambele vase. Afisajele vor
indica ,OFF”, iar aparatul va reveni la modul standby dupa un semnal sonor ,bip”.

4.6 Oprirea vaselor din stanga si dreapta

4.6.1 Oprirea ambelor vase:

In timpul gétitului, ap&sati tasta de alimentare timp de 2 secunde. Ambele vase se vor
opri, iar afisajul va indica ,OFF". Aparatul va intra in modul standby dupa un semnal sonor
,bip”.

4.6.2 Oprire automatd fard operare:

Daca nu se efectueaza nicio operatiune in timp ce ambele vase sunt in proces de gatire,
dupa expirarea timpului afisat, atat functiile de incalzire, cat si cele ale motorului se vor
opri, iar afisajul va indica ,OFF". Dup& 5 semnale sonore ,bip”, aparatul se va opri si va
reveni in modul standby.

4.6.3 Oprirea unui vas:

Pentru a opri un vas in timp ce celdlalt continud sa gateasca, apasati mai intai m sau
, apoi apdsati tasta de alimentare timp de 2 secunde. Vasul selectat se va opri, iar pe
afisajul corespunzator va aparea ,OFF”. Dup& un semnal sonor ,bip”, aparatul va reveni in
modul standby si va comuta la modul de functionare cu un singur vas.
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4.7 Functia de oprire simultana

4.71 Activarea functiei de oprire simultana:

- Aceasta functie este activata atunci cand sunt setate doua retete cu durate diferite
pentru vasul din stanga si din dreapta. Indicatorul tastei de oprire simultand se va aprinde,
iar afisajul va clipi.

4.7.2 Utilizarea tastei de oprire simultana:

- Apasati tasta de oprire simultana pentru a o activa. Apoi, apasati tasta de alimentare
pentru a porni aparatul. Vasul cu durata mai lungad va continua sa functioneze, in timp ce
afisajul vasului cu durata mai scurté va afisa ,HOLD".

- Cand diferenta de timp a expirat, vasul cu durata mai scurta va incepe sa functioneze.
Tasta de oprire simultana va ramane activa pe tot parcursul acestui proces.

4.7.3 Reglarea duratei timpului sincronizarii:

- Daca durata setatd pentru un vas (afisat ca ,HOLD”) este mai mare decéat pentru celilalt,
modul de oprire simultand se va opri, iar indicatorul tastei de oprire simultana se va
stinge.

4.74 Scoaterea vasului in timpul sincronizarii:

- Dacd vasul este scos in timpul sincronizarii, temporizatorul se va opri, iar afisajul va
arata ,OPEN”. Odata ce vasul este reintrodus, sincronizarea va continua.

4.75 lesirea din sincronizare cu un vas suspendat:

- Daca un vas este suspendat in timp ce celalalt continud sa functioneze in timpul
sincronizdrii, functia de oprire simultana va inceta, iar indicatorul tastei de oprire simultana
se va stinge.

5. Modul fara perete despartitor

5.1 Utilizarea alimentelor mari:

- Cand gatiti alimente mari, nu utilizati separatorul din mijloc.

- Selectati , selectati modul dorit, apoi selectati si acelasi meniu. Apasati tasta de
alimentare pentru a porni. Pentru detalii, consultati Modul de lucru cu doud vase (perete
despartitor).

5.2 Gatirea puiului intreg:

- Evitati utilizarea separatorului din mijloc cand gatiti un pui intreg.

- Alegeti orice meniu pentru vasul din stanga si vasul din dreapta.

- Setati temperatura la 200 °C si durata la 45 de minute pentru ambele vase.

- Apasati tasta de alimentare pentru a porni simultan rezistentele pentru ambele vase si
incepeti prepararea.



Observatii R0

1. Modul pornire:

- In modul pornire, numai pictograma tastei de alimentare este aprinsa.

2. Modul standby:

- In modul standby, pictograma tastei de alimentare, pictograma tastei vasului din stanga
si pictograma tastei vasului din dreapta sunt toate aprinse.

3. Depanarea aparatului cand nu functioneaza:

Vas selectat:

- Tasta de functii pentru vasul selectat este intotdeauna activa.

- Indicatorul retetei selectate clipeste.

- Restul indicatoarelor de meniu sunt aprinse continuu.

- Afisajul aferent alterneaza pentru a afisa temperatura si durata retetei selectate.

- Cand reglati meniul, reteta selectata clipeste.

- Apasati tasta Temperaturd pentru a regla temperatura; afisajul clipeste pentru a indica
temperatura actuala.

- Apdsati tasta Durata pentru a regla durata; afisajul comutd pentru a indica durata
actuala si clipeste.

Vas neselectat:

- Meniul pentru vasul neselectat nu continuu.

- Afisajul alterneaza intre indicarea temperaturii si a duratei fara a clipi.

Nota:

- In timpul acestui proces, rezistentele si motoarele nu functioneazs.

4. Mod de depanare 1n timpul gatitului:

- Indicatorul de retetd nu clipeste.

- Afisajul clipeste pentru a afisa temperatura si durata actuale.

- Puteti regla temperatura si durata, dar reteta nu poate fi modificata.

5. Mod pauza vas unic:

- Tasta de functii pentru vasul selectat este aprinsa continuu.

- Indicatorul de meniu pentru vasul selectat clipeste.

- Restul indicatoarelor de meniu sunt aprinse continuu.

- Afisajul pentru vasul selectat clipeste, afisand temperatura si durata.

: sau clipeste. Meniul, temperatura si durata pot fi reglate in acest moment.
6. Mod pauza vas stanga si dreapta:

- Tasta de functii pentru ambele vasse este aprinsa constant.

- Indicatorul de meniu pentru vasul selectat clipeste.

- Restul indicatoarelor de meniu sunt aprinse continuu.

- Afisajul clipeste, afisand temperatura si durata.

: Si clipesc.

7. Modul de lucru:

- Tasta de functii pentru vasul activ este aprinsa continuu.

- Indicatorul de meniu pentru vasul selectat este aprins continuu.

- Celelalte indicatoare de meniu sunt stinse.

- Afisajul aferent indica durata meniului.

8. Modul de lucru simultan:

- Cand ambele vase sunt in functiune, indicatorul tastei si indicatorul de meniu pentru
fiecare vas clipesc simultan timp de mai putin de 0,5 secunde.

Indicatoarele alterneaza intre vasul din stanga si din dreapta la fiecare 3 secunde.
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9. Functia de memorie:

- Aparatul are o functie de memorie care retine ultimele setari utilizate.

- Dupa gatire, daca aparatul nu este oprit, la urmatoarea utilizare va afisa meniul utilizat
anterior pentru vasul selectat.

Daca aparatul este oprit mai mult de 1 ord, functia de memorie este stearsa, iar starea
initiala va fi afisata la repornirea aparatului.

10. Memorie la oprire

- Intrerupere accidentald a alimentérii: Daca aparatul este in functiune si se intrerupe
accidental alimentarea, el isi va pastra starea de functionare daca alimentarea revine in
decurs de 30 de minute.

- Restabilire: La revenirea alimentarii, aparatul va relua functionarea din starea in care se
afla fnainte de intreruperea alimentarii.

11. Modul de afisare erori

11.1 Cod eroare ET:

Descriere: Senzorul NTC (coeficient de temperaturd negativ) este deschis.

11.2 Cod eroare E2:

Descriere: Senzorul NTC este scurtcircuitat.



Sfaturi pentru gatire a

Tabelul de mai jos va va ajuta sa alegeti setdrile de baza pentru ingredientele
dumneavoastra.

Notd: Aceste setdri sunt orientative. Deoarece ingredientele variaza in functie de origine,
marime, forma si marcd, nu putem garanta setdrile optime pentru toate ingredientele
dumneavoastra.

Datorita tehnologiei Rapid Air, care reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului,
scoaterea vasului pentru scurt timp n timpul gatirii cu aer cald nu perturba aproape deloc
procesul de gatire.

Sfaturi:

- Ingredientele mai mici necesita, de obicei, un timp de preparare putin mai scurt decat
cele mai mari.

- O cantitate mai mare de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai lung,
in timp ce o cantitate mai mica necesita un timp de preparare putin mai scurt.

- Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza
rezultatul final si ajuta la prevenirea gatirii inegale.

- Addugati putin ulei la cartofii proaspeti pentru un rezultat mai crocant. Gatiti
ingredientele in friteuza cu aer cald in cateva minute dupa adaugarea uleiului.

- Gustdrile care pot fi preparate in cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

- Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

- Utilizati aluat gata preparat pentru prepararea rapida si usoara a gustarilor umplute;
acesta necesitd, de asemenea, un timp de preparare mai scurt decat aluatul preparat in
casa.

- Asezati o tava de copt sau un vas de cuptor in cosul friteuzei cu aer cald daca doriti sa
coaceti un blat sau daca trebuie sa gatiti ingrediente fragile sau umplute.

- Puteti utiliza friteuza cu aer cald si pentru a reincalzi ingredientele. Pentru reincalzire,
setati temperatura la 150°C timp de 10 minute.
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H Greutate de Temperatura Durata Interval Interval de Agitare
M eniu referinta implicita implicita temperaturd timp
pentru vas
DIY 300 230°C | 10 min | 40-230°C |[1-60 min 1-2
Friptura 400 200°C | 15 min | 80-200°C |1-60 min 1-2

Pulpe de pui 600 200°C | 30 min | 80-200°C [1-60 min 1-2

Peste 500 180°C [ 25 min | 80-200°C |1-60 min 1-2

Pizza 400 180°C | 10 min | 80-200°C [1-60 min -

Cartofi prajiti 450 200°C | 25 min | 80-200°C | 1-60 min 1-2

Coacere 400 180°C | 12 min | 80-200°C [1-60 min -

Legume 300 170°C | 20 min | 80-200°C | 1-60 min 1-2

Nota 1: Adaugati 3 minute la durata de preparare daca incepeti sa gatiti in timp ce friteuza
cu aer cald este inca rece.

Nota 2: Cand utilizati doud vase de gatit simultan, puteti regla temperatura sau durata in
functie de rezultatele reale ale gatirii.

107



Ingrijirea si intretinerea <0

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Nu utilizati ustensile de bucatdrie din metal sau materiale de curdtare abrazive, deoarece
acestea pot deteriora stratul antiaderent.

1. Scoateti stecherul din priza si l3sati aparatul sa se rdceasca.

Nota: Scoateti vasul pentru a ajuta friteuza cu aer cald sd se raceasca mai repede.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o lavetd umeda.

3. Curatati vasul si raftul cu apa fierbinte, lichid de vase si un buret neabraziv.

Puteti utiliza lichid degresant pentru a indeparta murddria ramasa.

Recomandare: Dacd murdaria este lipita de raft sau de fundul vasului, umpleti vasul cu
apa fierbinte si putin detergent de vase. Asezati raftul in vas si lasati-le sa se inmoaie timp
de aproximativ 10 minute.

4. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si un burete neabraziv.

5. Curédtati elementul de incalzire cu o perie de curatat pentru a indeparta resturile de
alimente.

Depozitarea

1. Deconectati aparatul si lasati-l sa se raceasca.
2. Asigurati-va ca toate elementele sunt curate si uscate.
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B Depanarea

functioneaza.

Nu ati setat temporizatorul.

Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul nu este conectat | Conectati stecherul la o priza cu
. la priza. impamantare.
Friteuza cu
aer cald nu

Setati temporizatorul la durata de
preparare doritd pentru a porni
aparatul.

Friteuza cu
aer cald nu
functioneaza.

Cantitatea de ingrediente
din vas este prea mare.

Puneti cantitati mai mici de
ingrediente in vas. Cantitatile mai mici
se gatesc mai uniform.

Temperatura setata este
prea mica.

Setati temperatura la temperatura
dorita (consultati sectiunea ,Sfaturi de
gatit”).

Timpul de preparare este
prea scurt.

Setati temporizatorul la durata de
preparare dorita (consultati sectiunea
,Sfaturi de gatit”).

Ingredientele
sunt gatite
neuniform in
friteuza cu aer
cald.

Anumite tipuri de
ingrediente trebuie agitate
la jumatatea timpului de
preparare.

Ingredientele care se afld deasupra
sau peste altele (de exemplu, cartofii
prajiti) trebuie agitate la jumatatea
timpului de preparare (consultati
sectiunea ,Sfaturi de gatit”).

Gustarile prajite
nu sunt crocante
cand ies din
friteuza cu aer
cald.

Ati utilizat un tip de gustari
destinate prepararii intr-o
friteuza traditionala.

Utilizati gustari pentru cuptor sau
ungeti usor gustarile cu ulei pentru un
rezultat mai crocant.

Nu pot introduce
vasul in

aparat in mod
corespunzator.

Sunt prea multe
ingrediente in vas.

Nu umpleti vasul cu prea multe
ingrediente.

Vasul nu este asezat corect
in aparat.

Impingeti vasul in aparat pana auziti
un clic.

Din aparat iese
fum alb.

Gatiti ingrediente grase.

Cand gadtiti ingrediente grase in
friteuza cu aer cald, o cantitate

mare de ulei se scurge in vas. Uleiul
produce fum alb, iar vasul se poate
incalzi mai mult decat de obicei.
Acest lucru nu afecteaza aparatul sau
rezultatul final.

Vasul contine inca urme
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de incélzirea
grasimii din vas. Asigurati-va ca
curatati vasul corespunzator dupa
fiecare utilizare.
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Cartofii prajiti

proaspeti sunt
prajiti inegal Tn
friteuza cu aer
cald.

Nu ati utilizat tipul potrivit
de cartofi.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-
vd cd raman tari in timpul prajirii.

Nu ati clatit bine cartofii
pai inainte de a-i praji.

Clatiti bine cartofii pai pentru a
indepdrta amidonul de pe suprafata
lor.

Cartofii prajiti
nu sunt crocanti
cand sunt scosi
din friteuza cu

Aspectul crocant al
cartofilor prajiti depinde
de cantitatea de ulei si apa
din ei.

Asigurati-va ca ati uscat bine cartofii
pai inainte de a adauga uleiul.

Taiati cartofi pai mai mici pentru un
rezultat mai crocant.

aer cald.

Addugati putin mai mult ulei pentru

un rezultat mai crocant.

Specificatii:
. 220-240 V~
Model AF-5518ATB Tensiune 50-60 Hz
Temperatur 40 °C-230 °C Putere nominal 2700 W
reglabild
Temporizator 1-60 min Calpamtate vas 45 L
stanga

Capacitate vas 451
dreapta
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