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MANUAL DE INSTRUCTIUNI



Mediu

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte
deseuri menajere pe teritoriul UE. Pentru a preveni posibilele daune aduse
mediului sau sanatatii umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-le
in mod responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale.
) ‘ Pentru a returna dispozitivul folosit, va rugam sa utilizati

®" sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul cu amanuntul de
unde a fost achizitionat produsul. Acestia pot lua acest produs pentru a-l recicla in
conditii de siguranta pentru mediu.
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Felicitari

Felicitari si va multumim pentru achizitionarea unui mixer Espressions Power Blender
Pro® de inalta calitate! Va rugam sa cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza noul
dvs. aparat si sa acordati atentie tuturor procedurilor de operare si instructiunilor de
siguranta!

Pentru informatii suplimentare despre produsele noastre sau despre gama noastra de produse,
consultati site-ul nostru web:
WWwWWw.espressions.eu


http://www.espressions.eu/

Precautii de siguranta pentru Espressions
Masuri de siguranta pentru mixerul Espressions Power Blender Pro EP9800.

¢ Asigurati-va ca degetele sunt tinute la distanta de lame atunci cand sunt utilizate.
Dispozitivul de impingere poate fi utilizat in timp ce motorul este in functiune, cu
partea principald a capacului in pozitie.

' Functioneaza intotdeauna pe o suprafata plana si nivelata.

¢ Asigurati-va ca selectorul de control este in pozitia "OFF" si ca cana este la locul ei
inainte de a conecta la priza de curent.

* Nu actionati la viteza redusd mai mult de 30 de secunde atunci cdnd amestecati
alimente grele.

¢ Scoateti intotdeauna stecherul din priza de curent atunci cand blenderul nu este
utilizat, Thainte de a demonta, pune sau scoate piese si inainte de a curatarea altor
piese decat cana.

* Lama este ascutitd, manevrati-o cu grija.
¢ Folositi intotdeauna blenderul cu capacul pus.

¢ Atunci cand se utilizeaza alimente grele, blenderul nu trebuie sa fie operat mai mult de
15 secunde. Acest lucru nu se aplica la niciuna dintre retetele detaliate in aceasta
brosura de instructiuni.

* Nu asezati ansamblul de lama pe baza motorului fara ca acesta sa fie montat corect pe
cana.

¢ Capacitatea maxima de incarcare a canii este de 2 litri, si mult mai mica in cazul
amestecurilor groase.

¢ Atunci cand preparati unt de arahide (sau alte tipuri de unt de nuci sau alimente pe baza
de ulei), nu procesati mai mult de un minut dupa ce amestecul incepe sa circule.
Procesarea excesiva va face ca amestecul din cana sa se supraincalzeasca. Nu
prelucrati mai mult de 500 g de nuci deodata.

¢ Cana nu trebuie sa fie plina mai mult de 2/3 atunci cand dispozitivul de impingere este
lasat in pozitie In timpul amestecarii. Nu depasiti 30 de secunde de amestecare
continua cu dispozitivul de impingere in pozitie.

* Mixerul este prevazut cu un intrerupator de siguranta pentru a impiedica functionarea
motorului daca nu este amplasata cana.

* Nu amestecati ingredientele calde/incéalzite. Se lasa ingredientele sa se raceasca la
temperatura camerei Thainte de a le pune in cana.

¢ Trebuie s& se acorde atentie la golirea bolului si la curatare.

¢ Aveti grija daca in blender se toarna lichid fierbinte, deoarece acesta poate fi
expulzat brusc din aparat din cauza aburului.

* Nu amestecati fara ingrediente, deoarece acest lucru poate incalzi si deteriora ansamblul
axei si al lamei.

Espressions este foarte atenta la siguranta atunci cand proiecteaza si fabrica
produse de consum, dar este esential ca si utilizatorul produsului sa fie atent
atunci cand foloseste un aparat electric. Sunt enumerate in continuare masurile de
precautie care sunt esentiale pentru utilizarea in siguranta a unui aparat electric:



¢ Cititi cu atentie si pastrati toate instructiunile furnizate impreuna cu un aparat.
¢ Opriti intotdeauna alimentarea la priza de curent inainte de a introduce sau scoate
un stecher. Scoateti-l prinzand stecherul - nu trageti de cablu.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la alimentare daca este lasat nesupravegheat
si Thainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

* Nu folositi aparatul cu un prelungitor decat daca acest cablu a fost verificat si testat
de un tehnician calificat sau de o persoana de service.

¢ Folositi intotdeauna aparatul de la o priza de curent cu tensiunea (numai C.A.) marcata
pe aparat.

¢ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca acestea au fost supravegheate
sau instruite cu privire la utilizarea aparatului in conditii de siguranta si daca inteleg
pericolele implicate.

¢ Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

* Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci cand aparatul functioneaza.

* Nu lasati niciodata un aparat nesupravegheat in timpul utilizarii.

¢ Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de catre copii fara supraveghere.

¢ Acesta nu trebuie utilizat de catre copii. Tineti aparatul si cablul acestuia departe de copiii.
* Nu utilizati un aparat Tn alt scop decéat cel pentru care a fost conceput.

* Nu asezati aparatul pe sau in apropierea unei flacari de gaz fierbinti, a unui element electric sau pe un
cuptor incalzit.

* Nu il asezati deasupra niciunui alt aparat.

* Nu l&sati cablul de alimentare al unui aparat sa atarne pe marginea unei mese sau a unei
banci si nu atingeti nicio suprafata fierbinte.

* Nu folositi niciun aparat electric cu un cablu deteriorat sau dupa ce aparatul a fost
deteriorat in vreun fel. In cazul in care se suspecteazéa o deteriorare, returnati aparatul
la cel mai apropiat centru de service autorizat Espressions pentru examinare, reparare
sau reglare.

¢ Pentru o protectie suplimentara, Espressions recomanda utilizarea unui dispozitiv de
curent rezidual (RCD) cu un curent de declansare care sa nu depaseasca 30mA in
circuitul electric care alimenteaza aparatele dumneavoastra.

* Nu scufundati aparatul in apa sau in orice alt lichid decat daca este recomandat.

¢ Aparatele nu sunt destinate sa fie actionate cu ajutorul unui temporizator extern sau al
unui sistem de telecomanda separat.

¢ Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarii si in aplicatii similare, cum ar fi: bucatarii
pentru personalul din magazine, birouri si alte medii de lucru; ferme; de catre clientii din
hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential; medii de tip bed and breakfast.

Daca aveti orice nelamuriri cu privire la performanta si utilizarea aparatului
dumneavoastra, va rugam sa contactati distribuitorul. Asigurati-va ca ati inteles masurile
de sigurantd de mai sus.



Caracteristici ale mixerului Espressions Power Blender Pro®

Capac de masurare a ingredientelor
Capac de masurare detasabil de 60 ml.
Capac al canii cu capac de masurare
a ingredientelor Pentru a oferi
siguranta necesara, capacul se inchide
ermetic pe cana si este prevazut cu o
gaura de turnare, care va permite sa
adaugati ingrediente n timpul
amestecarii.

Cana patrata DURALITE™ fara BPA cu
capacitate de 2 litri
Designul patrat al canii patrate are o

. L R an——
capacitate mare de 2 litri, ceea ce i
confera o performanta superioara de —
amestecare. Aceasta este construita ay—
utilizand un material ultra-durabil fara BPA,
rezistent la impact-si ista a i -
masina de spélat vase timp de sute de ani (1.0 S—

de cicluri. Printre beneficiile suplimentare
se numara rezistenta la caldura, pete si
zgarieturi si compozitia sa usoara.

Lama din otel inoxidabil

Configurat pentru a optimiza toate sarcinile de
prelucrare si pentru a oferi performante
maxime, ansamblul de lame din otel inoxidabil
taiate si ascutite cu precizie este montat pe un
rulment etans pentru o-viteza-mai-mare-si-o
durata de viata mai lunga.

Dispozitiv de impingere

Special conceput pentru a va ajuta in
timpul sarcinilor de procesare solicitante,
dispozitivul va permite sa impingeti in
siguranta alimentele-inlamele-intimpece————————— | — @
blenderul functioneaza.
Buton de puls

Functia "Pulse" ofera scurte explozii de
putere. Pentru a-l activa, apasati butonul
"Pulse" si tineti-l apasat atat timp cat este
necesar. Ideal pentru prepararea
pesmetului, a nucilor si a biscuitilor.




ESPressions

Ansamblu de lame detasabile
Ansamblul lamei este detasabil
pentru o curatare temeinica.

Motor de 2000 wati pentru sarcini
grele Permite atingerea unei viteze a
lamei de pana la 20.000 de rotatii pe
minut (RPM)

oferind puterea de a amesteca uniform
cantitati mici sau mari de ingrediente,
indiferent de sarcina. Performanta si
fiabilitate ridicate.

Cadran cu viteza variabila

Cadranul de control va permite sa
selectati o viteza in functie de sarcina
de amestecare si de textura
ingredientelor. Rotiti selectorul de
control al vitezei in sensul acelor de
ceasornic

directia si blenderul porneste automat.
Cadranul de turatie variabila va permite
sa selectati viteze ale motorului variabile
in mod continuu, de la 4.000 la 15.000 de
rotatii pe minut (sarcina libera).

Functii pre-programate

Functiile preprogramate fac
amestecarea si mai usoara. Butonul
"Slow Start" va creste incet viteza
selectata pe selectorul de control, in
timp ce functiile populare de
amestecare

cum ar fi "Smoothie" si "lce-Crush"
vor fi efectuate prin simpla apasare a
unui buton. Pentru a face curatarea
mai usoara, utilizati functia "Pre-
Clean".

Picioare antiderapante

Picioareleantiderapante rezistente
asigura stabilitatea blenderului  si
previne alunecarea pe masa de lucru
n timpul utilizarii.

infasurarea cordonului

Cablul se infasoara pentru a mentine
curata suprafata de lucru.



Comparator rapid, functii pre-programate si buton de impulsuri

Cadran cu viteza variabila

Rotiti selectorul de control al vitezei in sensul
acelor de ceasornic si blenderul porneste
automat. Cadranul de turatie variabila va
permite sa selectati viteze ale motorului
variabile in mod continuu, de la 4.000 la
15.000 de rotatii pe minut (sarcina libera).

Buton de puls

Functia "Pulse" ofera scurte explozii de putere.

Pentru a-l activa, apasati butonul "Pulse" si
tineti-l apasat atéat timp céat este necesar. Ideal
pentru prepararea pesmetului, a nucilor si a
biscuitilor.

Functii pre-programate

Functiile preprogramate faciliteaza
amestecarea, deoarece acestea efectueaza
o sarcina de amestecare prin simpla

apasare a unui buton. Selectati functia

dorita apasand butonul de functie
corespunzator. Blenderul va incepe sa
functioneaza si doar butonul de functie selectat
se va aprinde. La finalizarea sarcinii,

motorul se va opri si toate butoanele
functionale se vor aprinde, indicand ca
acestea sunt acum disponibile pentru
utilizare.

Pornire lenta - Motorul isi va creste incet
viteza pana la setarea de viteza aleasa pe
selectorul de viteza variabila.

Smoothie - Perfect pentru amestecarea
smoothie-urilor. Functia Smoothie este
programata sa amestece ingredientele mai
dense la o setare de viteza mai mica, apoi
creste pe masura ce ingredientele se ingroasa.

Ice Crush - Ideal pentru zdrobirea ghetii sau
pentru ingrediente care necesita explozii scurte de
putere.

Pre-curatare - O modalitate usoara si rapida de
clatire a canii de amestecare DURALITE™
dupa ce sarcina de procesare este finalizata.
Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea
"Utilizarea Power Blender Pro®" sau sectiunea
"Ingrijire si curatare" din aceasta brosura, la
paginile 10 si 13.

Selectia poate fi schimbata in orice moment in
timpul procesului de amestecare. Apasati
butonul iluminat in prezent pentru a opri ciclul.
Selectati apoi o noua functie. Butonul va raméane
aprins, iar noua functie va porni.




Ansamblul capacului

Capacul este usor de pozitionat sau de
indepartat si de curatat, a se vedea figura
1.

1. Pur si simplu impingeti ferm capacul in
jos pentru a inchide ermetic.

2. Pentru a fixa capacul de masurare,
glisati-I in partea superioara a capacului
de cauciuc si rotiti-l pentru a-1 bloca.

3. Capacul de masurare poate fi
indepartat atunci cand se utilizeaza
bastonul de prelucrare sau cand se
adauga ingrediente.

Nota: Deoarece nu exista un sistem de
blocare, va sfatuim sa puneti mana pe
capac atunci cand incepeti procesarea.

Figura 1



Operarea Power Blender Pro®

-

. Asezati cana DURALITE™ pe baza
motorului, pozitionandu-I peste cele patru
suporturi de cauciuc antiderapante ale canii.
Cana poate fi asezata pe baza motorului Tn
patru pozitii diferite.

2. Puneti ingredientele in cana DURALITE™.

Nota: Nu folositi blenderul atunci cand cana
este goala.

3. Asezati ferm capacul in pozitie pe cana
DURALITE™. Asigurati-va intotdeauna ca
capacul de masurare este la locul lui atunci
cand procesati, cu exceptia cazului in care
dispozitivul de Tmpingere este introdus prin
deschiderea din capac; sau atunci cand
adaugati ingrediente prin gaura din capac.

Nota: Intotdeauna s& aveti capacul in pozitie
n timpul prelucrarii.

4, Ready mode
Cand blenderul este conectat la priza, toate
functiile preprogramate se vor aprinde.
Blenderul functioneaza atunci cand este
apasat orice buton sau cand este rotit
selectorul de viteza atunci cand se afla in
modul pregatit.

5. A) Utilizarea apelarii rapide:
Cu ajutorul selectorului de viteza variabila,
selectati viteza de procesare dorita de la 1 la
5 si aceasta va asigura o procesare continua
pana cand selectorul este rotit in sens invers
acelor de ceasornic pana la pozitia "0".

Datorita vitezei mari de procesare a Power
Blender Pro®, timpii de procesare sunt
redusi semnificativ faté de cei ai blenderelor
standard. Prin urmare, va sfatuim ca, pana
cand va familiarizati cu viteza Power Blender
Pro®, sa urmariti indeaproape ingredientele
care sunt procesate.

Sfat: Folositi functia "Slow Start" pentru a
combina ingredientele la inceputul mixarii.
Pentru a face acest lucru, apasati mai intai
butonul functiei "Start lent", apoi rotiti
selectorul de viteza la viteza dorita. Blenderul
isi va creste incet viteza pana la aceasta
setare de viteza aleasa.

Sfat: Odata ce a inceput procesarea, se pot
adauga alte ingrediente prin indepartarea
capacului de masurare si turnarea
ingredientelor prin gaura din capac.

Nota: Asteptati pana cand lama se opreste
complet Thainte de a scoate capacul sau cana.

5. B) Utilizarea unei functii preprogramate:
Selectati functia dorita prin apasarea
butonului de functie corespunzator.
Blenderul va incepe sa functioneze si numai
produsele selectate se va aprinde butonul
de functie.

La finalizarea sarcinii, motorul se va opri si
toate butoanele functionale se vor aprinde,
indicand ca acestea sunt din nou disponibile.

Nota: "Pornirea lenta" trebuie utilizata in
combinatie cu selectorul de viteza variabila. Va
rugam sa consultati punctul 5.A.

Tnainte de a putea selecta o nou functie,
functia anterioara trebuie oprita.

Pentru a opri amestecarea in orice moment,
apasati butonul de functie selectat.

Sfat: Dupa ce a inceput procesarea, se pot
adauga alte ingrediente prin indepartarea
capacului de masurare si turnarea
ingredientelor prin gaura din capac.

Nota: Asteptati pana cand lama se opreste
complet si toate butoanele de functie se
aprind Thainte de a scoate capacul sau cana.

6. Modul de oprire automata
Blenderul se va opri automat dupa 10 minute
de neutilizare pentru a economisi energie.
Pentru a reveni la modul "gata", apasati orice
buton sau rotiti selectorul de viteza, sau
ridicati cana, sau scoateti si inlocuiti mufa din
priza de alimentare.



Ansamblul lamei

Important: Asigurati-va intotdeauna ca Pentru a asambla ansamblul lamei, urmati pasii de
blenderul este deconectat de la priza inainte de mai jos si consultati figura 2;

a monta sau de a scoate ansamblul de lame.
Manipulati intotdeauna ansamblul de lame cu
atentie, deoarece lamele sunt extrem de
ascutite.

a

1. Asigurati-va ca partile plate ale ansamblului
de lame sunt aliniate cu partile plate
corespunzatoare ale deschiderii din partea
inferioara a canii (consultati figura 3). Odata
ce lama este aliniata, impingeti ferm
ansamblul lamei in deschidere. Asigurati-va
ca ansamblul este Tmpins pana la capat
pentru a aseza garnitura.

2. Asezati piulita de blocare pe partea
inferioara a canii si strangeti-o prin rotire in
sensul acelor de ceasornic.

Figura 2
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Dispozitiv de impingere

Conceput special pentru a va ajuta in timpul Utilizari pentru dispozitivul de Tmpingere:
sarcinilor de procesare solicitante, dispozitivul
va permite sa impingeti in siguranta alimentele
in jos, in lamele, in timp ce blenderul este in
functiune. A se vedea figura 4.

* Dispozitivul de Tmpingere poate fi folosit ca
razuitor sau spatula pentru a scoate cu
usurinta din cana amestecuri groase, cum
ar fi aluaturile si sosurile.

* Folositi dispozitivul de Tmpingere pentru a ajuta procesarea
alimentelor intre lame.

* Utilizarea dispozitivului de impingere reduce
timpul de amestecare.

Important: Atunci cand utilizati
dispozitivul de Tmpingere, asigurati-va ca
capacul este bine fixat si ca este
indepartat capacul de masurare. Din
motive de siguranta, nu introduceti
dispozitivul de Tmpingere in cana cu
capacul scos.

12



Nota: Asigurati-va ca blenderul este
deconectat de la priza Tnainte de curatare.

Spalare

Pentru rezultate optime, spalati toate
componentele blenderului, cu exceptia
bazei (carcasa motorului), in apa calda cu
sapun. Cana de mixare DURALITE™ si
capacul (cu exceptia capacului de
masurare) pot fi spalate in masina de
spalat vase. Se recomanda sa scoateti
ansamblul de lama din cana, deoarece
aceasta piesa nu poate fi spalata in
masina de spalat vase.

Curatare rapida

Umpleti pe jumatate blenderul cu apa
calduta si o cantitate mica de detergent.
Pozitionati cana de pe baza motorului si
apasati butonul functiei "Pre-Clean”. Cand
sarcina este finalizata, motorul se va opri
si toate butoanele functionale se vor
aprinde. Acum scoateti cana, clatiti- sub
jet de apa si apoi lasati-I sa se usuce la
aer.

Curatare temeinica

Dupa finalizarea curatarii rapide, daca
raman ingrediente, scoateti ansamblul
lamei si spalati atat cana, cat si ansamblul
lamei in apa calda cu sapun. Se clateste
bine si se usuca. Clatiti capacul, capacul
pentru ingrediente si dispozitivul de
impingere sub jet de apa si spalati-le cu
apa calda cu sapun. Se clateste bine si se
usuca.

Pentru a curata baza motorului

Folositi un burete moale si umed cu
detergent usor si stergeti baza motorului.

Nota: Nu scufundati niciodata baza
motorului Tn apa sau alt lichid.



Folositi dispozitivul de impingere * Asigurati-va ca toate sucurile de fructe

pentru a indeparta amestecurile sunt ricite inainte de a le amesteca,
groase din cana de amestecare. deoarece acest lucru va ajuta la
Preparati zaharul pudrd sau zahérul mentinerea bauturilor la rece pentru mai
pudrd pur pentru glazurd din zaharul mult timp.

obisnuit. Pur si simplu puneti pana la 2
cesti de zahar In cana si continuati sa
pulsati amestecul pentru zahar pudra
sau amestecati la viteza 4 pentru zahar

* Atunci cand faceti shake-uri groase, nu
folositi inghetata tare direct din congelator.
Lasati inghetata afara timp de aproximativ 5
minute Thainte de a 0 amesteca, acest timp

de glazura. poate varia in functie de cat de rece este

Puneti pana la 1 tava (12) cuburi mari congelatorul dumneavoastra.

de gheat in cana. Folositi functia "lce Dac folositi inghetata cu un continut mai

Crush" pentru a face conuri de zipadéa mare de smantana, este posibil sa aveti

pufoase. nevoie de putin lapte in plus. Intotdeauna
puneti Tnghetata in cana in bucati mici,

Congelarea fructelor proaspete va va niciodata Tn bucati mari.

asigura ca veti avea intotdeauna fructe

la indemana si gata de a fi Nu amestecati niciodata ingrediente calde/incalzite.

amestecate. Lasati intotdeauna ingredientele sa se raceasca la

L . temperatura camerei inainte de a le amesteca.
Cojiti si taiati fructele, dupa caz,

fnainte de congelare. * Nu umpleti niciodata peste indicatorul

. de nivel maxim de 2 litri.
Bananele congelate adauga

"cremozitate" la smoothie-uri. * Asigurati-va ca capacul este asezat
ferm si sigur pe cana si nu folositi
blenderul fara capac. Daca doriti sa
adaugati orice alte ingrediente
suplimentare, indepartati capacul de
masurare si addugati-le dupa cum
este necesar.

Congelati pulpa de fructul pasiunii in
tavite de cuburi de gheata pentru a
controla usor portiile.

Atunci cand tocati ingrediente precum
nuci sau biscuiti, utilizati butonul
"Pulse". Acest lucru va ajuta sa obtineti
un rezultat perfect, fara a exagera cu
procesarea.

* In retetele de smoothie si milkshake
din aceasta brosura se poate folosi
lapte de soia, degresat, usor sau

Smantana grasa de frisca poate fi batuta integral.

in cateva secunde. Amestecati la viteza .
4 pana céand amestecul se ngroasa,

apoi folositi bastonul de procesare
pentru a verifica daca sméntana are
textura dorita.

Atunci cand preparati cocktailuri sau
alte bauturi cu mai mult de 6 cuburi de
gheata, utilizati functia "lce Crush".



