? intrebiri frecvente — Decoratiuni din Ciocolata Dr. Gusto

1. Ce tip de ciocolata este folosita pentru aceste decoratiuni?

Decoratiunile sunt realizate din ciocolatda compound (alba, cu lapte sau coloratd), pe bazad de
zahar, grasimi vegetale, pudrd de cacao si lapte praf, avand un gust placut si o texturd crocanta,
perfectd pentru decor.

2. Sunt comestibile sau doar decorative?
Da, toate modelele sunt 100% comestibile, fiind fabricate din ingrediente alimentare conforme
cu reglementarile europene privind siguranta alimentara.

3. Ce deserturi pot fi decorate cu aceste produse?
Sunt ideale pentru torturi, prajituri, mousse-uri, cupcakes, monoportii sau deserturi de candy bar.
Se aplica usor, direct pe glazura, crema, frisca sau ciocolata.

4. Cate bucati contine o cutie?
In functie de model, o cutie poate contine intre 288 si 448 de bucati, atent ambalate pentru
transport si depozitare In siguranta.

5. Care este greutatea neta a produsului?
Toate variantele de decoratiuni din ciocolata Dr. Gusto au o greutate de aproximativ 1 kg.

6. Cum se pastreaza aceste decoratiuni?
Se recomanda depozitarea Intr-un loc racoros si uscat (16-20°C), ferit de lumina directa sau
umezeald. Evitati pastrarea la frigider pentru a preveni condensul sau decolorarea.

7. Sunt produse disponibile in stoc?
Da, toate modelele sunt disponibile din stoc, cu expediere rapida.

8. Beneficiez de transport gratuit?
Pentru comenzi de minimum 500 lei, livrarea este gratuita, oriunde in Romania.

9. Ce dimensiuni au decoratiunile?
Dimensiunile variaza in functie de model (in general intre 2-5 e¢m), fiind optim dimensionate
pentru decorarea eleganta a deserturilor.

10. Contin alergeni?
Da, pot contine lapte, soia si urme de gluten sau fructe cu coaja lemnoasa. Consultati eticheta
specifica fiecarui produs pentru detalii suplimentare.



