Intrebari frecvente — Glazura Oglinda la Rece CIOCOLATA — Meister

e Ce tip de produs este aceasta glazura?
Este o glazura profesionald cu efect lucios (mirror glaze), gata de utilizare, cu aroma intensa
de ciocolata.

e Cum se utilizeaza?
Se dilueaza cu pana la 20% ap3, se amesteca bine, apoi se toarna peste torturi complet
racite.

¢ Este potrivita pentru mousse-uri si torturi moderne?
Da, este ideala pentru deserturi cu suprafata neteda precum mousse, cheesecake sau torturi
glazurate.

« Este necesara incalzirea?
Nu, produsul este special conceput pentru aplicare la rece.

» Poate fi colorata suplimentar?
Nu este recomandat pentru aceasta varianta cu ciocolatd, dar se poate combina cu alte
glazuri pentru efecte vizuale.

¢ Are un gust pronuntat de ciocolata?
Da, contine cacao si ofera un gust bogat si autentic.

o Cat timp rezista pe deserturi?
Ramane lucioasa si stabild pana la servire, chiar si in conditii de refrigerare.

¢ Este produsul vegetarian?
Da, nu contine ingrediente de origine animala, cu exceptia unor posibile urme de lapte.

¢ Cum se pastreaza dupa deschidere?
Se pastreaza la loc uscat, racoros, intr-un recipient inchis etans.

« Exista beneficii suplimentare la comanda?
Da! Livrare rapida din stoc, transport gratuit la comenzi de peste 500 lei si plata flexibila:
ramburs, card sau transfer bancar.



