? Intrebiri frecvente — Glazura Oglindi la Rece Neutrs 1 kg — Meister

1. Ce este glazura oglinda la rece?

Este o glazura cu aspect lucios (efect "mirror glaze") care se aplica la rece, fara coacere
sau fierbere. Confera prajiturilor un finisaj elegant, profesional.

2. Ce inseamna ca este ,neutra”?

o

.Neutrd” inseamna ca nu are culoare sau aroma dominanta, astfel incat poate fi colorata
si aromatizata dupa preferinta cu coloranti si esente alimentare.

3. Cum se foloseste?

Glazura se aplica direct din recipient, la temperatura camerei, cu ajutorul unei spatule
sau prin turnare. Se poate dilua usor cu apa pentru o textura mai fluida.

4. Este potrivita pentru torturi cu glazura lucioasa?

Da, este ideala pentru torturi mousse sau entremet, oferind un finisaj lucios, perfect
neted.

5. Se poate colora?

Da, fiind neutr3, se poate colora cu coloranti alimentari solubili in apa sau gel.

6. Este nevoie de refrigerare dupa deschidere?

Da, dupa deschidere, se recomanda pastrarea glazurii la frigider si utilizarea in termen
de cateva zile.

7. Pot folosi glazura pe produse congelate?



Da, se poate aplica si pe produse semifreddo sau usor congelate, insa este ideal s3 fie
usor decongelate pentru o aderenta mai buna.

8. Este potrivita pentru utilizare profesionala?

Absolut. Glazura este destinata atat utilizatorilor profesionisti din cofetarii, cat si celor
pasionati de deserturi premium acasa.

9. Este vegetariana?

Da, in general glazurile la rece neutre nu contin ingrediente de origine animal3, insa este
recomandat sa verificati eticheta pentru confirmare 100%.

10. Se poate folosi ca baza pentru glazuri aromate?

Da! Poti adauga esente alimentare (zmeur3, lamaie, vanilie etc.) pentru a personaliza
aroma finala.



