Q intrebiri frecvente — Glazuri Oglind3 la Rece VANILIE — Meister

1. Ce este glazura oglinda la rece Meister — Vanilie?
Este un preparat profesional pentru decorarea torturilor si prajiturilor, ce ofera un efect lucios,
tip ,,0glinda”, cu aroma delicata de vanilie. Se aplica fara fierbere sau coacere.

2. Cum se utilizeaza glazura?
Separa cantitatea dorita, dilueaz-o cu pana la 20% apa rece si amesteca pana la omogenizare.
Aplica glazura pe desertul complet racit, cu o spatuld sau lingura.

3. Pe ce tipuri de deserturi poate fi folosita?
Este ideala pentru torturi cu mousse, creme sau frisca, dar si pentru deserturi glazurate clasic.
Necesitd o suprafata neteda si rece pentru o aderenta optima.

4. Se poate colora?
Da, glazura poate fi colorata cu usurinta cu coloranti alimentari solubili in apa, pentru efecte
personalizate.

5. Poate fi folosita in cofetarii sau laboratoare profesionale?
Da, este un produs profesional, dar accesibil si utilizatorilor casnici datorita simplitatii in
aplicare.

6. Cata glazura este necesara pentru un tort?
1 kg de glazura ajunge pentru aproximativ 2—3 torturi cu diametrul de 18-24 cm, in functie de
stratul aplicat.

7. Ce gust are?
Are o aroma placutd, identic naturala de vanilie, ce completeaza gustul deserturilor fara a le
acoperi.

8. Ce conditii de pastrare sunt recomandate?
Pastreaza glazura intr-un loc uscat si racoros, ferit de soare, la maximum 25°C. Dupa deschidere,
sigileaza bine ambalajul.

9. Contine alergeni?
Produsul poate contine urme de lapte. Nu contine gluten.

10. Cum se livreaza produsul si ce optiuni de plata sunt disponibile?

Produsele se livreaza rapid, direct din stoc. La comenzi de minimum 500 lei, beneficiezi de
transport gratuit. Poti plati in siguranta cu cardul pe site, cash la livrare (ramburs) sau prin
transfer bancar.



