? intrebiri frecvente — Pasti de Zahir Roz Deschis 1 kg — Meister

1. Ce este pasta de zahar Meister?

Este o pasta de acoperire elastica si usor de modelat, destinatd decorarii torturilor, prajiturilor si
altor deserturi. Nuanta roz deschis o face ideald pentru evenimente precum botezuri, aniversari
sau baby showers.

2. Este potrivita pentru acoperirea torturilor?
Da, textura elastica permite intinderea usoara a foii, fara a crapa sau a se rupe. Se poate acoperi
uniform chiar si un tort cu margini netede.

3. Se poate folosi pentru modelaj?
Da, insa pentru figuri 3D complexe sau detalii foarte fine, se recomanda amestecul cu putina
guma CMC pentru un plus de fermitate.

4. Ce gust are?
Are un gust dulce, placut, usor vanilat, care nu acopera aromele desertului.

5. Este potrivita pentru frigider sau congelator?

Nu se recomanda depozitarea in frigider sau congelator dupa aplicare, deoarece pasta poate
absorbi umezeala si isi poate pierde textura. Torturile decorate se pastreaza la rece, in conditii
uscate.

6. Se poate colora suplimentar?
Da, poate fi colorata cu coloranti gel sau pudra, pentru a obtine nuante personalizate.

7. Ce greutate acopera 1 kg de pasta de zahar?

Cu 1 kg se pot acoperi aproximativ:

—un tort rotund de 24-26 cm diametru si 10 cm Tnéltime
— sau se pot crea decoratiuni pentru mai multe prajituri

8. Contine alergeni?
Pasta este fara gluten, insa se recomanda consultarea etichetei pentru eventuali alergeni sau urme
de lapte, soia, etc.

9. Cum se pastreaza dupa deschidere?
Se pastreaza intr-un loc uscat si rdcoros, bine invelita in folie alimentara si apoi intr-un recipient
etans pentru a preveni uscarea.

10. Livrarea este rapida? Ce optiuni de plata am?

& Da, livram rapid din stoc.

@ Transport GRATUIT pentru comenzi de peste 500 lei.
& Puteti plati:

— ramburs (numerar la curier)

— cu cardul online

— prin transfer bancar






