? intrebiri frecvente — Pasti de Zahir Albastru inchis 1 kg — Meister

1. Ce pot decora cu aceasta pasta de zahar?
Este perfecta pentru torturi tematice, prajituri elegante, cupcakes si figurine, in special pentru
evenimente precum botezuri, aniversari sau petreceri cu tematica navy sau royal.

2. Are o culoare intensa?
Da, culoarea Blue Navy este intens pigmentata si uniforma, gata de utilizare fara a necesita
colorare suplimentara.

3. Se poate intinde usor?
Absolut. Pasta are o textura find, elastica si usor de modelat, ideala pentru acoperirea torturilor
fara a crapa sau se rupe.

4. Este potrivita si pentru modelaj?
Pentru figurine detaliate sau decoratiuni 3D este recomandat sa o combini cu putind guma CMC,
pentru a-i oferi fermitate si stabilitate.

5. Ce gust are?
Are un gust placut, dulce si discret, care nu influenteaza negativ aroma deserturilor.

6. Se pastreaza bine dupa deschidere?
Da, cu conditia sa fie invelita bine in folie alimentara si pastratd intr-un recipient etans, la loc
uscat si racoros.

7. Se poate pastra la frigider dupa aplicare?
Nu se recomanda. Umiditatea din frigider poate afecta textura pastei, cauzand inmuiere sau
formarea de condens.

8. Este fara gluten?
Da, pasta este fard gluten. Se recomanda consultarea ambalajului pentru alergeni (poate contine
urme de lapte sau soia).

9. Cata pasta am nevoie pentru un tort standard?

1 kg este suficient pentru:

—un tort rotund cu diametrul de 24-26 cm si indltime 10 cm
— sau mai multe torturi mici, cupcakes ori ornamente

10. Cum se face livrarea si ce metode de plata acceptati?
¢® Livrare rapida din stoc.
@ Transport GRATUIT pentru comenzi de peste 500 lei.

B Plata poate fi efectuata:
— numerar (ramburs la curier)
— online cu cardul

— prin transfer bancar



