? Intrebari frecvente — Picituri Ciocolatd (Compound) Alb Sidefat — Alba Chocolate

@ Ce sunt picaturile de ciocolatd compound?

Picaturile compound sunt produse din grasimi vegetale (in loc de unt de cacao) si lapte praf,
oferind o textura placuta, topire rapida si stabilitate excelenta. Varianta alb sidefat adauga un
efect perlat elegant, ideal pentru decoruri premium.

€@ Cum pot fi utilizate?

Pot fi topite pentru glazurare, incorporate in creme, folosite pentru decor sau turnate in forme.
Nu necesita temperare, ceea ce le face ideale pentru utilizare rapida in cofetarii sau acasa.

@ Au gust de ciocolats alba?

Da. Desi nu contin unt de cacao, au o aroma similara cu cea a ciocolatei albe, datorita laptelui
praf si a aromelor adaugate.

@ Sunt potrivite pentru coacere?

Nu sunt recomandate pentru coacere directa (in aluat), dar pot fi adaugate dupa coacere sau
topite pentru glazuri. Pot fi aplicate pe produse deja coapte si racite.

@ Cum se pistreazi?

Se recomanda pastrarea intr-un loc uscat si racoros, ferit de lumina directa si surse de caldura, la
temperaturi sub 25°C. Ambalajul trebuie inchis dupa fiecare utilizare.

@ Ce alergeni contin?

Contin lapte si soia. Pot contine urme de gluten, alune, fistic si migdale.



