? intrebiri frecvente — Ciocolati cu Lapte (Compound) — Alba Chocolate

1. Ce este ciocolata compound?

Este o alternativa practica la ciocolata clasica, realizata cu grasimi vegetale in loc de unt de
cacao. Se topeste usor, are stabilitate excelenta la coacere si nu necesitd temperare — ideala
pentru lucrul rapid si eficient in cofetarie.

2. Pentru ce preparate este potrivita aceasta ciocolata?
Este ideala pentru:

— Glazuri, creme si ganache

— Figurine si decoruri turnate

— Umpluturi pentru bomboane

— Blaturi sau aluaturi de prdjituri

3. Se poate folosi la topire?
Da, se topeste foarte usor la bain-marie sau in cuptorul cu microunde si poate fi aplicatd direct pe
deserturi sau integratd in creme.

4. Este potrivita pentru coacere?
Da. Compozitia stabild o face ideala si pentru coacere, fara a se arde sau separa in aluat.

5. Contine alergeni?
Da. Contine lapte si soia. Poate contine urme de gluten, migdale, fistic sau alune.

6. Cum se pastreaza corect?
In ambalajul original, intr-un loc uscat si rdcoros, ferit de lumina directa. Evitati temperaturile
mari si umiditatea crescuta.



