
Soi  de  struguri:  Lambrusco

Dimensiuni  disponibile:  0,75  l

Intens,  satisfăcător,  sinuos.  Notele  fructate  amintesc  de  cireșe  și  fructe  de  pădure  sălbatice  precum  murele  și  căpșunile.  Notele  
florale  de  violetă  însoțesc  finalul  încântător,  picant  și  mineral.

Asocieri  sugerate

Categorie:  vin  roșu  semispumant  mediu-sec

Temperatura  de  servire:  8/10°C

Surprinzător  și  plin  de  satisfacții.  Echilibru  încântător  între  moliciune,  prospețime,  aciditate  și  textura  tanică  bună.  Natura  
intensă  a  aromelor  se  confirmă  la  gust,  care  se  accentuează  în  închiderea  lungă  și  profundă.  O  promisiune  ținută.

NOTĂ  DE  DEGUSTARE

Învață  regulile  ca  un  profesionist,  ca  să  le  poți  încălca  ca  un  artist.  (Pablo  Picasso)

Recolta:  sfarsitul  lunii  septembrie

Proces:  vinificare  roșie  cu  macerarea  mustului  pe  tescovină  până  la  șapte  zile,  

fermentația  alcoolică  are  loc  în  rezervoare  de  oțel  la  temperatură  controlată

Aspect

Sol:  argilos-calcaros  de  textură  medie

Otello  Ceci  Oro  este  un  vin  capabil  să  se  joace  cu  nenumărate  asocieri  variind  temperatura  de  servire.  Este  ideal  pentru  asociere  cu  
mâncăruri  care  exprimă  o  bogăție  predominantă,  cum  ar  fi  mezelurile  tradiționale  italiene.  Se  asortează  bine  cu  paste  și  risotto-uri  
bine  structurate,  precum  și  cu  brânzeturi  cu  maturare  medie  sau  cu  carne  la  grătar.  De  asemenea,  este  capabil  să  se  exprime  perfect  
ca  un  vin  de  meditație.

CANTINE  CECI  SpA

Există  întreaga  lume  a  Lambrusco  în  acest  vin  și  recunoașterea  lui,  dar  există  și  căi  mai  puțin  folosite  prin  tradiție  care  sporesc  
gustul  Lambrusco  și  aici  începe  călătoria  în  entuziasmul  descoperirii,  unde  profunzimea  și  delicatețea  sunt  modalități  care  
sporesc  arta  acestui  vin.

Alcool:  11%  vol.

Nas

Otello  Ceci  Oro  Nero  di  lambrusco  este  cel  care  încalcă  regulile;  este  puterea  artistului.  Este  o  idee,  o  promisiune,  un  pact.

Vinificație:  metoda  Charmat

Culoare  roșu  rubiniu  intens,  cu  spumă  vie,  bogată  și  persistentă.

Denumire:  Lambrusco  Emilia  IGT

Aciditate  totala:  6,7  g/l

Cerul  gurii

Strada  Provinciale  di  Golese,  99  –  43056  Torrile  (PR)  –  ITALIA  Tel.  +39  (0)521  
810252  -  Nr.  TVA  IT  00376570347

DATE  TEHNICE

Zahăr  rezidual:  28  g/l

-  Datele  sunt  concepute  ca  standard  de  Produs

OTELLO  CECI  –  ORO  Nero  di  Lambrusco

Machine Translated by Google


