Machine Translated by Google

CECI

1938

OTELLO CECI - ORO Nero di Lambrusco

Invat& regulile ca un profesionist, ca sa le poti incélca ca un artist. (Pablo Picasso)

Otello Ceci Oro Nero di lambrusco este cel care incalca regulile; este puterea artistului. Este o idee, o promisiune, un pact.
Exista intreaga lume a Lambrusco n acest vin si recunoasterea lui, dar exista si cai mai putin folosite prin traditie care sporesc
gustul Lambrusco si aici Incepe calatoria Tn entuziasmul descoperirii, unde profunzimea si delicatetea sunt modalitati care

sporesc arta acestui vin.

DATE TEHNICE

Denumire: Lambrusco Emilia IGT

Categorie: vin rosu semispumant mediu-sec
Soi de struguri: Lambrusco

Recolta: sfarsitul lunii septembrie

Sol: argilos-calcaros de textura medie

Proces: vinificare rosie cu macerarea mustului pe tescovina pana la sapte zile,

fermentatia alcoolica are loc in rezervoare de otel la temperatura controlata

Vinificatie: metoda Charmat
Alcool: 11% vol.

Zahar rezidual: 28 g/I
Aciditate totala: 6,7 g/I

Temperatura de servire: 8/10°C

Dimensiuni disponibile: 0,75 |

- Datele sunt concepute ca standard de Produs

NOTA DE DEGUSTARE

Aspect

Culoare rosu rubiniu intens, cu spuma vie, bogata si persistenta.

Nas

Intens, satisfacator, sinuos. Notele fructate amintesc de cirese si fructe de padure salbatice precum murele si capsunile. Notele
florale de violeta insotesc finalul incantator, picant si mineral.

Cerul gurii

Surprinzator si plin de satisfactii. Echilibru incantator intre moliciune, prospetime, aciditate si textura tanica buna. Natura

intensa a aromelor se confirma la gust, care se accentueaza in inchiderea lunga si profunda. O promisiune tinuta.

Asocieri sugerate

Otello Ceci Oro este un vin capabil sa se joace cu nenumarate asocieri variind temperatura de servire. Este ideal pentru asociere cu
mancaruri care exprima o bogatie predominanta, cum ar fi mezelurile traditionale italiene. Se asorteaza bine cu paste si risotto-uri
bine structurate, precum si cu branzeturi cu maturare medie sau cu carne la gratar. De asemenea, este capabil sa se exprime perfect

ca un vin de meditatie.
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