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SPECIFICATIE TEHNICA DE PRODUS

Denumire comerciala PREMIX GOGOSI 25%

Denumire descriptiva Premix destinat obtinerii gogosilor berlineze.

Utilizare intentionata Destinat fabricarii produselor de patiserie!

Ingrediente Cantitate, kg

Faina alba de grau 550/480 10
Premix gogosi 25% 2.5
Drojdie proaspata Pakmaya 0.6
Ulei de floarea soarelui 0.8
Apa* 5.0-5.2

*cantitatea de apa poate varia in functie de capacitatea
de hidratare a fainii.

Recomandari de utilizare Mod de lucru

Se malaxeaza toate ingredientele timp de 6 minute la viteza mica a
malaxorului si alte 8 minute la viteza mare, pana la obtinerea unui aluat
suficient framantat si elastic. Aluatul astfel obtinut se lasa la odihna timp
de 10 minute, dupa care se divizeaza la 60-65g si se modeleaza.
Dospirea gogosilor se realizeaza la 35°C si 75-80% umiditate relativa a
aerului, timp de 50-60 minute. Gogosile dospite se lasa 10-20 min la
temperatura mediului ambiant pana cand aluatul prinde o crusta subtire.
Se prajesc gogosile Tn baia de ulei incins la 170-180°C, timp de 4 minute
(2 min + 2 min).

v" Asigura calitate constanta produsului finit;

v" Gogosile nu retin ulei in exces la prajire;

v" Suprafata gogosilor riméne stabila;

v’ Miezul prezinta ,,muscatura scurta”;

Avantaje v" Dupa aplatizare gogosile revin la forma initial3;

v Dupa racire gogosile pot fi umplute fara a-si pierde forma sau
textura;

v" Gogosile isi pastreaza prospetimea pana la 7 zile, n conditii optime
de ambalare;

Zahar; zer pudra; faina alba de grau 650; gluten de grau; albus de ou
pudra; sare iodata; faina de soia; agenti de afénare: bicarbonat de
sodiu*, difosfat disodic**; emulsifianti: esteri ai acizilor mono si

Ingrediente diacetil tartric cu mono si digliceridele acizilor grasi*; stearoil 2-lactilat
de sodiu** (0.6%); mono si digliceride ale acizilor grasi*; aroma de
vanilie; colorant: betacaroten; agenti de tratare a fainii: acid ascorbic,
cisteina; enzime***,

Caracteristici organoleptice

Aspect Pulbere fina, fara aglomerari.

Culoare Alb-galbui

ak www.pakmaya.ro
P Str. Gradinitei nr. 1C, Pascani, judegul lasi, 705200, Romania, Capital Social: 10.411.000 lei, Cod Fiscal: RO 6551041,Tel:(40)232 765/120, Fax:(40)232 767/072



5 Pakmaya ROMPAK

Caracteristici fizico-chimice

Umiditate (%) Max. 14

Caracteristici microbiologice

Salmonella (UFC/259) Absent

Stafilococi coagulazo-pozitivi (UFC/g) Max. 10
Drojdii si mucegaiuri (UFC/g) **** Max. 1000

Contaminanti
Melamina (mg/kg) ***** Max. 2.5
Valoarea energetica (kJ/kcal)  1545/365
Grasimi (g) 3.4
din care acizi grasi saturati (g) 2.5
Declaratia nutritionali pentru 100g Glucide (9) 67.7
de produs din care zaharuri () 55.9
Fibre (9) 0.6
Proteine () 154
Sare (g) 5.0
Contine gluten din grau, produs derivat din lapte, produs derivat din
- oua, soia.
Alergeni

Poate contine urme de: seminte de susan, nuci, migdale, arahide si
produse derivate ale acestora.
Produsul corespunde sub aspectul continutului reglementarilor legale in

Legislatia produselor alimentare

vigoare.
Saci de hartie multistrat cu cantitatea neta:
Ambalare o 10kg
e 4Kkg
o e < A se pastra in ambalaj inchis, la loc uscat si racoros, ferit de soare si
Conditii de pastrare N
’ inghet.
Durata valabilititii minimale 6 luni
Statut OMG Produsul nu contine organisme modificate genetic

“*” In vederea respectarii limitelor legislative stabilite in cadrul Regulamentului 1333/2008 privind aditivii alimentari se va respecta reteta
recomandata.

«“**» Regulamentul 1333/2008; Anexa Il; Partea C Definitiile grupurilor de amelioratori; pct.1 Grupa | Aditivi alimentari cu concentratie
maxima specifica quantum satis.

«“x*x Enzime pe suport de faina de gréu, contin gluten.

cxxx% Ordin nr. 27 din 6 iunie 2011 privind aprobarea criteriilor microbiologice si de igiena care se aplicad produselor alimentare, altele decat
cele mentionate n Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare.

kR Regulamentul 915/25-apr-2023 privind nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare si de abrogare a
Regulamentului (CE) nr. 1881/2006.

ACEST DOCUMENT ESTE VALABIL FARA SEMNATURA
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