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5 Pakmaya ROMPAK

SPECIFICATIE TEHNICA DE PRODUS

Denumire comerciala

PAKMAYA MIX PENTRU COLIVA

Denumire descriptiva

Mix pentru coliva

Dozare

1 plic Mix pentru Coliva
750 ml apa

Recomandari de utilizare

Intr-o oala se pune la fiert apa si se acopera cu un capac. Cand aceasta
Tncepe sa fiarba, se adauga mixul pentru coliva. Se continua fierberea
timp de 8-10 minute, la foc mediu, amestecand periodic, pana la
obtinerea unei consistente asemanatoare unei budinci. Amestecul
astfel obtinut se lasa la racit Si apoi se orneaza dupa preferinta.

Avantaje

»Mod de lucru simplu si rapid.

»Contine toate ingredientele necesare obtinerii unei colive de 1 kg.

»Scurtarea perioadei de realizare a colivei fata de cea obtinuta in
mod traditional.

»Asigura adaosul unor ingrediente atent selectionate si de calitate
constanta.

Ingrediente

Fulgi de grau prefierti, zahar, arahide, miez de nuca, pesmet (faina
alba de grau, drojdie pentru panificatie, sare iodata), arome.

Caracteristici organoleptice

Aspect Pulbere granulara
Culoare Maro

. Desi au fost efectuate multiple controale, produsul poate contine
Atentionare ’ ’

fragmente de coji de nuca!

Caracteristici fizico-chimice

Umiditate (%) Max. 14

Caracteristici microbiologice

Drojdii si mucegaiuri (UFC/g) Max. 5000

Contaminanti*

Melamina (mg/kg) Max. 2.5
Valoarea energetica (KJ/Kcal 1192/284
Grasimi (g) 7.8
din care acizi grasi saturati (g) 1.0

Declaratia nutritionala pentru 100g de Glucide (g) 45.6

coliva gata preparata din care zaharuri (g) 22.4

Fibre (g) 6.8
Proteine (g) 4.4
Sare (g) 0.4

Alergeni

Poate contine urme de: soia, seminte de susan, oua, lapte si produse
derivate ale acestora.

Legislatia produselor alimentare

Produsul corespunde sub aspectul continutului reglementarilor
legale in vigoare.

Ambalare

Plicuri de 360g, ambalate in cutii individuale, 6 cutii in tipla.

Conditii de pastrare

A se pastra in ambalaj inchis, la loc uscat si racoros, ferit de razele
soarelui si Inghet.

Durata valabilitatii minimale

6 luni

cxxx%» Regulamentul 915/25-apr-2023 privind nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare si de abrogare a

Regulamentului (CE) nr. 1881/2006.
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