
—  Datele  sunt  concepute  ca  standard  al  produsului

DATE  TEHNICE

ANALIZĂ  SENZORIALĂ

ARTURO'S  13,  BORGO  SAN  GIACOMO  -  ROSSO  EMILIA  IGT

Palat:  Cald  și  rotund.  Textura  tanică  vioaie  și  elegantă  și  
prospețimea  excelentă  sunt  amplificate  de  aromele  fructate.  Aroma  
încântătoare  și  notele  ușoare  de  prăjire  ne  însoțesc  într-un  final  
persistent.

Vinificație:  Vinificare  în  roșu,  macerare  pe  pielițe  timp  de  30  de  zile.  
Învechire  timp  de  6  luni  pentru  a  doua  și  a  treia  trecere  în  baricuri  
franceze  de  Allier.

Proces:  Vinificare  în  roșu,  macerare  pe  pielițe  timp  de  30  de  zile

Asocieri  sugerate:  Vin  potrivit  în  special  pentru  a  însoți  preparate  din  carne  
bogate  în  grăsimi,  cum  ar  fi  coaste  la  grătar,  fripturi,  mâncăruri  
picante.  Perfect  cu  brânzeturi  maturate  și  mezeluri  italiene  cu  caracter  
puternic.  Ideea  unui  pahar  de  vin  savurat  ca  solist  este  apreciată.

Aciditate  totală:  6  g/l

Temperatura  de  servire:  16/18°  C

Dimensiuni  disponibile:  0,75  l

Cod:  P-9

Concentrație  alcoolică:  13%  vol.

Recoltare:  mijlocul  lunii  septembrie

Soiuri  de  struguri:  Pinot  noir,  Cabernet  Sauvignon,  Merlot

Acest  vin  roșu  îl  celebrează  pe  Arturo  Toscanini,  maestrul  muzicii  clasice  a  cărui  pasiune  pentru  excelență  ne-a  inspirat.  Privirea  sa  
puternică  și  spiritul  său  neînfricat  se  reflectă  în  acest  vin  roșu  intens,  plin  de  caracter  și  farmec.  O  înghițitură  care  onorează  un  mare  

italian.

Denumire  de  origine:  Vin  roșu  Emilia  IGT

Sol:  textură  medie

Nas:  Complex  și  intens.  Notele  picante  și  ierboase  se  armonizează  cu  
senzațiile  fructate  de  cireșe  în  alcool  și  fructe  de  pădure.  Notele  
aromatice  dulci  și  ușoarele  note  de  prăjire  conferă  un  nez  bogat  și  
învăluitor.

Zahăr  rezidual:  5  g/l

Aspect:  Culoare  roșu  rubiniu  intens.
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