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DCP-10BONOI-EO-89B

Specificatiile produsului conform legislatiei UE

Specificatii ale produsului

Denumire legala: Pudra de cacao alcalinizata cu continut redus de grasimi
Certificare Certificat HALAL
Denumire comerciala: Botanical Noir Intense
Articol: DCP-10BONOI-E0-89B
1805.0000

Codul marfurilor pentru UE:

Aceasta este o specificatie preliminara a produsului, nu trebuie utilizata ca specificatie finala a produsului.

Compozitie tipica

pudra de cacao cu continut redus de grdsimi; regulator de aciditate: E524; regulator de aciditate: E 501i

Fundatia Cocoa Horizons: ingrediente din cacao. Sprijinad Fundatia Cocoa Horizons in tarile in care programul functioneaza.

Formular de livrare

EAN Greutate neta
UC 5410522754124 1.000 kg
CUTIE 5410522754117 6.000 kg
Cantitate 1KG/UC
Cantitate per cutie/punga/bucata 6UC/BOX
Cantitate per palet 72BOX/PAL

Cantitate comanda 6 KG (sau inmultirea acesteia)

Informatii despre ambalare

Unitate de ambalare Material de ambalare
uc Sac
CUTIE Cutie

Caracteristicile produsului

Aspect: negru
Culoare: negru

Cod de identificare
04-PE-LD
20-PAP

Miros si gust: tipice pentru o pudra de cacao alcalinizata, fara gust neplacut

Limite chimice
UMIDITATE
CONTINUT TOTAL DE GRASIMI PE SUBSTANTA USCATA

pH-ul

COCHII PE NIBS FARA ALCALI
Limite fizice
Dimensiunea particulelor: 99,8 % + 0,2 min < 75 pm, sita cu ochiuri de 200

Limite microbiologice

NUMAR TOTAL DE PLACI (CC)
DROJDII

maxim 4,50%
10,0-12,0%
67-71-

maxim 1,75%

maxim 5.000/g

maxim 50/g

Metoda de referinta

10CCC1(1952)
10CCC14(1972)

10CCC15(1972)

AOAC 970.23

Metoda de referinta
10CCC 38(1990)

Metoda de referinta

1504833

1507954
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Metoda de referinta

Limite microbiologice

MUTARI

maxim 50/g
ENTEROBACTERIACEE maxim 10/g
COLIFORMI maxim 10/g
E. coli nedetectat/g
SALMONELLAE nedetectat/375g

1507954

15021528-2

1504832

1S016649-2

1506579-1

Barry Callebaut lucreaza cu cea mai recentd versiune a standardului ISO a metodelor de referinta, asa cum poate fi gasita pe site-ul Organizatiei Internationale de Standardizare.

http://www.iso.org

De asemenea, se utilizeaza metode alternative in locul standardului ISO de referintd, dupa validarea prin schema ISO 16140 de catre un organism de referinta recunoscut la nivel international.

(de exemplu, AOAC, Microval, AFNOR) si un studiu intern gratuit de validare asupra matricelor de cacao si ciocolata.

Termen de valabilitate

24 de luni de la data productiei, in conditiile de depozitare recomandate mai jos

Date nutritionale pentru 100g (calcul bazat pe date din literatura de specialitate)

VALOARE ENERGETICA 310 kcal VITAMINA B12 RI
VALOARE ENERGETICA RI 15,5% VITAMINA C ACID L-ASCORBIC
VALOARE ENERGETICA 1,299 k) VITAMINA C RI

GRASIMI TOTALE 11,09 VITAMINA D CALCIFEROL
GRASIMI TOTALE RI 15,7% VITAMINA D RI

ACID GRAS SATURAT 669 VITAMINA D (UI)

ACIZI GRASI SATURATI RI 33,1% VITAMINA E ALFA-TOCOFEROL
ACID GRAS MONONESATURAT 364 VITAMINA E RI

ACID GRAS POLINESATURAT 03g VITAMINA E (UI)

ACIZI GRASI TRANS (TFA) TOTALI 009 FOLATI

COLESTEROL 0,0 mg RI de folat
CARBOHIDRATI DISPONIBILI 1344 FOSFOR

CARBOHIDRATI DISPONIBILI RI 5,1% FOSFOR RI

ZAHARURI (MONO+DISAHARIDE) 059 FIER

ZAHARURI (MONO+DIZAHARIDE) RI 0,6% FIER R

POLIOLI 009 MAGNEZIU

AMIDON 1294 MAGNEZIU RI

FIBRE ALIMENTARE 31,5 grame ZINC

PROTEINE TOTALE 2159 ZINCRI

PROTEINA RI 43,0% 10D

PROTEINE DIN LAPTE 00g 10D RI

SARE 4119 CALCIU

SARE RI 68,5% CALCIU RI

SODIU 1.643,0 mg CLORURA

ACIZI ORGANICI 3,009 CLORURA RI

ALCALOIZI TOTALI 2349 POTASIU

POLI HIDROXIFENOLI 2.80¢g POTASIU RI

COFEINA 023g MANGAN

0,0%
0.000 mg
0,0%
0,500 pg
10,0%

20

0,800 mg
6,7%

1

41.400 ug
20,7%
722,7 mg
103,2%
50,00 mg
357,1%
456,17 mg
121,6%
6,40 mg
64,0%
0,00 pg
0,0%
125,6 mg
15,7%
35,20 mg
4,4%
3,615,0 mg
180,8%

0,00 mg
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TEOBROMINA

ALCOOL

Vitamina A Retinol

VITAMINA A (UI)

VITAMINA B1 TIAMINA

VITAMINA B1 RI

VITAMINA B2 RIBOFLAVINA
VITAMINA B2 RI

VITAMINA B3/PP NIACINA/NICOTINA
VITAMINA B3 RI

VITAMINA B12 CIANO-COBALAMINA

RI = Doza de Referinta

2119
0,009
4.100 pg
14

0,400 mg
36,4%
0,400 mg
28,6%
2.900 mg
18,1%

0,000 pg

MANGAN RI
FLUORURA
FLUORURA RI
SELENIU
SELENIU RI
CROM

CROM RI
MOLIBDEN
MOLIBDEN RI

CONTINUT DE CENUSA

Alergeni: prezenta ca ingredient sau prin contact incrucisat pe linia de productie

PRODUSE LACTATE (CU EXCEPTIA LACTITOLULUI)
LACTOZA

OUA SI PRODUSE DIN ACESTE OUA
SOIA*
PESTE (INCLUSIV CALMAR)

CRUSTACEE (INCLUSIV CREVETI/CREVETI, CRAB)

DIOXID DE SULF/ SULFITI iN CONCENTRATIE

PRODUSE DIN TELINA

ARAHIDE*

ULEI/GRASIME DE ARAHIDE COMPLET RAFINATA
PRODUSE DIN SUSAN (INCLUSIV ULEI/GRASIME)
PRODUSE DIN MUSTAR

LUPIN

MOLUSTE (INCLUSIV URZA DE MARE)

Legenda: 1 = prezent 0 = absent

*: excluzand uleiul/grasimea complet rafinata

Alte substante de interes
VITA
PORC
PUI
FRUCTOZA
PORUMB
VANILINA
ALCOOL
ASPARTAM
HRI CA

GLUTEN > 20 PPM

0

0

OVAZ

SECARA

ORZ (CU EXCEPTIA SIROPULUI DE GLUCOZA)
GRAU IN SIROP DE SPELTA, EXTRA GL.
TULPINI HIBRIDIZATE DE CEREALE
ALUNE/ALUNE DE PADURE (CORYLUS VAR.)*
MIGDALE*

NUCI DE BRAZILIE*

NUCI CAJU*

MACADAMIA/BUSH/NUCI DE QUEENSLAND*
NUCI PECAN*

FISTIC*

NUC*

ULEI/GRASIME DIN ARAHIDE, REF., EX. ARAHIDE

CASTAN (SOIURI CASTANEA)*

NUCI DE PIN/PINON/PIGNOLI (PINUS VAR.)*

NUCI PILI*

NUCI DE NATURAL*
INIMA DE NUCA*
BARBATA-PAR*
NUCI DE LITCHI*
NUCA DE FAG*
ALBA CU FLACARIE*

NUCA DE COCOS*

0,0%
0,12 mg
3,4%
4,60 pg
8,4%
60,00 g
150,0%
73,00 g
146,0%

12,00 g
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Alte substante de interes

SIROP DE GLUCOZA PE BAZA DE ORZ 0 NUCI DE HICKORY* 0
SIROP DE GRAU B. GLU. INC. DEX. 0 LACTITOL 0
ULEI/GRASIME DE SOIA COMPLET RAFINATA 0 LATEX NATURAL 0

Legenda: 1 = prezent 0 = absent

*: excluzand uleiul/grasimea complet rafinata

Informatii privind adecvarea dietei
POTRIVIT PENTRU VEGETARIENI 1 POTRIVIT PENTRU VEGANI 1

Legenda: 1 = potrivit 0 = neadecvat

LPotrivit pentru vegani” se bazeaza pe lista ingredientelor si nu ia in considerare posibilele contacte incrucisate in timpul productiei.

Date juridice (calculate conform Directivei UE 2000/36/CE)

Alcali exprimati ca K2CO3 pe substanta uscata fara grasime maxim 7%

Conditii de depozitare
Depozitati produsul intr-un mediu curat, uscat (umiditate relativa max. 70%) si fara mirosuri.
Temperatura de depozitare recomandata: 12 - 20 °C

Certificare Kosher
Pareve Kosher

Certificat Kosher disponibil la cerere. Statutul Kosher este confirmat pe ambalaj (humai pentru produsele solide).

Tipdrit a 06.02.2026
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