irca FISA TEHNICA

SINCE 1919

Aceasta este traducerea fisei tehnice emisd de producitor

Cod articol: 01030235 MIRROR CARAMEL 6
Stare: Aprobata de RAQ in data de 13/12/2018
Descriere

crema densa de culoare maro inchis pe baza de caramel; este potrivita pentru glasarea de tip oglinda a torturilor de inghetata,
semifreddo, bavareze, mousse si torturi; fsi pastreaza luciul extrem chiar si la -20°C.

Denumire

semipreparat pentru produse de patiserie,cofetarie.

Ingrediente

caramel 97% (zahar, sirop de glucoza-fructozd, apd), amidon modificat, agent de ingrosare: E406, conservant: E202, arome,
corector de aciditate: E330, colorant: E120.

Poate contine urme de LAPTE.

Caracteristici chimico-fizice

pH 3.8-4.2
apa 33+1.5
Caracteristici micro-biologice
numar total de bacterii (1) 5000 UFC/g max.
drojdii (2) 25 UFC/g max.
mucegaiuri (2) 25 UFC/g max.
bacterii coliforme (3) absente/ g

(1) ISO 4833:91
(2) ISO 7954:87
(3) ISO 4832:91

Modalitate de pastrare

la loc uscat si racoros (20°C max.), in ambalajul original, produsul isi pastreaza caracteristicile cel putin 15 luni.

Ambalaj

Galeti de plastic pentru alimente de 6 kg net.
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Mod de utilizare

luati cantitatea necesara de MIRROR CARAMEL si incalziti-o la microunde sau la bain-marie la 50-55°C, apoi amestecati-o putin, fara a

incorpora aer.

Asezati deserturile pe care doriti sa le glasati pe gratare corespunzatoare, acoperiti-le cu MIRROR CARAMEL, intinzand, daca este cazul,

cu ajutorul unei spatule, si miscati gratarele cateva secunde.

MIRROR CARAMEL poate fi utilizat, cu rezultate optime, si fara a fi incalzit; in acest caz, amestecati-l cateva secunde inainte de a-l intinde

pe suprafetele de glasat.

Proprietati nutritionale

DECLARATIE NUTRITIONALA LA 100 g (OBTINUTE PRIN CALCUL)

1. Valoare energetica 264 kcal

1124 kJ

2. Proteine (N*6.25) 0g
3. Carbohidrati totali 66.1g

dintre care zaharuri 64 g

4. Grasimi Og

colesterol 0mg

5. Fibre alimentare Og

6. Sare Og

Alergeni
CONFORM INDICATIILOR DIN REG. (UE) 1169/2011:

Cereale care contin gluten si produse derivate
Crustacee si produse pe baza de crustacee
Oua si produse pe baza de oua
Peste si produse pe baza de peste
Arahide si produse pe baza de arahide
Soia si produse pe baza de soia
Lapte si produse pe baza de lapte (inclusiv lactoza)_ CC
Fructe nucifere si produse derivate

Telina si produse pe baza de telina
Mustar si produse pe baza de mustar
Seminte de susan si produse pe bazad de seminte de susan
Dioxid de sulf si sulfiti la o conc. mai mare de 10 mg/kg_
Lupin si produse pe baza de lupin
Moluste si produse pe baza de moluste

X = prezent (ingredient continut).
CC = prezenta datorata contaminarii incrucisate nu poate fi exclusa.

Certificari

Origine preferentiald prin cod vamal european
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Declaratii

Declaratie OGM
Pe baza documentatiei emise de furnizorii materiilor prime, produsul nu contine si nu este alcatuit din OGM, in conformitate cu

Regulamentele 1829/2003/CE - 1830/2003/CE cu privire la alimentele modificate genetic (trasabilitate si etichetare).

Declaratie HACCP
Acest produs este realizat in conformitate cu normativele in vigoare in sectorul alimentar si in deplina respectare a normelor de igiena in

conformitate cu Regulamentul 852/2004/CE.

Declaratie Radiatii lonizante

Acest produs nu suferd, in nicio etapa a procesului de productie, nicio prelucrare prin radiatii ionizante.

Declaratie Materiale Ambalaj

Ambalajele utilizate pentru ambalare sunt potrivite pentru contactul cu produsele alimentare in conformitate cu legislatia comunitara
(Regulamentul 1935/2004/CE - -1895/2005/CE - 2023/2006/CE - 10/2011/CE) si cu legislatia italianad (Decretul Ministerial 21/03/1973 -

DPR 777/82) cu modificarile si actualizarile ulterioare.

Trasabilitate

Trasabilitatea produsului se realizeaza in conformitate cu Regulamentul 178/2002/CE.
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