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ON'TOTELLON'ICE

»Geniul este punctul extrem al simtului practic.” (J. Cocteau)

Acum este bine cunoscut faptul ca Lambrusco isi gaseste deplina expresivitate in a fi rece. Dar faptul ca temperatura de
servire este recomandata la niveluri extreme, aproape inghetate, este o conditie pe care doar geniul Cantinei Ceci a putut-o
atinge. Potrivirea notelor dure ale acestui vin, pastrarea moliciunii zaharului rezidual in fundal, este o operatie senzoriala si
tehnica care ne readuce la practicul extrem al gustului, unde surpriza si dorinta sunt transparente ca gheata.

FISA CU DATE

Denumirea: Lambrusco Emilia IGT
Tip: vin spumant rosu demi-sec

Soi de struguri: Lambrusco

Recoltare: mijlocul/sfarsitul lunii septembrie
Sol: argilos-nisipos

Vinificare: la rosu, a doua fermentatie are loc in rezervoare de otel
la temperatura controlata.

Prelucrare: Martinotti
Continut de alcool: 10,5% vol.
Zahar rezidual: 35 g/l
Aciditate totala: 7 g/I
Temperatura de servire: 5/7°
Format: 0,75 |

Cod: N-17

— Datele trebuie considerate ca medii ale produsului

ANALIZA SENSORIALA

Aspect: Culoare rosu rubiniu intens, cu perlaj fin si persistent.

Parfum: Tenta fructata de cirese coapte si fructe de padure,
combinata cu notele florale elegante de violeta, confera
profunzime si intensitate unui finisaj memorabil.

Gust: Intrarea moale si profunda lasa loc pentru o textura tanica precisa si
eleganta. Prospetimea buna si aroma placuta se integreaza bine cu notele de
fructe rosii coapte si note usoare de citrice. Finisaj intrigant care te invita sa bei.

OTELLON'ICE
CECI

Asocieri: Perfect cu aperitive traditionale italiene, de la mezeluri pana
la branzeturi cu aroma medie. Dulceata sa eleganta, prospetimea

sa discreta si temperatura scazutd de servire il recomanda sa fie
asortat pe tot parcursul mesei cu preparate cu aroma si structura
discreta. il surprinde pe Frozen ca protagonist al cocktail-urilor.

PREMIU
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