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OTELLO CECI BRUT

“"Viata este ca un curcubeu: este nevoie de ploaie si soare pentru a-i vedea culorile." (zicald indiand)

Anotimpurile vietii se succed ca acelea ale vitei. Ambele sunt cadouri colorate si indiferent de nuantele momentului le vom
descoperi intotdeauna gusturile. Otello Ceci Brut a dat forma tuturor expresiilor unui vin si a facut din ele cromatica terapie.
Fiecare dintre noi ne trdim emotiile in raport cu momentele, Otello Ceci Brut este vinul potrivit pentru a trdi momentele si
instinctele intr-o lume a culorilor.

FISA TEHNICA

Denimire: Vin Spumant din struguri Pinot Bianco
Tip: Vin Spumant Alb Brut

Sortiment: Pinot Bianco
Recoltat: De la mijlocul pana la sfarsitul lunii August

Teren: Zona deluroasa cu textura medie

gm;:

Vinificatie:  Struguri albi
Prelucrare: Martinotti
Gradatie Alc: 11,5% vol.
Zahar Rezidual: 9g/l
Aciditate totale: 68/
Temperatura de servire: 6/8°
Format: 0,751

Cod: N-19

Datele se vor considera a fi valori medii ale produsului

ANALIZA SENZORIALA

Aspect: Culoare galben pai pal, cu un perlaj elegant si persistent.
Parfumnotele delicate si elegante de flori able,iasomie, paducel si ierburile aromatice

introduc note fructate, citrice si dulci precum ananas, prune si piersici.
Se apreciaza si o mineralitate placuta.

Gust: Prospetimea puternica si aroma buna sustin notele placute
florale si fructate integrate de o mineralitate sensibila.
Structura, eleganta si buna persistenta sunt semnele distinctive
ale acestui vin.

Asocieri: Ideal ca aperitiv tanar si la moda. Este perfect cu tartar
de carne sau peste. Se potriveste bine cu preparate din peste
si crustacee. Excelent cu primele feluri precum spaghetele
pe baza de peste, dar este ideal si pentru preparate vegetariene
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