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CALLEBAUT

AFL I~ 1711

823-E1-U68

Specificatiile produsului conform leqgislatiei UE

Specificatiile produsului

Denumirea legala: Cuvertura de ciocolata cu lapte (UE)
Articol : 823-E1-U68
Codul marfurilor pentru UE: 1806,9039
EAN/UPC:
6,00 KG CUTIE 5410522513462
1,00 KG uc 5410522513479

Compozitie tipica

zahdr ; unt de cacao ; lapte praf integral ; Masa de cacao ; emulgator: lecitina de soia ; aroma naturala de vanilie
Ingrediente pentru cultivarea Great Chocolate: cacao

Formular de livrare
Callets 1TKG/UC 6UC/BOX 72BOX/PAL

Cantitate comandata 6 KG (sau Tnmultiti din aceasta)

Limite chimice Ref.Metoda
UMIDITATE max 1 % 10CCC1 (1952)
CONTINUT TOTAL DE GRASIME 36,2 % +/-1,5 I0CCC14 (1972)

Limite fizice Ref.Metoda
VISCOZITATE LINEARA 1,291 - 1,540 mPa.s 10CCC46(2000)
Dimensiunea particulelor: max. 3 % din substanta uscata fara grasimi este > 30 microni. I0CCC38(1990)

Limite microbiologice Ref.Metoda
NUMAR TOTAL DE BUCATI (CC) max 5.000/g 1504833
Drojdiile max 50/g 1SO7954
MUCEGAIURI max 50/g 1SO7954
ENTEROBACTERIACEAE max 10/g 1S021528-2
COLIFORME max 10/g 1504832
E COLI absent/g 1SO016649-2
SALMONELLAE absent/25g 1S06579

Barry Callebaut lucreaza cu cea mai recentd versiune a standardului ISO a metodelor de referintd, asa cum poate fi gdsita pe site-ul International Standard Organization
http://www.iso.org
Metode alternative sunt, de asemenea, utilizate in locul standardului ISO de referinta dupa validarea prin schema ISO 16140 de catre un organism de referinta recunoscut international.

(AOAC, Microval, AFNOR de ex.) si un studiu intern de validare gratuit asupra matricelor de cacao si ciocolata.

Dimensiuni tipice

Nu este specificat.
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Termen de valabilitate

18 luni(e) de la data productiei

Date nutritionale pentru 100 g (prin calcul pe baza datelor din literatura)

VALOARE ENERGETICA 563 keal ZAHARURI (MONO+DIZACHARIDE)
GRASIME TOTALA 3629 FIBRA DIETETICA

ACID GRAS SATURAT 2189 PROTEINE TOTALE
CARBOHIDRATI DISPONIBILI 5099 SARE

RI = Aport de referinta

Date legale (calculate conform Directivei UE 2000/36/CE)

Solide uscate de cacao 35,1 %
Solide uscate de cacao fara grasimi 4,9 %
Solide uscate din lapte 21,8%
Grasime din lapie 6,0 %

Conditii de depozitare

Pastrati produsul intr-un mediu curat, uscat (umiditate relativda max.70 %) si inodor.
Temperatura de depozitare: 12 - 20 °C

Certificare Kosher

Produse lactate Kosher

Certificatul OK Kosher disponibil la cerere. Statutul Kosher este confirmat pe ambalaj (numai pentru produsele solide).

Tiparit la 05.07.2016

Yoko Vervliet
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