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OTELLO CECI Eticheta neagra
Lambrusco Amabile Emilia IGT

Tip de vin: Vin rosu semi-spumant mediu dulce
Soi de struguri: Lambrusco

Denumire: Emilia IGT

Sol: Sandy-Clayey

Altitudine: 0-350m

Recolta: mijlocul sfar itului lunii septembrie

Alcool: 8,5 % Vol.

Presiune: 2,5 atmosfere

Zahar rezidual: 42 grame pe litru

Aciditate: 7 grame pe litru
Datele sunt concepute ca standard pentru Produs

Temperatura de servire recomandata: 8-10 °C.

Vinificatie: Metoda Martinotti

O presare moale a strugurilor Lambrusco produce must cu coji de lambrusco bogate
in culoare. Urmatoarea macerare transfera culoarea, gustul si aroma sucului, care
devine vin dupa o faza de fermentare cu temperatura controlata. Urmeaza o
perioada de decantare, pana in decembrie/ianuarie pentru a permite o curatare
naturala de toate impuritatile.

LAMBRUSCO AMABILE

Vinul este apoi depozitat in rezervoare din otel cu temperatura controlata, cu
presiune constants, timp de pana la doud luni. in aceasta perioads, a doua
fermentatie confera lui Otello Ceci Black Label Lambrusco caracteristica tipica

spumante.

Aspect: culoare rosu rubin vibrant, cu o spuma mare si abundenta.

Nas: Intrare vinoasa si note de fructe de padure, anticipeaza note florale si senzatii picante si alcatuiesc un profil
olfactivimediat si placut.

Gust: Intrare lind, textura tanica usoard, prospetime delicata si finalul usor savuros si mineral, ofera o inghititura

sinuoasa si persistenta.

Asociere recomandata de vinuri
Versatilitatea acestui vin il face un wild card care ne poate transforma masa intr-o experienta distractiva.
Se asorteaza bine cu mezeluri italiene, aperitive si branzeturi sarate. Paste si carne bogate in grasimi si aroma. Se asorteaza bine

cu fructe de padure si biscuiti. Excelent de baut si in timpul liber.
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