i

ITALIA

vini

Imprimare data / Imprimare data

17.03.2022

Galben Lamaie Galben Lamaie

Cod articol / Articol

CLN11SB

Continut/Continut

190 ml

Ingrediente / Ingrediente

Apé/apa, colorant/colorant: E102, acidifiant/acidificant: E330, conservant/conservator: E202

Utilizare/Instructiuni de utilizare

Produs pentru decorarea alimentelor, in special produse de patiserie pe baza de smantana, pasta

zahadr, vafe si prajituri in general. Agitati bine Tnainte de utilizare si amestecati bine folosind o spatula.

Pulverizati cu un aerograf pe partea de decorat. Spalati bine aerograful dupa utilizare cu apa si, daca

necesar, alcool./Produs pentru decorarea alimentelor, in special a produselor de panificatie fine pe baza de crem4, pasté de zahar,
napolitane si prajituri. Agitati bine inainte de folosire. Agitati bine inainte de utilizare si amestecati produsul cu o spatula. Spray ceai
suprafata de decorat cu aerograf. Spalati cu atentie aerograful dupa utilizare cu apa si, daca este necesar, cu alcool.

Avertismente/Precautii

Nu ingerati asa cum este. Culoarea produsului poate prezenta usoare variatii datorita caracteristicilor materialelor
prima utilizare./Nu se ingera direct. Culoarea produsului poate prezenta usoare variatii din cauza caracteristicilor
a materiilor prime.

E102: poate avea un efect negativ asupra activitatii si
atentie la copii.

Conditii de depozitare / Conditii de
depozitare

A se proteja de razele soarelui si a nu se expune la temperaturi peste 50 °C./A se proteja de razele soarelui si a nu se expune la
temperaturi de peste 50 °C.

Perioada de valabilitate (luni/luni)

36

Doza maxima

9,58 g/kg pisica. 5.4 Anexa II/ Anexa II Reg. 1333/2008

Tara de origine / Tara de origine

Italia

Informatii nutritionale / Informatii nutritionale

(Reg. 1169/2011 si modificarile ulterioare / Regulamentul european 1169/2011 si modificdrile ulterioare)
la 100 g de produs / pentru 100 g de produs

Valoare energetica / Energie kj 5

kcal 1
Grasimi / Grasimi totale q 0
Acizi grasi saturati / Acizi grasi saturati o] 0
Carbohidrati / Carbohidrati g <0,5
Zaharuri / Zaharuri o] 0
Proteine / Proteine g 0
Sare / Sare q 1,68
Cont. Al (Reg. 1333/2008 si urm g N/A
modificari/ si modificari ulterioare)

Fila Alergeni / Lista de alergeni

(Reg. 1169/2011 si modificarile ulterioare / Regulamentul european 1169/2011 si modificarile ulterioare)

Cereale care contin gluten si derivati

Lapte si produse pe baza de lapte (inclusiv lactozd) / Lapte si derivate (inclusiv lactoza)

Oua si produse din oud / Oua si derivate

Soia si produse din soia / Soia si derivate

Arahide si produse din alune / Arahide si derivate

Nuci (migdale, nuci de macadamia sau nuci Queensland, nuci de caju, nuci de pecam, nuci de Brazilia)
si produsele acestora / Nuci (migdale, alune, nuci,

fistic, macadamia, cashhew, nuci pecan, nuci braziliene) si derivate

Mustar si produse din mustar / Mustar si derivate

Telina si produse pe baza de telina / Telina si derivate

Seminte de susan si produse din seminte de susan / Susan si derivate

Dioxid de sulf si sulfiti > 10 mg/Kg sau 10 mg/L / Dioxid de sulf si sulfiti

Crustacee si produse din crustacee / Crustacee si derivate

Peste si produse din peste / Peste si derivate

Lupin si produse cu lupin / Lupini si derivati

Moluste si produse din crustacee / Moluste si derivate

Specificatii microbiologice

<1073 1
<1073 0

<1073
<1073

Numarul total de bacterii (ufc/g) absentin1zi

Numar de pldci standard (ufc/g)

Wucegaiuri si drojdii (cfu/g)
rojdii si mucegaiuri (cfu/g)

oliformi totale (cfu/g)
oliformi totale (cfu/g)

absentin 1 zi

LEGENDA: - absenta/absenta + prezentd/prezenta 1 posibil contaminant / posibila prezentd prin contaminare




