
IACOMI ACETO DI VINO 1 L  
IngredienƟ: aceto di vino. Descrizione prodoƩo: 
oƩenuto esclusivamente da vino tramite metodo 
tradizionale di fermentazione aceƟca; acidità 9° (90 g/
L). ProdoƩo naturale, senza conservanƟ né coloranƟ. 
Ideale per conserve soƩ’aceto, marinature e 
preparazioni alimentari. Condizioni di conservazione: 
conservare in luogo fresco e asciuƩo, lontano da fonƟ 
di calore e luce direƩa. ALLERGENI: nessuno 
dichiarato. LoƩo: vedere confezione. Da consumarsi 
preferibilmente entro: non applicabile. Origine: non 
specificata. Peso neƩo: 1 L.  
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