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PROFESSIONAL
INSTRUKCJA OBStUGI

Ttumaczenie instrukcji oryginalnej

Zgrzewarka prézniowa

KD4230



INSTRUKCJA OBSLUGI PAKOWARKI PROZNIOWE)

Uwaga dotyczaca bezpieczenstwa

Przed uzyciem produktu nalezy przeczytac¢ wszystkie instrukcje.

1. Odkurza¢ mozna tylko woreczki z teksturg i woreczki z wewnetrznymi katami. Gtadkie worki
nadajg sie tylko do zgrzewania.

2. Nie odkurzaj zbyt ostrych produktow spozywczych, poniewaz przebije to woreczek i spowoduje
ulatnianie sie powietrza.

3. Tylko ptyny nadajg sie do zgrzewania, ale nie nadajg sie do zgrzewania.

4. Nie odkurzaj zbyt duzej ilosci ptynnego jedzenia, poniewaz woreczek nie bedzie dobrze
zgrzewany. Tylko niewielka ilo$¢ ptynu nadaje sie do zgrzewania.

5. Produkty o intensywnym smaku, takie jak cebula, czosnek, imbir; Produkty fermentujace, takie
jak swieza kukurydza, mokry ryz i owoce utleniane. Jesli nie osuszysz tych produktéw przed
odkurzaniem, woreczek peknie po kilku dniach. Mozesz réwniez wtozyé srodek pochtaniajacy
wilgo¢ do worka z jedzeniem przed odkurzaniem.

6. Po uzyciu nie dotykaj drutu grzejnego, aby unikna¢ oparzenia rak.

7. Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu kuchenki gazowe].

8. Po 5-krotnym uzyciu urzadzenia nalezy przerwac prace na co najmniej 30 sekund, a nastepnie

odczekaé chwile.

Funkcje

1. SUSZENIE: Suche produkty spozywcze pakuj prézniowo i zgrzewa;.

2. MOIST: Wilgotne/mokre produkty spozywcze pakuj prézniowo i zgrzewaj.

3. POJEMNIK: Uzyj dodatkowej rurki préiniowej do pakowania prdzniowego pojemnikdw,
specjalnych workéw prézniowych lub czerwonego wina.

4. ZGRZEWANIE: Tylko zgrzewanie, bez prdzni.

5. STOP: Zatrzymaj dziatanie

6. Obcinak: Przetnij worek

7. Silikonowa uszczelka

8. Wyjmowana tacka ociekowa: Po zapakowaniu prézniowym wilgotnego jedzenia, ptyn wlej do
tacki ociekowej, wyjmij i wyle;j.

9. Gabka

10. Tkanina pokryta teflonem/przewdd grzejny

11. Dodatkowy port: Podtacz rurke prézniowa.

12. Otwérz przyciski gérnej pokrywy

13. Zatkaj otwor

Specyfikacja

Model: KD4230
Moc znamionowa: 150 W
Wymiary produktu: 385 x 130 x 70 mm

Dtugos¢ zgrzewu: 32 cm



Napiecie znamionowe: 220~240 V/50 Hz
Waga: 1,09 kg
Cisnienie: -80 kPa

Szerokos$¢ zgrzewu: 3 mm

SUCHE/WILGOTNE (Zgrzewanie prozniowe)

1. Delikatnie umies¢ torebke w wyjmowanej tacce ociekowej.

3. Suche jedzenie nacisnij przycisk ,,suche”; wilgotne jedzenie nacisnij przycisk ,, mokre”.

2. Nacisnij obie strony, aby zamkna¢ pokrywke.

4. Gdy kontrolka zmieni sie na ,STOP”, oznacza to, ze jedzenie jest dobrze wypieczone. Nacisnij
obie strony przycisku, aby otworzy¢.

5. Jedli ptyn przedostanie sie do wyjmowanej tacki ociekowej, po prostu wyjmij jg i wylej.

Uwaga: Nie umieszczaj zbyt duzej ilosci jedzenia, zwtaszcza w proszku, na 2/3 powierzchni
torebki.

W przypadku samego ptynu mozna tylko zgrza¢, ale nie mozna zgrza¢ prézniowo.

TYLKO ZGRZEWANIE

1. Delikatnie umies¢ torebke w wyjmowanej tacce ociekowej.

2. Nacisnij obie strony, aby zamkna¢ pokrywke.

3. Nacisnij przycisk ,,ZGRZEWANIE” i rozpocznij prace.

4. Gdy kontrolka zmieni sie na ,,STOP”, oznacza to, ze jest dobrze wypieczone. Nacisnij przycisk z
obu stron, aby otworzy¢.

POJEMNIK

1. Zamknij gérna pokrywe urzadzenia.

2. Uzyj weza prézniowego, aby potgczy¢ pojemnik z urzadzeniem. Przytrzymaj silikonowa strone
do zakonczenia pracy.

3. Nacisnij przycisk pojemnika, gdy kontrolka zmieni sie na STOP, oznacza to, ze produkt jest
gotowy.

UWAGA DOTYCZACA UZYCIA NOZYKA
Ostrze noza znajduje sie wewnatrz, najlepiej $cisngé worek, jak pokazano na rysunku.

Nietypowa sytuacja

Produkt nie dziata

1. Sprawdz, czy nie wystgpita awaria zasilania i czy wtyczka zasilania jest prawidtowo podtaczona.
2. Sprawdz, czy urzadzenie nie byto uzywane nieprzerwanie przez dtuiszy czas (po kazdym
zgrzewaniu prozniowym zréb krétkg przerwe 10-15 sekund).

3. Sprawdz, czy przewdd zasilajgcy, wtyczka i obudowa urzgdzenia nie sg uszkodzone. Jedli tak, nie
uzywaj urzadzenia.

Nie uszczelniaj dobrze
1. Sprawdz, czy worek préozniowy wktada sie ptynnie, bez zagie¢. (Worek wktada sie ptynnie).



2. Sprawdz, czy gérna pokrywa zamyka sie prawidtowo. (Docisnij obie strony, az ustyszysz
dzwiek klikniecia).

3. Po naci$nieciu przycisku sprawdz, czy kontrolka swieci sie. (Jesli nie dziata, skontaktuj sie z
agencja).

4. Jesli w srodku jest zbyt duzo ptynu, nie moina go dobrze zamkna¢. (Uzyj pojemnika
préozniowego, aby to naprawié lub zmniejsz ilos$¢ ptynu).

Nie odkurzac, tylko uszczelniaé (ptyn)
1. Sprawdz za pomocg teksturowanego worka prézniowego.

Wyciek powietrza po podcisnieniu

1. Nie pakuj jedzenia rekindw odkurzaczem.

2. Teksturowany worek prézniowy sam w sobie jest nieszczelny. (Wymien worek).

3. Jesli w worku znajduje sie zbyt duzo ptynu, nie mozna dobrze odkurzyé. (Uzyj do tego
pojemnika prézniowego.)

Po zamknieciu workéw obszar zamkniecia ulega uszkodzeniu
1. Temperatura drutu grzewczego jest zbyt wysoka. (Nie uzywaj urzgdzenia w sposéb ciggty, po
kazdym odkurzaniu odczekaj 10-15 sekund).

Dmuchanie powietrza po kilku dniach

1. Produkty o intensywnym smaku, takie jak cebula, czosnek, imbir; Produkty fermentujace, takie
jak $wieza kukurydza, mokry ryz i utlenione owoce. Jesli nie wysuszysz tych produktéw przed
odkurzaniem, worek peknie po kilku dniach. (W1téz $rodek pochtaniajacy wilgo¢ do worka z
zywnoscig).

PRZECZYTAJ PRZED UZYCIEM

1. Zdejmowany silikonowy pasek uszczelniajgcy

Jesli silikonowy pasek uszczelniajacy sie przesunie, wptynie to na skutecznos$¢ uszczelnienia.

2. Zdejmowany pasek ggbkowy

Jesli pasek sie przesunie, straci ksztatt lub co$ na powierzchni, nie zostanie odkurzone.

3. Pozostaw pokrywe otwartg podczas przechowywania.

Jesli nie uzywasz urzadzenia, nie zamykaj go, aby unikng¢ zgniecenia paska ggbkowego.

4. Umie$¢ woreczek w wyjmowanej tacce ociekowej i umies$¢ jg blisko jej podwyzszenia, nie
fatdujac woreczka.

5. Jedli ptyn dostanie sie do tacki ociekowej, wyjmij go, aby wylaé.

6. Co$ na drucie grzewczym wptynie na skutecznosé uszczelnienia.

7. Nie umieszczaj zbyt duzej ilosci jedzenia powyzej 2/3 powierzchni woreczka. Urzadzenie nie
bedzie dziatac.

8. Najlepiej trzymac jedzenie w odlegtosci 25 mm od urzadzenia.



Safety Notice

Read all instructions before using this product.

1.0nly textured vacuum bag and internal angles’ bag can vacuum. Smooth
surface bags can only seal

2.Don’ t vacuum too sharp food, it will puncture the bag and make air leak

3. Only liquid can seal but cannot vacuum.

4.Don't vacuum seal too much liquid food, or the bag cannot seal
well.Only little liquid can be vacuumed seal.

5. Strong tasting food like onion, garlic,ginger; Fermentable food like fresh

corn,wet rice.and oxidized fruit. If don't dry these foods before vacuum, the bag
will blow after a few days.Or put desiccant into bag with food before vacuum.
6.After using,do not touch the heating wire avoid hands being scalded
7.Don't put it near the gas stove
8.Please stop at least 30 seconds when using the machine continuously for 5

times, let machine rest a while
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1.DRY: Dry foods vacuum and seal.
2.MOIST: Moist/Wet foods vacuum and seal.
3.CANISTER: Use extra vacuum tube

to vacuum containers,special vacuum

bags or red wine

4. SEAL: Only seal,no vacuum
5.STOP: Stop working
6.Cutter: Cut the bag



7.Silicone strip seal
8.Removable drip tray: After vacuum moist
food liquid into drip tray,take to pour away.

9.Sponge strip

10.Teflon coated fabric/Heating wire

11.Accessary port: Connect vacuum tube.
12.0pen upper lid buttons
13.Plug hole



DRY/MOIST (Vacuum Seal)
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1.Put the bag into removable 2 Prass down both sides 10
drip fray smoothly close the lid

3 Dry food press dry button 4 As light tumns to "STOP" shows well 5.1 liquid into the removabie drip tray
Mosst food press moist one done. Press both sides button to open. just take to pour away

Notice: Don’'t put too much food especially powder over 2/3 area of bag.
For only liquid, it can be only seal but not vacuum seal.

ONLY SEAL

~
1.Put the bag into removable 2 Press down both sides 3 Press "SEAL™ button 4 As light turns to *STOP”
drip tray smoothly to close the Iid and start working shows well done. Press both

sides button to open
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1.Close the upper lid of machine 2 Use vacuum tube to connect 3 Press the canister button, as light
container and machine Hoid silica tumns to STOP shows well done
gel side until finishing work

CANISTER
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NOTICE OF CUTTER USING
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Cutter blade is inside, it's better to press bag as showing in the picture



Abnormal stivation

Solution

Product
not working

1. Confirm whether there is a power failure and whether the power plug
is properly inserted.

2.Check whether it had been used continuously for a long time (please
take a shortbreak of 10-15 seconds after each vacuum sealing),
3.Check if the power code,plug or the machine breaks down.(Contact
agency)

Don't seal well

Don't vacuum,

1. Check if put vacuum bag into drip smoothly, no fold. (Smoothly

bag into drip)

2. Check if upper lid close well. (Press both side until hear “click” sound).

3. After pressing button, check if indicator light stays on. (Not work,

contact agency)

4. If too much liquid inside, cannot seal well, (Use vacuum container
to do it or reduce liquid)

only seal. 1. Check using textured vacuum bag.
1. Don't vacuum shark food.
2, The textured vacuum bag itself is air leakage.(Change the vacuum
Air leak after bag)
vacuum

After sealing
bags Seal area
breaks down

3. If too much liquid inside bag, cannot vacuum well. (Use vacuum
container to do it.)

1. Heating wire temperature is too high.(Don't use machine
continuously,let machine rest 10-15s after each time vacuum)

Air blowing
after a few days

1. Strong tasting food like onion, garlic, ginger, Fermentable food
like fresh corn, wet rice, and oxidized fruil. If don't don't dry these
foods before vacuum, the bag will blow after a few days.(Put desiccant
into bag with food).
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READ IT BEFORE USING

3. Stay the lid open to store

4.Put the bag into removabie drip tray and near the raised of it, no fold of bag.

5. If liquid Into drip tray,
take out to pour away.

8. Something on heating wire will
Influence sealing effect.

7. Don't put too much food over 2/3 area of bag
The machine will not work.

8. It's better to keep the food away from machine 25mm,



KRAFT&DELE

DEKLARACJA ZGODNOSCI
Wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014

Producent: FOREINTRADE S.A
Adres producenta: Janéwek, ul. Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI EUROPEJSKIMI

Nazwa Produktu: Zgrzewarka prézniowa
Model (oznaczenia handlowe): KD4230
Deklaracja:
Wyréb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:
1. 2014/35/EU LV Directive
2. 2014/30/EU EMC Directive
3. 2011/65/UE ROHS 2 Directive
4. Rozporzadzenie 2023/2006 w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w
odniesieniu do materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig
5. Rozporzadzenie 10/2011 w sprawie materiatéw | wyrobdéw tworzyw
sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
6. Rozporzadzenie 1935/2004 w sprawie materiatow i wyrobdw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig

Wedtug norm:

EN IEC 55014-1:2021 / BS EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 55014-2:2021 / BS EN IEC 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021/ BS EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021/ BS EN 61000-3-3:2013+A2:2021

IEC 60335-2-45:2002, AMD1:2008, AMD2:2011 used in conjunction with |EC
60335-1:2010, COR1:2010, COR2:2011, AMD1:2013, COR1:2014, AMD2:2016,
COR1:2016

Osoba odpowiedzialna za prowadzenie dokumentacji technicznej: Ma Dong Hui, Jandéwek,

ul.Modrzewiowa 54 05-555 Tarczyn

Tarczyn, Ma Dong Hui, 20.02.2025







