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Tnainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie instructiunile furnizate.
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Informatii privind siguranta

A nainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca
instalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri si
daune. Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul
pentru consultare ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Avertizare! Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a
unei incapacitati functionale permanente.

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele fara cunostinte sau
experienta daca sunt supravegheate de o persoana
responsabila pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se vor
juca cu aparatul.

Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.

AVERTISMENT: Aparatul gi partile accesibile ale acestuia se
infierbanta in timpul utilizarii. Actionati cu atentie pentru a
evita atingerea rezistentelor. Copiii cu varsta de sub 8 ani
trebuie sa fie tinuti la distantd de aparat sau sa fie
supravegheaza in permanenta cand se afla in apropierea
acestuia.

AVERTISMENT: Datorita temperaturilor inalte generate,
copiii trebuie sa utilizeze cuptorul numai sub stricta
supraveghere a unei persoane adulte atunci cand aparatul
este utilizat in modul combinat.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va
recomandam sa-| activati. Copiii cu varsta mai mica de 3 ani
nu trebuie lasati nesupravegheati in apropierea aparatului.

Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.



o Acest aparat este destinat utilizarii in mediul casnic si nu in
hoteluri, magazine, birouri si ale medii similare.

e Aparatul devine fierbinte in interior pe durata functionarii. Nu
atingeti elementele de incalzire din interiorul aparatului.
Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate sau
a pune in interior accesorii sau vase.

e AVERTIZARE: Nu incalzifi lichide si alte alimente 1in
recipiente etanse. Acestea pot exploda.

e Folositi numai ustensile care sunt adecvate pentru utilizarea
n cuptoarele cu microunde.

e Cand incalziti alimente in recipiente de plastic sau hartie,
supravegheati permanent aparatul datorita riscului de
aprindere a acestora.

e Aparatul este destinat incalzirii de alimente si bauturi.
Uscarea alimentelor sau rufelor si chiar incalzirea pernelor cu
gel, a papucilor, buretilor hainelor umede si altele poate
produce vatamari, aprinderea produselor respective sau un
incendiu.

e AVERTIZARE! Cuptorul nu trebuie sa fie utilizat in
urmatoarele cazuri:
- Daca usa nu se inchide bine;
- Daca balamalele usii sunt defecte;
- Daca suprafata de contact intre usa si partea frontala este
deteriorata;
- Daca sticla este deteriorata;
- Daca apar frecvent arcuri electrice in interiorul cuptorului,
desi nu este niciun obiect metalic in interior.
Puteti utiliza din nou cuptorul doar dupa ce a fost reparat de
catre un tehnician al Serviciului de Asistenta Tehnica.
e Daca este emis fum, opriti sau scoateti din priza aparatul si
tineti inchisa usa cuptorului pentru a inabusi flacarile.

Aspecte generale privind siguranta




incalzirea bauturilor la microunde poate duce la o fierbere
exploziva cu intarziere. Procedati cu grija cand manuiti
recipientul.

Aveti grija cand incalziti lichide!

Atunci cand lichidele (apa, cafea, ceai, lapte, etc) sunt in
apropierea punctului de fierbere si sunt scoase brusc din
cuptor pot sa stropeasca si sa se imprastie in afara
recipientului. PERICOL DE VATAMARI SI ARSURI!

Pentru a evita o asemenea situatie, cand incalziti lichide,
introduceti in interiorul recipientului o lingurita sau o bagheta
din sticla.

Continutul biberoanelor si al borcanaselor cu alimente pentru
bebelusi trebuie amestecat sau agitat, iar temperatura
trebuie verificata inainte de servire, pentru a se evita arsurile.

Ouadle in coaja sau ouale fierte tare in coaja nu trebuie
incalzite in aparat deoarece pot exploda, chiar si dupa ce
incalzirea la microunde s-a terminat.

Avertizare! Nu incalziti alcool pur sau bauturi alcoolice
in cuptor. RISC DE FOC!

AVETI GRIJA! Pentru a evita supraincalzirea sau arderea
mancarii este important sa nu selectati perioade lungi de timp
sau nivele de putere prea mari cand incalziti cantitati mici de
mancare. De exemplu o chifla se poate arde dupa 3 minute
daca ati selectat nivelul maxim de putere.

Utilizati functia de grill doar pentru rumenirea alimentelor timp
in care cuptorul trebuie monitorizat in mod constant. Daca
este utilizat un mod de functionare impreuna cu functia grill,
trebuie sa aveti grija la perioada.



e Asigurati-va ca nu prindeti vreun cablu electric in usa fierbinte
sau in cuptor. lzolatia cablului se poate topi. Pericol de
scurtcircuit!

Instalarea

e Sistemul electric trebuie echipat cu un dispozitiv de
deconectare, cu separator de contact pentru toti polii care sa
asigure o deconectare completa in cazul in care apare
supratensiunea categoria Ill.

e Daca se foloseste un stecher pentru conexiunea electrica,
atunci acestea trebuie sa fie accesibil dupa instalare.

e Instalarea trebuie sa fie realizatd Tn conformitate cu
regulamentele actuale.

e La instalare trebuie sa se prevada si dispozitive de protectie
la electrocutare.

e AVERTISMENT! Cuptorul trebuie sa fie impamantat.

e AVERTISMENT! Aparatul este destinat montarii incorporate.
Pentru informatii detaliate privind dimensiunile de instalare,
consultati ultimele pagini ale acestui manual de utilizare.

Curatarea si intretinerea

e AVERTIZARE: intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte
de a efectua operatiile de curatarea si intretinerea.

e Aparatul trebuie curatat la intervale regulate si toate
depunerile de alimente eliminate.

e Daca aparatul nu este mentinut curat, suprafata acestuia se
poate deteriora, ceea ce afecteaza negativ durata de
functionare a acestuia si poate provoca o situatie
periculoasa.

¢ Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.




Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Suprafetele de contact ale usii (partea frontala a cavitatii si
partile interioare ale usilor) trebuie pastrate foarte curate
pentru a asigura o functionare corecta a cuptorului.

Va rugam sa retineti sfaturile din sectiunea "Curatare si
intretinere”.

AVERTISMENT: Pentru a evita posibilitatea de
electrocutare, asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa din interiorul acestuia. Consultati capitolul
JINLOCUIREA BECULUI DIN INTERIORUL CUPTORULUY”.

Servisare si reparatii

AVERTIZARE: intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte
de a efectua operatiile de servisare si reparatii.

AVERTIZARE: Doar o persoana calificata poate efectua
operatiile de service sau reparatii care implica scoaterea
capacului care ofera protectie la expunerea la energia
microundelor.

AVERTIZARE: Daca usa sau garnitura usii sunt deteriorate,
aparatul nu trebuie sa mai fie folosit pana cand nu este
reparat de o persoana calificata.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de un service autorizat sau de
persoane cu o calificare calificare similara pentru a se evita
pericolul.

Reparatiile si lucrarile de intretinere, in special pentru partile

alimentate cu energie, pot fi efectuate doar de tehnicieni care
au fost autorizati de producator.



Evitati deteriorarea cuptorului si alte situatii periculoase prin
respectarea urmatoarelor instructiuni

e Nu porniti cuptorul daca acesta este gol. Daca nu este
mancare in interior poate exista o supraincarcare electrica si
cuptorul poate fi deteriorat. RISC DE DETERIORARE!

e Pentru a efectua teste de programare introduceti in cuptor un
pahar cu apa; apa va absorbi microundele si cuptorul nu va fi
deteriorat.

e Nu acoperiti sau obstructionati orificiile de ventilatie.

e Utilizati numai vase potrivite pentru cuptoare cu microunde.
Inainte de utilizarea vaselor si a recipientelor, verificati ca
acestea sa fie potrivite (vezi paragraful ,Ce tip de recipiente
pot fi utilizate?”)

e Ne retirez pas le couvercle en mica situé au plafond de la
cavité ! Ce couvercle évite que les graisses et particules
d'aliments n'’endommagent le générateur de micro-ondes.

e Ne laissez aucun objet inflammable dans le four, il peut braler
si vous l'allumez.
e N'utilisez pas le four comme rangement.

e N'utilisez pas le four micro-ondes pour frire dans I'huile, car il
est impossible d'en contréler la température sous I'action des
micro-ondes.

e La base et les grilles supportent une charge maximum de 8
kg. Ne dépassez pas cette charge, pour éviter des dégats.




Avantajele microundelor

La cuptoarele conventionale, caldura
emanata de elementele electrice sau
arzatoarele pe gaz patrunde usor mancarea
din exterior spre interior. Din aceasta cauza se
pierde o mare cantitate de energie cand se
incalzesc aerul, componentele cuptorului si
recipientele cu mancare.

Intr-un cuptor cu microunde, caldura este
generata de mancarea in sine si caldura
circula din interior spre exterior. Nu exista
pierderi de caldura in aer, la peretii cavitatii
cuptorului sau la vase si recipiente (daca
acestea sunt adecvate folosirii in cuptorul cu
microunde), cu alte cuvinte doar mancarea
este incalzita.

Cuptoarele cu microunde au urmatoarele
avantaje:

1. Durata de gatire mai scurta; in general este
de pana la 3/4 mai scurta decat cea necesara
pentru gatirea conventionala

2. Dezghetarea ultra rapida a mancarii, astfel
reducand riscul dezvoltarii bacteriilor.

3. Economisirea energiei.

4. Pastrarea calitatilor nutritive ale alimentelor
datorita perioadei mai scurte de preparare.

5. Usor de curatat.
Cum functioneaza microundele

Intr-un cuptor cu microunde exista o valva cu
tensiune crescuta numita magnetron care
transforma energia electrica in energie a
microundelor. Aceste unde electromagnetice
sunt canalizate spre interiorul cuptorului
printr-un conductor de unde si distribuite
printr-un distribuitor metalic sau printr-un disc
rotativ. In interiorul cuptorului undele sunt
propagate in toate directiile si sunt reflectate
de peretii metalici, patrunzand alimentele
uniform.

De ce se incalzesc alimentele

Majoritatea alimentelor contin apa iar
moleculele de apa vibreaza sub actiunea

10

microundelor. Frecarea dintre molecule
produce caldura si astfel creste temperatura
alimentelor, dezghetand-le, preparand- le sau
mentinandu-le fierbinti.

Deoarece  temperatura  din

alimentelor creste:

Acestea pot fi preparate cu putin lichid ori
grasimi/ulei sau deloc;

Dezghetarea, incalzirea sau gatirea intr-un
cuptor cu microunde este mai rapida decat
intr-un cuptor conventional;

Vitaminele, mineralele si substantele nutritive
ale alimentelor sunt pastrate;

Culoarea naturala si aromele alimentelor
raman neschimbate.

Microundele patrund prin portelan, sticla,
carton sau plastic dar nu patrund prin metal.
De aceea, recipientele metalice sau cele care
au parti metalice nu trebuie folosite intr-un
cuptor cu microunde.

interiorul

Microundele sunt reflectate de metal...

5
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... dar trec prin sticla si portelan...

f«r"‘:—’
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... Si sunt absorbite de alimente.

’
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Descrierea aparatului

7
1. Balamale 5. Panoul de control
2. Usa din sticla 6. Grilaj
3. Gratar rabatabil 7. Placa de rumenire

4. Baza ceramica

o lav AV
1 2 3
1. Buton selectare functii 3. Buton rotativ
2. Afisaj

11



j © © 6 d

- e

h il f

9

Indicator ceas

Indicator timer

Indicator blocare siguranta
Indicator durata

Indicator decongelare prin greutate

Indicator decongelare prin timp
Indicator nivelului de putere
Functie speciala

Functie gratar

Functie microunde

PDoooTw
— —Sa -

Descrierea functiilor butoanelor

Simbol Functie‘ eI Preparate
putere

90w Decongelare lenta a alimentelor delicate; pastrarea
alimentelor calde
Preparare cu putina caldura; fierbere orez

180 W L s
Decongelare rapida
Topire unt

360 W L - .

;2; Microunde Incalzire mancare bebelusi

Preparare legume si mancare
Preparare si incalzire

600 W P i
Incélzire si preparare portii mici
Incélzire alimente delicate

850 W Preparare si incalzire rapida lichide si alimente pre-incalzite

Ez § 90 W Prajire
Microunde 180 W Gratar de pasare si carne
+ +
NAANS Grata
360 W Placinte si feluri de mancare gratinate
NAA
Grata Gratar

12



Setari de baza

Deschiderea usii

Pentru a deschide usa, apasati butonul rotativ
(3) timp de 2 secunde.

Meniul secundar

Pe meniul secundat puteti accesa ceasul
(pentru a configure durata sau pentru a
ascunde afisajul, cronometrul si blocajul de
siguranta.

Setarea ceasului

5. Rotiti butonul rotative (3) pentru a seta
valoarea corecta a minutelor.

6. Pentru finalizare apasati butonul rotative
(3) pentru confirmare.

Ascunderealafisarea ceasului

Dupa ce cuptorul cu microunde este introdus

in priza sau dupa o pana de current ecranul

va ilumina intermittent pentru a indica ca

durata afisata nu este corecta. Pentru a seta

ceasul procedati dupa cum urmeaza:

1. Apésati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin optiunile meniului secundar. Optiunea
dorita se aprinde.

3. Apasati butonul rotative (3) cand vedeti
simbolul ceasului /.

4. Rotiti butonul functiei (1) pentru a seta
valoarea corecta a orei.

Daca afisajul ceasului va deranjeaza il puteti

ascunde procedand dupa cum urmeaza:

1. Apasati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin optiunile meniului secundar. Optiunea
dorita se aprinde.

3. Apasati butonul rotative (3) cand vedeti
simbolul ceasului \—/.

4. Apasati timp de 2 secunde butonul rotativ
3.

5. Daca doriti s& vedeti ceasul din nou,
repetati procedura.

Cronometrul

Pentru a configura cronometrul procedati

dupa cum urmeaza:

1. Apasati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin optiunile meniului secundar. Optiunea
dorita se aprinde.
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Apasati butonul rotative

@)

Rotiti butonul rotativ (3) pentru a seta

(3) cand vedeti
simbolul cronometrul

6. Pentru a debloca cuptorul, apasati butonul
rotativ (3) timp de 2 secunde.

Modul Showroom

durata pentru alarma.

Pentru a finaliza, apasati butonul rotatie
(3) pentru confirmare.

Blocarea de siguranta

Functionarea cuptorului poate fi blocata (De
exemplu pentru nu a fi folosita de copii).

1. Apasati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga

prin optiunile meniului secundar. Optiunea
dorita se aprinde.

Apasati butonul rotative (3) cand vedeti
simbolul blocarea de siguranta &,

Rotiti butonul rotativ (3) pentru a selecta
daca doriti sa porniti sau sa opriti optiunea.
Pentru a finaliza, apasati butonul rotativ
(3) pentru a confirma.

Functii de baza

Modul de showroom este utilizat n
showroom-uri, pentru a arata clientilor cum
functioneaza cuptorul asa cum este descris in
fiecare functie, dar nu existd activarea
incarcaturilor de incalzire.

1. Apasati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin optiunile meniului secundar. Optiunea
dorita se aprinde.

3. Apasati butonul rotative (3) cand vedeti
simbolul SHO .

4. Rotiti butonul rotativ (3) pentru a selecta
daca doriti sa porniti sau sa opriti optiunea.

5. Pentru a finaliza, apasati butonul rotativ
(3) pentru a confirma.

6. Pentru a dezactiva modul de prezentare,

repetati procedura.

@

(@)

BH

&
$keke

@

Meniul principal

Pe meniul principal puteti accesa optiunile de
preparare cum ar fi. microunde, gratar,
microunde+gratar, autopreparare,
decongelare prin time sau prin greutate.
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Pornire rapida

Utilizati aceasta functie pentru a incalzi rapid
alimentele cu continut de apa, cum ar fi apa,
cafea, ceai sau supa.

1. Apasati butonul functii (1) o data.

2. Apasati butonul rotativ (3) daca doriti sa
cresteti durata de utilizare. Durata de
utilizare este crescuta cu 30 de secunde
de fiecare data cand acest buton este
apasat pentru primele 10 secunde.

Microunde

2. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie
pentru a seta durata.

3. Apasati butonul
confirmare.

rotativ.  (3) pentru

4. Apasati butonul de selectare al functiei (1).
Cuptorul va incepe sa functioneze

Microunde+gratar

Utilizati aceasta functie pentru a prepara
sau incalzi legumele, cartofii, orezul, pestele
si carnea.

1. Rotiti butonul de selectie al functiei (1)
pana cand indicatorul functiei microunde
ilumineaza intermittent. Ecranul afiseaza
nivelul de putere (850) iluminand
intermittent.

2. Intoarceti butonul rotativ (3) in oricare
directie pentru a configure nivelul de
putere.

3. Apasati butonul rotativ (3) pentru a valida.
Ecranul afiseaza 01:00 iluminand.

4. Rotiti butonul rotativ (3) in directie pentru
a seta durata.

5. Apasati butonul rotativ (3) pentru validare.
6. Apasati butonul de selectare al functiei (1).

Cuptorul va incepe sa functioneze
OBSERVATIE:

Butonul start poate fi apasat oricand in
ordinea de mai sus si cuptorul va
incepe procesul de preparare in
parametrii afisati.

Gratar

Utilizati aceasta functie pentru a prepara
lasagna, carne de pasare, cartofi copti si
preparate in caserole.

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul selectare functie se
aprinde intermittent. Ecranul afiseaza 360
ilumin&nd intermittent.

2. Rotiti butonul rotativ (3) in oricare directie
pentru a configure nivelul de putere.

rotativ.  (3)
afiseaza

3. Apasati butonul
confirmare.Ecranul
iluminand intermitent

pentru
15:00

4. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie
pentru a seta durata.

Rotiti butonul rotativ (3) pentru confirmare.
6. Apasati butonul de selectare al functiei (1).

Cuptorul va incepe sa functioneze.
OBSERVATIE:

Butonul start poate fi apasat oricand in
ordinea de mai sus si cuptorul va
incepe procesul de preparare in
parametrii afisati.

Decongelarea prin timp (manual)

Utilizati aceasta functie pentru a rumeni
partea de sus a alimentului.

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul selectare functie se
aprinde intermitent. Ecranul afiseaza
15:00 iluminand intermitent.

Utilizati aceasta functie pentru a decongela
rapid orice tip de mancare:

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul luminos
decongelare prin timp se aprinde. Ecranul
afiseaza 10:00.

2. Rotiti butonul rotativ (3) Tn orice directie
pentru a seta durata.

3. Apasati butonul rotativ (3) pentru a valida.
4. Apasati butonul de selectare a functiei (1).
Cuptorul va incepe sa functioneze.
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5. Tntoarceti preparatul cand cuptorul emite
un semnal sonor si ecranul afiseaza
cuvantul: ~“°"

Decongelarea prin greutate (automat)

Utilizati aceasta functiei pentru a decongela

rapid carne, pasare, peste, fructe si paine.

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul luminos
decongelare prin greutate se aprinde.
Ecranul afiseaza FO1.

2. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie
pentru a seta tipul alimentului. Daca nu

Apaésati butonul rotativ (3) pentru validare.

6. Apasati butonul de selectare al functiei (1).
Cuptorul va incepe sa functioneze.

7. intoarce’;i preparatul cand cuptorul emite
un semnal sonor si ecranul afiseaza
cuvantul: &~

Urmatorul tabel indica programele pentru
deconcelarea prin greutate, indicand valorile,
durata de decongelare si de repaus (pentru a
va asigura ca preparatul atinge o temperatura
uniforma).

rotiti acest buton, cuptorul functioneaza cu

tipul de aliment FO1.

3. Apasati butonul rotativ (3) pentru a valida.

Valoarea greutatii alimentului se aprinde

pe ecran. Indicatorul de greutate incepe
sa se aprinda.

4. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie
pentru a seta greutatea alimentului. Daca
nu rotiti acest buton cuptorul functioneaza
la 200 g.

Functii speciale

Prog. Alimente Greutate Timp Repaosul
Fo1 Carne  100-2000 2-4640 20-30
F02 Pasare 100-2500 2-1723 20-30
FO3 Peste  100-2000 2-40 20 -30
F04 Fructe  100-500 2'36-13  10-20
FO5 Paine  100-800 225-1920 10-20

Observatii: vedeti “Instructiunile Generale”

pentru dezghetare.

Functia speciala “Auto”

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul functiei special se
aprinde. Ecranul afiseaza programul P1.

2. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie
pentru a seta programul. Dacd nu rotiti
acest buton, cuptorul functioneaza cu
programul P1.1

Greutate ‘

Program Tip aliment ‘

Durata Apa adaugata

3. Apasati butonul

confirma.

rotativ(3) pentru a

4. Apasati butonul de selectare al functiei (1).
Cuptorul va incepe sa functioneze.

5. Tntoarceti mancare cand cuptorul emite un
semnal sonor si ecranul afiseaza cuvantul:

Eur n|.

Urmatorul tabel afiseazé programul functia
speciala:

Instructiuni

) (min (ml)
Preparare cartofi 7 100 . - A -
. Introduceti cartofii (500 g) in apa intr-
Rlsott:ré%ztrz;tr))entru 500 oy 150 un recipient rezistent la caldura si
P1.3  |Aluat prajitura (gata| 1000 15 200 asezafi-l pe baza ceramicd din
cuptor.
de preparat)

P2.1 Peste (congelat 150 42 600 Introduceti ingredientele pentru
P2.2 Peste (proaspat) 400 45,5 800 preparare lenta intr-un vas rezistent

Preparare cartofi la caldura cu capac si aeszati-I pe
P2.3 550 - baza ceramica din cuptor
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Greutate

Program Tip aliment ‘

Durata
()] (min

Apa adaugata
(ml)

Instructiuni

Risotto (gata pentru Introduceti ingredientele pentru
P3.1 preparat) 700 30 300 preparare lenta intr-un vas rezistent
Aluat prajitura (gata la caldura cu capac si aeszati-l pe
P3.2 de preparat) 800 30 300 baza ceramica din cuptor.
Peste (congelat Introduceti ingredientele pentru
Peste (proaspat) preparare si gratinare intr-un vas
P3.3 1000 30 300 rezistent la caldura cu capac si
aeszati-l pe baza ceramica din
cuptor.

Observatii importante:

e Folositi intotdeauna vase compatibile cu
cuptorul cu microunde si un capac pentru
a evita pierderile de lichide.

e Amestecati sau mixati preparatul de
cateva ori in timpul incalzirii in special
atunci cand cuptorul emite un semnal
sonor si ecranul afiseaza mesajul: =71,

eDurata necesara pentru a incalzi
preparatul va depinde de temperatura
initiala. Preparatele scoase direct din
frigider se vor incalzi mai lent decat cele
de la temperatura camerei.

e daca temperatura preparatului nu este cea
dorita, selectati o greutate mai mare sau
mai mica data viitoare cand incalziti
mancarea.

eDupa incalzire amestecati mancarea si
apoi lasati-o sa stea putin timp pentru a
permite uniformizarea temperaturii.

e Avertizare! Dupa incalzire recipientul este
fierbinte. Desi microundele nu incalzesc
majoritatea recipientelor acestea se pot
incalzi prin intermediul transmiterii caldurii
catre preparat.

Utilizarea platoului de rumenire

in mod normal atunci cand preparati
alimentele cum ar fi pizza sau placinte, pe
gratar sau in cuptorul cu microunde, aluatul
sau panificatia devine umed. Acest lucru
poate fi evitat prin folosirea placii de rumenire.
Deoarece temperatura ridicata este atinsa
rapid pe fundul placii de rumenire, crusta
devine crocanta si rumenita.

Placa de rumenire poate fi folosita si pentru
bacon, oud, carnati etc.

OBSERVATII FOARTE IMPORTANTE

¢ Folositi manusi tot timpul deoarece placa
de rumenire se poate incinge.

e Nu asezati recipiente pe placa de
rumenire care nu sunt rezistente la
caldura (castroane din plastic de
exemplu)

Asigurati-va ca placa de rumenire nu intra in
contact cu cavitatea cuptorului pentru a evita
daunele.

Mod de preparare cu placa de rumenire:

1. Preincalziti placa de rumenire selectand
functia microunde si gratar intre 3 si 5
minute cu nivelul de putere 360W.

2. Periati placa de rumenire cu ulei pentru a
rumeni frumos alimentele.

3. Asezati alimentele proaspete sau
congelate direct pe placa de rumenire.
Puteti aseza alimente decongelate cum ar
fi pizza congelata fara a le decongela.

4. Asezati placa de
ceramic din cuptor.

5. Selectati functia microunde si gratar si
durata de preparare  conform
descrierii de mai jos.

rumenire pe baza
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: Durata de Durata de -
Aliment Greutate Recomandari
preparare asteptare
200 g 5 min 2 min
- - Daca pizza este subtire.
Pizza 3009 6 min 2 min Daca pizza este groasa cresteti durata
- - cu 1-2 minute
400 g 7 min 2 min
Quiches si 200 g 5 min 2 min Compensarea temperaturii este
placinte 300 g 6 min 2 min obtinuta prin durata de aseptare.
) - Intoarceti 2 x
8 min 2 min ’
Hamburgeri 400 g 5 min === Tntoarceti 1 x
Cartofi la 200 g 5 min 2 min
cuptor

Cand cuptorul functioneaza...

Intreruperea unui ciclu de preparare

Puteti opri procesul de preparare a mancarii in
orice moment apasand tasta Pornit/Oprit o
data sau deschizand usa cuptorului. In
ambele cazuri:

e Emisia de microunde este oprita
imediat.

e Gratarul este dezactivat dar este inca
fierbinte. Pericol de arsuri!

e  Temporizatorul se opreste si afisajul
arata timpul de functionare ramas
Daca doriti, in acest moment puteti:

1. Intoarce sau amesteca mancarea
pentru a asigura prepararea uniforma.

2. Schimba parametrii procesului.
3. Anula procesul apasand butonul de
selectare (1) timp de 3 secunde.

Pentru a reincepe procesul inchideti usa si
apasati butonul de selectare (1).

Modificarea parametrilor

Parametrii de operare (durata, greutate,
putere, etc.) pot fi modificati atunci cand
cuptorul este in functiune sau cand procesul
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de coacere a fost
urmeaza:

1. Pentru modificarea duratei, intoarceti
butonul rotativ. Noua durata stabilita este
valabila imediat.

2. Pentru modificarea puterii, apasati tasta
de selectare greutate/putere. Indicatorul
luminous incepe sa palpaie. Modificati
parametrii prin apasarea tastelor “-“si “+”si
confirmati prin apasarea selectorului de
putere.

intrerupt dupa cum

Anularea unui ciclu de preparare

Daca doriti sa anulati procesul
de coacere, apasati tasta Pornit/Oprit timp de
3 secunde.

Veti auzi un semnal sonor si un beep si durata
vor aparea pe ecran.

Sfarsitul unui ciclu de preparare

La finalul procesului venti auzi trei beepuri si
ecranul va afisa cuvantul “End”.

Beep-urile se repeat la fiecare 30 de secunde
pana cand usa este deschisa sai tasta
Pornit/Oprit este apasata.



Dezghetare

Urmatorul tabel ofera valori orientative pentru
diverse durate de dezghetare si timpul de
repaus a preparatelor) in functie de tipul si

greutatea preparatelor. De asemenea sunt

Preparate

Greutate

Durata

Durata

Observatii

prezentate necesar (pentru a asigura o
temperatura uniforma recomandarile pentru
dezghetarea diverselor preparate.

Dezghetare repaus
Bucati de carne, vitel, 100 g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
vita, porc 200 g 6-7 min 5-10 min Intoarceti 1 data
’ 500 g 14-15 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
700 g 20-21 min 20-25 min Intoarceti de 2 ori
1000 g 29-30 min 25-30 min Intoarceti de 3 ori
1500 g 42-45 min 30-35 min Intoarceti de 3 ori
Carne inabusita 500 g 12-14 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
1000 g 24-25 min 25-30 min Intoarceti de 3 ori
Carne tocata 100 g 4-5 min 5-6 min Intoarceti 1 data
300g 8-9 min 8-10 min Intoarceti de 2 ori
500 g 12-14 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
Carnati 125¢g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
2509 8-9 min 5-10 min Intoarceti 1 data
500 g 15-16 min 10-15 min Intoarceti 1 data
Carne de pasare, carne 200 g 7-8 min 5-10 mip Intoarce.ti 1 data.
de pasare portionata 5009 17-18 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
Carne de pui 1000 g 34-35 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
1200¢g 39-40 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
1500 g 48-50 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
Peste 100g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
2009 6-7 min 5-10 min Intoarceti 1 data
Pastrav 200g 6-7 min 5-10 min Intoarceti 1 data
Creveti 100 g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
500 g 12-15 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
Fructe 200 g 4-5 min 5-8 min Intoarceti 1 data
300g 8-9 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
500 g 12-14 min 15-20 min Intoarceti de 3 ori
Paine 100 g 2-3 min 2-3 min Intoarceti 1 data
2009 4-5 min 5-6 min Intoarceti 1 data
500 g 10-12 min 8-10 min Intoarceti de 2 ori
800 g 15-18 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
Unt 2509 8-10 min 10-15 min Intoarceti 1 data, tineti
acoperit
ranza de vaci 250 ¢ 6-8 min 5-10 min Intoarceti 1 data, tineti
acoperit
Crema 250 ¢ 7-8 min 10-15 min Indepartati capacul
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Sfaturi generale pentru dezghetare

1.

Folositi doar vase care pot fi folosite in
cuptorul cu microunde (portelan, sticla,
plastic adecvat).

Indicatile din tabele se refera la
dezghetarea alimentelor crude.

Durata dezghetarii depinde de cantitatea
si grosimea alimentelor. Cand congelati
alimentele pregatiti-le pentru procesul de
decongelare. Asezati alimentele in bucati
care se potrivesc dimensiunii recipientului.

Repartizati cat mai bine alimentele in
interiorul cuptorului. Partile cele mai
groase ale pestelui sau pulpelor de pui
trebuie asezate deasupra. Puteti proteja
partile cele mai delicate cu folie de
aluminiu. Important: Folia de aluminiu nu
trebuie sa vina in contact cu peretii cavitatii
cuptorului deoarece acest lucru poate
produce arcuri electrice.

Portiunile groase ale alimentelor trebuie
intoarse de mai multe ori.

Distribuiti alimentele congelate cat mai
uniform deoarece portiunile stramte si
subtiri se dezgheata mai repede decat
cele groase de deasupra.

Alimentele bogate in grasimi cum sunt
untul, branza si frisca nu trebuie
decongelate total. Daca sunt tinute la
temperatura camerei vor fi gata sa fie

Prepararea la microunde

servite in cateva minute. Daca gasiti bucati
mici de gheata in frisca ultra congelata,
trebuie sa o amestecati inainte de a o
servi.

8. Asezati carnea de pasare pe o farfurie

inclinata pentru a permite lichidului din
carne sa se scurga.

9. Painea trebuie invelita intr-un servet
pentru a nu deveni prea uscata.

10. Intoarceti alimentele la intervale regulate.

11. Indepartati ambalajul alimentelor
congelate si nu uitati sa scoateti orice
clama metalica. La recipientele folosite
pentru pastrarea alimentelor in congelator
si care pot fi de asemenea folosite pentru
incalzire si preparare, tot ce trebuie sa
faceti este sa scoateti capacul. In toate
celelalte cazuri trebuie sa asezati
alimentele in recipiente adecvate pentru
utilizarea in cuptorul cu microunde.

12. Lichidul rezultat din dezghetare, mai ales
de la carnea de pasare, trebuie aruncat.
Astfel de lichide nu trebuie sa intre in
contact cu alte alimente.

13. Nu uitati ca pentru functia de dezghetare
trebuie sa permiteti un timp de repaus
pana alimentele sunt complet dezghetate.
Acest lucru dureaza intre 15 si 20 de
minute.

Atentie! Cititi sectiunea "Siguranta
Microundelor" inainte de a prepara
mancarea la microunde.

Urmati aceste recomandari atunci cand gatiti
cu microunde:

Inainte de a incalzi sau prepara alimente
care au coaja sau membrana (de ex. mere,
rosii, cartofi, carnati) intepati-le cu o

furculita pentru ca acestea sa nu

plesneasca.

Cand preparati alimente cu putina umiditate
(de ex. dezghetarea painii,prepararea

floricelelor etc.) umiditatea se va evapora
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foarte repede. Cuptorul va functiona in vid si
alimentele se vor carboniza. Cuptorul si
recipientul utilizat se pot deteriora intr-o
astfel de situatie. Trebuie astfel sa setati
timpul necesar pentru preparare si trebuie
sa supravegheati atent procesul de
preparare.

¢ Nu este posibil sa incalziti cantitati mari de

ulei (prajire) in cuptorul cu microunde.

e Nu incalziti lichide in recipiente inchise

ermetic. Pericol de explozie!

e Bauturile alcoolice nu trebuie incalzite la

temperaturi crescute. Trebuie astfel sa



setati timpul necesar pentru preparare si
trebuie sa supravegheati atent procesul de
preparare.

Nu incalziti materiale sau lichide explozive
in cuptorul cu microunde.

Scoateti alimentele semi-preparate din
ambalaje, deoarece acestea nu sunt
intotdeauna rezistente la caldura. Urmati
instructiunile producatorului.

Daca sunt mai multe recipiente cum ar fi
canile, de exemplu, asezati-le uniform pe
platoul rotativ.

Incalziti biberoanele sau recipientele cu
mancare pentru bebelusi fara capace sau
tetine. Dupa incalzire, agitati sau
amestecati continutul recipientelor pentru
distribuirea uniforma a caldurii.
Temperatura recipientelor este considerabil
mai redusa decat cea a continutului care
este incalzit. Verificati temperatura
preparatelor inainte de a hrani copilul,
pentru a evita arsurile.

Pungile de plastic nu trebuie legate
cu agrafe metalice, ci cu agrafe de plastic.
Punga trebuie perforata de cateva ori pentru
a permite aburului sa fie eliminat cu
usurinta.

Cand incalziti sau preparati alimentele,
acestea trebuie sa tinga o temperatura
minima de 70°C.

In timpul prepararii alimentelor, se poate
forma abur pe geamul usii care poate
incepe sa picure. Acest lucru este normal si
se poate observa mai ales daca
temperatura camerei este  scazuta.
Functionarea sigura a cuptorului nu este
afectata de acest lucru. Dupa ce ati terminat
prepararea, stergeti apa produsa prin
condensare.

Cand incalziti lichide, folositi recipiente cu o
deschidere larga, pentru ca aburul sa se
evapore cu usurinta.

Preparati alimentele cum este indicat in
instructiuni si tineti cont de duratele de
preparare si nivelul puterii indicate in tabele.
Tineti cont de faptul ca valorile sunt orientative
si pot varia in functie de stadiul initial,
temperatura, umiditatea si tipul de alimente.
Se recomanda setarea duratelor si a nivelului
puterii pentru fiecare situatie in parte. In
functie de alimente, trebuie sa prelungiti sau
sa scurtati timpul de preparare sau sa mariti
sau reduceti nivelul puterii.

Prepararea cu microunde...

1. Cu cat cantitatea de alimente este mai
mare, cu atat va fi mai crescut timpul de
preparare. Retineti:

e Cantitate dubla - timp dublat
e Cantitate injumatatita - timp injumatatit
2. Cu cat temperatura este mai redusa, cu

atat va fi mai indelungat timpul de
preparare.

w

Alimentele lichide se incalzesc mai

repede.

4. Daca alimentele  sunt  distribuite
corespunzator pe platoul rotativ
prepararea va fi mai uniforma. Daca
asezati alimente solide in partea
exterioara a platoului si pe cele mai putin
solide in centrul platoului, puteti incalzi
diferite tipuri de alimente simultan.

o

Usa cuptorului poate fi deschisa in orice
moment. Cuptorul se opreste automat si
va porni din nou doar cand inchideti usa.

6. Alimentele care sunt acoperite necesita un
timp de preparare mai scurt si isi
pastreaza mai bine caracteristicile.
Capacele folosite trebuie sa permita
microundelor sa treaca prin ele si sa aiba
mici deschideri prin care sa iasa aburul.
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Tabele si suggestii — Prepararea legumelor

Cantitate Adaugarea @ Putere urata | Timp repaus | _
Preparat Instructiuni
(Watt)
Conopida 500 100 ml 850 9-11 2-3 Taiati felii
Broccoli 300 50 ml 850 6-8 2-3
Ciuperci 250 25 ml 850 6-8 2-3 Tineti acoperit.
Mazare & 300 100 ml 850 7-9 2-3 Taiati bucati
morcov mari si felii.
Tineti acoperit.
250 25 ml 850 8-10 2-3
Morcov
congelat
Cartofi 250 25 ml 850 5-7 2-3 Curatati de coaja
si taiati in bucati
de dimensiuni
egale.
Tineti acoperit.
Ardei 250 25 ml 850 5-7 2-3 Taiati bucati
Praz 250 50 ml 850 5-7 2-3 mari sau felii.
Tineti acoperit.
Varza de 300 50 ml 850 6-8 2-3 Tineti acoperit.
Bruxelles
congelata
Varza murata 250 25 ml 850 8-10 2-3 Tineti acoperit.

Tabele si suggestii — Prepararea pestelui

| Cantitate | Adaugarea | Putere | Timp repaus |

Preparat . Instructiuni
P i (Watt) | (min.)

Filet de peste 500 600 10-12 3 Preparati acoperit. Intoarceti
dupa jumatate din timpul de
preparare.

Peste intreg 800 850 2-3 2-3 Preparati acoperit. Intoarceti

360 7-9 dupa jumatate din timpul de
preparare. Se recomenda
acoperirea marginilor ascutite
ale pestelui.

Prepararea alimentelor la gratar

Pentru a obtine rezultate bune cu gratarul,
folositi grilajul de fier furnizat impreuna cu
cuptorul.

Fixati grilajul de fier astfel incat sa nu intre
in contact cu suprafetele metalice ale
cavitatii deoarece exista pericolul formarii
de arcuri electrice care pot deteriora
cuptorul.
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ASPECTE IMPORTANTE:

1.Cand gratarul cuptorului cu microunde este
folosit pentru prima data se vor produce
fum si mirosuri de la uleiul folosit in timpul
fabricarii cuptorului.

2.Geamul usii cuptorului devine foarte incins
cand gratarul este in functiune. Tineti
copiii departe de acesta.



3.1ncélziti gratarul dinainte timp de 2 minute.
In caz contrar folositi gratarul.

4.Cand gratarul este in functiune, peretii
cavitatii si grilajul de fier devin foarte
incinse. Trebuie sa folositi manusi.

5.Daca gratarul este folosit pentru o
perioada indelungata este normal ca
elementele sa se opreasca automat

temporar din cauza termostatului de
siguranta.

6.Important! Cand alimentele vor fi
preparate pe gratar sau in recipiente
trebuie sa verificati daca recipientul
respectiv. este adecvat utilizarii la

microunde. Vezi sectiunea despre tipurile
de vase

7.Cand se foloseste gratarul este posibil ca
stropii de grasime sa ajunga pe elemente
si sa arda. Aceasta situatie este normala
si nu inseamna ca exista o defectiune.

8.Dupa ce ati terminat de gatit, curatati
interiorul si accesoriile pentru ca resturile
rezultate in urma procesului de preparare
sa nu prinda coaja.

Tabele si sugestii - Microunde + Gratar

Functia microunde + gratar este ideala pentru
preparare rapida a alimentelor si, in acelasi
timp, pentru rumenirea acestora. Mai mult,
puteti epara pe gratar alimente acoperite si
branzeturi.

Microundele si gratarul functioneaza simultan.

Microundele prepara iar gratarul prajeste.

Standing

time (min.)
Paste cu branza 500 Vas mic 180 17-20
Cartofi cu branza 800 Vas mic 600 24-28 3-5
Lasagna aprox. 800 Vas mic 600 15-20 3-5
Crema de branza la aprox. 500 Vas mic 180 18-20 3-5
gratar
2 pulpe pui proaspete 200 fiecare Vas mic 360 15-20 3-5
(gratar)
Pui aprox. 1000 Vas mic si larg 360 40-45 3-5
Supa de pui cu ceapa 2 x 200 g cani Boluri supa 360 4-8 3-5

Inainte de a folosi un vas in cuptorul cu
microunde verificati daca se poate utliza la
microunde. Folositi doar vase sau recipiente
adecvate utilizarii la microunde.

Vasele care se vor folosi cu functia combinata
trebuie sa fie adecvate utilizarii la microunde
si pe gratar. Vezi sectiunea despre tipuri de
vase pentru microunde.

Retineti ca cifrele indicate sunt orientative si
pot varia in functie de stadiul initial,
temperatura, umiditate si tipul alimentelor.

Daca timpul nu este suficient pentru a rumeni
bine alimentele, asezati-le sub gratar pentru
inca 5 sau 10 minute in plus.

Va rugam sa urmati timpul de repaus si nu
uitati sa intoarceti bucatile de carne.

Daca nu este indicat altfel, folositi plita mesei
rotative pentru a prepara alimentele.

Valorile indicate in tabele sunt valabile cand
cavitatea cuptorului este rece (nu e necesar
sa pre-incalziti cuptorul).

Ce tip de vase pentru microunde pot fi folosite?

Functia microunde

Pentru functia microunde retineti ca
microundele sunt refelectate de suprafetele

metalice. Sticla, portelanul, lutul, plasticul si
hartia permit microundelor sa treaca.

Din aceasta cauza, tigaile metalice si
vasele sau recipientele cu parti metalice
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sau ornamente nu pot fi folosite in
cuptorul cu microunde.Vasele din sticla si
lut cu ornamente sau continut metalic (de
ex. cristal cu plumb) nu pot fi folosite in
cuptorul cu microunde.

Materialele ideale pentru folosirea in cuptorul
cu microunde sunt sticla, portelanul sau lutul
refractar, sau plasticul rezistent la caldura.
Sticla sau portelanul foarte subtiri si fragile
trebuie folosite doar pentru perioade scurte de
timp (de ex. pentru incalzire).

Alimentele fierbinti transmit caldura vaselor
care se pot incinge. Astfel, trebuie sa folositi
intotdeauna manusi!

Cum sa testati vasele pe care le veti folosi

Asezati in cuptor vasul pe care vreti sa-l
utilizati timp de 20 minute la puterea maxima
a microundelor. Dupa scurgerea timpului daca
este inca rece si doar putin cald, este adecvat
pentru folosirea in cuptor. Daca se incalzeste
prea tare sau provoaca formarea de arcuri
electrice nu este adecvat pentru folosirea in
cuptorul cu microunde.

Gratar

contact cu peretii cavitatii (distanta minima
de 3 cm). Orice capac de aluminiu trebuie
indepartat.

e Asezati recipientul de aluminiu direct pe
plita mesei rotative. Daca folositi grilajul de
fier, asezati recipientul pe o farfurie de
portelan. Nu asezati recipientul direct pe
grilajul de fier!

e Timpul de preparare este mai crescut
deoarece microundele patrund alimentele
doar de sus. Daca aveti indoieli, este
recomandat sa folositi doar vase pentru
utilizarea la microunde.

e Folia de aluminu poate fi folosita pentru a
reflecta microundele in timpul procesului
de decongelare. Alimentele delicate, cum
sunt carnea de pasare sau carnea tocata,

pot fi protejate de caldura excesiva
acoperind extremitatile/marginile
respective.

¢ Important: folia de aluminiu nu poate intra
in contact cu peretii cavitati deoarece
acest lucru poate provoca formarea de
arcuri electrice.
Capace

In cazul functiei de gratar, vasul pentru
microunde trebuie sa fie rezistent la
temperaturi de cel putin 300°C. Vasele din
plastic nu sunt adecvate pentru gratar.

Microunde + Gratar

Pentru functia microunde + gratar, vasele
utilizate trebuie sa fie adecvate atat pentru
microunde cat si pentru gratar.

Recipiente si folie de aluminiu

Alimentele semi-preparate in recipiente si folie
de aluminiu pot fi introduse in cuptorul cu
microunde daca sunt respectate urmatoarele
aspecte:

e Tineti cont de recomandarile
producatorului scrise pe ambalaj.

¢ Recipientele de aluminiu nu pot avea mai
mult de 3 cm inaltime si nu pot intra in
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Recomandam folosirea capacelor de sticla
sau plastic sau folie aderenta deoarece:
NUMAI PENTRU FUNCTIA MICROUNDE!

1.Astfel veti opri evaporarea (mai ales in
timpul prepararii indelungate);

2. Timpul de preparare este mai scurt;

3.Alimentele nu devin uscate;

4.Aromele sunt pastrate.

Capacul trebuie sa aiba gauri sau deschideri
pentru a nu se crea presiune. Pungile de
plastic trebuie sa fie deschise. Biberoanele
sau borcanele cu mancare pentru bebelusi si
recipientele asemanatoare pot fi incalzite
fara capace/tetine altfel acestea pot ple sni.

Tabelul de mai jos va ofera o idee generala

despre ce tipuri de vase sunt adecvate pentru
fiecare situatie.



Tabelul cu tipuri de vase

Mod de Microunde

: Microunde

functionare . Dezghetare / Gratar + Gratar
Tip de vas incalzire || [cRalare
Sticla si portelan 1)
Utilizare in casa, nu sunt rezistente la foc, da da nu nu
pot fi folosite in masina de spalat vase
Portelan emailat
Sticla si portelan rezistente la foc e da da da
Portelan, base de ceramica 2)
Emailate sau fara email fara da da nu nu
ornamente metalice
Vase din lut 2)
Emailate da da nu nu
Fara email nu nu nu nu
Vase din plastic 2)
Rezistente la temperaturi de 100°C da nu nu nu
Rezistente la temperaturi de 250° C da da nu nu
Folii de plastic 3)
Folie de plastic pentru alimente nu nu nu nu
Celofan da da nu nu
Hartie, carton, pergament 4) da nu nu nu
Metal
Folie de aluminiu da nu da nu
Ambalaje de aluminiu 5) nu da da da
Accesorii (grilaj de fier) da da da da

1. Fara ornamente aurite sau argintii pe
margini; fara cristal cu plumb

2. Tineti cont de instructiunile producatorului!

3. Nu folositi agrafe metalice pentru legarea
pungilor. Faceti gauri in pungi. Folositi folia
doar pentru a acoperi alimentele.

4. Nu folositi farfurii de hartie.

5. Doar recipiente de aluminiu putin adanci
fara capace. Aluminiul nu trebuie sa intre
in contact cu peretii cavitatii.

Curatarea si intretinerea cuptorului

Curatarea este singura lucrare de intretinere
necesara in mod normal.

Atentie! Cuptorul dvs. cu microunde trebuie
curatat in mod regulat, indepartand toate
resturile de mancare. Daca nu este mentinuta

curatenia, suprafetele se pot deteriora,
reducand durata de functionare a
cuptorului si pot surveni situatii
periculoase.

Atentie! Curatarea trebuie efectuata dupa
ce opriti cuptorul. Scoateti fisa din priza

sau intrerupeti circuitul de

electrica.

Nu folositi produse de curatare agresive
sau abrazive, prafuri de curatat care zgarie
suprafetele sau obiecte ascutite, deoarece
pot aparea pete.

Nu folositi dispozitive de curatare cu
presiune sau aburi.

energie
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Suprafata frontala

Plafonul cuptorului

In mod normal trebuie doar sa curatati
cuptorul cu un material umed. Daca este
foarte murdar, adaug ati cateva picaturi de
detergent pentru vase in apa de spalat. Dupa
ce ati terminat, stergeti cuptorul cu un material
uscat.

Indepartati imediat depunerile de calcar,
grasimi, amidon sau albus de ou. Aceste
depuneri pot fi corozive.

Nu lasati apa sa patrunda in cuptor.

Interiorul cuptorului

Dupa fiecare utilizare, curatati peretii din
interior cu un material umed aceasta metoda
find cea mai usoara pentru indepartarea
stropilor sau urmelor de mancare care se
poate sa fi ramas in interior.

Pentru a sterge murdaria greu de indepartat,
folositi un produs de curatare care nu este
agresiv. Nu folositi spray sau alte produse
de curatare agresive sau abrazive.

Pastrati intotdeauna wusa si fatada
cuptorului foarte curata pentru a permite
usii sa se deschida si saseinchida corect.

Nu lasati apa sa patrunda in gaurile de aerisire
ale cuptorului cu microunde.

In mod regulat scoateti plita mesei rotative si
suportul respectiv si curatati baza cavitatii,
mai ales dupa varsarea lichidelor.

Daca cavitatea cuptorului este foarte
murdara, asezati un pahar cu apa pe masa
rotativa si porniti cuptorul cu microunde pentru
2 sau 3 minute la putere maxima. Aburul
produs va inmuia murdaria care va putea fi
apoi curatata usor cu un material moale.

Mirosurile neplacute (de ex. dupa prepararea
pestelui) pot fi eliminate cu usurinta. Puneti
cateva picaturi de suc de lamaie intr-o cana cu
apa. Puneti o lingura plina de cafea in cana
pentru a evita ca apa sa dea in clocot. Incalziti
apa timp de 2 - 3 minute la puterea maxima a
microundelor.
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Daca plafonul cuptorului este murdar, gratarul
poate fi coborat pentru a facilita curatarea.
Pentru a evita pericolul de ardere, asteptati
pana cand gratarul se raceste. Procedati dupa
cum urmeaza:
1.Rotiti suportul gratarului la 180°(1)
2.Coborati usor gratarul (2). Nu folositi forta
excesiva deoarece acesta se poate

deteriora.

3.Dupa curatarea plafonului, asezati
gratarul (2) la loc, efectuand operatiunea
anterioara.

AVERTIZARE IMPORTANTA: Suportul
elementului de incalzire al gratarului (1) poate
sa cada atunci cand este rotit. Daca acest
lucru se intampla, introduceti elementul de
incalzire al

gratarului (1) in orificiul din plafonul Pavitatii si
rotiti-l la 90° in pozitia suportului elementului

).

Jl Il

Accesorii

Curatati accesoriile dupa fiecare utilizare.
Daca sunt foarte murdare, mai intai umeziti-le
si apoi folositi o perie si un burete. Accesoriile
pot fi spalate in masina de spalat vase.

Plita mesei rotative si suportul respectiv
trebuie sa fie intotdeauna curate. Nu porniti
cuptorul daca masa rotativa si suportul
respectiv nu sunt la locul lor.



Ce sa fac daca nu functioneaza cuptorul?

ATENTIE! Orice reparatie trebuie efectuata
de un tehnician specializat. Orice reparatie
efectuata de o persoana care nu a fost
autorizata de catre producator este
periculoasa.

Nu este nevoie sa contactati Asistenta
Tehnica pentru a rezolva urmatoarele
probleme:

e Afisajul nu se aprinde! Verificati daca:
- Indicatorul pentru timp a fost oprit (vezi
sectiunea Setari de Baza).
e Nu se intampla nimic cand apas
tastele! Verficati daca:

- Blocarea de Siguranta este activata (vezi
sectiunea Setari de Baza).

e Cuptorul
daca:

nu functioneaza! Verificati

- Fisa este corect fixata in priza.
- Cuptorul este pornit.

- Usa este complet inchisa. Usa produce un
clic atunci cand se inchide.

- Exista corpuri straine intre usa si partea
frontala a cavitatii.

e Se aud zgomote ciudate cand
cuptorul este in functiune! Verificati
daca:

- Exista arcuri electrice inauntrul cuptorului
provocate de obiecte metalice straine
(vezi

- Vasele ating peretii cuptorului.

- Exista tacamuri sau ustensile de gatit
inauntrul cuptorului.

Caracteristici tehnice

e Alimentele nu se incalzesc sause
incalzesc! Verificati daca:

- Ati folosit din greseala vase metalice in
cuptor.

- Ati selectat timpul corect de functionare si
nivelul corect al puterii.

- Ati introdus in cuptor o cantitate mai mare
sal alimente mai reci decat de obicei.

e Mancarea este prea fierbinte, uscata
sau arsa! Verificati daca ati selectat
durata de functionare corecta si nivelul de
putere.

e Se aud zgomote dupa ce procesul de
preparare s-a terminat! Acest lucru nu
este o problema. Ventilatorul de racire
continua sa functioneze o perioada. Dupa
ce temperatura a scazut, ventilatorul se va
opri.

e Cuptorul porneste dar Ilumina
interioara nu se aprinde! Daca toate
functile merg corect probabil becul s-a
ars. Puteti continua sa folositi cuptorul.

e Ecranul afiseaza ”Err”!

- Scoateti stecherul din priza si asteptati
aprox. 5 sec. Dup aceea puteti conecta
din nou cuptorul, mesajul "DErr” dispare
si aparatul este fuYBtioYadil.

Inlocuirea becului

Daca becul trebuie inlocuiti apelati serviciul de
asistenta tehnica deoarece este necesara
dezinstalarea becului pentru a fi inlocuit.

Specificatii

TeNSIUNE AC.....oovveeieieieeeeeeeeeeeeeeeeeesrrerseresnennn,
Puterea necesara..........ccccoevveevvveiiiiiieeeeenennnnn
Putere gratar. ..........cooooeeiiiiiii e
Putere iesire microunde. .........c...ccoevuviienennn.

...................................................... 850 W
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Frecventa microunde .........cccccovvveeeninnecnnne
Dimensiuni exterioare (LXIXA). ........ccccveeeeenn.
Dimensiuni interioare (LXIXA). .......cccccvvveeeenn.
Capacitate CUptar..........ccceeeieiiiiieieee e
Greutate.........ooooeeeiiii

Protectia mediului

...................................................... 2450 MHz
..................................... 595 x 390 x 334 mm
..................................... 350 x 210 x 280 mm
.............................................................. 22 Itr

Aruncarea ambalajului @
Ambalajul are simbolul Punctul Verde.

Aruncati toate materialele de ambalaj cum ar
fi carton, polistiren expandat si ambalaj din
plastic in cosurile corespunzatoare. In acest
fel puteti fi sigur ca materialele de amblaj vor
fi reutilizate.

Aruncarea echipamentului neutilizat ﬁ/
In conformitate cu Directiva Europeana
2012/19/EU referitoare la managementul
deseurilor electrice si electronice (WEEE),
aparatele electrice nu trebuie aruncate la
punctele de colectare pentru deseuri urbane.

Instructiuni de instalare

Aparatura uzata trebuie colectata separat
pentru a optimiza recuperarea materialelor din
componente si ratele de reciclare si pentru a
preveni daunele potentiale asupra sanatatii
oamenilor si mediului.

Simbolul containerului de gunoi taiat de o
cruce diagonala trebuie amplasat pe toate
produsele pentru a aminti de obligatia de a
arunca aceste obiecte separat.

Consumatorii  trebuie  sa  contacteze
autoritatile locale sau punctele de vanzare si
sa solicite informatii referitoare la locurile unde
isi pot arunca aparatura electrica uzata.

Inainte de aruncarea aparatului, trebuie sa il
faceti- neutilizabil prin scoaterea cablului de
alimentare, taierea si aruncarea acestuia

Inainte de instalare

Verificati daca tensiunea indicata pe
placuta cu caracteristici este aceeasi ca si
tensiunea sursei de curent pe care o veti
folosi.

Deschideti usa cuptorului si scoateti toate
accesoriile si materialul ambalajului.

Avertizare!Suprafata frontala a cuptorului
poate fi acoperita de o pelicula de protectie.
Inainte de a utiliza cuptorul pentru prima oara,
indepartati cu grija pelicula, incepand din
interior.

Asigurati-va ca cuptorul nu este deteriorat.
Verificati daca usa cuptorului se inchide corect
si daca interiorul usii si fata cuptorului nu sunt
deteriorate. Daca identificati vreo deteriorare
contactati Centrul de Serviciu Clienti la
numarul furnizat pe carcasa acestui manual.
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NU UTILIZATI CUPTORUL daca cablul de
alimentare sau stecherul este deteriorat daca
cuptorul nu functioneaza corect sau daca a
fost deteriorat. Contactati Serviciul Clienti la
numarul de pe spatele acestui manual.

Asezati cuptorul pe o suprafata plana si
stabila. Cuptorul nu trebuie instalat in
apropiere de alte surse de caldura, radiouri
sau televizoare.

In timpul instalarii asigurati-va ca cablul de
alimentare nu intra in contact cu umezeala
sau cu obiecte cu margini ascutite si cu
spatele cuptorului. Temperaturile ridicate
pot deteriora cablul.

Avertizare: dupa ce cuptorul este instalat

trebuie sa va asigurati ca aveti acces la
stecher.



Dupa instalare

Cuptorul este echipat cu un cablu de
alimentare si un stecher pentru curent
monofazat 230-240V ~ 50Hz.

Daca cuptorul trebuie instalat acesta
trebuie instalat de un tehnician calificat. In
acest caz, cuptorul trebuie conectat de catre
un circuit cu intrerupator cu o separare d-e
minim 3 mm intre contacte.

AVERTIZARE: CUPTORUL
IMPAMANTAT.

TREBUIE

Producatorul si distribuitorii nu isi asuma
responsabilitatea pentru daunele care pot fi
cauzate persoanelor, animalelor si proprietatii
daca aceste instructiuni de instalare nu sunt
respectate.

Cuptorul functioneaza doar daca usa este
inchisa corect.

Inainte de prima utilizare, curatati interiorul
cuptorului  si  accesoriile,  respectand
instructiunile  de instructicuratare  din
sectiunea "curatarea cuptorului”.
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& lMepen ycTaHOBNEHHSIM i BUKOPUCTAHHAM Npunagy yBaXKHO
npounTanTe IHCTPYKUilO, WO Aoaaetbcsd. BupobHMK He Hece
BiANOBiOANbHOCTI 3a TpaBMW | MOLUKOOKEHHS, €Ki cTanuca
BHACMIAOK HEHanexHoro BCTAHOBMEHHS |  BUKOPUCTaHHS.
O6opr’sa3koBO 3b6epiranTe IHCTPYKUitO pa3oM i3 npunagom Aans
noaanbLoro BUKOPUCTAHHS.

IHcpopmauifa 3 TexHiku 6e3nekun

Be3neka giTen i BpasnuBux 4opoCcrinx

YBATA! Pusuk 3agylweHHs, TpaBMyBaHHA abo CTinkoi
Henpaue3naTHOCTI.

e llen npunag MOXYyTb BUKOPUCTOBYBATU AiTU BIKOM Big 8 pokiB
Ta ocobn 3 obmexeHMMn QisndHUMKN, CceHcopHumMM abo
PO3yMOBMMW MOXIMBOCTAMM, @ TaKoX ocobu, akum bGpakye
AOCBiOQY | 3HaHb, AKWO BOHWM nepebyBaloTb Mig Harnsgom
aopocnoro abo ocobu, BignosiganbHOI 3a ixXHO 6e3neky.

e Cnig HarnsgaTtu 3a AitbMu, WO6 BOHM He rpanucd 3 npunagom.

e TpymanTe ynakoBky B MiCLi, He4OCTYrNnHOMY ANS AiTen.

eYBATA! lNpunapg i noro AOCTYNHI YaCTUHW HarpiBalTbCd nig
Yac BUKOpUCTaHHA. byabTe obepexHi, Wwob He TopkaTucs
HarpiBanbHUX enemeHTiB. [ith go 8 pokiB  MOXyTb
3HaxogutTuca nobnudy npunagy, TiNbKM  SKWO  BOHMU
nepebyBatoTb Nig NOCTINHUM HarnsiAoM.

¢ YBAI'A! Konu npunapg npautoe B KOMGIHOBaHOMY peXuMmi, giTsm
MOXHa KOpPUCTyBaTMUCS NiY4YK0 Nnwe nig HarnsgaomMm 4opocinx y
3B’A3KYy 3 HarpiBaHHAM npunaay.

e AKWO npunag oOcHaweHO MPUCTPOEM 3axuUCTy Bi4 AiTen,
peKkoMeHO0BaHO BBIMKHYTU noro. [iten Ao 3 poKiB HE MOXHa
3anuwatun 6e3 Harnagy nobnusy npunaay.

eHe MOXHa, wWo6 OiTM 6e3 Harnagy AOpPOCHMX BUKOHYBamwu
YuLEeHHs Ta obcnyroByBaHHA npunagy.
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3aranbHi 3axoau 6e3neku

32

e llem npunag npusHadeHun nuwe Ana AOMalUHbOro

KOPUCTYBAHHS, | NOro He MOXHa BUKOPUCTOBYBATU B roTensx,
MarasmHax, ogpicax Ta iHWwKMx nogibHMx cepenosmLLax.

[ig 4ac poboTn npunagy noro poboya kKamepa HarpiBaeTbCsl.
He TopkamTecs HarpiBanbHUX enemMeHTIB, AKi 3HaxoasTbCs
BcepeauHi  npunagy. OG6OB’A3KOBO  BUKOPUCTOBYMTE
npuxeaTtky, Wo6 cTtaBuTM B N4 akcecyapu i nocyn abo
BUMMATMH IX.

NMONEPEOXEHHA: He poasirpiBanTte pigki Ta iHWi cTpaBn y
LLINTbHO 3aKpPUTUX NaKyHKaX — BOHWU MOXYTb BUOYXHYTMW.
Bukopuctosymnte nuwe nocya, npugaTHUn ans
BUKOPUCTAHHA B MIKPOXBUIbOBIN Neui.

[ig Yac HarpiBaHHA XXi B nnacTmacoBin abo naneposin Tapi
HEeoOXiAHO CTeXMUTU 3a npunagom 4Yepes MOXIUBICTb
3aiMaHHs.

Llen npuvnag npusHayveHun Onga HarpiBaHHA DK Ta HanoiB..
BukopuctaHHa npunagy Ons CylwKu NPOAYyKTiB Xap4yyBaHHS
abo ofsry, a TakoX HarpiBaHHS rpinok, kanuie, rybok, Bofioroi
TKAHMHW TOWO MOXE NPUBECTU OO0 PU3UNKY TpaBMYyBaHHS,
3ariMaHHs abo nNoXxexi.

YBAIA! 3abopoHeHO BMKOpUCTOBYBaTU M4 Yy Takux

BUMNagKax:

— [BepusiTa He 3a4MHAITLCA HaNEXHUM YNHOM;

— TOLWKOKEHO NeTni ABepusT;

— MOLWIKOMKEHO KOHTaKTHIi MOBEepxHi MK OBepudatamu i
nepenHbLO0 NaHesnno neui;

— TMOLWIKO)KEHO CKIsAHE BiKOHLIE ABEPUAT;

— ycepeuHi nevi 4acTto YyTBOPKOOTLCA iCKPU, HaBITb SIKLLO B
Hi HeMae meTarneBux NpeameTiB.

Miy4yil0 MoxHa 6yae 3HOBY KOpUCTyBaTUCS nuwe nicns

PEMOHTY, BWKOHaAHOro daxiBuemM Cryxbu TexHi4yHol

AOMOMOTN.



Akwo Bn nomitnnmn gum, BUMKHITL npuniag, BigKNoYiTb NOro
Bi XXMBNEHHs i He BigkpuBanTe ABepusaTa, Wobd nonym’s
3aracno.

MikpoxBunboOBe HarpiBaHHsi HanoiB MOXE MNpuU3BEeCcTU A0
pU3nKy «BMBYXOBOro» 3akumnaHHA. HeobxigHO obepexHo
NnoBOAUTUCS 3 Tapolo.

Byaobte obepexHi nig yac HarpiBaHHS pianH!

AKWO 3 neyi pisko BUNHATK piguHy (BoAy, KaBy, Yaur, MOSIOKO
TOW0), sIKa Harpinacsa oo temnepartypu, 6rnmM3bkoi 4O TOYKM
KMMNiHHS, BOHA MOXe 3aKkunitTm N nepenutuca 4vepes Kpau
Tapw.

HEBE3IMNEKA TPABM | OIIKIB!

LLlo6 yHUKHYTM noAibHMX cuTyauin nig Yac HarpiBaHHA PiaviH,
NOKNaAdiTb Y NOCYAUHY YanHy NOXKY abo CKNAHY Nasimyky.
Micna pogsirpiBaHHA  OUTAYOro  XapyyBaHHS  peTernbHO
nepemMiwante KWOro nepen rogyBaHHAM OUTUHW, LWO6
YHUKHYTU OMiKiB.

Anua B wWKapanyni He MOXHa roTyBaTu B MIKPOXBUIbLOBIN
nedi, TOMy LLLO BOHU MOXYTb BUBYXHYTHU.

NONEPEOXEHHA: He posirpisante umuctuin cnmpt abo
ankoronbHi Hanoi. HEBE3MNMEKA BUHUKHEHHA MOXEXI.

O6epexHo! o6 yHMKHYTU neperpiBaHHs abo nigropsiHHA
NPOAYKTIB Mig Yac HarpiBaHHA HEBENWKOI KiNbKOCTI Ki, He
cnig ycTaHoBMOBaTKM TpuBani NPOMiKKM Yacy abo 3aBMUCOKi
PiBHI MOTYXHOCTi. Hanpuknag, 6Gynodka Moxe niaropitu
yepes 3 XBUIMMHMU, SKLO BCTAHOBMEHO 3aBMNCOKY MOTYXHICTb.

[Ans npurotyBaHHA TOCTIB CIig BMKOPUCTOBYBATU (PYHKLO
rpuns, Npu LboMy NOCTIMHO HarnsAato4um 3a nivyto. Akwo ans
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NPUroTyBaHHA  TOCTIB  BMKOPUCTOBYBATUM  KOMGiIHOBaHy
dyHKLUitO, X6 MOXe ayXe WBNAKO cnanaxHyTun.

CnigkynTte, o6 kabeni XMBNEHHS IHWNX enekTponpunagis y
XOOHOMY pasi He 3aTucKanucsa Harpitummn geepustamm abo
nivyio. 13onsauis kabento moxe pos3nnaButuca. Hebesneka
KOPOTKOro 3amMumkaHHs!

YcTtaHoOBneHHsA

EnektpnyHa cuctema nosumHHa GyTU OcCHaweHa 3acobamu
BiAKNIOYEHHS 3 3a30pOM MiXK KOHTaKTaMu Ons BCiX NOSOCIB,
Lo 3abeaneyvye NOBHE BiAKNIOYEHHS 3a YMOBM NepeHanpyru
kaTeropii ll.

Akwo ans €NNeKTPpHU4HOoro NiAKMHOYEHHS BUKOPUCTOBYETBLCA
wrtencersibHa BWIIKA, BOHa Mae€ 6yTI/I OOCTYIMNHa nicns
BCTAQHOBJ1€HHA.

YCTaHOBMEHHA Mae BignoBigatM YWMHHUM  HOPMAaTUBHUM
BUMOram.

EnekTpnyHmin MmoHTax NoBMHEH 3abes3nevyBaTu 3axuUCT Big
YPaXXeHHS enekTpU4HUM CTPYMOM.

NMOMNEPEOXEHHA: MNMpunag HeobxigHO 3a3emMnnTu.
YBATA! Mpunag npusHadeHun ona BOyaoByBaHHS. [leTanbHi

BIIOMOCTI MPO MOHTaXHi PO3Mipy HaBeLEHO B KiHUi LbOro
nocibHMKa KopucTyBaya.

OuulieHHs i gornan
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YBAT'A! [lepen npoBedeHHsSM onepauil 3 OYULLEHHS |
aornagy BiAKMOYITE €NeKTPOXKMBNEHHS.

iy HeOBXigHO PerynapHO YNCTUTHU | yCyBaTW BCi 3aNULLIKK DXKi.
AKWo He yTpumyBaTW npunag y YUCTOTI, MOro noBepXHSA
MOXe MOLUKOAUTUCS, O MOXKE CKOPOTUTU TEPMiH Crnyxowu
npunagy i, MOXMIMBO, MPU3BECTU OO BWHUKHEHHS
Hebe3neyHoi cutyauil.



¢ He MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU AN YNLLEHHA CKITSIHUX OBEPLUAT
rpybi abpasuBHi 3acobu Ta rocTtpi MeTanesi LWKpebku,
OCKIfTbKM BOHM MOXYTb MoApsnaTyv MOBEPXHIO, WO MOXe
NPUBECTN 00 PYNHYBAHHA CKNa.

e He MOXHa BUWKOPUCTOBYBATWU MNapoOBUM ouumLlyBady Ans
YULLEHHS npunaay.

e KoHTakTHi NnoBepxHi ABepuUAT (NepedHs YacTuHa Kamepu Ta
BHYTPILUHA MOBEpXHs OBepusaT) HeobxigHO yTpumyBaTu B
4ncToTi, Wob 3abe3neunTn HanexHe YHKLIOHYBaHHS neui.

e [loTpymynTecs BKa3iBOK LOA0 YWULIEHHS, HaBedeHuXx Yy
po3aini «OunweHHs i gornaay.

e YBATA! O60B’A3K0OBO BUMMKaWUTE npunag nepeg 3amiHoo

namnu, wob yHUKHYTU Hebe3nekn ypaeHHa enekTpUyYHUM
ctpymom. [ims. po3ain «3AMIHA JTIAMIMN».

O6cnyroByBaHHSA i PEMOHT

e YBATA! [lepeq npoBedeHHsSIM PEMOHTY  BIOKMHOYITb
eNeKTPOXMBIIEHHS.

e NMOMNEPEOXEHHA: [Ona  HekeanigikoBaHoi  ocobwu
Hebe3neyHo 3dincHoBaTM Oyab-ski  cnipobu  PemoHTy
npunagy abo 3HiMaTu KOpnyc Yn NIIACTUHKK, SIKi 3axuLLaoTb
Bil YpPa)KeHHS MIKPOXBUINbOBOK eHeprieto.

e NMOMNEPEOXEHHA: Axwo AaBepusata abo  wapHipu
YLWKODKEHI, N4 He MOXHa BMUKATU, OOKU T HE BIAPEMOHTYE
MancTep CepBICHOrO LIEHTPY

e AKLWO NOWKOMKEHO Kabenb >XMBMEHHSA, TO AN YHUKHEHHS
Hebe3aneyHnx cuTyauin #Moro 3amMiHy Mae BMKOHYBATU
BUPOOHMK, YMNOBHOBaXEHi NpeacTaBHMKM abo  TEeXHiuHi
dhaxiBLi, SKi MalOTb BigNOBIAHY KBanidikauito 41 BUKOHAHHSA
uiei onepadit.

e Pobotn 3 pemMoHTy 1 obcnyroByBaHHSA, 0COONMBO AeTanen
nig Hanpyrow, MOXYTb MNPOBOAUTU TiNbKM BMNOBHOBAXEHI

BUPOBHMKOM TEXHIYHI haxiBLi.
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ULlo6 YHUKHYTU NOLWKOMKEHHA nedi U BUHUKHEHHSA iHLWUxX

Hebe3ne4yHux cutyauin, AOTPUMYUTECH TaKUuX BKa3iBOK
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Hikonn He BMuKanTe npunag, AKWO BiH NOPOXHIN. AKWO B
pobouin KaMmepi HeMae NPOAYKTIB, MOXE CTaTUCS ENEKTPUYHE
nepeBaHTaXeHHs i, Ik Hacnigok, nowkomxkeHHsA nevi. PUSUK
NMOWKOMKEHHA!

[nsa nepeBipku BUGpaHoi Nporpamm nedi noctasTe B poboyy
Kamepy CKnsiHky Boau. Boga nornmHatume MIiKpoxBuni, LLO
AAacCTb 3MOTrY YHUKHYTWU NOLUKOOXKEHHSA nevi.

He 6nokynTe BEHTUNALINHI OTBOPW Nevi.

Bukopuctosymnte nuwe nocya, npugaTHUn ans
BUKOPUCTaHHA B MiKPOXBWUIbOBIN neui. Mepen
BUKOPUCTAHHAM nocyay W Tapu B MIKPOXBUIbOBIM Medi
nepesipTe, Y1 NiAXoaaTb BOHW ANS LbOro (OMBITbCA po3ain,
NpUCBAYEHU TNam nocyay).

Y XogHOMYy pasi He 3HiIManTe CritogsHe NOKPUTTHA 3 BEPXHbOI
noBepxHi poboyoi kamepu! Lle nokpuTTa 3axuwae reHepaTtop
MIKPOXBUIb Big, NOTPaANSIHHA XUPY Ta LWMAaTOYKIB Xi, SAKi
MOXYTb MOro MOLLIKOANTH.

He 36epirante B neyi nerkozamMmucTi npeamMeTn — Le MoXe
NPU3BEeCTM 00 3alUMaHHSA nedi nicns it BBIMKHEHHS.

He BukopucTtoBYyUTE MiY K KYXOHHY LWady.

He BukopuctoBymte ni4 Ond  CMaXXeHHs,  OCKiSIbKU
HEMOXNMUBO KOHTPOSOBaTM TemnepaTypy Onil, Harpitol 3a
A0MOMOroK MIKPOXBUIb.

He nputynanteca O0 BigYMHEHUX [OBEpPUAT Medi Ta He
ciganTte Ha HuX. Lle Moxxe npu3BecTn 40 NOLIKOLKEHHSA neui,
0cob6nMBO B 30HI po3TallyBaHHA neTenb. [IBepusita MOXyTb
BUTPUMYBaATK MakcumarbHy Bary 8 Kr.

[MTOBOPOTHUM CTONMMK | rpaTkm MOXYTb BUTPUMYBATU
MakcumarnbHy Bary 8 kr. LLlo6 YHUKHYTM NOLUKOAXEHHSA neui,
He [JonyckanTe nepeBULEHHS LbOr0 MakKCUMarbHOro
HaBaHTaXXEHHS.



lNMepeBarn MiKpoxBusiLOBOI Nevi

Y 3BMYalHiA OyxOBUi TENNO reHepyeTbCs 3a
[OMNOMOrol0  eneKkTpUYHMX Harpisadis  abo
rasoBMX ManbHUKIB, MOBINIbHO MPOHWKaE Y
CTpaBy, 330BHi BCepeauHy. Takum YMHOM,
BMHWKAaKOTb 3HAYHI TEMMOBI BTPATU NPU Harpisi
NoBITPS, akcecyapis OyXOBKM i nocyay.

3 iHworo 60Ky, B MiKpOXBWUIMLOBIN MeYi Tenno
reHepyeTbCcs BCepeauHi CTpasu, Harpisawoum
1T 3cepeuHn 00 30BHILLUHBLOT NOBEPXHI. Takum
YMHOM, TenmnoBuX BTpaT He BiAbyBaeTbCH,
TOMY WO MOBITPS, CTIHKM Ta nocya (AKwo
nNpuaaTHUA OO0 rOTYBaHHS Yy MIKPOXBUIbOBIN
neyi) He HarpiBalTbCS MIKPOXBUMSIMU.

MikpoxsBunboBa ni4 Mae HacTynHi nepesaru:
1. EKOHOMiA 4acy roTyBaHHs: 3aranom 4ac

3MeHWyeTbCA Ha % Yy MOPIBHAHHI A0
3BMYaNHOI OYXOBKMW.

2. YnbTpa-wBugke PO3MOPOXKYBaHHS
NpoayKTiB, WO 3anobirae pPO3MHOXEHHIO
OakTepin.

3. 3aolwamKeHHs1 eneKkTpoeHeprii.

4. 36epexeHHss MNOXMBHMX PEYOBUH 3a
paxyHOK KOPOTKOrO Yacy roTyBaHHs.

5. Jlerke yuvLlieHHs.
7K npaytoe MiKpoxBunbLoBa niy

MikpoxsunsoBa niy obnagHaHa
MarHeTPOHOM, KU NepPEeTBOPIOE eNEeKTPUYHY
€Heprito  Ha MikpoxBunboBy. Mikpoxsunmi
CNpsIMOBaHi BCepeavHy nevi.

BcepeawHi neui MiKpOXBUWAi
PO3MNOBCIOIKYIOTbCA Yy BCIX  HanpsiMkax,
BioOMBalOTLCSA  Big CTIHOK  npunagy i

NPOHMKaKTb Yy CTPaBy.
Yowmy ika nigirpiBaetbcs

BinbLwicTe NpoaykTiB MICTUTL BOAY, MOMNEKYNn
sIKOI BiOpYHOTb Mif Aieto MiKpoXBUIb.

TepTa MoOmnekyn reHepye Tenmno, ke
crnpuymHsie 36inbLEHHS TeMnepaTypy CTpasu

nig 4ac po3MOpOXyBaHHS, posirpiBaHHA abo
roTyBaHHSI.
3aBasiku  TOMY,
BCepeauHi cTpasu:

WO Tenno reHepyeTbCA

rotysaTn MoxHa 6e3 Bogu abo xupy, abo x
3 HE3HAYHUM [0aBaHHSM;

PO3MOpPOXYBaHHS, posirpiBaHHs Ta
roTyBaHHsi BinOyBaeTbcH HabaraTo
LBUALLE, HXK Y 3BUYaWHIA OyXOBL;

He BiOOyBaeTbCA  3MiHM

apomary CTpasMm.

KONbOpy Ta

MikpoxBuni npoxoasTe Kpisb nopuensHy,
CKIO, KapTOH i NnacTuk, ane He Kpisb metan.
Tomy, meTanesun nocyn abo KoHTenHepu 3
MeTaneBMMM  OOMIlLKAMWM  He  MOXHa
BMKOPWCTOBYBaTU  Ans roTyBaHHs y
MiKpOXBUWIbOBIN nevi.

Mikpoxsuni BiobvBatoTbCa Big meTany...

£
' ~

...BOHM NpOX0oAATb Kpi3b CKno Ta
nopuensaHy...

(05
.\- /

»~

...i MOTMMHAKTLCA CTPaBOKO.

>

£ S —
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Onuc obnagHaHHA

4

7
|
1. Knamka 5. MaHenb ynpaeniHHA
2. Ckro BikOHUSA ABepuaT 6. MNpunb
3. CKuHYTM rpunb 7. 6nogo

4. KepamiyHa ocHoBa

1. Pyyka Bubopy dyHKLUin 3. TloBopoTHa py4ka
2. [Oucnnen
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a |HoukaTop roguHHUKa f  IHOukaTOp PO3MOPOXKYBAHHS 3@ YacoM
b IHankaTop Tanmepa g IHAMKaTOp piBHA NOTYXXHOCTI
c IHouvkaTtop 3axucHoro 6moKyBaHHs h  CneuianbHi nporpamHi dyHKLji
d IHgukaTop TpmBanocTi i PyHkuis MNpunb
e |HaukaTop po3MOpOXyBaHHS 3a Barow j PyHkuis MikpoxsunboBa niyv

Onuc dyHKuin

MoTyxHiCTb

CvmBon | ®yHKUiA | MIKPOXBUINBOBOI
nevi

MMoBiNnbHe PO3MOPOXYBaHHSA [ANs AenikaTHUX MPOAYKTIB;

S0 W YTPUMaHHS i raps4oio.
[MpuroTyBaHHs Ha ManeHbLKOMY BOTHi; Bapka pucy
180 W LLIBnaKe po3amMopoxxyBaHHs
. . lnaBneHHs macna
§§§ Mikpoxaui 360 W PosirpiBaHHs AUTAY0ro XapyyBaHHs

[MpurotyBaHHs 0BoYIB; [lenikaTHe HarpiBaHHA

600 W HarpiBaHHs Ta MNpWUroTyBaHHS HEBEMWKUX Mopuii  iXi;
HarpiBaHHS genikaTHOT iXi.

850 W MpuroTtyBaHHA Ta WBUAKUIA PO3IrpiB piavH Ta HaniBdabpukaTis
§§§ QW 3anikaHHA i
MpuroTyBaHHs NTWLi Ta M'ca Ha rpuni
+ Mikpoxsuni + 180W i y & P
punb
NAAN
360 W [MpurotyBaHHA NUpOriB Ta CTpas nif CUpom
T~~~
punb MpuroTyBaHHs iXi Ha rpuni
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OCHOBHiI napameTpu

@

BBBH

BigkpuBaHHsA aBepuAT

LLlo6 BigkpuT OBepusATa, HATUCHITL i
YTPUMYWTE NMOBOPOTHY PY4Ky (3) npoTtsrom 2
C.

HopatkoBe MeHKO

3a gonomoroo 4o4aTKoOBOro MeHK MOXHa
oTpMMaTM [OCTyn A0 roAMHHMKA (o6
BCTAaHOBUTU yac, cxoBaTtm abo

BiAo6pa3nTu 1oro), TaiMepa Ta 3aXMCHOro
6GroKyBaHHS.

LLlo6 nepevitu B fOAaTKOBE MEHIO, BUKOHaNTe
BKasaHi Hux4e aii:

1. HatucHiTb i yTpumyimTe py4Ky
perynioBaHHa yHKUin (1) npotarom 3
CeKyHA.

2. [nga nepemileHHA No onuisx 4o4aTKoBOro
MEHI0 MOoBepTanTe MOBOPOTHY Pyyky (3).
MoTpibHy onuito 6yae niaceivyeHo.

3. HaTucHiTb NoBOPOTHY pyyKy (3) oanH pas,
wob niaTeepanTn B1bIp NOTPiGHOI onuji.

Ha.ﬂall.lTYBaHHﬂ rogonHHuUKa

3

WO rfoKasaHWn Yac HenpasunbHui. LLo6
HanawTyBaTU rOOUHHMK, BMKOHAaWTE BKa3aHi
HWXKYe aii:

1. HaTucHiTb i yTpumynTe py4Ky
peryntoBaHHa dyHKuin (1) npotarom 3
CeKyHa.

2. [ns nepemilleHHs No onuisx 4o4aTKOBOro
MEHI0 MoBepTanTe MOBOPOTHY pyyky (3).
MoTpibHy onuito 6yae nigceiveHo.

3. HatucHiTe noBopoTHY pyyKy (3) oaunH pas,
Konu 3'sBUTbCA CUMBOM rogVHHMKA @.

4. TloBepHITb pyyKky perynoBaHHA YHKLIN
2), wob BCTAHOBUTU npasunbHe
3HaYEHHSI FOANHM.

5. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3), wob
BCTaAHOBUTU npaBunbHe 3HaYeHHs
XBUIUH.

6. HatucHitb noBopoTHy pyuky (3) ans
NiATBEPLAKEHHS.

MpuxoBaHHsA/Bif[OGPaXKeHHs TOAUHHUKA

Micns neplioro BBIMKHEHHSI MIKPOXBUITbOBOI
nevi abo nicna nepebolo eneKTPOXMBMNEHHS
Oncnnen roguHHUKa MepexTiTuMe, BKasytouu,
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AKLo gucnnen roanHHMKa Bam 3aBaxae, Moro

MOXHa NpMXOBaTW, BWKOHABLUM BKa3aHi
HWXYe aii:
1. HatucHiTb i yTpumymTe pYy4Ky

peryntoBaHHa dyHKuin (1) npotarom 3
CeKyH.



2. [n4a nepemileHHs No onuisx 4o4aTKOBOro
MEHI0 MoBepTanTe NOBOPOTHY PYyyky (3).
MoTpi6Hy onuito 6yae niaceiveHo.

3. HatucHiTb noBopoTHY pyuky (3) oauH pas,
Konu 3'aBnTbcst cumBon roguHHmka ).

4. HaTuCHIiTb | yTpUMyHTE MOBOPOTHY PYYKY
(3) npoTsarom 2 cekyHa.

5. Akwo noTpibHO noBepHyTM Auchnewn
roouHHMKa, NnoBTOpPITb uto camy
npouenypy.

Tanmep

o6 HanawTtyBatM Tammep, BWKOHanTe

BKasaHi Huxye aii:

1. HatucHiTb i yTpumyimnTe py4Ky

perynioBaHHa yHKUin (1) npotarom 3
CeKyHa,.

2. [nsa nepeMileHHst no onuisx 4ogaTKOBOro
MEHI0 MoBepTanTe NMOBOPOTHY Pyuky (3).
MoTpiGHy onuito Byae niaceiyeHo.

3. HatucHiTe noBopoTHY pyyKy (3) oauH pas,
Konw 3'sButbca cumBon Tanmep (@) .

4. ToBepHiTb MOBOPOTHY pydky (3), w06
BCTAHOBUTU Yac [Afs  ChpaLtoBaHHSA
curHany.

5. Wo6 3aBepumTn, HATUCHITE MOBOPOTHY
pyuKy (3) 4nd nigTBEpAXEHHS.

3axucHe 6nokyBaHHA

2. [ns nepemilleHHs No onuisx 4o4aTKOBOro
MEHI0 noBepTanTe NOBOPOTHY PYyyky (3).
MoTpibHy onuito 6yae nigcsiyeHo.

3. HatucHiTe noBopoTHY pyyKy (3) oaunH pas,
Konu  3'aBuTbCA  CMMBON  3axucHe

6nokyBaHHs @ .

4. TloBepHiTb NOBOPOTHY pydky (3), wWwob
YBIMKHYTU 2B0 BUMKHYTW OMLit0.

5. lWo6 3aBepmTn, HATUCHITH MOBOPOTHY
pyyKky (3) ons nigTBepaXeHHS.

6. LLo6 po36nokyBaTtu niy, 3HOBY HATUCHITb i
YyTPUMyWTE NOBOPOTHY PYYKY (3) NpoTarom
2 ceKkyHa.

Pexum canoH

Po6oty neui MOXHa 3abnokyBaTu
(Hanpuknag, wob 3anobirtn ii BUKOPUCTaHHIO
iTeMum).

1. HatucHiTb i yTpumyimnTe py4Ky
perynitoBaHHs yHkuin (1) npotarom 3
CeKyH .

Pexvm  canoHy  BWKOPUCTOBYETbCA B
npeseHTadii, Wob HaBYMTU KITIEHT, SIK KOXEH 3
yHKUIN OyxoBku, ane 6e3 akTvBauii Uuknis
HarpiBaHHs.

1. HaTucHiTb i yTpumynTe py4Ky
perynioBaHHa dyHKuin (1) npotarom 3
CeKyHA.

2. [ns nepemilleHHs No onuisix 4o4aTKOBOro
MEHI0 MoBepTanTe MOBOPOTHY pyyky (3).
MoTpibHy onuito Gyae nigceiveHo.

3. HatucHiTe noBopoTHY pyyKy (3) oamH pas,
Konu 3'seutbes cumeon saxucie SHO .

4. TloBepHiTb NOBOPOTHY pydky (3), wWwob
YBIMKHYTU 200 BUMKHYTU OMLit0.

5. Wo6 3aBepLmnTH, HATUCHITL MOBOPOTHY
pyyKky (3) ons nigTBEpaXEHHS.

o6 JeakTmByBaTh pexum
AEMOHCTpaLiiHOro carioHy, NoBTOPITb Ty
Ccamy npouenypy.
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OCHOBHI thyHKLi

F'onoBHe MeHI0

Y TrofioBHOMY MEHK MOXHa OTpumaTu
[OoCTyn [0  Onuil  MpUroTyBaHHSA, SIK-OT:
MikpoxBunboBa niyv, punb, Mikpoxsunbosa
nvu + Tpunb, ABTOMaTUYHUA  PEXUM
npuroTyBaHHA, Po3MOpOXyBaHHS 3a 4acom
abo Baroto.

vd
$R:KG
®

LLiBnakum 3anyck

LUs dyHKUiA BuUKOPUCTOBYETBCA ANs

LUBMAKOrO HarpiBaHHs 1Ki 3 BENUKM BMICTOM

BOOW, Hanmpuknag BOAM, kKaBu, Yaw abo

pigkoro cyny.

1. HaTtucHiTb pyyKy perynoBaHHS (DyHKLi
(1) oguH pas.

2. HaTtucHiTe noBOPOTHY pyuyKy(3), SAKWO
noTpibHo 30inbwKnTM yac pobotu. Yac
poboTu 36inblwyeTbes Ha 30 cekyHA, npu
KOXXHOMY HAaTUCKaHHi PY4YKkM MPOTArom
nepLumx 10 cekyHa.

MikpoxBunboBa ni4

1. ToBepTtarite pyuky Bubopy dyHkuin (1),
OOKM iHaukaTop pyHKUii Mikpoxsunbosa
ni4y He novyHe MepexTiTM. Ha gucnnei
MepexTiTUMe piBeHb NOTyXHoCTi (850) 3a
3aMOBYYBaHHAM.

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3) B Byab-
AKOMY  HanmpsiMKy, LWo6 BCTaHOBUTK
piBEHb MOTYXXHOCTI.

3. Hatuchite noBopoTHy pyudky (3) ans
NiATBEPOKEHHS. Ha auncnnei
mepextiTume 01:00.

4. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4Ky (3) B Byab-
AKOMY HanpsmKy, wo6 BCTAHOBUTK
TpuBanicTb.

5. HatucHiTe noBopoTHy pyuky (3) ans
NigTBEPIKEHHS.

6. HatucHiTe pydky Bubopy dyHkuin (1). Miv
noyHe poborTy.

NPUMITKA.

Pyuyky BuOOpy byHKUiN  MOXHa
HaTUCHYTM B OyAb-AKMA 4Yac Yy
HaBeAeHiN BULLe NOCMiA0OBHOCTI, nicna
Yyoro niy No4YHe nNpouec NPUroTyBaHHA
3 Bigo6GpaxXeHuMn napameTpamm.

Mpunb

LUa cyHKUia BukopucTtoByeTbCA AO5A
NpuUroTyBaHHA Ta pO3irpiBaHHA  OBOMIB,
kapTonni, pucy, pubu Ta m'sica.
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LUa dyHKUia BuKopuCTOBYETLCA OIS
LLUBWAKOrO NiAPYM'SSHEHHSI MOBEPXHi 1XKi.

1. ToBepTtanite pyuky Bubopy dyHkuin (1),
OOKW iHaukaTop pyHKUiT Mpunb He nNo4vHe
MepexTiTn. Ha paucnnei mepextitume
15:00.



2. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4Ky (3) B Oyab-
AKOMY  HanmpsiMKy, LWo6 BCTaHOBUTM
TpuBanicTb.

3. HartucHite noBopoTHy pydky (3) ons
NigTBEPIKEHHS.

4. HaTucHiTb pyuky Bu6opy cyHkuin (1). Miy
noyHe poborTy.

MikpoxBunboBa niyv + Npunb

1. TlosepTtavite py4ky Bubopy dyHkuin (1),
Jale] (Y aBa iHOnKaTopu dyHKUIN
MikpoxBunboBa niy i punb He MOYHYTb
MepexTiTn. Ha aucnnei mepexTitume
360.

2. ToBepHiTb NOBOPOTHY py4Ky (3) B Byab-
AKOMY  HampsiMKy, LWo6 BCTaHOBUTK
piBEHb MOTY>XHOCTI.

3. HartucHite noBopoTHy pydky (3) ans
NiATBEPOXKEHHS. Ha ancnnei
mepextiTume 15:00.

4. T[loBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3) B Oyab-
AKOMY  HampsiMKy, LWo6 BCTaHOBUTK
TpuBanicTb.

5. HatucHite noBopoTHy pydky (3) and
NigTBEPIKEHHS.

6. HatucHitb pyyky Bubopy dyHkuin (1). Miy
noyHe poborTy.

NMPUMITKA.

Pyyky BuOGOpy byHKUiN  MOXHa
HaTUCHYTM B OyAb-AKMA 4ac y
HaBeAeHin BULe NOCniA0BHOCTI, nicnsa
yoro ni4y No4YHe Npouec NPUroTyBaHHA
3 BigobpaxeHMMn napameTpamu.

Po3mopoxyBaHHA 3a YacoM (BpPY4HY)

LUa dyHKUia BukopuctoByeTbCa AOnA
LLUBUOKOrO PO3MOPOXKYBAHHA PI3HOMaHITHUX
TUNIB PXi.

1. TloBepTaiite py4uky BuGopy cyHkuih (1),

[OKN iHOnkKaTop dyHKUIT
Po3MopoXyBaHHsi 3a 4acoM He Mo4YHe
MepexTiTn. Ha aucnnei mepextitume
10:00.

2. TMoBepHiTb NOBOPOTHY pyuKky (3) B Byab-
SAKOMY  HanpsiMKy, LWo6 BCTaHOBUTU
TpUBanicTb.

3. HatucHite noBopoTHy pyyky (3) ans
NiATBEPIKEHHS.

4. HatucHitb pyyky Bubopy dyHkuin (1). Miy
noyHe poboTy.

5. TlepeBepTtante ixy Lulopa3y, konu niy
nogae 3BYKOBUW curHan i Ha aucnner
MepEexXTUTb CroBO: turr,

Po3mMopoxyBaHHA 3a Barowo

(aBTOMaTUYHE)

LUsa dyHKUia BuKkopuCTOBYETLCA A5IA

WBUOKOIO pPO3MOPOXYyBaHHA Mm'sica.

nTuy,i,

pnbu, dppykTis i xnida.

1.

MoBepTanTe pyyky Bubopy dyHkuin (1),
[OKM iHOnKaTop dyHKUIT
Po3mopoxyBaHHS1 3a Barow He Mo4YHe
mMepexTiTh. Ha gucnnei mepexTiTme Tvn
i «FO1».

[MoBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3) B Oyab-
SAKOMY HanpsMKy, o6 BCTaHOBUTM Twn
Xi. Akwo pydky He Byae noBepHyTO, Nidy
npautoBatMMme 3 o6paHUM TUMOM Xi
«FO1».

HaTucHiTb noBopoTHy pyuky (3) ans
NiaTBEPIKEHHS. Ha avcnnei
MepexTiTUMe 3Ha4yeHHs Baru. lHaukaTop
Bary NOYMHaE MepexTiTu.

[MoBepHiTb MOBOPOTHY pyyky (3) B Oyab-
AKOMY HanpsiMKy, o6 BCTaHOBUTW Bary
i. Akwo pydky He Byae noBepHyTO, Nidy
npautoBaTtume 3 obpaHoto Baroto 200 r.

HaTtucHiTe noBopoTHy pyuky (3) Aans
NiATBEPOKEHHS.

HaTucHiTb pyuky Bu6opy dpyHkuin (1). Miy
noyHe poboTy.

MepeBepTante Xy LwWopasy, komu niy
nogae 3BYKOBUW curHan i Ha aucnnei
MEepPexTUTb CNOBO: v,

43



Y  Humk4yeHaBegeHin Tabnuui  nokasaHo
nporpamu  QYHKUii PO3MOpOXYyBaHHA 3a
Barol0 3 3a3HayeHHsM iHTepBanis Baru Ta

Yyacy PO3MOPOXYBaHHSI W OYiKyBaHHs (4ns
3abe3neyveHHs eguHOT Temnepartypm ixi).

CneuianbHi pyHKUil

Mpor. MpoaykTt

Bara Yac Yac ouikyBaHHs

(r) (xB.) (xB.)
Fo1 Maco 1097 5 4g40 20-30
2000
100— :
F02 Mo 2000 2-17'23 20-30
100—
Fo3 Puba 00 2-40 20-30
F04 ®pykTUn 100= 536 13 10-20
Py 500
Fo5 Xni6 1:50‘ 2'25-19'20 10-20

BaxnuBa npumitka. [ve. «3aranbHi iHCTPYyKLUil
LLIOJO PO3MOPOXYBaHHS».

CneuianbHa dyHKuUiA «Auto» (ABTO)

1. TloBepTtavite py4ky Bubopy cyHKui (1),
OOKM iHOMKaTop creuianbHOi YHKUIT He
noyHe MEepEexTITH. Ha auncnnei
MepexTiTuMe nporpama «P1».

2. TloBepHiTb MOBOPOTHY pyuKy (3) B Byab-
AKOMY  HanpsMKy, Wo6 BCTaAHOBWUTU
nporpamy. SKWwo pydky He Oyage
NoBEpPHYTO, Mi4 NpaLtoBaTnMe 3 0bpaHoto
nporpamoto «P1.1».

Mporpama

3. HatucHitb noBopoTHy pydky (3) ans
NiaTBEPIKEHHS.

4. HatucHitb pyyky Bubopy dyHkuin (1). Miy
noyHe poboTy.

5. TlepeBeptante ixXy LwWopa3y, konu niy
nogae 3BYKOBUW curHan i Ha aucnnei
MepEexXTUTb CMoBO: turr,

Y  HukK4YeHaBedeHin  Tabnuui
OOCTYnHi  nporpamu  cneuianbHoT
«Auto» (ABTO):

nokasaHo
dyHKUIT

Kinbkictb

BoAun (mn)

Moknagite HapisaHy kapTonnto (15-20
P1.2 MpuroTyBaHH 500 10 150 MM) 3 BOZOIO B TEPMOCTIMKMI
5 kaproni KOHTEIHEP 3 KPULLIKOIO Ta MOMICTITb Ha
P1.3 1000 15 200 KepamiyHy niacTaBKy B MiKPOXBUIILOBY
niy.
P2.1 PizoTTO 150 42 600
(rotoBe oo
p2.2 npmro;)y BarH 400 AR 800 MoknagiTe iHrpeaieHTy Ana NoBinbHOro
Cymi NpUroTyBaHHS B TEPMOCTIVKWIA
X ey ieHTi KOHTEWHEep 3 KPULLKOIO Ta MOMICTiTb Ha
';?ﬂ f(";K':i”BB KepaMiyHy MiacTaBKy B MiKpOXBUNLOBY
P2.3 (roToga o 550 22 - niy.
NpUroTyBaHH
f)
Puba MoknagpiTe iHrpedieHTn ans
P3.1 (3amopoxeH 700 30 300 NpUroTyBaHHS i 3anikaHHs B
a) TEPMOCTINKUIA KOHTEWHEP Ta MOMICTiTb
. Ha KepaMiyHy MiacTaBky B
P3.2 Pu6a (cBixa) 800 30 300 MiKpOXBMMLOBY riid.
MoknagpiTe iHrpedieHTV ans
OBoui NPUroTyBaHHS B TEPMOCTINKUIA
P3.3 (3amopoxeHi 1000 30 300 KOHTEWHEp 3 KPULLKOIO Ta MOMICTiThb Ha
KepaMiyHy MiacTaBKy B MiKpOXBUNLOBY
niy.
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Baxnusi npumitku.

o KOpUCTYHOUMCb  MIKPOXBUIIBLOBOK  MiYuIO,
3aBXaV BUKOPVCTOBYWTE TAPINK/ Ta KPULLKY
ANS YHUKHEHHS BTPATU PiAvHN.

¢ Kinbka pasiB poamiwarite abo nepemiwante
Xy Mig Yyac NpuroTyBaHHs, 0CO6NMBO AKLLO
niy nogae 3BYKOBWM curHan i Ha gucnnei

MEPEXTUTb CIOBO: Lura

e Yac, noTpibHMn Ha posirpiBaHHSa  iXi,
3anexarnme Big, i no4aTkoBoOi
Temnepatypu. Ixa, B3sTa 6e3nocepeHso 3
XonoaunbHWKa, po3irpiBaTUMETbCA OOBLUE,

HX ka KiMHaTHOI Temnepartypu. HAkwo
TemnepaTtypa ixi He Bignosigae GaxaHin,
BubepiTb  Ginbwy abo MmeHwy Bary
HaCTYynNHOro pasy nig 4Yac posirpiBaHHs iki.

e [licna pogsirpiBaHHA nepemiwanTte Xy,
nicna 4yoro 3anuwTe Ky Ha Oeskun yac,
wob TeMnepaTypa B Hill cTana 04HaKOBOI0.

e YBara! [licna posirpiBaHHA KOHTenHep
Moxe ByTun fyxe rapsadmm. Xoya Mikpoxsuni
He HarpiBaloTb OinbLiCTb KOHTEWHEpIB,
BOHM MOXYTb HarpiBatucs nepefaBaHHAM
Tenna Big, ixi.

BukopucrtaHHsa 6ntoga ansa nigpym'asHeHHs

Ak npaBuno, Npu NpMroTyBaHHi TaKoi iXi, K niua 4n
nupir, Ha rpuni abo B MiKpOXBWUILOBIWA Meui, TiICTO
abo Buniyka cratoTb Bonormmu. Liboro MoxHa
YHUKHYTK, BMKOPUCTOBYHOUM 6niogo ans
nigpym'sHeHHs. 3aBOsKM LUBUOKOMY LOCSTHEHHIO
BMCOKOI Temnepatypu Ha AHi 6noga ansa
NiAPYM'AHEHHS  LUKOPUHKA CTa€  XPYCTKOK i
nigpyMm'sHeHolo.

Takox 6mogo  ans  nigpym'sHEHHA  MoOXe
BMKOpPUCTOBYBaTUCA AN OEKOHy, sieub, koBbac
TOLLO.

HAO3BUYAWUHO BAXIUBI MPUMITKMU.

e 3aBXOM BVKOPWCTOBYWTE pYyKaBWYKM ANS
nedi, ToMy wo 6nogo Ans niapym'stHEHHS
CUNbHO HarpiBaeTbCs.

e He craBTe B Omogo Ans nigpyMm'stHEHHS
€MHOCTI, sIK He € TEPMOCTIIKMMU (Hanpuknag,
nnacTuKoBi YaLi).

NepekoHanTeCh, WO 611040 AN NigPYM'ssHEHHA
He KOHTaKTY€E 3 KaMepor neui Ansi YHUKHEHHS

NOLWKOOXEeHb.

Ak rotyBatM 3 BUKOPUCTaHHA Onioga pna
NiAPYM'AHEHHSA:

1. TlonepenHbo HarpinTe 6nogo ona
niapyM'AHEHHs, BMOpaBLLK dyHKLUIO
MikpoxsunboBa niv i punb, BCTAHOBMBLUW Yac
Big 3 0O 5 XBUNUH 3 MOTYXHICTIO MIKPOXBUNb
360 Br.

2. 3macritb 6nogo Ans nigpyM'sHeHHs onieto Ans
rapHoro NigpyM'sHeHHS.

3. TlomicTiTb cBixi abo 3amopoxeHi npoayKTu
6e3nocepeaHbO B 6Mogo Ans NiAPYM'AHEHHS.
MoxHa noMiCTUTM  3aMOpOXeHi  NPOAYKTU
(Hanpvknag, 3aMOPOXEHY niuy) 6e3
nornepeaHbLOro PO3MOPOXYBaHHS.

4. TlomicTitb 6ntogo AN nNigpyM'siHEHHST  Ha
KepamiyHy nigcTaBKy B MiKpOXBUNbOBY Miy.

5. Bubepitb dyHKuito MikpoxBunboBa niv i Mpunb,
a TaKoX Yac NPUroTyBaHHS, SK ONUCAHO HUXYe.

Yac Yac
MpoaykTt Bara . PekomeHpauii
NPUroTyBaHHsA OYIKyBaHHSA
2001 5 xB. 2 xB.
Akwo niua ToHKa.
. 3001 6 xB. 2 xB.
Miua Axwo niya BUcoka, 36inbwTe Yac Ha 1-2
XBUMUHU
400 r 7 xB. 2 xB.
3anikaHku i 200 r 5 xB. 2 XB. TemnepaTypHa KOMMeHcaList 4OCAraeTbes
nmporu 300r 6 XB. 2 XB. nicns 3aBepLUEHHS Yacy OYiKyBaHHS
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Yac Yac
MpoaykT Bara . PekomeHpauii
NMPUroTyBaHHsA O4IKyBaHHSA
8 xB. 2 XB. [MoBepHITb 2 pa3u
"ambyprepu 400 r 5 xB. [MoBepHiTb 1 pa3
200r 5 xB. 2 xB. AKWo niua ToHKa.
Yincw Akwo niua Bucoka, 36inbLuTe Yac Ha 1-2

XBUNMUHU

Konwu ayxoBkKa npauytoe...

MepepuBaHHsa UMKy NnpurotyBaHHA

MoxHa 3ynuHWTW npouec npurotyBaHHst B Byapb-
SIKMIA Yac, HaTUCHYBLUM PyyKy BUOopy cyHKUin (1)
OAMH pa3 abo BiAKPUBLLK ABepusATa nevi.

Y 0box BUnagkax:

. MikpoxsunboBe
HeramHo MPUMNUHSETHCS.

BUNPOMIHIOBaHHS

e [punb BUMMUKAETBCSH, ane 3anuaeTbecs
rapsumm. Hebesneka oniky!

. Tavimep 3ynuHseTbCcs | Ha gucnnei
Bigobpaxaerbca pobounn 4ac, Skui
3anuLmnBcs.

Mpun 6axaHi B uen 4yac MoXxHa:
1. TlloBepHyTn abo nepemiwatn ixy, wWob

3a6e3neunTn piBHOMIpHE NPUrOTYBaHHS.
2. 3MiHUTU napameTpu npoLecy.
3. CkacyBaTv npouec, HaTUCHYBLUW i YTPUMYYM
pyyKy BMBopy dyHKUil (1) npoTarom 3 cekyHA.
LLlo6 nepesanycTuTi npouec, 3a4vHiTb ABEPUATA i
HaTUCHITb pyYKy BUOopy dyHKUin (1).

3miHa napameTpiB

Konu npouec npurotyBaHHA nepepBaHO, MOXHA
3MiHUTK poboyi napameTpm (Yac, Bary, MOTYXHICTb
TOLLO), BUKOHABLUW BKa3aHi Hx4e Aii:

Pa3mMopoxXyBaHHS

1. o6 3MiHMTK Yac, NOBEpHiTb MOBOPOTHY PYYKy
(3) i nigTBEpAbTE, HATUCHYBLUM PYyyKy BUOOpPY
dyHKUin (1). HoBui BkasaHui vyac Byage ogpasy x
3aCTOCOBaHoO.

2. Wlo6 3MiHWTM MNOTYXHICTb, HaTWUCHITb PYYKY
BMGopy dyHKUIN (1). NoyHe mepexTiTh BiANOBIAHNI
iHgukaTop.  3MiHiTb  napameTp,  HaTUCHYBLUW
NMOBOPOTHY pydKy (3), a NoTiM noBepHyBLWN i (3), i
nigTeepabTe, 3HOBY HATWUCHYBLUM py4Ky BuGOpy
dyHKUin (1).

CKacyBaHHﬂ UMKNYy NnpUurotyBaHHA

Akwo noTpibHO ckacyBaTW MpoLeC NpUroTyBaHHs,
HaTUCHITb | yTpuMyiTe pyuky Bubopy dyHkuin (1)
npoTArom 3 cekyHa.

Micna uboro nponyHae 3BYKOBUA cCWUrHan i Ha
aucnnei 3'9BUTbCA Yac.

3akiHYeHHA LUKy NPUroTyBaHHA

Y KiHUi UMKy NponyHalTb TpW 3BYKOBI CUrHaNM, Ha
avennei 3'aBuTtbesa cnoo «End» (3akiH4eHHS).
3ByKOBi curHanM mnOBTOPIOIOTLCA KOXHi 30
CeKyHA, AOKM ABepusiTa He OyayTb BiakpuTi abo
He Oyae HaTUCHYTa py4Ky BU6opy cyHkuin (1).

Hwxue npuBeaeHa Tabnuus, Lo nokasye pisHi

piBHOMIpHO po3nofinunacb no BCi iXi), a

nepiogn poO3MOPOXyBaHHs Ta npoctor ( TaKoX Ppi3Hi TMnNM iXi Ta ix Bara, 3
wobu nepekoHaTUcs, WO TemnepaTypa pekomeHaaLisMu.
ac posMopoxyBaHHsi Yac npocTtoio
P poxXy P PekomeHpaauii
Mopuii m'sca, Tensitury, 100 3-4 5-10 MepesepHiTs 1 pa3
ANOBUYNHU, CBUHUHWN 200 6-7 5-10 MepeBepHiTh 1 pas
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PekomeHpgauii

500 14-15 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3n

700 20-21 20-25 MepeBepHiTb 2 pa3n

1000 29-30 25-30 MepeBepHiTb 3 pasu

1500 42-45 30-35 MepeBepHiTb 3 pasu

500 12-14 10-15 MNepeBepHiTb 2 pasu

Fynsw 1000 24-25 25-30 MepeBepHiTb 3 pasu

100 4-5 5-6 MepeBepHiTb 1 pa3

M’sicHuin cpaplu 300 8-9 8-10 MepeBepHiTb 2 pasm

500 12-14 15-20 MepeBepHiTb 2 pa3n

125 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

Cocuicku 250 8-9 5-10 MepesepHiTb 1 pa3

500 15-16 10-15 MepeBepHiTb 1 pa3

200 7-8 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

fruua (nopuii) 500 17-18 10-15 MepeBepHiTh 2 pasm

1000 34-35 15-20 MepeBepHiTb 2 pasu

Kypka 1200 39-40 15-20 MepeBepHiTb 2 pasu

1500 48-50 15-20 MepeBepHiTb 2 pasu

100 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

PubHe gine 200 6-7 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

dopernb 200 6-7 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

100 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

Kpeseriu 500 12-15 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3u

200 4-5 5-8 MepeBepHiTb 1 pa3

dpykTU 300 8-9 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3u

500 12-14 15-20 MepeBepHiTh 3 pasu

100 2-3 2-3 MepeBepHiTh 1 pa3

) 200 4-5 5-6 MepeBepHiTh 1 pa3

Xni6 500 10-12 8-10 MepeBepHiTh 2 pasu

800 15-18 15-20 MepeBepHiTh 2 pasu

Macrio 250 8-10 10-15 TEE?AZ;?QH;;;M?%

Crp = oe S ovmiTe saxpum

BepLukmn 250 7-8 10-15 BHIMITb KPULLIKY

PekomMeHpauii Woa0 po3mMopoXXyBaHHS neui nocyn (nopuensHy, cKIo,

N BiANOBIAHUIA NNACTUK).
1. Ons po3MOpOXYyBaHHA BWKOPUCTOBYMNTE A A )

TiNbKM NpUAATHUIA AN MiKPOXBUMBLOBOI
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Tabnuui CcToCylOTbCSl  PO3MOPOXKYBAHHS

CcUpOoI Xi.
Yac po3MOpOXyBaHHA 3anexuTb Bif
KinbKoCTi i ToBWMHM npoaykTa. [lpu

3aMOpOXyBaHHI roTynteca A0 npouecy
pPO3MOPOXYBaHHA. Po3ginite Xy Ha
YacTWHKW, AKi NiAXoAUTUMYTb Mg PO3Mip
KOHTenHepa.

Posnoginite Xy piBHOMIpHO BCepeauHi
neyvi. HanmtoBcTiwi wmartodkn pubn abo

Kypsidi  cTereHuss  Knagitb  3Bepxy.
Hanbinbw pgenikatHi  4acTMHM  MOXHa
3aKpuTH arntomiHieBor donbroto.
BaxnuBo: aniomiHieBa onbra He

MOBMHHA TOPKaTMCH CTIHOK mpunagy, ue
MOXe CMPUYNHUTU eNEKTPUYHUI TPICK.

Benuki wmaTku cnig nepesepTatu Kinbka
pasis.

Posknagitb 3amMopoxeHy XXy Tak piBHO, AK
Lue MOXIMBO, TOMY LUO TOHKi LLUMaTOYKM
PO3MOpPOXYHOTLCA LUBMALLE 33 TOBCTI.

XKupHy Xi, Taky 9k Macno, cup Ta iH., He
MOXHa MOBHICTIO PO3MOPOXyBaTW. FAKLLO
BOHW MaloTb KiMHaTHY Temnepatypy, iX
MOXHa nofdaeaTu Ha CTin 3a Kinbka
XBUMUH.  AKWo  Bepwkn  rmmboko

FoTyBaHHSA MiKpOXBUNAMU

10.

11.

12.

13.

3aMOpOXeHi, 3 LMmaToykamu nbopy, ix
HeobXigHO 30UTK Nepes BXUBAHHSM.

MoknagiTe NTULIKO Ha CKIISHY Tapinky, Woob
CiK Mir BinbHO cTikaTu.

Xni6 cnig 3aropHyTH B cepBeTKy, Wob BiH
He nepecyLUMBCS.

[MoBepHITb XY Yepes perynsipHi MPOMIKKK
yacy.

3HiMITb  ynakoBKy i3  3aMOpOXEHUX
npoaykTiB, He 3abyabTe TakoX 3HATK
MeTanesi 3alinkn. AKLWO KOHTEWHepwu, B
AKMX 30epiraeTbCs ka B MOPO3UITbHUKY,
npuaaTHi ans BUKOPUCTaHHA y
MiKPOXBWIbOBIN NeYi, MPOCTO 3HIMITb 3 HUX
KpuwKy. AGO X NOKMadiTb MNPOAYKT Y
BiAnoBigHWI nocya.

Pigunny, sKa 3anuuaeTbes Bif,
PO3MOpPOXYBaHHS, ocobnmeo ue
CTOCYETbCA NTULi, HeobxigHO 3nuBaTW.
BoHa He NoBWHHA KOHTaKTyBaTh 3 iHLIMMK
npoayKTamu.

He 3abyabTe, WO nicrs po3mMopoXyBaHHS
NPOAYKT MOBUMHEH AESKUIA 4ac MOCTOATH
nepeg rotyBaHHaMm, wob  npouec
PO3MOpPOXYBaHHS ainwos KiHUS.
3asBuyan Le 3anmae 15 - 20 xBUNUH.

YBATA!
"MikpoxBunboBa 6e3neka",

MpouuTanTe po3ain

nepw Hix

roTyBaTy CBOK MiKPOXBUILOBY Miy.

HoTpumyitecb Ui

pekomengauii npu

NPUroTyBaHHI >Xi 32 JONOMOIO0 MiKPOXBUIIb:
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Mepep nigirpiBaHHsAM abo roTyBaHHAM iXxi
3 MembpaHow abo LWkipkoto (Hanp.,
abnyka, nomigopuv, KapTonmns, COCUCKM)
NPOKONIiTb X BUAOENKOW, W06 BOHM He
BUOYXHYNU.

[Mpy roTyBaHHi MPOAYKTIB 3 HU3LKUM
piBHEM BOJIOrOCTi (nanp.,
po3MOpoXyBaHHA xniba, rotyBaHHs mon
KOpHY Ta iH.) Bonora  LBMAOKO
BunapoByeTbcs. [punag npauioe  y
BaKyyMmi i cTpaBa MoOxe 3ropitn. Taka
CuMTyauid  MOXe  3aBgatv  LIKOMU
npunagosi Ta nocyagy. Tomy Oyabte

yBaXKHi, BCTaHOBMIOIOYM Yac | He
3anvwanTe npouec roTyBaHHs 6e3
Harnsgy.

He nigirpiante  Benuki  KiNbKOCTI

oniikkupy (CMaxeHHs1) y MIKpOXBUIbOBIW
neui.

He nigirpiBate pigvHy y  LWinbHO
3aKpUTOMY  KOHTelhHepi. Hebesneka
BMOyxy!

He moxHa nigirpiBaT ankoronbeHi Hanoi
npy BWUCOKMX TemnepaTtypax. byabte

yBaXHi, BCTAHOBMNIOWYM Yac | He
3anuwanTe npouec roTyBaHHA 6e3
Harnsay.

He  nigirpiBante BMOYyxoHebe3neyHi

pPEeYvYoBUHM Y MIKPOXBUIBOBIN Mevi.



e  3HiMiTb yNnakoBKy 3 roTOBOi CTpaBu, TOMY
O BOHa He 3aBXOW € TEepPMOCTIMKOL0.
HoTpumyiiTecs iHCTPyKLUin BUPOBHMKa.

e fdxwo Bu Oypete rotyBatuM y KinbKoX
KOHTeNHepax, Hanp., Yallku, nocTaBTe ix
piBHOMIpHO Ha Tapinui.

e 3aBxan nigirpiBante  nnAweykn 3
ANTAYMM XapyyBaHHAM 6e3 kpuiiku abo
cocku. [Micns HarpiBaHHSA NOTpycCiTb abo
pobpe nepewmiwanTte, wob ika Habyna
piBHOMipHOI TeMnepatypu. TemnepaTtypa
nocygoy Hwx4ya, HiX TemnepaTtypa iXi
BcepeauHi. [epeBipTe Temnepartypy
nepea rogyBaHHAM.

e [InactukoBi nakeTm He 3akpuBanlTe
MeTanesnmm Knincamu, TiNbKK
nnactukosumu. MNMakeT cnig NpPokonoTu B
KiNlbkoX MicusiX, o6 napa Morna BiflbHO

BMXOOUTU.
e [lpu nigirpiBaHHi abo roTyBaHHi ixXi
nepekoHamTecs,, WO cTpaBa HabyBae

Temnepartypu npuHanmHi 70°C.

e T[lig yac roTyBaHHs BUNapoByBaHHSA BOAM
MOX€e YTBOPIOBATU KOHAEHCAT Ha CKni
OBEpUAT, SKAA  4Yepe3 MeBHWA yYac
ctikatume. Lle HopmanbHa cuTyauis i
KoHAeHcaT 6yae HaBiTb OinbluvM, SIKLLO
KiMHaTHa TemnepaTtypa Husbka. Lle He
CTaHOBWTb 3arpo3u Anst npunagy. Micna
roTyBaHHsI BUTPiTb KOHAEHCAT 3 ABEPLAT.

e  Akwo Bu nigirpisaete piavHy,
KOPUCTYATECS MOCYAOM 3  BEJIMKUM
diameTpom Bepxa, wWob6 napa morna
BiNTlbHO BUXOOUTW.

[oTyiiTe Xy, OOTPMMYKOUUCH pekoMeHaauin
Ta 3BepTaluu yBary Ha 4ac rOTYBaHHs i
piBEHb MOTY>XHOCTI, BKa3aHWi B Tabnuusx.

Tabnuui i pekomeHaadii — FloTyBaHHA oBoOYIB

Mam’aTanTe, WO BKasaHi 3HA4YeHHsA €
YMOBHMMU i BOHW MOXYTb BapitoBaTUCsl B
3anexHocTi Bif no4aTKoBOro CTaHy,
TemnepaTtypu, BOMOrocTi i Tuny npoaykta. Mu
pEKOMEHOYEMO BCTaHOBNOBATHU yac
roTyBaHHs i piBeHb MOTYXXHOCTI BigNOBIAHO 40
KOXHOI OKpeMoIi cuTyauii. B 3anexHocTi Big
NpoAyKTa Yac rotTyBaHHSA MOXHa 36inbLiysaTu
abo 3meHwyBaTu. Lle x cTocyeTbcs i piBHA
NOTYXXHOCTI.

FoTyBaHHA MiKPOXBUNAMM...

1. Yum Ginbla KinbKicTb DKi, TUM [OBLUMNA
yac roTyBaHHA. [lam’dtante HacTynHi
npasuna:

e [loaBoiBLUM KiNbKiCTb — 36inbLUTE BABIYi
yac

. [MonoswuHa NpPOAYKTY — NOJIOBMHA HYacy

2. Yum Huxue Temnepartypa, TMM OOBLUMA
yac.

3. Piaki ctpasw nigirpisatoTbCcs WwBMNALLE.

4. PeTenbHuin posnogin ixi Ha Tapinui
3abe3neyye piBHOMIpHE roTyBaHHs. AKLWO
po3knactu Oinbl TBepay DKy Mo Kpasm
Tapinku, a MeHWw TBepay — BCepeauHi,
MOXHa nigirpiBatv pisHi TMNU NPOAYKTIB
0[HOYaCHO.

5. [Bepusata npunagy MoXxHa BigkpuBaTu
Oyab-konmw. Mpunag aBTOMaTnU4HO
BiKINIOYAETLCA. AKLWO 3aKpUTK ABepUATa,
TiNbKW TOAi NiY NPOOOBXUTL POBOTY.

6. CtpaBa, HakpuTa KpuLLKOW, MOTpebye
MeHLUe Yacy Ana roTyBaHHA i 1 NOXUBHI
BNACTMBOCTI Kpalle 36epiratoTbes.
Kpuiika noBvHHaA nponyckaTtv MiKpOXBuni
Ta maTu OTBOpM AN BMXoAy napw.

PiBeHb

fg,? b;p;osa 0.5 1/8n 850 5 911 | 2-3 oKnagiTb TPOXM
v ) 0.3 1/8 n 850 5 6-8 | 2.3 acna 3sepxy.

Bpokoni 0.25 850 5 68 23 OPoTS Ha

Tpuéu : ) - : LLIMaTOYKM.
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KomeHTapi

[opox & : ; 1
MOPKBa, 0.3 / CTakaka 850 5 7-9 2-3
3aMOpOXeEH ) Moapi6HiTb.
a Mopksa 0.25 2-3 cTonoBi 850 5 8-10 2-3
JIOXKKN
KapTtonns 2-3 cTonosi |-|0‘-I_MCTin,
TIOXKKN R } NopixXTE Ha
0.25 850 5 5-7 2-3 ODHAKOB
LLIMaTOYKWN.
Mepeup 0.25 - 850 5 5-7 2-3 o
Linbyns 0.25 % cTakaHa 850 5 5-7 2-3 AP ’
3amopoxeH 14 cTakaHa
a
BpIOCCENbCh 0.3 850 5 6-8 2-3
Ka kKanycTa
Kanycra 0.25 . cTakaHa 850 5 8-10 2.3

Tabnwuui i pekomeHpadii — FloTyBaHHA pubK

Yac
BiACTOHOBaHHS KomeHTapi
(xB.)

e Kinbkictb MNMoTyxHicTeb  PiBeHb  Yac

NOTYXXHOCTi (XB.)

HakpuiTe KpuLLKOLO.
PubHe dine 0.5 600 4 10-12 3 MepeBepHiTL Ha cepeanHi
roTyBaHHs.

HakpuinTe KpULLIKOIO.
MepeBepHiTb Ha cepeaunHi

. 850 5 3-5 roTyBaHHs. AKLWO
Lina pu6a e 360 3 10-12 29 HeobXigHO, 3aKkpuinTe
inenikaTHi YacTuHn
dbonbroto.

PyHKLiOHYBaHHA rpuns

[Ona oTpyMaHHA onTUManbHWUX pe3ynbTaTiB 2.Micns  nepwwnx  3acTocyBaHb  rpuns

BMKOPUCTOBYWTE CTOWKY [AnNs rpuns, ska BBaXaeTbCs HOpManbHUM, Lo
noctavyaeTbCa Yy KOMMMNEKTi 3  JaHuMm nepdgopoBaHa AinsHka, Hka 3axuliac
NPUCTPOEM. HarpiBarbHi enemMeHTu rpuns,
HE BcTaHOBRIONTE CTOMKY ANS rpUns Tak, AecopmyeThes H?GVBae 3onoTmucToro
Wwob BOHa AOTOpKAanacsi 3 MeTaneBolo KOMbOpY 4Yepes BUCOKI TeMnepaTypu, Lo ix
noBepxHeto BHYTPILUHBOT €MHOCTI, HabyBae rpunb nig Yac ekcnnyaTtadii.

OCKINbKW MOXe BWHUKHYTU eneKkTpu4Ha 3.Ckno Ha pABepusTax [Jocsirae BUCOKUX
ayra, Lo MOXe  npu3sBectTM Ao Temnepartyp nig Yac BUKOPUCTAHHS rpuns.
MOLWKOAKEHb. Tomy niy HeobxigHO BCTaHOBMOBATU

npuHanmHi y 80 cm Hag nignorow Ang Toro,

BAXNUBI NPUMITKWU: .. X
Wo6 [0 Hel He MOrnu OOTArHYTUCS OiTU.

1.4KWwo rpunb BKMKOPUCTOBYETLCH BrepLUe, ) o )
HOPManbHAM € YTBOPEHHS! AVMIB | 3anaxis 4.1ig Yac ekcnnyarauii BHYTPILLHI CTiHKW nevi

yepes mMacTuna, ki BUKOPUCTOBYIOTBCS Y I Tpuna  CMNbHO  HarpisaloTbCH,  TOMy
MPOLIECi BUFOTOBEHHS! MPUMIS. PEKOMEHAYETLCA BUKOPUCTAHHS KYXOHHUX
PYKaBUYOK.
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5.83a TpuBamoro BUKOPUCTaHHA  rpuUns
HOpPMarnbHUM € BUMKHEHHS HarpiBanbHUX
ernemeHTiB Ha HeTpuBani Bigpi3kn 4acy,
TOMy WO  crpauboBye  3anobixHWUi
TemnepaTypHuii O6MexHUK.

6.He MOXHa BMKOPUCTOBYBATU MNACTUKOBI
KOHTEMHEPW YN iHLLi KOHTENHEPW, SKi MatoTb
HU3bKY CTiVKICTb npoTu BMCOKMNX
TemnepaTtyp, OCKIMbKM BOHUM  MOXYTb
3pYyNHYBaTUCS Bi BUCOKUX TemnepaTyp, Lo
ix gocsarae rpune.

7.Konu BMKOPUCTOBYETLCA PUMb, MOXIMBO,
Lo BpU3KM XMPY NOTPANNSATb HA eNeMeHTU
nevi Ta 3ropdAtb. Lle 3BuM4anHa cuTyauis i

BOHA He CBiAYMTb MPO HECNpaBHiCTb B
poborTi

8.MMicnsa 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHS,
NoMUINTE CcepeduHy nedi Ta akcecyapw,
LLIOBK 3aNULLKKM DK He MOKPUNNCS KiPKOHO.

Tabnuui npurotyBaHHs Ta pekoMmeHaauii —
MiKpOXBUIli Ta rpunb

PDyHKUis MikpoxBuni + rpunb igeanbHa Ans
LUBWAKOrO MPUrOTYBaHHS Ta, B TOW Xe 4ac,
HafaHHs i 30N10TUCTOro Konbopy. o Toro X,
3a [J0MOMOroK rpumM BM MOXeTe roTyBaTtu
CTpaBw i3 3aneYeHnM 3Bepxy CUPOM.

Mikpoxsuni Ta rpunb NpawoTs OAHOYACHO.
Mikpoxsuni roTytoTb, a rpunb 3anikae.

MoTyxHic Mporpam

Kinbkictb (r) | Twun KOHTeWHepy Yac (xB.)

Macra nig cvpom ' 05 ' Huabkuit 180 2 17-20
KapTonns nig cupom 0.8 Huabkun 600 5 24-28
JlazaHbs 6nu13bko 0.8 Hunabkuin 600 5 15-20
Sﬁ;eqewm BEPLLKOBUIA 6nm3bko 0.5 HU3LKWi 180 4 18-20

2 CBIXI Kypsidi HXKM 0.2 koxHa o 360 3 15-20
(3aneuveHi) Hy3bkmia

Kypya Bnunsbko 1.0 HW3bkWi Ta LWNpOKnin 360 4 40-45
Cyn 3 umbyneto, 2x0.2 . 360 3 4-8
NOKPUTUIA CUPOM I CynHuWLi Cynhuui

Mepepia TMM, K BUKOPMUCTOBYBaTWU nocyn y
MiKpOXBWIBOBIW MeYi, NepekoHanTeCh, WO BiH
NigXoauWTb  ANA  TaKkoro  BUKOPMUCTAHHS.
BukopucTtoByiiTe nuiie nocya, po3paxoBaHun
Ha MIKpOXBMWbOBI Neui.

Mocyn, <SkuiA BU  BUKOPUCTOBYETE  MpM
KOMGiIHOBaHI OyHKLiT, NTOBUHEH MiAXOOUTY SIK
Ons MiKpoxBWnb, Tak i ans rpuns. 3eipTecs 3
po3a4inoM nNpo peKoMeHAOBaHMM Ans  nedi
nocygn!

Maw’arante, wWwo uudpn, HasBedeHi y
Tabnuuax € iHAMKaTUBHUMK, Ta MOXYTb
3MIHIOBAaTUCb 3anexHO Big BHYTPILHbOrO
CTaHy, TemnepaTtypw, BOMOrocCTi Ta TUny ixi.

Akwo yvacy He JOCTaTHbO ANS YTBOPEHHSA
PYM’SIHOI CKOPWHKWM Ha ©Xi, noctasTe ii nig
rpvnb Ha goaaTtkosi 5 abo 10 xBUnuH.

Axwo He BKasaHo NpPoTUNEXHe,
BUKOPUCTOBYMTE Tapinky, wo obepTaetbcs
ONS NPUroTyBaHHS.

Byab-nacka, [OTPMMYMTECH Yacy NPOCTOH), Ta
He 3abyBaviTe NnepeBepTaTy LUMATOYKM M’sica.
Lindopu, 3a3HaueHi y Tabnuui po3paxoBaHi Ha
XONOAHY Nid, Hema HeobXiAHOCTI monepeaHbLO
posirpiBatw ii.
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Sk nocya MOXHa BUKOPUCTOBYBaTU?

PyHKUIA MiIKpOXBUIb

MikpoxBuni + Npunb

Mpn dyHKUiT MiKpoxBUb Nam’aTanTe, WO
MiKpOXBWMi  BigbMBalTLCA  MeTanesnMu
nosepxHsamu. Ckno, hapdop, rmuHa, NnacTuk
Ta 6yc ara nponyckatTb MiKpOXBU.

Tomy MeTanesBi KacTpyni abo KoHTenHepu
i3 MeTaneBumMmn YyacTUHamu a6o
npuKpacamMmm He MOXHa BMKOPUCTOBYBaTU
y MiKpoxBunboBin nevi. CKnsHui nocya Ta
rMWHa 3 MeTaneBMMM iHKpycTauismmu abo
BMiCTOM (Hanpvknag, CBUHLEBUI KpULLTarnb)
He MOXHa BMKOPUCTOBYBAaTH y
MIKPOXBUMBLOBIN MeYi 3 dyHKUIE AyXOBOi
wadwm.

lpeanbHUMU MaTepianamm ansi
BMKOPUCTaHHS Yy MIKPOXBUNbOBIV Mevi € CKno,
ctonosun  dapcdop abo rnmHa, abo

XapocTiikui nnactuk. [yxe TOHKe, namke
ckno abo dhapdop cnig BuKOpUCTOBYBaTU
nvLIe Ha KOPOTKi MPOMIXKKM Yacy (Hanpuknag,
posirpis).

Ak BUNpoGyBaTn
BUKOPUCTaHHS

nocya, ans

Mpn yHKUii MikpoxBuni + rpunb, nocyn
NOBWHEH MiAXOOUTU ANA BUKOPUCTaHHA i Y
MIKpOXBUNAX, i 3@ OYHKUIi rpuns.

AntomiHieBi KOHTeHepu Ta chonbra

Moknapite nocyauvHy, y sikin 36upaeTtech
rotysaTu y nid Ha 20 cekyHA Ha MakCUMarbHin
MOTY>KHOCTiI MIKPOXBWMb. FAKLWO MiCns Lboro
BOHa XOnogHa i nvwe TPOLKU Tenna, BOHa
npvaaTHa ans BMKOPWUCTaHHS y
MiKpPOXBMWbOBIl Nneui.

[apsiya xa nepepae Tenmno nocyady, SKUR
MOXe CTaTu Ayxe rapaunm. Tomy Bam cnig
3aBXAau KopucTyBaTUCh 3aXUCHUMMU
pykaBuusimu!

®DyHKUii rpunsa Ta posirpisy

Mpu BukopucTaHHi yHKUii rpung, nocya
NoBUHEH BUTpUMyBaTh TemnepaTypy go 300°
C.

MnactnkoBuMin nocyn He nigxoouTb  Ans
BUKOPWUCTAHHSA NpU PyHKLii rpunb.
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Hanisdabpukatu y antoMiHieBnx
KOHTeNHepax abo ¢onb3i MOXHa Knactn y
MIKPOXBUMbOBY MY, SKLWO AOTPMMYBaTUCh
TaKMX acnekTiB:

e [lam’siTanTe, WO BKa3iBKM BUPOOBHMKA
BKa3aHi Ha ynakoBLyj;

e AniomiHieBi KOHTENHEPN HE MOXYTb ByTK
BuLLE HiXX 3 cM abo BCTynaTu B KOHTAKT i3
BHYTPILLHIMKU CTiHKamu nevi (MiHimanbHa
BigCTaHb [0 CTiHOK 3 cMm). Byab-sky

anioMmiHieBy  Kpuwky abo  HakputTs
HeobXigHO 3HATW.
e [locTtaBTe  anoMiHiEBUA  KOHTENHeEp

OesnocepegHb0  Ha  Tapinky, WO
obepTaeTbCA. FAKLO BU BUKOPUCTOBYETE
MeTaneBy peLUiTKy, MOCTaBTe KOHTENHEP
Ha capdopoBy Tapinky. Hikonn He
CTaBTe KOHTelHep 6esnocepeaHbo Ha
MeTaneBy peLuiTky!

e Yac npuroTyBaHHA [OBWWKA, TOMY LLUO
MIKpOXBWMi MPOHUKaOTL Yy XKy nuwe
3Bepxy. Akwo y Bac Oyab-siki CyMHiBU,
Kpallie BWKOPWCTOBYBaTWM MOCyd, LUO
nigxoouTb AN BUKOPUCT@HHA Y
MiKPOXBWMSAX.

e AntomiHieBy donbry MOXHa
BMKOpUCTOBYBaTM  Ans  BiAGyBaHHS
MiKPOXBWIb NpoTArom npouecy
pO3MOpPOXyBaHHA.  M’'siki  mpoaykTtw,

Hanpuknag, ntuus abo M’sicHuin dpapu,
MOXHa 3aXUCTUTK, MOKPMBLLM PONbIoto
BiANOBIAHI Kpai.

e BaxnuBo: aniwomiHiea donbra He
NOBMHHA BCTyNaTM B  KOHTaKT i3
BHYTPILLHIMM CTiHKaMu nedi, OCKinbku Le
MOXE BUKITMKATU ENEKTPUYHY apKy.



Kpuwkn Y kpuwui noBuHHI Oyt oTBopu, Wobu He
CTBOPIOBABCSH TUCK. [1NacTMKOBI KyMbKMN TaKoX
cnig BigkpmeaTu. MNnsaweyvkn abo GaHoukn 3
ONTAYUM XapyyBaHHAM Ta noAaioHi
KOHTEMHEepU MOXHa HarpiBatm nuwe 6e3

1. LUe nonepeanTs HaaMiPHE  pULOK/COCOK,  iHAKWE  BOHU  MOXYTb
BUNApOBYBaHHs (0COBNMBO MPOTAIOM g6y my

TpUBanux nNepioiB roTyBaHHs);
2. CkopouyloTbCs Nepioan NpUroTyBaHHs;

Mu pekomeHOyeEMO BUKOPUCTOBYBATU CKNSAHI
abo nnacTukoBi Kpuwkn abo nmiBky Ans
XapyoBMX NPOAYKTIB, OCKIIbKM:

HactynHa Tabnuus pae Ham  3aranbHi
NPUHLUMNKN KEPYBAHHA B 3aneXHOCTi Big Tuny

3. Dbxa He nepecuxae; cTpaBm Ta cutyauii

4. 3bepiraeTbca apomar.

Ta6bnuusa nocyay

MikpoxBuni
Po3amopoxyBaHHs/ |
posirpiB

MikpoxBuni
+ punb

Twun onepauii

Fpunb

Twn nocyny MpuroTyBaHHA

Ckno Ta cpapcop 1)
[lomallHe BUKOPUCTaHHS, He Tak TaK Hi Hi
BOTHECTINKWUIA, MOXHA MUTU Y
NOCYAOMUIAHIN MaLLWHI.
nasypoBaHuun capdop

BorHeTpuBke ckno Ta capdop. Tak Tak Tak Tak
®apdop, kaM’AHMK nocyA 2)
HernasypoBanui abo rnasypoBaHuii 6e3 Tak Tak Hi Hi

MeTaniyHux npukpac.
FmuHAHUK nocyp 2)

nasyposaHui Tak Tak Hi Hi
HernasypoBaHnuii Hi Hi Hi Hi
MnacTukoBui nocyp 2)

>Kapocrinki go 100°C Tak Hi Hi Hi
>Kapocrinki go 250° C Tak Tak Hi Hi
MnacTtukoBi nnisku 3)

MnacTukoBa nniska ans i Hi Hi Hi Hi
LlenodpaH Tak Tak Hi Hi
Manip, KapTOH, NneprameHT 4) Tak Hi Hi Hi
MeTtan

AntomiHieBa conbra Tak Hi Tak Hi
AntomiHiesi 0bropTku 5) Hi Tak Tak Tak
Akcecyapu (MeTaneBa peLuitka) Hi Hi Tak Tak

1. Bbes3 3onotux abo CpibHWX MMacTvH; He 4. He BUKOPUCTOBYINTE Naneposi Tapinku.

CBUHLEBUN KpuLITanb. 5. Jluwe wminki antominieBi koHTelHepn 6e3
2. [loTpuMyinTeCh iHCTPYKLn BUPOGHMKa! Kpuwkn/BepxiBkn. He MoxHa, wobu
3. He BuKopucTOBYiTe MeTaniuyHi 3aTuckadi artoMIHIN - KOHTaKTyBaB I3 BHYTPIWHIMK

[INA 3aKpUBaHHS KynbKiB. PobiTh oTBOPKM ¥ CTiHKamu nei.
Kynbkax. KopucTymtecb nniBkow nuvwe
05151 NOKPUBAHHS Xi.
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YuweHHA Ta gornsg nevi

YneHHs — eanHmii HeooXxigHUM gornsa.

YBara! Bawy mikpoxBunboBy ni4y HeobGXigHO
perynsipHoO YMCTWUTWU, BUOANATM BCi 3anULLKM
ixi. Akwo He 3bepiratm niv y uwuctoTi, il
NMOBEPXHi MOXYTb 3iNCyBaTUCb, 3MEHLUYIOYUN
TepMiH pob6OoTM nedyi Ta MOXNIUBO
npu3BiBLIK A0 He6e3nNeYHUX cUTyalin.

YBara! Yuctka noBMHHa nNPOBOAUTUCD,
Konu niy BigiMKHeHa Big AXepena
XNUBINeHHA. BUAMiTL wTencenb 3 po3eTku
a60 BUMKHITb €NeKTPUYHY Mepexy nedi.

He BukopuctoBynte arpecuBHi abo
abpa3uBHi 3acobuM pgnA  YMLIEHHS,
WKpeOKKU, WO ApsnalTb NOBepXxHH abo
roctpi npegmeTu, OCKINbKA MOXYTb
3’ABUTUCH NNSAMMU.

He BukopucToByiTe naposi npunagu ans
YMLEHHA abo NnpMnagnu BUCOKOro TUCKY.

MepeaHsa naHenb

3asBuyanm HeobXigHO MpPOCTO MUTKM Ny
BOMOrOK  TKAaHUHOK. SKWO BOHa Ayxe
OpyaHa, gogante Aekinbka kKpanenb 3acoby
Ons MUTTS nocyay y Boay, sikoto byaete MuTw.
[Micns uporo BUTPITE MY CYXOK TKAHWHOHO.

Y neyax i3 anwomiHieBol ¢hpOHTaNbLHOK
naHenni, BWKOPUCTOBYMTE 3acobu Ans
UYALLEHHS1 CKMa Ta M'SIKy TKaHWHy, WO He
3anuLlae BOMOKOH Ta HUTOK. Butmpante niv,
He pobnsymM HIFKOro TUCKY Ha MOBEPXHIO.

HeraiHo npubupante nnsMu Big NUMMOHY,

Xupy, Kpoxmanio abo seub. Mg ummu
nnaMamMm Moxe 3’ aBUTUCb K0p03i9|.
He JonyckaunTte noTpannaHHsa BOOU

BCEpeaVHy nedi.

BHyTpiwHA yacTMHa nevi

B6pU30K Ta NNAM i, AKi MOrNN NPUNUMHYTY A0
CTIHOK neui.

LLlo6u BuganuTn 6pyn, Skni cunbHille B'iBCS,
BUKOPUCTOBYIMTE HearpecuBHi MuIoYi 3acodm.
He BukopuctoBynTe cnpei Ans AyXoBUX
nevyen abo iHwWi arpecuBHi abo abpa3unBHi
MUIOYi 3acobm.

3aBxau TpumanTe OBepusATa Ta NepegHIo
naHenb nevi AyXe 4ucTolo, WO6KM GyTn
BMNEeBHEHUM, WO ABepusiTa BiAUYMHAIOTLCA
Ta 3a4YUHAIOTHLCA HaNeXHUM YUHOM.

MepekoHanTech, WO BoAa He moTpannse y
BEHTUMALINHI OTBOPY Nevi.

PerynsapHo BUAMaNTe Tapinky, o
obepTaeTbcA Ta BIOMNOBIAHY MiACTaBKy Ta
MWUNTE OCHOBY BHYTPILUHLOI YacTUHW neui,
0COo0nMBO SIKLLO TaMm po3nunachb piguHa.

He BMmwukanTte niy, fAKWoO Tapinka, wo
obepTaeTbcsa Ta BignoBigHa niacTaBKa He
Ha cBOEMY MiclLi.

AKL10 BHYTPILLIHA YacTuMHa nevi gyxe bpyaHa,
noctaBTe Ha Tapinky, wWwo obepTaeTbcs
CKITAAHKY BOAM Ta YBIMKHITb Ni4 Ha 2-3 XBUNWHK
Ha MaKCMMarbHI MNOTYXHOCTi. BunyweHa
napa noMm'skwutb Gpyd, SKMA nicns uporo
MOXXHa Nerko BiAMUTH.

HenpuemHi  3amaxu (Hanpuknag, nicns
NPUroTyBaHHsA pubun) MOXHa Nerko BuaanuTu.
HopanTte kinbka kpanenb FIMMOHHOIO COKY Y
cknsaHKy Bogu. LLlobu Boga He 36irana yepes
Kpan, noknagiTe y BOAY YaWHy IOXKY KaBw.
Harpinte Bogy npoTaroM 2-3 XBWUMWH Ha
MaKkcumarnbHi NOTYXXHOCTi MIKPOXBUIb.

BepxHsa noBepxHA neyi

[licnsa KOXXHOrO BUKOPUCTaHHS Nevi BuTupamnTe
i BHYTPILLHIO MOBEPXHIO BOJIOrOI0 TKAHUHOIO,
OCKiINMbKM Ue Hamnerwun cnocidé nosdyrtucs
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Akwo BepxHA NoBepxHSA nedi 3abpygHeHa,
MOXHa OMyCTUTU [pwMb, LWOO nonerwnTn
YULLEHHS.

o6 yHukHyTM HebBesneku oniky, 3adekawTe,
MOKN TPUMb OXOJIOHE, MepLl HiX onyckaTu
roro. BukoHanTe BkasaHi HUx4Ye gii:



1. MoBepHiTb onopy rpunsa Ha 90° (1)

2. ObGepexHo onycTitb rpunb (2). He
3aCTOCOBYWTE HaOMIpHY CUITy, OCKIiNbKU
Lie MOXe CMPUYNHUTY MOLLKOOXKEHHS.

3. [icna o4ynweHHa noBepXHi,
rovunb  (2) Ha micue,
nonepeaHto gito.

BAXIMMBE MOMEPEMXEHHA: Onopa (1)

HarpiBanbHOro efiemeHTa rpuns Moxe BNacTu

nig 4ac noeepTaHHsA. Y TakoMmy BWNagKy

BCTaBTE OMNOPY HarpiBanbHOro enemMeHTa

rpvns (1) B OTBIp Y BEPXHiVi NOBEPXHi kamepu

Ta noBepHiTb ii Ha 90° A0 NONOXeHHs onopwu

HarpiBanbHOro enemeHTa rpuns (2).

NOBEPHITb
BMKOHaBLUM

He BukopucTtoByinTe abpa3vMBHi 4YMCTAMI
3aco6u abo rocTpi npegmeTu.

Axkcecyapu

Muite aKkcecyapu nicns KOXHOro
BMKOPUCTaHHSA. £AKWO BOHM Ayxe OpyaHi,
cnoyaTky BiAMOMiITb iX, @ MOTiM CKOPUCTYNTECH
LWiTKO Ta rybkoto. AKcecyapu MoXHa MUTK Y
NOCYAOMMUINHIN MaLLVHI.

MepekoHymnTeCh, o Tapinka, o
obepTaeTbCa Ta BigNOBIAHI NiACTaBKM 3aBXan
yucTi. He BMuKanTe niy, SIKWO Tapinka, Lo
obepTaeTbecsa Ta BignoBigHa MiacTaBka He Ha
MicLUsX.

LLlo pobuTuH, AKWO niv He npayle?

YBAlFA! bByab-ikui pPeMOHT NOBUHEH
npoBoAUTUCHL KBanicikoBaHMM TexXHiKoM.
Byab-AKMiA peMOHT, BUKOHaHU OcoGolo,
WO He aBTOpu3oBaHa BUPOOHMKOM,
HebGe3nevyHun.

Bam He noTpibHO 3B’A3yBaTUCh ¢ CepBicHUM
LEHTPOM A1 BUPILLEHHS Takux npobnem:

o EkpaH He ropuTb! NepesBipTe:
- Ingukauito yacy 6yno BUMKHEHO (OMBITbCS
po3ain OCHOBHi yCTaHOBKM).

e Hiyoro He Big6yBaeTbcH,
HaTuckaro kHonku! NepesipTe:

- AKTMBHE ONOKyBaHHsi KHOMOK (OMBITbCS
po3ain OCHOBHi yCTaHOBKM).

Konn s«

e [liv He npautoe! NepesipTe:

- lUrencenb npaBWnbHO BCTaBNEHUA Y
po3eTKy.

- [iv yBimMKHeHa.

- [BepuaTa MNOBHICTIO 3aKpuTi. ABepudaTa
NOBWHHI 3aKkpumBaTucs i3 YYTHUM
KnauaHHsIM.

- Mix gBepusitamu Ta nepegHbLo0 NaHen o
BHYTPILLUHBOI YaCTUHWM MeYi 3HaxoOATbCs
CTOPOHHi 06’eKTN.

e MNMig yac po6oTn neyi YyTHi HE3BUYHI
3Byku! NepesipTe:

- Y neuvi enekTtpvyHa apka, BUKIMKaHa
CTOPOHHIMW MeTaneBumMu npegMeTamu
(amBiTbca po3gin npo Tunwu nocygy Ang
nedi).

- [Mocyn TopkaeTbCsA BHYTPILLUHIX CTIHOK Nevi.

- BcepeguHi nedi 3HaxogAaTbCA CTOPOHHI
MeTanesi npegmeTu.

o [Dxa He HarpiBaeTbcA, abo
HarpiBaeTbcA ayxe noBinbHo!
MepesipTe:

- Bw BumagkoBO BUKOpWCTanuM meTaneBui
nocya.
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- Bw BcTaHoBMnM npaBunbHUM Yac Ta
NOTYXHICTb.

- Bw noknanu B niv ixy Ginbworo o6’emy
abo OinbLL XONOAHY, HiX 3BMYaNHO.

« xa HagTo rapsiuya, cyxa a6o sropina!
MepesBipTe: Bu obpanun npasunbHWUin Yac
NPUroTYBaHHSA Ta PiBEHb MOTYXKHOCTI.

e YytHi 3BYKM nicna 3aBeplueHHs
npouecy npurotyBaHHa! Lle He
npobnema. OXOnoAXYHUNA BEHTUNATOP
NPOAOBXYE NpaLtoBaTh AESKUN Yac nicns
3aBepLUEHHS po6oTun neuyi. Konu
Temneparypa cTaHe 3aJ0BiNbLHOI,
BEHTUMATOP BUMKHETLCS aBTOMaTUYHO.

e [liy BMMKaeTbCA, ane BHYTPILWHE
OCBIiT/IeHHS He BMUKAETbCA. AKLLO BCe

TexHi4YHi XapaKTepUCTUKU

nobpe (PYHKLIIOHYE, MOXXITMBO,
neperopina namnodyka. [liyyo MoxHa
NPOAOBXYyBaTW KOPUCTYBATUCh.

e Ha gucnnei 3'aButbcs «cErr»!
BigkniodiTb  npucTpin  Ta  3ayekanTte
npubnusHo 5 cekyHa. Micnsa uboro MoXxHa
3HOBY MIAKMNIOYMUTN  MIKPOXBUNBOBY MY,
NnoBiAOMNeEHHs «CErr» 3HWKHe, a NpUCTpIn
O6yne rotoBun oo poboTu.

3amiHa namMnouyku

Axwo namnoyka notpebye 3aMiHu,
3BEPHITbCA B Cnyx0y TexHiYHOi gonomoruy,
OCKIfTbKM ans 1) 3aMiHn noTpibHo
OEeMOHTYBaTK niy.

Cneuundikauii

HaMPYra.......ocoeeeiieee e
HeobxiaHa MOTYXKHICTD .....covvveeeiiiieeeiiieee e
TTOTYXKHICTD MPUMS Lo
[MOTYXXHICTb MIKPOXBUITIB «...evviveeeeeeeiiiiieeeenen
HacToTa MIiKPOXBUIIB ..cceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeean,

Po3Mipu 30BHILLIHBOI YAaCTUHMU...........evvveeeee.

Po3Mipu BHYTPILIHLOT YACTUHM .........cevveeeee.
MICTKICTD NMEYi.....eeviiieiieeiiieee e

................. (amBiTbCA TABNMYKY XapaKTEPUCTUK)
..................................... 2700 Bt
..................................... 1250 Bt

3axMCT HaBKOJNMMULWHbLOIoO cepeaoBULLA

YTunisauis ynakoBku @
B ynakoBui € MapkyBaHHsi Green Point.

YTunisynte BCi nakyBanbHi  MaTepianu,
30KkpemMa  KapToH, miHononicTMpon  Ta
nracTUKoBY MNIIiBKY, Y BiONOBIOHUX CMITTEBUX
bakax. Takum u4umHOM, BU MoOxeTe OyTn
BMEBHEHI, WO nakyBanbHi MaTtepianu 6yayTb
BMKOPUCTaHi NOBTOPHO.
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YTunisauia o6nagHaHHA, sike Ginblie He

BUKOPUCTOBYETHLCA
BignosigHo no Oupektusn 2012/19/EU wopno
yTunisauii BignpauboBaHOro enekTpuYHOro Ta
€eneKkTpoHHoro obnagHaHHsa (WEEE) ctapi
nobyToBi enekTpu4YHi Npunagu He MNOBUHHI

yTUni3oByBaTncs pas3oM 3i  3BUYAWHUMWK
HecopTOBaHUMMU MyHiUMnansHUMm1
BiAxogamu.

3acTapini enekTponpunagm MaKTb

30MpaTMcs OKpeMo 3 MeTOol OonTUMisauii



BiIHOBIEHHS Ta nepeobnagHaHHs
KOMMOHEHTIB i 3anobiraHHs MOTeHUinHOMY
HeraTMBHOMY BMMMBY Ha 340POB’A noaen Ta
CTaH HaBKOMULLHBLOrO cepegosua. Cumeon
KOHTEeMHepa Ans CMITTS 3  HaknageHum
fiaroHanbHMM  XpecToM NOBUHEH  OyTu
HaHeceHun Ha Bci noaibHi BMpoOM, wWo6
HaragysaTu noaam npo ix 060B's30k 36upatu
Taki BUpobu okpemo.

IHCTPYKLUIiT 3 yCTaHOBKU

3a iHdopmaLieto Woao BignoBiaHMX Micup, Y
AKMX MOXHAa 3anvlumMTy cBOi cTapi noGyToBi
enekTponpunaan, 3BepHITbCA [0 MicueBuX
opraHie Bnagu abo Ao MarasuHy, y siKOMy
6yno npuabaHo npunag.

Mepen ytunisauieio npunagy 3pobiTb Moro
HenpuaaTHUM ans BUKOPUCTaHHSA,
BUTATHYBLUWM Kabenb >XWBMEeHHs, po3pisasLun
Ta BUNHABLLW NOTO.

Mepen yctaHOBKOKO

MepekoHanTecb, WO Hanpyra, 3asHadeHa
Ha Tabnuyui XxapakTepucTuk, Bignosigae
Hanpysi y [xepeni )XUBMNEHHs, ke BM byaeTte
BMKOPUCTOBYBATMW.

Bigkpuinte aBepudta nedi Ta gicTaHbTe BCi
akcecyapu Ta  3HiIMITb  nakyBarnbHUMN
marepian.

YBara! lNepeaHa nosBepxHa nedi moxe 6ytn
3aropHyta B 3axucHy nniBky. [lepeg
nepLwyM BUKOPUCTaHHAM OOEpexHO 3HIMiTb
L0 NMiBKY, MOYMHAIOYMN 3 CEPEaNHM.

MepekoHanTecs, WO Mi4 He NOLIKOAXeHa.
LLlo aBepusiTa NpaBUIbHO 3a4MHSOTLCSA | WO
BHYTPILLHSI YacTMHa ABEepUAT Ta nepeaHin bik
BiYMHEHOI neYi He NOLUKOMKEHi. AKWOo Bu
BUSIBUNW Oyab-sIKE MOLLUKOKEHHS, 3B’ SXITbCA
i3 CepBiCHUM LIEHTPOM.

HE BUKOPUCTOBYWUTE niy, siKLLO CUMOBIVA
kabenb nowkomkeHo abo wadha npautoe He
KOpekTHO. 3BepHiTbca B Cnyxby TexHiyHoi
MigTpnmkn!

[MocTaBTe ni4 Ha piBHY Ta CTiKy MOBEPXHIO.
Miy He MoXHa cTaBUTU BNM3bLKO A0 Oyab-AKUX
nxepen Tenna, pagio abo TenebaveHHs.

MpoTArom ycTtaHOBKU NepeKoHauTeChb, WO
CUNOBUI Kabernb He KOHTAaKTYE Hi 3 sIKOK
Boniororo abo o6G’ektamu i3 rocTpumm
KpassMu no3any neuyi. Bucoki remnepatypu
MOXYTb NOLIKOAUTU Kabenb.

YBara: nicnsi Toro, sik ni4y BCTAaHOBNEHO, BU
NOBUHHI MepeKoHaTUCA, WO BU MaeETe
[OCTyN A0 WTencens.

Micnsa yctaHoBKKU

Miy obnagHaHa cunoBum Kabenem i
wtencenem Ans ogHoasHo T Hanpyru.

Axkwo niy 6yae BCTaHOBIIEHO Ha MNOCTINUHY
OCHOBY, Lie NOBVMHEH pobuTu KkBanidikoBaHui
cneuianict. B TakoMy pasi nigkntodeHHsa cnig,
BMKOHYBaTW 3a AOMOMOroK GaraTonontocHOro
BUMMKa4Ya abo BMMUKaYa LUTENCENbHOro
BMAY, A0 SKOrO 3aBXau NOBMHEH OyTn ocTyn,
i 9Kkun  pospaxoBaHWA Ha  BiANOBIOHY
NOTYXHICTb, Ta 3 MiHIManbHOIO BiACTaHHIO MiX
KOHTakTaMun 3 Mm.

YBATI'A: MIKPOXBUITbOBA MY NOBUHHA
BYTU 3A3EMIJIEHA.

BupoGHUK Ta pgunepu He  HecyTb
BignoBiganbHiCTb 3a Oyab-ski
NOLUKOXKEHHS!, WO MOXYTb OyTW HaHeceHi
nogam, TBapuHam abo MaiHy, SKWO AaHi
iHCTPYKLii HE BUKOHYIOTbCS.

Mivy npaure nuwe saKWO ABepusTa
NpPaBUIbHO 3a4MHEH.
Micns neplioro BMKOPUCTaHHSA, MOYUCTITb

BHYTPILLUHIO YacTWHY Medvi Ta akcecyapw,
CRiAYyuN IHCTPYKUISIM 3 YULLEHHS Yy po3Aini
«YucTka Ta gornsa neviy.
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Instalare / YcTaHoBKa/

RO Cuptorul cu microunde este conceput pentru a fi instalat la 850 mm deasupra pardoselii.
Cuptorul cu microunde nu poate fi instalat sub un blat de lucru sau sub un alt cuptor, pentru a

evita scurgerile de lichid.

UK List mikpoxBunboBa niy noBrHHa nepebysatu 3suLLe 850 mm Big noBepxy. Lis MikpoxBunboBa
niy He moxe nepebyBatn nig ctonoM abo Oyab-SKMM HWMM MOBEPXOM, W06 YHUKHYTU

nonagaHHs piaHiCTi 4O cepeanHn nevi.
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o |Impingeti complet cuptorul in cabinet si centrati-I.

e Deschideti usa cuptorului cu microunde si fixati
cuptorul de cabinet utilizand cele 4 suruburi
livrate. Introduceti suruburile prin orificiile frontale.

UK

o BLUTOBXHIiTb Ni4 MOBHICTIO Y Hilly Ta 3adikcynTe ii.

e BigkpuinTe gBepusiTa nedi Ta NpuUKpiniTe npunag
[0 HiWwi 3a [0OMOMOrow 4YoTupbox GonTiB, LWO

nocrayarTbcs B KomnnekTi. MNpocyHbTe 6onTn y
OTBOPW Ha NepeHin naHeni.
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