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Tnainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie instructiunile furnizate.
n functie de model, accesoriile incluse in cuptorul poate varia de la cele prezentate
n imagini.
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Informatii privind siguranta

A nainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca
instalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri si
daune. Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul
pentru consultare ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Avertizare! Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a
unei incapacitati functionale permanente.

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele fara cunostinie sau
experienta daca sunt supravegheate de o persoana
responsabila pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se vor
juca cu aparatul.

Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.

AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia se
infierbanta in timpul utilizarii. Actionati cu atentie pentru a
evita atingerea rezistentelor. Copiii cu varsta de sub 8 ani
trebuie sa fie tinuti la distantd de aparat sau sa fie
supravegheaza in permanenta cand se afla in apropierea
acestuia.

AVERTISMENT: Datorita temperaturilor inalte generate,
copiii trebuie sa utilizeze cuptorul numai sub stricta
supraveghere a unei persoane adulte atunci cand aparatul
este utilizat in modul combinat.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va
recomandam sa-| activati. Copiii cu varsta mai mica de 3 ani
nu trebuie lasati nesupravegheati in apropierea aparatului.

Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.



e Acest aparat este destinat utilizarii in mediul casnic si nu n
hoteluri, magazine, birouri si ale medii similare.

e Aparatul devine fierbinte in interior pe durata functionarii. Nu
atingeti elementele de incalzire din interiorul aparatului.
Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate sau
a pune 1n interior accesorii sau vase.

e AVERTIZARE: Nu incalziti lichide si alte alimente in
recipiente etanse. Acestea pot exploda.

e Folositi numai ustensile care sunt adecvate pentru utilizarea
n cuptoarele cu microunde.

e Cand incalziti alimente in recipiente de plastic sau hartie,
supravegheati permanent aparatul datoritd riscului de
aprindere a acestora.

e Aparatul este destinat incalzirii de alimente si bauturi.
Uscarea alimentelor sau rufelor si chiar incalzirea pernelor cu
gel, a papucilor, buretilor hainelor umede si altele poate
produce vatamari, aprinderea produselor respective sau un
incendiu.

e AVERTIZARE! Cuptorul nu trebuie sa fie utilizat in
urmatoarele cazuri:
- Daca usa nu se inchide bine;
- Daca balamalele usii sunt defecte;
- Daca suprafata de contact intre usa si partea frontala este
deteriorata;
- Daca sticla este deteriorata;
- Daca apar frecvent arcuri electrice in interiorul cuptorului,
desi nu este niciun obiect metalic in interior.
Puteti utiliza din nou cuptorul doar dupa ce a fost reparat de
catre un tehnician al Serviciului de Asistenta Tehnica.
e Daca este emis fum, opriti sau scoateti din priza aparatul si
tineti inchisa usa cuptorului pentru a inabusi flacarile.

Aspecte generale privind siguranta




Incalzirea bauturilor la microunde poate duce la o fierbere
exploziva cu intarziere. Procedati cu grija cand manuiti
recipientul.

Aveti grija cand incalziti lichide!

Atunci cand lichidele (apa, cafea, ceai, lapte, etc) sunt in
apropierea punctului de fierbere si sunt scoase brusc din
cuptor pot sa stropeasca si sa se imprastie in afara
recipientului. PERICOL DE VATAMARI SI ARSURI!

Pentru a evita 0 asemenea situatie, cand incalziti lichide,
introduceti in interiorul recipientului o lingurita sau o bagheta
din sticla.

Continutul biberoanelor si al borcanaselor cu alimente pentru
bebelusi trebuie amestecat sau agitat, iar temperatura
trebuie verificata Tnainte de servire, pentru a se evita arsurile.

Ouadle in coaja sau ouale fierte tare in coaja nu trebuie
incalzite in aparat deoarece pot exploda, chiar si dupa ce
incalzirea la microunde s-a terminat.

Avertizare! Nu incalziti alcool pur sau bauturi alcoolice
in cuptor. RISC DE FOC!

AVETI GRIJA! Pentru a evita supraincalzirea sau arderea
mancarii este important sa nu selectati perioade lungi de timp
sau nivele de putere prea mari cand incalziti cantitati mici de
mancare. De exemplu o chifla se poate arde dupa 3 minute
daca ati selectat nivelul maxim de putere.

Utilizati functia de grill doar pentru rumenirea alimentelor timp
in care cuptorul trebuie monitorizat in mod constant. Daca
este utilizat un mod de functionare impreuna cu functia grill,
trebuie sa aveti grija la perioada.



e Asigurati-va ca nu prindeti vreun cablu electric in usa fierbinte
sau in cuptor. lzolatia cablului se poate topi. Pericol de
scurtcircuit!

Instalarea

e Sistemul electric trebuie echipat cu un dispozitiv de
deconectare, cu separator de contact pentru toti polii care sa
asigure o deconectare completa in cazul in care apare
supratensiunea categoria Ill.

e Daca se foloseste un stecher pentru conexiunea electrica,
atunci acestea trebuie sa fie accesibil dupa instalare.

e |nstalarea trebuie sa fie realizatd Tn conformitate cu
regulamentele actuale.

e La instalare trebuie sa se prevada si dispozitive de protectie
la electrocutare.

e AVERTISMENT! Cuptorul trebuie sa fie impamantat.

e AVERTISMENT! Aparatul este destinat montarii incorporate.
Pentru informatii detaliate privind dimensiunile de instalare,
consultati ultimele pagini ale acestui manual de utilizare.

Curatarea si intretinerea

e AVERTIZARE: intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte
de a efectua operatiile de curatarea si intretinerea.

e Aparatul trebuie curatat la intervale regulate si toate
depunerile de alimente eliminate.

e Daca aparatul nu este mentinut curat, suprafata acestuia se
poate deteriora, ceea ce afecteaza negativ durata de
functionare a acestuia si poate provoca o situatie
periculoasa.

¢ Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.




Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Suprafetele de contact ale usii (partea frontala a cavitatii si
partile interioare ale usilor) trebuie pastrate foarte curate
pentru a asigura o functionare corecta a cuptorului.

Va rugam sa retineti sfaturile din sectiunea "Curatare si
intretinere”.

AVERTISMENT: Pentru a evita posibilitatea de
electrocutare, asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a
Tnlocui lampa din interiorul acestuia. Consultati capitolul
JINLOCUIREA BECULUI DIN INTERIORUL CUPTORULUY".

Servisare si reparatii

AVERTIZARE: intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte
de a efectua operatiile de servisare si reparatii.

AVERTIZARE: Doar o persoana calificata poate efectua
operatiile de service sau reparatii care implica scoaterea
capacului care ofera protectie la expunerea la energia
microundelor.

AVERTIZARE: Daca usa sau garnitura usii sunt deteriorate,
aparatul nu trebuie sa mai fie folosit pana cand nu este
reparat de o persoana calificata.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de un service autorizat sau de
persoane cu o calificare calificare similara pentru a se evita
pericolul.

Reparatiile si lucrarile de intretinere, in special pentru partile
alimentate cu energie, pot fi efectuate doar de tehnicieni care
au fost autorizati de producator.



Evitati deteriorarea cuptorului si alte situatii periculoase prin
respectarea urmatoarelor instructiuni

e Nu porniti cuptorul daca acesta este gol. Daca nu este
mancare in interior poate exista o supraincarcare electrica si
cuptorul poate fi deteriorat. RISC DE DETERIORARE!

e Pentru a efectua teste de programare introduceti in cuptor un
pahar cu apa; apa va absorbi microundele si cuptorul nu va fi
deteriorat.

e Nu acoperiti sau obstructionati orificiile de ventilatie.

e Utilizati numai vase potrivite pentru cuptoare cu microunde.
Inainte de utilizarea vaselor si a recipientelor, verificati ca
acestea sa fie potrivite (vezi paragraful ,Ce tip de recipiente
pot fi utilizate?”)

e Ne retirez pas le couvercle en mica situé au plafond de la
cavité ! Ce couvercle évite que les graisses et particules
d'aliments n'’endommagent le générateur de micro-ondes.

e Ne laissez aucun objet inflammable dans le four, il peut braler
si vous l'allumez.
e N'utilisez pas le four comme rangement.

e N'utilisez pas le four micro-ondes pour frire dans I'huile, car il
est impossible d'en contréler la température sous l'action des
micro-ondes.

e La base et les grilles supportent une charge maximum de 8
kg. Ne dépassez pas cette charge, pour éviter des dégats.




Avantajele microundelor

La cuptoarele conventionale, caldura
emanata de elementele electrice sau
arzatoarele pe gaz patrunde usor mancarea
din exterior spre interior. Din aceasta cauza se
pierde o mare cantitate de energie cand se
incalzesc aerul, componentele cuptorului si
recipientele cu mancare.

Intr-un cuptor cu microunde, caldura este
generata de mancarea in sine si caldura
circula din interior spre exterior. Nu exista
pierderi de caldura in aer, la peretii cavitatii
cuptorului sau la vase si recipiente (daca
acestea sunt adecvate folosirii in cuptorul cu
microunde), cu alte cuvinte doar mancarea
este incalzita.

Cuptoarele cu microunde au urmatoarele
avantaje:

1. Durata de gatire mai scurta; in general este
de pana la 3/4 mai scurta decat cea necesara
pentru gatirea conventionala

2. Dezghetarea ultra rapida a mancarii, astfel
reducand riscul dezvoltarii bacteriilor.

3. Economisirea energiei.

4. Pastrarea calitatilor nutritive ale alimentelor
datorita perioadei mai scurte de preparare.

5. Usor de curatat.
Cum functioneaza microundele

Intr-un cuptor cu microunde exista o valva cu
tensiune crescuta numita magnetron care
transforma energia electrica in energie a
microundelor. Aceste unde electromagnetice
sunt canalizate spre interiorul cuptorului
printr-un conductor de unde si distribuite
printr-un distribuitor metalic sau printr-un disc
rotativ. In interiorul cuptorului undele sunt
propagate in toate directiile si sunt reflectate
de peretii metalici, patrunzand alimentele
uniform.

De ce se incalzesc alimentele

Majoritatea alimentelor contin apa iar
moleculele de apa vibreaza sub actiunea

10

microundelor. Frecarea dintre molecule
produce caldura si astfel creste temperatura
alimentelor, dezghetand-le, preparand- le sau
mentinandu-le fierbinti.
Deoarece  temperatura  din
alimentelor creste:

Acestea pot fi preparate cu putin lichid ori

grasimi/ulei sau deloc;

Dezghetarea, incalzirea sau gatirea intr-un
cuptor cu microunde este mai rapida decat
intr-un cuptor conventional;

Vitaminele, mineralele si substantele nutritive
ale alimentelor sunt pastrate;

Culoarea naturala si aromele alimentelor
raman neschimbate.

Microundele patrund prin portelan, sticla,

carton sau plastic dar nu patrund prin metal.

De aceea, recipientele metalice sau cele care

au parti metalice nu trebuie folosite intr-un
cuptor cu microunde.

interiorul

Microundele sunt reflectate de metal...

5
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... dar trec prin sticla si portelan...
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... Si sunt absorbite de_ alimente.
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Descrierea aparatului

7
1. Balamale 5. Panoul de control
2. Usa din sticla 6. Grilaj
3. Gratar rabatabil 7. Placa de rumenire

4. Baza ceramica

o lav
1 2 3
1. Buton selectare functii 3.  Buton rotativ
2. Afisaj

Functiile butonului rotativ raspund la doua  p\ apksan+rommi | | apksan (|| Romm &
tipuri de comenzi: X
1. Navigare: Rotiti butonul pentru a naviga
intre functii de afisare multiple. / /F(
2. Selectare: Apésati butonul pentru a \
[] %l

actiona functia selectatd 1n timpul
navigarii.

concomitent. NU apasati si NU rotiti butonul in acelasi timp, deoarece nu exista o
functie asociata acestei comenzi si poate cauza defectarea produsului.

c IMPORTANT: ambele moduri de functionare nu sunt compatibile pentru a fi utilizate

11
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Indicator ceas

Indicator timer

Indicator blocare siguranta
Indicator durata

Indicator decongelare prin greutate

Indicator decongelare prin timp
Indicator nivelului de putere
Functie speciala

Functie gratar

Functie microunde

PDoooTw
— = Sa -

Descrierea functiilor butoanelor

Simbol Functie‘ eIl Preparate
putere

90w Decongelare lenta a alimentelor delicate; pastrarea
alimentelor calde
Preparare cu putina caldura; fierbere orez

180 W s
Decongelare rapida
Topire unt

360 W S - .

;2; Vieieumse Incalzire mancare bebelusi

Preparare legume si mancare
Preparare si incalzire

600 W P T
Incélzire si preparare portii mici
Incélzire alimente delicate

850 W Preparare si incalzire rapida lichide si alimente pre-incalzite

gz § 0w Prajire
Microunde 180 W Gratar de pasare si carne
+ +
NAAS Grata
360 W Placinte si feluri de mancare gratinate
NAAY
Grata Gratar

12



Setari de baza

Deschiderea usii

Pentru a deschide usa, apasati butonul rotativ
(3) timp de 2 secunde.

Meniul secundar

Pe meniul secundat puteti accesa ceasul
(pentru a configure durata sau pentru a
ascunde afisajul, cronometrul si blocajul de
siguranta.

Setarea ceasului

5. Rotiti butonul rotative (3) pentru a seta
valoarea corecta a minutelor.

6. Pentru finalizare apasati butonul rotative
(3) pentru confirmare.

Ascunderealafisarea ceasului

Dupa ce cuptorul cu microunde este introdus

in priza sau dupa o pana de current ecranul

va ilumina intermittent pentru a indica ca

durata afisatad nu este corectd. Pentru a seta

ceasul procedati dupa cum urmeaza:

1. Apasati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin optiunile meniului secundar. Optiunea
dorita se aprinde.

3. Apasati butonul rotative (3) cand vedeti
simbolul ceasului

4. Rotiti butonul functiei (1) pentru a seta
valoarea corecta a orei.

Daca afisajul ceasului va deranjeaza il puteti

ascunde procedand dupa cum urmeaza:

1. Apasati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin optiunile meniului secundar. Optiunea
dorita se aprinde.

3. Apasati butonul ratative (3) cand vedeti
simbolul ceasului @

4. Apasati timp de 2 secunde butonul rotativ
3.

5. Daca doriti sa vedeti ceasul din nou,
repetati procedura.

Cronometrul

Pentru a configura cronometrul procedati

dupa cum urmeaza:

1. Apaésati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin optiunile meniului secundar. Optiunea
dorita se aprinde.

13



Apasati butonul rotative (3) cand vedeti
simbolul cronometrul .
Rotiti butonul rotativ (3) pentru a seta

6. Pentru a debloca cuptorul, apasati butonul
rotativ (3) timp de 2 secunde.

Modul Showroom

durata pentru alarma.

Pentru a finaliza, apasati butonul rotatie
(3) pentru confirmare.

Blocarea de siguranta

Functionarea cuptorului poate fi blocata (De
exemplu pentru nu a fi folosita de copii).

1. Apasati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga

prin optiunile meniului secundar. Optiunea
dorita se aprinde.

Apasati butonul rotative (3) cand vedeti

simbolul blocarea de siguranta &,

Rotiti butonul rotativ (3) pentru a selecta
daca doriti sa porniti sau sa opriti optiunea.
Pentru a finaliza, apasati butonul rotativ
(3) pentru a confirma.

Functii de baza

Modul de showroom este utilizat n
showroom-uri, pentru a arata clientilor cum
functioneaza cuptorul asa cum este descris in
fiecare functie, dar nu existd activarea
incarcaturilor de incalzire.

1. Apasati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin optiunile meniului secundar. Optiunea
dorita se aprinde.

3. Apasati butonul rotative (3) cand vedeti
simbolul SHO .

4. Rotiti butonul rotativ (3) pentru a selecta
daca doriti sa porniti sau séa opriti optiunea.

5. Pentru a finaliza, apdasati butonul rotativ
(3) pentru a confirma.

6. Pentru a dezactiva modul de prezentare,

repetati procedura.

@

(@)

BH

&
$keke

@

Meniul principal

Pe meniul principal puteti accesa optiunile de
preparare cum ar fi. microunde, gratar,
microunde+gratar, autopreparare,
decongelare prin time sau prin greutate.
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Pornire rapida

Utilizati aceasta functie pentru a incalzi rapid
alimentele cu continut de apa, cum ar fi apa,
cafea, ceai sau supa.

1. Apasati butonul functii (1) o data.

2. Apasati butonul rotativ (3) daca doriti sa
cresteti durata de utilizare. Durata de
utilizare este crescuta cu 30 de secunde
de fiecare data cand acest buton este
apasat pentru primele 10 secunde.

Microunde

2. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie
pentru a seta durata.

3. Apasati  butonul
confirmare.

rotativ.  (3) pentru

4. Apasati butonul de selectare al functiei (1).
Cuptorul va incepe sé functioneze

Microunde+gratar

Utilizati aceasta functie pentru a prepara
sau incalzi legumele, cartofii, orezul, pestele
si carnea.

1. Rotiti butonul de selectie al functiei (1)
pana cand indicatorul functiei microunde
ilumineaza intermittent. Ecranul afiseaza
nivelul de putere (850) iluminand
intermittent.

2. Intoarceti butonul rotativ (3) in oricare
directie pentru a configure nivelul de
putere.

3. Apasati butonul rotativ (3) pentru a valida.
Ecranul afiseaza 01:00 iluminand.

4. Rotiti butonul rotativ (3) in directie pentru
a seta durata.

5. Apasati butonul rotativ (3) pentru validare.
6. Apasati butonul de selectare al functiei (1).

Cuptorul va incepe sa functioneze
OBSERVATIE:

Butonul start poate fi apasat oricand in
ordinea de mai sus si cuptorul va
incepe procesul de preparare in
parametrii afisati.

Gratar

Utilizati aceasta functie pentru a prepara
lasagna, carne de pasare, cartofi copti si
preparate in caserole.

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul selectare functie se
aprinde intermittent. Ecranul afiseaza 360
ilumin&nd intermittent.

2. Rotiti butonul rotativ (3) Tn oricare directie
pentru a configure nivelul de putere.

rotativ.  (3)

afiseaza

3. Apasati butonul
confirmare.Ecranul
iluminand intermitent

pentru
15:00

4. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie
pentru a seta durata.

Rotiti butonul rotativ (3) pentru confirmare.
6. Apasati butonul de selectare al functiei (1).

Cuptorul va incepe sa functioneze.
OBSERVATIE:

Butonul start poate fi apasat oricand in
ordinea de mai sus si cuptorul va
incepe procesul de preparare in
parametrii afisati.

Decongelarea prin timp (manual)

Utilizati aceasta functie pentru a rumeni
partea de sus a alimentului.

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul selectare functie se
aprinde intermitent. Ecranul afiseaza
15:00 iluminand intermitent.

Utilizati aceasta functie pentru a decongela
rapid orice tip de méancare:

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul luminos
decongelare prin timp se aprinde. Ecranul
afiseaza 10:00.

2. Rotiti butonul rotativ (3) Tn orice directie
pentru a seta durata.

3. Apasati butonul rotativ (3) pentru a valida.
4. Apasati butonul de selectare a functiei (1).
Cuptorul va incepe sa functioneze.
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5. Intoarceti preparatul cand cuptorul emite
un semnal =onor si ecranul afiseaza
A (¥
cuvantul:

Decongelarea prin greutate (automat)

Utilizati aceasta functiei pentru a decongela

rapid carne, pasare, peste, fructe si paine.

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul luminos
decongelare prin greutate se aprinde.
Ecranul afiseaza FO1.

2. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie
pentru a seta tipul alimentului. Daca nu

Apasati butonul rotativ (3) pentru validare.

6. Apasati butonul de selectare al functiei (1).
Cuptorul va incepe sa functioneze.

7. Intoarceti preparatul cand cuptorul emite
un semnal sonor si ecranul afiseaza
cuvantul: &~

Urmatorul tabel indica programele pentru
deconcelarea prin greutate, indicand valorile,
durata de decongelare si de repaus (pentru a
va asigura ca preparatul atinge o temperatura
uniforma).

rotiti acest buton, cuptorul functioneaza cu

tipul de aliment FO1.

3. Apasati butonul rotativ (3) pentru a valida.

Valoarea greutatii alimentului se aprinde

pe ecran. Indicatorul de greutate incepe
sa se aprinda.

4. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie
pentru a seta greutatea alimentului. Daca
nu rotiti acest buton cuptorul functioneaza
la 200 g.

Functii speciale

Prog. Alimente Greutate Timp Repaosul
FO1 Carne  100-2000 2-4640 20-30
F02 Pasare 100 —2500 2-1723  20-30
FO3 Peste  100-2000 2-40 20-30
FO4 Fructe  100-500 2'36-13  10-20
FO5 Paine  100-800 225-1920 10-20

Observatii: vedeti “Instructiunile Generale”

pentru dezghetare.

Functia speciala “Auto”

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul functiei special se
aprinde. Ecranul afiseaza programul P1.

2. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie
pentru a seta programul. Daca nu rotiti
acest buton, cuptorul functioneaza cu
programul P1.1

Greutate

)

Program Tip aliment ‘ (min

Durata Apa adaugata

3. Apasati butonul

confirma.

rotativ(3) pentru a

4. Apasati butonul de selectare al functiei (1).
Cuptorul va incepe sa functioneze.

5. intoarceti mancare cand cuptorul emite un
semnal sonor si ecranul afiseaza cuvantul:

l:urn|.
Urmatorul tabel afiseaza programul functia
speciala:

Instructiuni

(ml)

Preparare cartofi 250 7 100 . " - < a
. Introduceti cartofii (500 g) in apa intr-
Rlsott;)réggtrzt;))entru 500 10 150 un recipient rezistent la caldura si
S1.3  |Aluat préjitura (gata| 1000 15 200 asezal-l pe baza ceramica din
cuptor.
de preparat)

S2.1 Peste (congelat 150 42 600 Introduceti ingredientele pentru
S2.2 Peste (proaspat) 400 45,5 800 preparare lenta intr-un vas rezistent

Preparare cartofi la caldura cu capac si aeszati-l pe
52.3 550 22 baza ceramica din cuptor
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Greutate

Program Tip aliment ‘

Durata
(9) (min

Apa adaugata
(ml)

Instructiuni

Risotto (gata pentru Introduceti ingredientele pentru
S3.1 preparat) 700 e 300 preparare lenta intr-un vas rezistent
Aluat prajitura (gata la caldura cu capac si aeszati-I pe
S3.2 de preparat) 800 e 300 baza ceramica din cuptor.
Peste (congelat Introduceti ingredientele pentru
Peste (proaspat) preparare si gratinare fintr-un vas
S3.3 1000 30 300 rezistent la caldura cu capac si
aeszati-| pe baza ceramica din
cuptor.

Observatii importante:

e Folositi intotdeauna vase compatibile cu
cuptorul cu microunde si un capac pentru
a evita pierderile de lichide.

e Amestecati sau mixati preparatul de
cateva ori in timpul incalzirii in special
atunci cand cuptorul emite un semnal
sonor si ecranul afiseaza mesajul: £ !,

eDurata necesara pentru a incalzi
preparatul va depinde de temperatura
initiala. Preparatele scoase direct din
frigider se vor incalzi mai lent decat cele
de la temperatura camerei.

e daca temperatura preparatului nu este cea
dorita, selectati o greutate mai mare sau
mai mica data viitoare cand incalziti
mancarea.

eDupa incalzire amestecati mancarea si
apoi lasati-o sa stea putin timp pentru a
permite uniformizarea temperaturii.

e Avertizare! Dupa incalzire recipientul este
fierbinte. Desi microundele nu incalzesc
majoritatea recipientelor acestea se pot
incalzi prin intermediul transmiterii caldurii
catre preparat.

Utilizarea platoului de rumenire

in mod normal atunci cand preparati
alimentele cum ar fi pizza sau placinte, pe
gratar sau in cuptorul cu microunde, aluatul
sau panificatia devine umed. Acest lucru
poate fi evitat prin folosirea placii de rumenire.
Deoarece temperatura ridicata este atinsa
rapid pe fundul placii de rumenire, crusta
devine crocanta si rumenita.

Placa de rumenire poate fi folosita si pentru
bacon, oud, carnati etc.

OBSERVATII FOARTE IMPORTANTE

¢ Folositi manusi tot timpul deoarece placa
de rumenire se poate incinge.

e Nu asezati recipiente pe placa de
rumenire care nu sunt rezistente la
caldura (castroane din plastic de
exemplu)

Asigurati-va ca placa de rumenire nu intra in
contact cu cavitatea cuptorului pentru a evita
daunele.

Mod de preparare cu placa de rumenire:

1. Preincalziti placa de rumenire selectand
functia microunde si gratar intre 3 si 5
minute cu nivelul de putere 360W.

2. Periati placa de rumenire cu ulei pentru a
rumeni frumos alimentele.

3. Asezati alimentele proaspete sau
congelate direct pe placa de rumenire.
Puteti aseza alimente decongelate cum ar
fi pizza congelata fara a le decongela.

4. Asezati placa de
ceramic din cuptor.

5. Selectati functia microunde si gréatar si

durata de preparare  conform
descrierii de mai jos.

rumenire pe baza
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. Durata de Durata de -
Aliment Greutate Recomandari
preparare asteptare
200 g 5 min 2 min
- - Daca pizza este subtire.
Pizza 3009 6 min 2 min Daca pizza este groasa cresteti durata
- ; cu 1-2 minute
400 g 7 min 2 min
Quiches si 200 g 5 min 2 min Compensarea temperaturii este
placinte 3009 6 min 2 min obtinuta prin durata de aseptare.
) ) Intoarceti 2 x
8 min 2 min ’
Hamburgeri 400 g 5 min - Intoarceti 1 x
Cartofi la 200 g 5 min 2 min
cuptor

Cand cuptorul functioneaza...

Intreruperea unui ciclu de preparare

Puteti opri procesul de preparare a mancarii in
orice moment apasand tasta Pornit/Oprit o
data sau deschizand usa cuptorului. In
ambele cazuri:

e Emisia de microunde este oprita
imediat.

e  Gratarul este dezactivat dar este inca
fierbinte. Pericol de arsuri!

e  Temporizatorul se opreste si afisajul
arata timpul de functionare ramas
Daca doriti, in acest moment puteti:

1. Intoarce sau amesteca mancarea
pentru a asigura prepararea uniforma.

2. Schimba parametrii procesului.
3. Anula procesul apasand butonul de
selectare (1) timp de 3 secunde.

Pentru a reincepe procesul inchideti usa si
apasati butonul de selectare (1).

Modificarea parametrilor

Parametrii de operare (durata, greutate,
putere, etc.) pot fi modificati atunci cand
cuptorul este in functiune sau cand procesul

18

de coacere a fost
urmeaza:

1. Pentru modificarea duratei, intoarceti
butonul rotativ. Noua durata stabilita este
valabila imediat.

intrerupt dupa cum

2. Pentru modificarea puterii, apasati tasta
de selectare greutate/putere. Indicatorul
luminous incepe sa palpaie. Modificati
parametrii prin apasarea tastelor “-“si “+”si
confirmati prin apasarea selectorului de
putere.

Anularea unui ciclu de preparare

Daca doriti sa anulati procesul
de coacere, apasati tasta Pornit/Oprit timp de
3 secunde.

Veti auzi un semnal sonor si un beep si durata
vor aparea pe ecran.

Sfarsitul unui ciclu de preparare

La finalul procesului venti auzi trei beepuri si
ecranul va afisa cuvantul “End”.

Beep-urile se repeat la fiecare 30 de secunde
pana cand usa este deschisa sai tasta
Pornit/Oprit este apasata.



Dezghetare

Urmatorul tabel ofera valori orientative pentru prezentate necesar (pentru a asigura o
diverse durate de dezghetare si timpul de temperatura uniforma recomandarile pentru
repaus a preparatelor) in functie de tipul si dezghetarea diverselor preparate.

greutatea preparatelor. De asemenea sunt

Preparate Greutate Durata Durata Observatii
i Dezghetare repaus
Bucati de carne, vitel, 100 g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
vita, porc 200 g 6-7 min 5-10 min Intoarceti 1 data
’ 500 g 14-15 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
700 g 20-21 min 20-25 min Intoarceti de 2 ori
1000 g 29-30 min 25-30 min Intoarceti de 3 ori
1500 g 42-45 min 30-35 min Intoarceti de 3 ori
Carne inabusita 500 g 12-14 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
1000 g 24-25 min 25-30 min Intoarceti de 3 ori
Carne tocata 100 g 4-5 min 5-6 min Intoarceti 1 data
3009 8-9 min 8-10 min Intoarceti de 2 ori
500 g 12-14 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
Carnati 1259 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
250¢g 8-9 min 5-10 min Intoarceti 1 data
500 g 15-16 min 10-15 min Intoarceti 1 data
Carne de pasare, came 200 g 7-8 min_ 5-10 mir_1 Intoarce‘ti 1 data_
de pasare portionata 500 g 17-18 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
Came de pui 1000 g 34-35 m@n 15-20 m!n Intoarcet? de 2 or@
1200 g 39-40 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
1500 g 48-50 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
Peste 100 g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
200 g 6-7 min 5-10 min Intoarceti 1 data
Pastrav 200 g 6-7 min 5-10 min Intoarceti 1 data
Creveti 100 g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
500 g 12-15 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
Fructe 200 g 4-5 min 5-8 min Intoarceti 1 data
300g 8-9 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
500 g 12-14 min 15-20 min Intoarceti de 3 ori
Paine 100 g 2-3 min 2-3 min Intoarceti 1 data
200 g 4-5 min 5-6 min Intoarceti 1 data
500 g 10-12 min 8-10 min Intoarceti de 2 ori
800 g 15-18 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
Unt 250 g 8-10 min 10-15 min Intoarceti 1 data, tineti
acoperit
ranza de vaci 2509 6-8 min 5-10 min Intoarceti 1 da_ta, tineti
acoperit
Crema 250 g 7-8 min 10-15 min Indepartati capacul
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Sfaturi generale pentru dezghetare

1.

Folositi doar vase care pot fi folosite in
cuptorul cu microunde (portelan, sticla,
plastic adecvat).

Indicatile din tabele se refera la
dezghetarea alimentelor crude.

Durata dezghetarii depinde de cantitatea
si grosimea alimentelor. Cand congelati
alimentele pregatiti-le pentru procesul de
decongelare. Asezati alimentele in bucati
care se potrivesc dimensiunii recipientului.

Repartizati cat mai bine alimentele in
interiorul cuptorului. Partile cele mai
groase ale pestelui sau pulpelor de pui
trebuie asezate deasupra. Puteti proteja
partile cele mai delicate cu folie de
aluminiu. Important: Folia de aluminiu nu
trebuie sa vina in contact cu peretii cavitatii
cuptorului deoarece acest lucru poate
produce arcuri electrice.

Portiunile groase ale alimentelor trebuie
intoarse de mai multe ori.

Distribuiti alimentele congelate cat mai
uniform deoarece portiunile stramte si
subtiri se dezgheata mai repede decat
cele groase de deasupra.

Alimentele bogate in grasimi cum sunt
untul, branza si frisca nu trebuie
decongelate total. Daca sunt tinute la
temperatura camerei vor fi gata sa fie

Prepararea la microunde

servite in cateva minute. Daca gasiti bucati
mici de gheata in frisca ultra congelata,
trebuie sa o amestecati inainte de a o
servi.

8. Asezati carnea de pasare pe o farfurie
inclinata pentru a permite lichidului din
carne sa se scurga.

9. Painea trebuie invelita intr-un servet
pentru a nu deveni prea uscata.

10. Intoarceti alimentele la intervale regulate.

11. Indepartati ambalajul alimentelor
congelate si nu uitati sa scoateti orice
clama metalica. La recipientele folosite
pentru pastrarea alimentelor in congelator
si care pot fi de asemenea folosite pentru
incalzire si preparare, tot ce trebuie sa
faceti este sa scoateti capacul. In toate
celelalte cazuri trebuie sa asezati
alimentele in recipiente adecvate pentru
utilizarea in cuptorul cu microunde.

12. Lichidul rezultat din dezghetare, mai ales
de la carnea de pasare, trebuie aruncat.
Astfel de lichide nu trebuie sa intre in
contact cu alte alimente.

13. Nu uitati ca pentru functia de dezghetare
trebuie sa permiteti un timp de repaus
pana alimentele sunt complet dezghetate.
Acest lucru dureaza intre 15 si 20 de
minute.

Atentie! Cititi sectiunea "Siguranta
Microundelor" inainte de a prepara
mancarea la microunde.

Urmati aceste recomandari atunci cand gatiti
cu microunde:

Inainte de a incalzi sau prepara alimente
care au coaja sau membrana (de ex. mere,
rosii, cartofi, carnati) intepati-le cu o

furculita pentru ca acestea sa nu

plesneasca.

Cand preparati alimente cu putina umiditate
(de ex. dezghetarea painii,prepararea

floricelelor etc.) umiditatea se va evapora
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foarte repede. Cuptorul va functionain vid si
alimentele se vor carboniza. Cuptorul si
recipientul utilizat se pot deteriora intr-o
astfel de situatie. Trebuie astfel sa setati
timpul necesar pentru preparare si trebuie
sa supravegheati atent procesul de
preparare.

¢ Nu este posibil sa incalziti cantitati mari de
ulei (prajire) in cuptorul cu microunde.

e Nu incalziti lichide in recipiente inchise
ermetic. Pericol de explozie!

e Bauturile alcoolice nu trebuie incalzite la
temperaturi crescute. Trebuie astfel sa



setati timpul necesar pentru preparare Si
trebuie sa supravegheati atent procesul de
preparare.

Nu incalziti materiale sau lichide explozive
in cuptorul cu microunde.

Scoateti alimentele semi-preparate din
ambalaje, deoarece acestea nu sunt
intotdeauna rezistente la caldura. Urmati
instructiunile producatorului.

Daca sunt mai multe recipiente cum ar fi
canile, de exemplu, asezati-le uniform pe
platoul rotativ.

Incalziti biberoanele sau recipientele cu
mancare pentru bebelusi fara capace sau
tetine. Dupa incalzire, agitati sau
amestecati continutul recipientelor pentru
distribuirea uniforma a caldurii.
Temperatura recipientelor este considerabil
mai redusa decat cea a continutului care
este incalzit.  Verificati temperatura
preparatelor inainte de a hrani copilul,
pentru a evita arsurile.

Pungile de plastic nu trebuie legate
cu agrafe metalice, ci cu agrafe de plastic.
Punga trebuie perforata de cateva ori pentru
a permite aburului sa fie eliminat cu
usurinta.

Cand incalziti sau preparati alimentele,
acestea trebuie sa tinga o temperatura
minima de 70°C.

In timpul prepararii alimentelor, se poate
forma abur pe geamul usii care poate
incepe sa picure. Acest lucru este normal si
se poate observa mai ales daca
temperatura camerei este  scazuta.
Functionarea sigura a cuptorului nu este
afectata de acest lucru. Dupa ce ati terminat
prepararea, stergeti apa produsa prin
condensare.

Cand incalziti lichide, folositi recipiente cu o
deschidere larga, pentru ca aburul sa se
evapore cu usurinta.

Preparati alimentele cum este indicat in
instructiuni si tineti cont de duratele de
preparare si nivelul puterii indicate in tabele.
Tineti cont de faptul ca valorile sunt orientative
si pot varia in functie de stadiul initial,
temperatura, umiditatea si tipul de alimente.
Se recomanda setarea duratelor si a nivelului
puterii pentru fiecare situatie in parte. In
functie de alimente, trebuie sa prelungiti sau
sa scurtati timpul de preparare sau sa mariti
sau reduceti nivelul puterii.

Prepararea cu microunde...

1. Cu cat cantitatea de alimente este mai
mare, cu atat va fi mai crescut timpul de
preparare. Retineti:

e Cantitate dubla - timp dublat
e Cantitate injumatatita - timp injumatatit
2. Cu cat temperatura este mai redusa, cu

atat va fi mai indelungat timpul de
preparare.

w

Alimentele lichide se incalzesc mai

repede.

4. Daca alimentele  sunt  distribuite
corespunzator pe platoul rotativ
prepararea va fi mai uniforma. Daca
asezati alimente solide in partea
exterioara a platoului si pe cele mai putin
solide in centrul platoului, puteti incalzi
diferite tipuri de alimente simultan.

o

Usa cuptorului poate fi deschisa in orice
moment. Cuptorul se opreste automat si
va porni din nou doar cand inchideti usa.

6. Alimentele care sunt acoperite necesita un
timp de preparare mai scurt si isi
pastreaza mai bine caracteristicile.
Capacele folosite trebuie sa permita
microundelor sa treaca prin ele si sa aiba
mici deschideri prin care sa iasa aburul.
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Tabele si suggestii — Prepararea legumelor

Cantitate Adaugarea | Putere | Durata | Timp repaus _
Preparat . ; : Instructiuni
i lichidelor (Watt) D (min.)
Conopida 500 100 ml 850 9-11 2-3 Taiati felii
Broccoli 300 50 ml 850 6-8 2-3
Ciuperci 250 25 ml 850 6-8 2-3 Tineti acoperit.
Mazare & 300 100 ml 850 7-9 2-3 Taiati bucati
morcov mari si felii.
Tineti acoperit.
250 25 ml 850 8-10 2-3
Morcov
congelat
Cartofi 250 25 ml 850 5-7 2-3 Curatati de coaja
si taiati in bucati
de dimensiuni
egale.
Tineti acoperit.
Ardei 250 25 ml 850 5-7 2-3 Taiati bucati
Praz 250 50 ml 850 5-7 2-3 mari sau felii.
Tineti acoperit.
Varza de 300 50 ml 850 6-8 2-3 Tineti acoperit.
Bruxelles
congelata
Varza murata 250 25 ml 850 8-10 2-3 Tineti acoperit.

Tabele si suggestii — Prepararea pestelui

| Cantitate | Adaugarea | Putere | Timp repaus |

Preparat . Instructiuni
P ; » | (Watt) | (min.) »

Filet de peste 500 600 10-12 3 Preparati acoperit. Intoarceti
dupa jumatate din timpul de
preparare.

Peste intreg 800 850 2-3 2-3 Preparati acoperit. Intoarceti

360 7-9 dupa jumatate din timpul de
preparare. Se recomenda
acoperirea marginilor ascutite
ale pestelui.

Prepararea alimentelor la gratar

Pentru a obtine rezultate bune cu gratarul,
folositi grilajul de fier furnizat impreuna cu

ASPECTE IMPORTANTE:
1.Cand gratarul cuptorului cu microunde este

cm_tho_ruI._ . ) . . folosit pentru prima data se vor produce
Fixati grilajul de fier astfel incat sa nu intre fum si mirosuri de la uleiul folosit in timpul
in contact cu suprafetele metalice ale fabricarii cuptorului.

cavitatii deoarece exista pericolul formarii
de arcuri electrice care pot deteriora
cuptorul.

2.Geamul usii cuptorului devine foarte incins
cand gratarul este in functiune. Tineti
copiii departe de acesta.
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3.1ncélziti gratarul dinainte timp de 2 minute.
In caz contrar folositi gratarul.

4.Cand gratarul este in functiune, peretii
cavitatii si grilajul de fier devin foarte
incinse. Trebuie sa folositi manusi.

5.Daca gratarul este folosit pentru o
perioada indelungata este normal ca
elementele sa se opreasca automat

temporar din cauza termostatului de
siguranta.

6.Important! Cand alimentele vor fi
preparate pe gratar sau in recipiente
trebuie sa verificati daca recipientul
respectiv. este adecvat utilizarii la

microunde. Vezi sectiunea despre tipurile
de vase

7.Cand se foloseste gratarul este posibil ca
stropii de grasime sa ajunga pe elemente
si sa arda. Aceasta situatie este normala
si nu inseamna ca exista o defectiune.

8.Dupa ce ati terminat de gatit, curatati
interiorul si accesoriile pentru ca resturile
rezultate in urma procesului de preparare
sa nu prinda coaja.

Tabele si sugestii - Microunde + Gratar

Functia microunde + gratar este ideala pentru
preparare rapida a alimentelor si, in acelasi
timp, pentru rumenirea acestora. Mai mult,
puteti epara pe gratar alimente acoperite si
branzeturi.

Microundele si gratarul functioneaza simultan.

Microundele prepara iar gratarul prajeste.

Standing
(min.) . time (min.)

Paste cu branza 500 Vas mic 180 17-20 3-5
Cartofi cu branza 800 Vas mic 600 24-28 3-5
Lasagna aprox. 800 Vas mic 600 15-20 3-5
Crema de branza la aprox. 500 Vas mic 180 18-20 3-5
gratar

2 pulpe pui proaspete 200 fiecare Vas mic 360 15-20 3-5
(gratar)

Pui aprox. 1000 Vas mic si larg 360 40-45 3-5
Supa de pui cu ceapa 2 x 200 g cani Boluri supa 360 4-8 3-5

Inainte de a folosi un vas in cuptorul cu
microunde verificati daca se poate utliza la
microunde. Folositi doar vase sau recipiente
adecvate utilizarii la microunde.

Vasele care se vor folosi cu functia combinata
trebuie sa fie adecvate utilizarii la microunde
si pe gratar. Vezi sectiunea despre tipuri de
vase pentru microunde.

Retineti ca cifrele indicate sunt orientative si
pot varia in functie de stadiul initial,
temperatura, umiditate si tipul alimentelor.

Daca timpul nu este suficient pentru a rumeni
bine alimentele, asezati-le sub gratar pentru
inca 5 sau 10 minute in plus.

Va rugam sa urmati timpul de repaus si nu
uitati sa intoarceti bucatile de carne.

Daca nu este indicat altfel, folositi plita mesei
rotative pentru a prepara alimentele.

Valorile indicate in tabele sunt valabile cand
cavitatea cuptorului este rece (nu e necesar
sa pre-incalziti cuptorul).

Ce tip de vase pentru microunde pot fi folosite?

Functia microunde

Pentru functia microunde retineti ca
microundele sunt refelectate de suprafetele

metalice. Sticla, portelanul, lutul, plasticul si
hartia permit microundelor sa treaca.

Din aceasta cauza, tigaile metalice si
vasele sau recipientele cu parti metalice
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sau ornamente nu pot fi folosite in
cuptorul cu microunde.Vasele din sticla si
lut cu ornamente sau continut metalic (de
ex. cristal cu plumb) nu pot fi folosite in
cuptorul cu microunde.

Materialele ideale pentru folosirea in cuptorul
cu microunde sunt sticla, portelanul sau lutul
refractar, sau plasticul rezistent la caldura.
Sticla sau portelanul foarte subtiri si fragile
trebuie folosite doar pentru perioade scurte de
timp (de ex. pentru incalzire).

Alimentele fierbinti transmit caldura vaselor
care se pot incinge. Astfel, trebuie sa folositi
intotdeauna manusi!

Cum sa testati vasele pe care le veti folosi

Asezati in cuptor vasul pe care vreti sa-l
utilizati timp de 20 minute la puterea maxima
a microundelor. Dupa scurgerea timpului daca
este inca rece si doar putin cald, este adecvat
pentru folosirea in cuptor. Daca se incalzeste
prea tare sau provoaca formarea de arcuri
electrice nu este adecvat pentru folosirea in
cuptorul cu microunde.

Gratar

contact cu peretii cavitatii (distanta minima
de 3 cm). Orice capac de aluminiu trebuie
indepartat.

e Asezati recipientul de aluminiu direct pe
plita mesei rotative. Daca folositi grilajul de
fier, asezati recipientul pe o farfurie de
portelan. Nu asezati recipientul direct pe
grilajul de fier!

e Timpul de preparare este mai crescut
deoarece microundele patrund alimentele
doar de sus. Daca aveti indoieli, este
recomandat sa folositi doar vase pentru
utilizarea la microunde.

e Folia de aluminu poate fi folosita pentru a
reflecta microundele in timpul procesului
de decongelare. Alimentele delicate, cum
sunt carnea de pasare sau carnea tocata,

pot fi protejate de caldura excesiva
acoperind extremitatile/marginile
respective.

¢ Important: folia de aluminiu nu poate intra
in contact cu peretii cavitati deoarece
acest lucru poate provoca formarea de
arcuri electrice.
Capace

In cazul functiei de gratar, vasul pentru
microunde trebuie sa fie rezistent la
temperaturi de cel putin 300°C. Vasele din
plastic nu sunt adecvate pentru gratar.

Microunde + Gratar

Pentru functia microunde + gratar, vasele
utilizate trebuie sa fie adecvate atat pentru
microunde cat si pentru gratar.

Recipiente si folie de aluminiu

Alimentele semi-preparate in recipiente si folie
de aluminiu pot fi introduse in cuptorul cu
microunde daca sunt respectate urmatoarele
aspecte:

e Tineti cont de recomandarile
producatorului scrise pe ambalaj.

¢ Recipientele de aluminiu nu pot avea mai
mult de 3 cm inaltime si nu pot intra in
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Recomandam folosirea capacelor de sticla
sau plastic sau folie aderenta deoarece:
NUMAI PENTRU FUNCTIA MICROUNDE!

1.Astfel veti opri evaporarea (mai ales in
timpul prepararii indelungate);

2. Timpul de preparare este mai scurt;

3.Alimentele nu devin uscate;

4. Aromele sunt pastrate.

Capacul trebuie sa aiba gauri sau deschideri
pentru a nu se crea presiune. Pungile de
plastic trebuie sa fie deschise. Biberoanele
sau borcanele cu mancare pentru bebelusi si
recipientele asemanatoare pot fi incalzite
fara capace/tetine altfel acestea pot ple sni.

Tabelul de mai jos va ofera o idee generala

despre ce tipuri de vase sunt adecvate pentru
fiecare situatie.



Tabelul cu tipuri de vase

MOd de Lunde Microunde

functionare. Dezghetare / Gratar + Grat
Tip de vas incalzire Preparare et
Sticla si portelan 1)
Utilizare in casa, nu sunt rezistente la foc, da da nu nu
pot fi folosite in masina de spalat vase
Portelan emailat
Sticla si portelan rezistente la foc Gt da da da
Portelan, base de ceramica 2)
Emailate sau fara email fara da da nu nu
ornamente metalice
Vase din lut 2)
Emailate da da nu nu
Fara email nu nu nu nu
Vase din plastic 2)
Rezistente la temperaturi de 100°C da nu nu nu
Rezistente la temperaturi de 250° C da da nu nu
Folii de plastic 3)
Folie de plastic pentru alimente nu nu nu nu
Celofan da da nu nu
Hartie, carton, pergament 4) da nu nu nu
Metal
Folie de aluminiu da nu da nu
Ambalaje de aluminiu 5) nu da da da
Accesorii (grilaj de fier) da da da da

1. Fara ornamente aurite sau argintii pe
margini; fara cristal cu plumb

2. Tineti cont de instructiunile producatorului!

3. Nu folositi agrafe metalice pentru legarea
pungilor. Faceti gauri in pungi. Folositi folia
doar pentru a acoperi alimentele.

4. Nu folositi farfurii de hartie.

5. Doar recipiente de aluminiu putin adanci
fara capace. Aluminiul nu trebuie sa intre
in contact cu peretii cavitatii.

Curatarea si intretinerea cuptorului

Curatarea este singura lucrare de intretinere
necesara in mod normal.

Atentie! Cuptorul dvs. cu microunde trebuie
curatat in mod regulat, indepartand toate
resturile de mancare. Daca nu este mentinuta

curatenia, suprafetele se pot deteriora,
reducand durata de functionare a
cuptorului  si pot surveni situatii
periculoase.

Atentie! Curatarea trebuie efectuata dupa
ce opriti cuptorul. Scoateti fisa din priza

sau intrerupeti circuitul de

electrica.

Nu folositi produse de curatare agresive
sau abrazive, prafuri de curatat care zgarie
suprafetele sau obiecte ascutite, deoarece
pot aparea pete.

Nu folositi dispozitive de curatare cu
presiune sau aburi.

energie
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Suprafata frontala

Plafonul cuptorului

In mod normal trebuie doar sa curatati
cuptorul cu un material umed. Daca este
foarte murdar, adaug ati cateva picaturi de
detergent pentru vase in apa de spalat. Dupa
ce ati terminat, stergeti cuptorul cu un material
uscat.

Indepartati imediat depunerile de calcar,
grasimi, amidon sau albus de ou. Aceste
depuneri pot fi corozive.

Nu lasati apa sa patrunda in cuptor.

Interiorul cuptorului

Dupa fiecare utilizare, curatati peretii din
interior cu un material umed aceasta metoda
find cea mai usoara pentru indepartarea
stropilor sau urmelor de mancare care se
poate sa fi ramas in interior.

Pentru a sterge murdaria greu de indepartat,
folositi un produs de curatare care nu este
agresiv. Nu folositi spray sau alte produse
de curatare agresive sau abrazive.

Pastrati intotdeauna usa si fatada
cuptorului foarte curata pentru a permite
usii sa se deschida si sa seinchida corect.

Nu lasati apa sa patrunda in gaurile de aerisire
ale cuptorului cu microunde.

In mod regulat scoateti plita mesei rotative si
suportul respectiv si curatati baza cavitatii,
mai ales dupa varsarea lichidelor.

Daca cavitatea cuptorului este foarte
murdara, asezati un pahar cu apa pe masa
rotativa si porniti cuptorul cu microunde pentru
2 sau 3 minute la putere maxima. Aburul
produs va inmuia murdaria care va putea fi
apoi curatata usor cu un material moale.

Mirosurile neplacute (de ex. dupa prepararea
pestelui) pot fi eliminate cu usurinta. Puneti
cateva picaturi de suc de lamaie intr-o cana cu
apa. Puneti o lingura plina de cafea in cana
pentru a evita ca apa sa dea in clocot. Incalziti
apa timp de 2 - 3 minute la puterea maxima a
microundelor.
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Daca plafonul cuptorului este murdar, gratarul
poate fi coborat pentru a facilita curatarea.
Pentru a evita pericolul de ardere, asteptati
pana cand gratarul se raceste. Procedati dupa
cum urmeaza:
1. Rotiti suportul gratarului la 180°(1)
2.Coborati usor gratarul (2). Nu folositi forta
excesiva deoarece acesta se poate

deteriora.

3.Dupa curatarea plafonului, asezati
gratarul (2) la loc, efectuand operatiunea
anterioara.

AVERTIZARE IMPORTANTA: Suportul
elementului de incalzire al gratarului (1) poate
sa cada atunci cand este rotit. Daca acest
lucru se intampla, introduceti elementul de
incalzire al

gratarului (1) in orificiul din plafonul Davitatii si
rotiti- la 90° in pozitia suportului elementului

).

Jl Il

Accesorii

Curatati accesoriile dupa fiecare utilizare.
Daca sunt foarte murdare, mai intai umeziti-le
si apoi folositi o perie si un burete. Accesoriile
pot fi spalate in masina de spalat vase.

Plita mesei rotative si suportul respectiv
trebuie sa fie intotdeauna curate. Nu porniti
cuptorul daca masa rotativa si suportul
respectiv nu sunt la locul lor.



Ce safac daca nu functioneaza cuptorul?

ATENTIE! Orice reparatie trebuie efectuata
de un tehnician specializat. Orice reparatie
efectuata de o persoana care nu a fost
autorizata de catre producator este
periculoasa.

Nu este nevoie sa contactati Asistenta
Tehnica pentru a rezolva urmatoarele
probleme:
e Afisajul nu se aprinde! Verificati daca:
- Indicatorul pentru timp a fost oprit (vezi
sectiunea Setari de Baza).

e Nu se intampla nimic cand apas
tastele! Verficati daca:

- Blocarea de Siguranta este activata (vezi
sectiunea Setari de Baza).

e Cuptorul
daca:

nu functioneaza! Verificati

- Fisa este corect fixata in priza.
- Cuptorul este pornit.

- Usa este complet inchisa. Usa produce un
clic atunci cand se inchide.

- Exista corpuri straine intre usa si partea
frontala a cavitatii.

e Se aud zgomote ciudate cand
cuptorul este in functiune! Verificati
daca:

- Exista arcuri electrice inauntrul cuptorului
provocate de obiecte metalice straine
(vezi

- Vasele ating peretii cuptorului.

- Exista tacamuri sau ustensile de gatit
inauntrul cuptorului.

Caracteristici tehnice

e Alimentele nu se incalzesc sause
incalzesc! Verificati daca:

- Ati folosit din greseala vase metalice in
cuptor.

- Ati selectat timpul corect de functionare si
nivelul corect al puterii.

- Ati introdus in cuptor o cantitate mai mare
sal alimente mai reci decat de obicei.

e Mancarea este prea fierbinte, uscata
sau arsa! Verificati daca ati selectat
durata de functionare corecta si nivelul de
putere.

e Se aud zgomote dupa ce procesul de
preparare s-a terminat! Acest lucru nu
este o problema. Ventilatorul de racire
continua sa functioneze o perioada. Dupa
ce temperatura a scazut, ventilatorul se va
opri.

e Cuptorul porneste dar Iumina
interioara nu se aprinde! Daca toate
functiile merg corect probabil becul s-a
ars. Puteti continua sa folositi cuptorul.

e Ecranul afiseaza ”Err”!

- Scoateti stecherul din priza si asteptati
aprox. 5 sec. Dup aceea puteti conecta
din nou cuptorul, mesajul "DErr” dispare
si aparatul este fuYBtioYadil.

Inlocuirea becului

Daca becul trebuie inlocuiti apelati serviciul de
asistenta tehnica deoarece este necesara
dezinstalarea becului pentru a fi inlocuit.

Specificatii

TeNSIUNE AC......covvvviiiiireeeeeeeeeeeeerreerrererrernenn,
Puterea necesara..........ccccoevveevvveiiiiiieeeeenennnnn
Putere gratar. ..........cooooeeiiiiiii e
Putere iesire microunde. .........c...ccoeecvvvieneennn.

...................................................... 850 W
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Frecventa microunde ..........ccccooieeinciniennnn.
Dimensiuni exterioare (LXIXA). .......cccccvveeeeenn.
Dimensiuni interioare (LXIXA). .......ccccvveeennn.
Capacitate CUptar..........ccceeeieiiiiieieee e
Greutate.........ooooeeeiiii

Protectia mediului

...................................................... 2450 MHz
..................................... 595 x 390 x 334 mm
..................................... 350 x 210 x 280 mm
.............................................................. 22 Itr

Aruncarea ambalajului @
Ambalajul are simbolul Punctul Verde.

Aruncati toate materialele de ambalaj cum ar
fi carton, polistiren expandat si ambalaj din
plastic in cosurile corespunzatoare. In acest
fel puteti fi sigur ca materialele de amblaj vor
fi reutilizate.

Aruncarea echipamentului neutilizat E\/
In conformitate cu Directiva Europeana
2012/19/EU referitoare la managementul
deseurilor electrice si electronice (WEEE),
aparatele electrice nu trebuie aruncate la
punctele de colectare pentru deseuri urbane.

Instructiuni de instalare

Aparatura uzata trebuie colectata separat
pentru a optimiza recuperarea materialelor din
componente si ratele de reciclare si pentru a
preveni daunele potentiale asupra sanatatii
oamenilor si mediului.

Simbolul containerului de gunoi taiat de o
cruce diagonala trebuie amplasat pe toate
produsele pentru a aminti de obligatia de a
arunca aceste obiecte separat.

Consumatorii trebuie sa  contacteze
autoritatile locale sau punctele de vanzare si
sa solicite informatii referitoare la locurile unde
isi pot arunca aparatura electrica uzata.

Inainte de aruncarea aparatului, trebuie sa il
faceti- neutilizabil prin scoaterea cablului de
alimentare, taierea si aruncarea acestuia

Inainte de instalare

Verificati daca tensiunea indicata pe
placuta cu caracteristici este aceeasi ca si
tensiunea sursei de curent pe care o veti
folosi.

Deschideti usa cuptorului si scoateti toate
accesoriile si materialul ambalajului.

Avertizare!Suprafata frontala a cuptorului
poate fi acoperita de o pelicula de protectie.
Inainte de a utiliza cuptorul pentru prima oara,
indepartati cu grija pelicula, incepand din
interior.

Asigurati-va ca cuptorul nu este deteriorat.
Verificati daca usa cuptorului se inchide corect
si daca interiorul usii si fata cuptorului nu sunt
deteriorate. Daca identificati vreo deteriorare
contactati Centrul de Serviciu Clienti la
numarul furnizat pe carcasa acestui manual.
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NU UTILIZATI CUPTORUL daca cablul de
alimentare sau stecherul este deteriorat daca
cuptorul nu functioneaza corect sau daca a
fost deteriorat. Contactati Serviciul Clienti la
numarul de pe spatele acestui manual.

Asezati cuptorul pe o suprafata plana si
stabila. Cuptorul nu trebuie instalat in
apropiere de alte surse de caldura, radiouri
sau televizoare.

In timpul instalarii asigurati-va ca cablul de
alimentare nu intra in contact cu umezeala
sau cu obiecte cu margini ascutite si cu
spatele cuptorului. Temperaturile ridicate
pot deteriora cablul.

Avertizare: dupa ce cuptorul este instalat

trebuie sa va asigurati ca aveti acces la
stecher.



Dupa instalare

Cuptorul este echipat cu un cablu de
alimentare si un stecher pentru curent
monofazat 230-240V ~ 50Hz.

Daca cuptorul trebuie instalat acesta
trebuie instalat de un tehnician calificat. In
acest caz, cuptorul trebuie conectat de catre
un circuit cu intrerupator cu o separare d-e
minim 3 mm intre contacte.

AVERTIZARE: CUPTORUL
IMPAMANTAT.

TREBUIE

Producatorul si distribuitorii nu isi asuma
responsabilitatea pentru daunele care pot fi
cauzate persoanelor, animalelor si proprietatii
daca aceste instructiuni de instalare nu sunt
respectate.

Cuptorul functioneaza doar daca usa este
inchisa corect.

Inainte de prima utilizare, curatati interiorul
cuptorului  si  accesoriile,  respectand
instructiunile  de instructicuratare  din
sectiunea "curatarea cuptorului”.
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& lMepen yCTaHOBIEHHSAM | BUKOPUCTAHHAM npunagy yBaXKHO
npounTanTe I[HCTPYKUilo, WO Joaaetbca. BupoOHMK He Hece
BiANOBIAANbHOCTI 3a TpaBMW | MOWKOMKEHHA, $Ki CcTanuca
BHACNigOK HEHaNeXHOro BCTAHOBMIEHHA | BUKOPUCTaHHS.
O6opB’a3koBo 36epiranTte IHCTPYKUilO pas3oMm i3 npunagom Ang
noaarnbLoro BUKOPUCTAHHS.

IHbopmauifa 3 TexHikn 6e3neku

Be3neka giten i BpasnuBux 4opoCnux

YBAIA! Pusuk 3aayuweHHsi, TpaBMyBaHHs abo cTinkoil
Henpaue3naTHOCTI.

e Llen npunag MoXxyTb BUKOPUCTOBYBATW AiTW BIKOM Bif 8 pokiB
Ta ocobn 3 obmexeHMMn Qi3ndHUMN, ceHcopHumMu abo
PO3YMOBUMWN MOXIIMBOCTSIMU, a TaKoX 0cobu, sikum Gpakye
AOCBiOQY | 3HaHb, AKWO BOHM nepebyBaloTb Mig Harnsagom
aopocnoro abo ocobu, BignosiganbHOI 3a IXHO 6eaneky.

e Cnig HarnsgaTu 3a 4iTbMu, WoO BOHM HE rpanucs 3 npunagom.

e TpMmanTe ynakoBKy B MiCLi, He4OCTYNHOMY NS AiTen.

eYBATA! lNpunag i noro AOCTYyNHI YaCTUHW HarpiBaroTbCA Nig
Yac BUKOpUCTaHHA. byabTe obepexHi, Wwob He TopkaTucs
HarpiBanbHUXx enemeHTiB. [Oith 00 8 pokiB  MOXYTb

3Haxoautucs nobnmuzy npunagy, TiNbKM  SKWO  BOHMU
nepebyBatoTb Nig NOCTINHUM HarnsgoM.

¢ YBAIA! Konu npunag npautoe B KOMGIHOBaHOMY peXUMI, iTSM
MOXHa KOPUCTYBaTUCS NiY40 Nuwle nig HarnsgaomM JOpocnnX y
3B’513KYy 3 HarpiBaHHAM npunaay.

e AKWO npunag oOcCHaWweHO MPUCTPOEM 3axuUCTy Bi4 AiTen,
pekoMeHO0BaHO BBIMKHYTWU 1oro. [iten 0o 3 poKiB He MOXHa
3anuwatu 6e3 Harnagy nobnuay npunagy.

eHe MOXHa, wWoO6 AiTM 6e3 Harnagy AOpPOCnMX BUKOHYBamm
YULLEHHNA Ta obcnyroByBaHHA npunaay.
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3aranbHi 3axoau 6e3neku

32

e llew npunag npusHayeHnn nuvwe OnNa OOMaLHbOro

KOPUCTYBAHHS, i NOro He MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU B roTensx,
MarasuHax, odicax Ta iHWmMx noAaibHMx cepeaoBuLLaXx.

[ig 4ac poboTn npunagy noro poboya kKamepa HarpiBaeTbCsl.
He TopkamTecsa HarpiBanbHUX efeMeHTIB, AKi 3HaxoasaTbCs
BcepeauHi  npunagy. OOBOB'A3KOBO  BUKOPUCTOBYWTE
npuxeaTtky, Wo6 cTtaBuTM B Ni4 akcecyapu i nocyn abo
BUMMATM IX.

NMOMNEPEOXXEHHA: He posirpiBanTte pigki Ta iHWI cTpaBn y
LLNIbHO 3aKPUTUX MNaKyHKaX — BOHU MOXYTb BUBYXHYTW.
BukopuctoBynte  nuwe  nocya, npugaTHun  ans
BUKOPUCTAHHA B MIKPOXBUIbOBIN Neui.

[ig Yac HarpiBaHHSA ki B nnacTmacoBiin abo nanepoBiin Tapi
HEOOXiOHO CTEeXUTU 3a npunagoMm 4Yepes MOXIUBICTb
3aiMaHHs.

Llen npunag npuaHayveHun gns HarpiBaHHA DK Ta HanoiB..
BukopucTaHHA npunagy Ons CyWKUM NPOOYKTIB XapyyBaHHS
abo ofsry, a TakoX HarpiBaHHSA rpinok, kanuis, rybok, BONoroi
TKAHMHW TOWO MOXe NPUBECTU A0 PU3UKY TpaBMYBaHHS,
3arMaHHs abo noxexi.

YBAT'A! 3abopoHeEHO BMKOPUCTOBYBaTW M4 Yy TaKux

BUNagKax:

— [ABepusiTa He 3a4NHAKTLCH HANEXHUM YMHOM;

— MOLUKOMKEHO NeTNi ABEPLUSAT;

— MOLWKOMKEHO KOHTaKTHI MOBEepxHi MK OBepudatamu i
nepeaHbLOoIO NaHenso neui;

— MOLLKOKEHO CKIIsiHE BIKOHUE ABEPUAT;

— ycepeuHi nevi 4acTto yTBOPHOKTLCA iCKPU, HaBITb SIKLLO B
Hi HeMae MeTanesux NpeamMeTiB.

Miy4yil0 MoxHa 6yae 3HOBY KOpUCTyBaTUCS Nvwe nicns

PEMOHTY, BWKOHAHOro axiBuemM ChyX0bu  TexHi4yHol

A0MOMOTru.



Akwo By nomitnnn gum, BUMKHITE npuniag, BiaKoYiTe MOro
Bil XXMBNEHHs i He BigKpuBamTe OBepuaTa, WoO6 nonym’s
3aracno.

MikpoxBunbLOBE HarpiBaHHsi HanoiB MOXE MNpPU3BECTU A0
pu3nKy «BUbyxoBoro» 3akunaHHsa. HeobxigHo obepexHo
NnoBOAUTMUCA 3 TapOI0.

ByabTe obepexHi nig yac HarpiBaHHA pignH!

AKWO 3 neyi pisko BUAHATK piguHy (BoAy, KaBy, Yaur, MOSOKO
TOLLO), SIKa Harpinacsa oo temnepartypu, 6rnm3bKoi OO TOYKM
KMMNIHHA, BOHA MOXeE 3aKkumniTu N nepenimtnucsa vepes Kpau
Tapw.

HEBESIMNEKA TPABM | OMMIKIB!

LLlo6 yHUKHYTM nogibHMX cuTyauin nig Yac HarpiBaHHA PigvH,
NOKNagiTb Y NOCYANHY YanHy NOXKY abo CKAsHY nanuyky.
[Micna posirpiBaHHA  OUTAYOro XapyyBaHHA peTerbHO
nepemMiwante KWOro nepeg rogyBaHHAM OUTUMHK, LWO6
YHUKHYTU ONiKiB.

Anua B WKapanyni He MOXHa roTyBaTu B MIKPOXBUIbLOBIN
nedi, TOMy LLLO BOHN MOXYTb BUOYXHYTMW.

NONEPEMXKEHHA: He posirpisante uuctuin cnmpt abo
ankorosnbHi Hanoi. HEBE3MEKA BUHUKHEHHA MOXEXI.

O6epexHo! LLlo6 yHUMKHYTU neperpiBaHHs abo nigropsiHHA
NPOAYKTIB MNig Yac HarpiBaHHA HEBENWKOI KiflbKOCTI Ki, He
cnif yctaHoBnoBaTU TpuBasi NPOMIKKM Yacy abo 3aBUCOKi
PiBHI MOTYXHOCTi. Hanpuknag, OGynodka Moxe nigropitu
yepes 3 XBUIMHM, SKLLO BCTAHOBMEHO 3aBUCOKY MOTYXHICTb.

[na npurotyBaHHA TOCTIB Chif BUKOPUCTOBYBATU (PYHKLiIO
rpuns, Npu LboOMy NOCTIMHO Harnsgat4m 3a nivyio. Akwo ans
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NPUroTyBaHHA  TOCTIB  BUKOPUCTOBYBaTM  KOMGIHOBaHY
dyHKUit0, XNi6 MOXe AyXe LWBMAKO crnanaxHyTu.

CnigkynTte, o6 kabeni XMBNEHHSN iHWNX eneKkTponpunagis y
XOOHOMY pasi He 3aTucKkanuca HarpitTumu asepusitamm abo
nivyto. 13onsauis kabento moxe posnnasutucd. Hebesneka
KOPOTKOro 3aMmkaHHs!

YcTtaHoOBneHHsA

EnektpuyHa cuctema noBuHHa OyTu ocHalleHa 3acobamwu
BIOKMHOYEHHS 3 3a30POM MiXK KOHTaKTaMu Anga BCiX MOOCIB,
Lo 3abeanedye NOBHE BiAKNIOYEHHS 3a YMOBM NepeHanpyru
kateropil ll.

AKWOo ANs enekTPUYHOro MiaKntoYeHHs BUKOPUCTOBYETLCS
liTencenbHa BWNKa, BOHA Mae OyTM [JocTynHa nicns
BCTaHOBMEHHS.

YCTaHOBMEHHA Mae BignosigatM YMHHUM  HOPMAaTUBHUM
BMMOram.

EnekTpnyHmin moHTax NoBMHEH 3abes3nevyBaTu 3axuUCT Big
YpaKeHHS1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

NMOMNEPEOXKEHHA: MNMpunag HeobxigHO 3a3emMnnTu.
YBATA! Mpunag npuaHayeHunn ona BOyaoByBaHHS. [leTanbHi

BiJOMOCTI NP0 MOHTa)xHi po3Mipy HaBedeHO B KiHUi LbOro
nocibHMKa KopucTyBaya.

OuuwieHHsa i gornan
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YBAT'A! [lepen npoBedeHHsM onepaui 3 OYULLEHHS |
aornany BiAKMOYITE €NeKTPOXKMBINEHHS.

iy HeoBXigHO perynapHO YUCTUTHU | yCyBaTU BCi 3anULLIKK DXKi.
AKWo He yTpumyBaTW npunag y YUCTOTI, MOro NOBEpPXHSA
MOXe MOLUKOANTUCS, WO MOXE CKOPOTUTU TEPMIiH Cnyxowu
npunagy i, MOXNUBO, MNPU3BECTU OO0 BUHUKHEHHS
Hebe3neyHoi cutyauil.



e He MOXHa BUKOPUCTOBYBATU N5 YNLLEHHS CKINSTHUX OBEPUAT
rpybi abpasuBHi 3acobu Ta roctpi meTaneBi LWKPeodKM,
OCKIfTbKM BOHM MOXYTb MOAPSNAaTM MOBEPXHIO, WO MOXe
NPUBECTN OO PYNHYBAHHSA CKMa.

e He mMOXHa BMKOpUCTOBYBaTU MNapoBMKA oOyuMllyBad AJis
YULLEHHS npunaay.

e KoHTakTHi noBepxHi ABeEpUAT (NepeaHsa YacTuHa KaMmepu Ta
BHYTPILLHA MOBEPXHA OBEpPUST) HEeoOXigHO yTpuMmyBaTu B
4YNCTOTI, WOo6 3abe3neunTn HanexHe PyHKLIOHYBaHHSA nevi.

e [loTpumynTeca BKa3iBOK WOAO YMULLEHHS, HaBeOEHUX Y
po3aini «OunweHHs i gornaay.

e YBATA! O60B’A3KOBO BUMUKaWUTE npunag nepeg 3amiHoo
namnu, wob yHUKHYTU Hebe3nekn ypaKeHHA enekTpUyHUM
ctpymom. [ue. po3gin «3AMIHA JTAMIMN».

O6cnyroByBaHHSA i PEMOHT

e YBATA! [lepen npoBedeHHsSM pPEMOHTY  BIOKMHOMITb
eNEeKTPOXMBIIEHHS.

o NMOMNEPEOXEHHA: ns HekBanidgikoBaHOI  ocobu
HebGe3neyHO 3aicHioBatM  Byab-ski  cnpobu  peMOHTY
npunagy abo 3HiMaTh KOpnyc YM NIACTUHKK, SKi 3axXuLLaroTb
Bil Ypa)KeHHSA MIKpOXBUINbOBOK eHeprieto.

e MNOMNEPEMXEHHA: Axwo AaBepuata abo wapHipu
YLWKODKEHI, Ni4 He MOXHa BMUKATU, OOKU T HE BIAPEMOHTYE
MancTep CepBICHOIO LIeHTPY

e AKLWIO NOWKOOKEHO Kabenb >XMBMEHHSA, TO ANS YHUKHEHHS
Hebe3neyHnx cuTyauin #Moro 3amMiHy Mae BUKOHYBaTU
BUPOOHMK, YMOBHOBAaXEHi nNpeacTaBHUMKM abo  TeXHiuHi
daxiBLi, SKi MalOTb BigNOBIgHY KBanidikauito ANns BUKOHAHHS
uiel onepadit.

e Pobotn 3 pemMoHTy 1 0bcnyroByBaHHS, 0COBNMBO aeTtaneun
nig4 Hanpyrow, MOXYTb MNPOBOAUTU TifIbKM BMNOBHOBAXEHI

BUPOBHNKOM TeXHIYHI dhaxiBLi.
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ULlo6 YHUKHYTU NOLIKOMKEHHA nedi W BUHUKHEHHSA iHLWUx

Hebe3ne4yHuUx cutyauin, AOTPUMYUTECH TaKUX BKa3iBOK
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Hikonn He BMuKanTe npunag, SKWO BiH NOPOXHiN. AKLWO B
pobouin kamepi HeMae NPOAYKTIB, MOXE CTaTUCS eNEKTpUYHE
nepeBaHTaXeHHs i, Ik Hacnigok, nowkomxeHHa nedvi. PU3UK
NMOLWKOMKEHHA!

[Ansa nepesipkn BMGpaHoi nporpamm nedi noctasTe B poboyy
Kamepy CKrnsiHKy Boau. Bogoa nornuHatvme MikpoxBuni, WO
AAaCTb 3MOrY YHUKHYTU NOLUKOAXKEHHS nevi.

He 6nokynTe BEHTUNALINHI OTBOPW Nevi.

Bukopuctosynte  nuwe nocyn, npugatHAn  Ons
BUKOPUCTaAHHSA B MIKPOXBWITbOBIN neui. Mepen
BUKOPUCTAHHAM nocyay W Tapu B MIKPOXBUMbOBIMA MNeui
nepesipTe, Y1 NiAXoAATb BOHM AN LUbOro (OUBITbCA po3ain,
npUcBaAYeHU Tunam nocyay).

Y »oAgHOMY pasi He 3HIManTe CniasaHe NOKPUTTA 3 BEPXHBOI
noBepxHi poboyoi kamepu! Lle nokpuTTa 3axuwae reHepaTtop
MIKPOXBUIb Bif MOTPANSIHHA XUPY Ta LUMATOYKIB DK, SKi
MOXYTb MOro MOLLIKOANTH.

He 36epirante B neyi nerkozanMmncTi npeamMeT — Le Moxe
NPU3BECTU 0 3aMaHHS nedi Nicns il BBIMKHEHHS.

He BukopucTtoBynTE MiY AK KYXOHHY LwWady.

He BuKkopucTtoByMTE N4 ON9  CMaXeHHS, OCKiSbKU
HEMOXITMBO KOHTpPOSOBaTM TemnepaTypy Ofiil, HarpiToi 3a
AO0MOMOroK MIKPOXBUIb.

He nputynamteca OO0 BigYMHEHUX [OBEPUAT Medi Ta He
ciganTte Ha HuX. Lle Mmoxe nNpu3BecTn 40 NOLIKOLKEHHS neui,
0cobnmMBO B 30HI po3TallyBaHHs neTenb. [Bepusta MOXyTb
BUTPMMYBaATU MakCuMarnbHy Bary 8 Kr.

[MOBOPOTHUM CTONMMK | rpaTkm MOXYTb BUTPUMYBaTU
MakcumanbHy Bary 8 kr. LLlo6 YHWKHYTM MOLUKOAXKEHHS neui,
He [JonyckanTe nepeBULEHHS LbOro MakKCUMasnbHOro
HaBaHTaXXEHHS.



lNepeBarn MiKpoxBusiLOBOI nevi

Y 3BMYalHiA OyxOBUi TEnno reHepyeTbca 3a
[OMNOMOrol0  eneKkTPUYHUX Harpisadis  abo
rasoBuX ManbHWKIB, MOBINIbHO MPOHMKAE Yy
CTpaBy, 330BHi BCepeauHy. TakuM YMHOM,
BMHWKAKOTb 3HAYHI TEMMOBI BTPATU NPU Harpisi
MoBITPS, akcecyapis QyXOBKM i nocyay.

3 iHworo 60Ky, B MiKpOXBUIBOBI MeYi Tenno
reHepyeTbCa BCepeauHi CTpasu, Harpisawoun
ii 3cepeanHn 00 30BHILIHLOT NOBEPXHi. Takum
YMHOM, TennoBux BTpaT He BiAbyBaeTbCS,
TOMY LWO MOBITPS, CTiHKM Ta nocyA (AKwo
nNpuaaTHUA OO rOTYBaHHSA Y MIKpPOXBUMNbOBIN
rneui) He HarpiBalTLCA MIKPOXBUIAMMU.

MikpoxBunbsoBa ni4 Mae HacTynHi nepesaru:
1. EKoOHOMil yacy roTyBaHHs: 3arariom 4ac

3MeHWYEeTbCA Ha % Yy MNOPIBHAHHI OO0
3BMYaNHOT JyXOBKW.

2. ¥YnbTpa-wBuake PO3MOpOXyBaHHSA
nNpoaykTiB, WO 3anobirae PO3MHOXEHHIO
OakTepin.

3. 3aollamKeHHs1 eneKkTpoeHeprii.

4., 30epexeHHs1 MNOXUBHUX pPEYOBUH 3a
paxyHOK KOPOTKOFO Yacy roTyBaHHsI.

5. Jlerke 4neHHs.
Ak npauloe MiKpoxBUNbLOBa Niy

MikpoxBunboBa niy obnagHaHa
MarHeTPOHOM, SIKUI NEPETBOPHOE ENEKTPUYHY
eHeprito  Ha MikpoxBunoboBy. MikpoxBuni
CrpsIMOBaHi BcepeanHy nedi.

BcepeawHi neui MiKpOXBUni
PO3MOBCIOAXKYIOTECA Yy BCIX  HanpsiMkax,
BigbuBalTbCA  Big  CTIHOK  nmpunagy i

NPOHWKaIOTb Y CTPaBy.
Yowmy ixa nigirpiBaerTbca

BinbLwicTe NpoayKTiB MICTUTL BOAY, MONEKYNN
AKOT BIOPYIOTb MiA Aieto MiKPOXBUIb.

TepTa Monekyn reHepye Tenno, ske
crnpuymHsie 36inbLIEHHS TeMnepaTypu CTpasu

nig Yac po3MOpPOXYBaHHsi, posirpiBaHHA abo
roTyBaHHS.

3aBOskM TOMy, WO Tenmo
BCepeauHi CTpaBu:

reHepyeTbCA

rotyBatn moxHa 6e3 Bogm abo xumpy, abo x
3 HE3HAYHUM OO0daBaHHAM;,

PO3MOpPOXYBaHHS, posirpiBaHHS Ta
roTyBaHHs BiAbyBaeTbCcA Habarato
LBUALLE, HXX Y 3BUYanHIA OyXOBL;

He BigbyBaeTbcA  3MiHM

apomary CTpasMm.

KONbOpy Ta

MikpoxBuni npoxogaTb Kpisb nNopuensiHy,
CKIl0, KapTOH i NnacTuk, ane He Kpi3b mMeTan.
Tomy, meTanesun nocyn abo KoHTenHepu 3
MeTaneBMMuM  AOMilLKaMW  HEe  MOXHa
BUKOPUCTOBYBATH ans roTyBaHHsI y
MiKpOXBWIbOBIN neui.

Mikpoxsuni BiobuBatoTbCa Big meTany...

£
' ~

...BOHW NPOXOAATL KPi3b CKIO Ta
nopuensiHy...

(05
.\- /

»~

...I NOrNUHaTBCA CTPAaBOIO.

>

£ S —
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Onuc obnagHaHHA

6

pe=

1. Knamka

2. Ckro BikOHUS ABepuaT
3. CKuHYTW rpurnb

4. KepamiyHa ocHoBa

5. MaHenb ynpaBniHHA
6. punb
7. 6bnogo

1 2

1. Pyyka BuGopy dyHKLiN
2. [Oucnnen

3. lMoBopoTHa pyyka

Pyukun KepyBaHHS BignosigatoTb 3a

BWKOHAHHSA 2 pi3HUX BUAIB Ail:

1. HaBirauis: Kpyrna pydka pae 3mory
34iNCHIOBATU  Hagirauito No  pPi3HUM
dyHKUiAM gucnnes.

2. Bubip: HatuckaHHa py4kn
HaBirauii npu3BoguTe 00
HWXYeHaBeaeHNX PyHKUIN.

nig vac
BUKOHaHHS

/A HaTMCHYTH
+
noBepHYTH X

HATUCHYTH @/

-3
” \/

NOBEPHYTU @/

BAXIIMBO: ob6uaBa pyHKUiOHAmMbHI PEXUMU HEe MOXYTb BUKOPUCTOBYBATUCA
opHoyacHo. 3ABOPOHAETBLCA Hatuckatu i

noeeptatn py4vky oOAHOYAaCHO,

A

HecnpaBHOCTI NPOAYKTY.

OCKinbKkM OO0 ujei ail He npuB'a3aHa XodHa YHKUIA i ue MoxXe npusBectn Ao
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9
a |HoukaTop roguHHUKa f  IHoukaTOp PO3MOPOXKYBAHHS 3@ YacoM
b IHavkaTtop Tavimepa g IHavKaTtop piBHSA NOTYXHOCTI
c IHoukaTop 3axucHoro 6nokyBaHHS h  CneuianbHi nporpamHi dyHKLii
d IHgukaTop TpMBanocTi i PyHkuia Mpunb
e |HOoukaTop po3MOpOXyBaHHS 3a Barok j PyHkuia MikpoxBunboBa niyv

Onuc dyHKUin

MoTyxXHiCTb

CvmBon | ®PyHKLiA | MIKPOXBUBOBOI
nevi

[MoBinbHe PO3MOPOXYBaHHSA [ANs AenikaTHUX MPOAYKTIB;

S0 W YTPUMaHHS iXXi raps4oio.
[MpuroTyBaHHs Ha ManeHbLKOMY BOTHi; Bapka pucy
180 W LLIBnaKe po3mMopoXxxyBaHHs
. . [naBneHHs macna
§§§ PRl 360 W PosirpiBaHHA ANTAYOro XxapyyBaHHS

[MpurotyBaHHs oBouiB; [lenikaTHe HarpiBaHHSA

600 W HarpiBaHH Ta MNpWroTyBaHHS HEBENWKUX Mopuid  iXi;
HarpiBaHHs genikaTHOT iXi.

850 W MpuroTtyBaHHSA Ta LWBUAKUIA PO3irpiB piavH Ta HaniBdabpukaTis
222 90 W 3anikaHHs i
MMpuroTyBaHHs NTWLi Ta M’'ca Ha rpuni
+ Mikpoxsuni + 180 W B 4 4 i
punb
NAAN
360 W [MpurotyBaHHA NUPOriB Ta CTpas nig CUpom
T~~~
punb MpuroTyBaHHs i Ha rpuni

39



OCHOBHiI napameTpu

@

BBBH

BiakpuBaHHA aBepuAT

o6 BigkpuTM ABepudATa, HATUCHITH i
YTPUMYNTE NOBOPOTHY PYy4Ky (3) npoTdrom 2
C.

JopaTtkoBe MeHIO

3a gonomoroio [o04aTKOBOro MeHI0 MOXHa
oTpMMaTM [OCTYn [0 TFOoAUHHMKA (o6
BCTAaHOBUTHU yac, cxoBaTu abo

BiAo6pa3nTu noro), Tammepa Ta 3aXMCHOro
GroKyBaHHSA.

LLlo6 nepevitn B fOAaTKOBE MEHIO, BUKOHaNTe
BKasaHi Huxye aii:

1. HaTucHiTb i yTpumywmiTe PYy4Ky
perynioBaHHa dyHkUin (1) npotarom 3
ceKyHa,.

2. [Anga nepemileHHs No onuisx 4o4aTKOBOro
MEHI0 MoBepTanTe NMOBOPOTHY Py4Ky (3).
MoTpiGHy onujto Oyae niaceiyeHo.

3. HatucHiTe NoBOpOTHY pyuKy (3) OAmMH pas,
wob niaTeepanTn B1bip NOTPIGHOT onuji.

HanaunyBaHHﬂ roanHHUKa

3

WO roKasaHWn Yac HenpasunbHui. LLo6
HanawTyBaTWU rOOVHHUK, BUKOHAWTE BKa3aHi
HWXKYe aii:

1. HatucHiTb i yTpumyinTe py4Ky
perynioBaHHa dyHkuin (1) npotarom 3
CeKyHa.

2. [na nepemiweHHs No onuisix 4O4aTKOBOro
MEHI0 MoBepTanTe MOBOPOTHY PYy4Ky (3).
MoTpibHy onuito Byae niacsiveHo.

3. HatucHiTe noBOpoTHY py4ky (3) oavH pas,
Konu 3'sBUTbCA CUMBOM rogVHHMKA @.

4. TloBepHiTb Py4Ky perynoBaHHs yHKUInA
(1), wo6 BCTaHOBMTM  MpaBWflbHE
3HaYEHHSI FOANHM.

5. ToBepHiTb NOBOpPOTHY pydky (3), wWwob
BCTaHOBUTU npaBuIibHe 3HaYeHHs
XBUIIVH.

6. HatucHitb noBopoTHy pydky (3) aAns
NiaTBEPLAXEHHS.

MpuxoBaHHA/BigOOpaXKeHHA rOoAMHHUKA

Micns neplioro BBIMKHEHHSI MIKPOXBWITLOBOI
nedi abo nicna nepeboto eneKkTPOXMBNEHHS
Avcnnen roguHHKa MepexTiTuMe, BKasyoun,
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AKLo gucnnen roanHHMKa Bam 3aBaxae, Moro

MOXHa nNpMXoBaTW, BWKOHABLUM BKa3aHi
HWXYe aii:
1. HatucHiTb i yTpumyinTe py4Ky

perynioBaHHsa yHkuin (1) npotdarom 3
ceKyHA.



2. [n4a nepemileHHs No onuisx 4o4aTKOBOro
MEHI0 MOBEPTANTE MOBOPOTHY PYYKY (3).
MoTpibHy onuito 6yae niacBideHo.

3. HatucHiTb noBopoTHY pyu4ky (3) oauH pas,
Konu 3'aBnTbcst cumBon roguHHmka ).

4. HaTuCHIiTb | yTpUMyWiTEe NOBOPOTHY PYYKY
(3) npoTsarom 2 cekyHa.

5. Akwo noTpibHO noBepHyTM Auchnewn
roauHHMKa, NoBTOPITb uto camy
npoueaypy.

Tanmep

o6 HanawTtyBatM TanWmep, BUKOHanTe

BKasaHi Huxye aii:

1. HaTucHiTb i yTpumynTe pYy4Ky

perynioBaHHa dyHkuin (1) npotarom 3
ceKyHa.

2. [nga nepemileHHs No onuisx 4o4aTKOBOro
MEHI0 MoBepTanTe MOBOPOTHY Py4Ky (3).
MoTpiGHy onuito Byae nigceiyeHo.

3. HatucHiTb noBOpOTHY pyuyKy (3) 0aMH pas,
Konwu 3'aButbcs cumBon Tanmep @)

4. ToBepHiTb MOBOPOTHY py4ky (3), w06
BCTaHOBUTU 4ac [Ans  ChlpautoBaHHS
curHany.

5. Wo6 3aBepLiMTH, HATUCHITH MOBOPOTHY
py4Kky (3) ons nigTBepaXeHHS.

3axucHe 6nokyBaHHsA

2. [ns nepemilleHHs nNo onuisx 4o4aTKoOBOro
MEHI0O MOBEPTANTE MOBOPOTHY PYYKY (3).
MoTpibHy onuito Byae niacsiveHo.

3. HatucHiTe NoBOpoOTHY pyuyKy (3) oauWH pas,
Konu  3'9BuUTbCA  CMMBON  3axucHe

OrokyBaHHS @ .

4. TloBepHiTb NOBOPOTHY pyuyky (3), wob
YBIMKHYTN ab0 BUMKHYTU ONLit0.

5. Wo6 3aBepwmTn, HATUCHITL MOBOPOTHY
pYyYKy (3) ANS NigTBEPOXEHHS.

6. LLo6 po36nokyBaTu My, 3HOBY HATUCHITb i
YyTPMMYWTE NMOBOPOTHY PY4Ky (3) npoTarom
2 cekyHf.

Pexum canoH

Pob6oty neui MOXHa 3abnokyBaTu
(Hanpuknag, wob 3anobirtn ii BUKOPUCTaHHIO
OiTbMn).

1. HatucHiTb i yTpumyinTe PyuyKy
perynioBaHHs yHkuin (1) npotarom 3
CeKyHA.

Pexvm  canoHy  BWKOPUCTOBYETbCA B
npeseHTadii, Wob HaBYMTU KITIEHT, SIK KOXEH 3
YHKUIN OyxoBkuM, ane 6e3 akTvBaLii UuKniB
HarpiBaHHs.

1. HatucHiTb i yTpumyinTe py4Ky
perynioBaHHs dyHkuin (1) npotarom 3
CeKyHa,.

2. [nga nepemiweHHs No onuisix 4O4aTKOBOro
MEHI0 MoBepTanTe NOBOPOTHY PYy4Ky (3).
MoTpibHy onuito Gyae niacsiveHo.

3. HatucHiTe NoBOpOTHY pyuyKy (3) oauWH pas,
Konu 3'siBuTbca cumson 3axucHe SH

4. TloBepHiTb NOBOPOTHY pyuyky (3), wob
YBIMKHYTN @b0 BUMKHYTU OMLit0.

5. Wo6 3aBepwnTn, HATUCHITH MOBOPOTHY
pyuKy (3) 4na nigTBepoXKEHHS.

o6 JeakTmByBaTh pexunm
AEMOHCTpaLiiHOrO carioHy, NoBTOPITb Ty
camy npouenypy.
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OCHOBHI hyHKLU,i

F'onoBHe MeHIO

Y TronoBHOMY MEHK MOXHa OTpUmaTu
[ocTyn 0O  ONui  MpUroTyBaHHA, SK-OT:
MikpoxsunsoBa niv, punb, MikpoxBunsoBa
nvuy + Tpunb, ABTOMaTUMHUA  PEXUM
NpUroTyBaHHs, Po3MopoXyBaHHA 3a Yacom
abo Baroto.

vd
$R:KG
®

LBnakun sanyck

LUs dyHKUiAa BukopuctoByeTbCA ONdA

LUBWMAKOrO HarpiBaHHS iXi 3 BENNKUM BMICTOM

BOAW, Hanpuknag BoAW, kaBu, 4aw abo

pigkoro cyny.

1. HaTUCHITL pyyKy perynoBaHHA OYHKUiN
(1) oguH pas.

2. HaTtucHiTe noBOPOTHY pyu4Ky(3), SAKWO
noTpibHo 36inbwmnTn 4ac pobotm. Yac
po6oTn 36inbLyeTbea Ha 30 cekyHa npuv
KOXXHOMY HaTWUCKaHHI py4ku NPOTArom
nepwmnx 10 cekyHA.

MikpoxBunboBa niy

1. ToBepTaiite pyuky Bubopy dyHkuin (1),
OOKM iHaukaTop pyHKuii MikpoxsrnboBa
ni4y He novyHe MepexTiTU. Ha gucnnei
MepexTiTUMe piBeHb NoTyxHOoCTi (850) 3a
3aMOBYYBaHHAM.

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3) B Byab-
AKOMY  HanmpsiMKy, W06 BCTaHOBUTU
piBEHb MOTYXXHOCTI.

3. HatucHite noBopoTHy pyyky (3) ans
NiATBEPOKEHHS. Ha auncnnei
mepexTiTume 01:00.

4. TloBepHiTb NOBOPOTHY pyuky (3) B Byab-
AKOMY HanpsMKy, Wo6 BCTaHOBUTK
TpuBanicTb.

5. HatuchHite noBopoTHy pyuky (3) ans
NigTBEPIKEHHS.

6. HatucHiTe pydky Bubopy dyHkuin (1). Miv
noyHe poborTy.

MPUMITKA.

Pyuyky BuOOpy dyHKUiN  MOXHa
HaTUCHYTM B OyAab-AKMA 4ac Yy
HaBeAeHin BuLWe nocnigoBHOCTI, nicnsa
yoro niy No4YHe nNpouec NPUroTyBaHHA
3 BigobGpaxeHuMn napameTpamu.

Fpuvnb

LUs dyHKUiA BukopuctoByeTbCA AONdA
MPUroTyBaHHSA Ta  PO3irpiBaHHS  OBOMIB,
kapTtonni, pucy, pubu Ta m'saca.
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Us cyHkUia BukopuctoByeTbCA Ons
LLIBUAKOrO NigpyM'ssHEHHS MOBEPXHI 1XKi.

1. ToBepTtarite pyyky Bubopy dyHkuin (1),
OOKW iHaukaTop dpyHKUil Mpunb He novHe
mMepexTiTn. Ha ancnnei mepextitume
15:00.



2. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3) B Oyab-
SIKOMY  HampsiMKy, LWo6 BCTaHOBUTM
TpuBanicTb.

3. HartucHite noBopoTHy pyuky (3) ons
NiaATBEPAXEHHS.

4. HaTncHiTb pyyky Bubopy dyHkuin (1). MMiy
noyHe poboTy.

MikpoxsunboBa niy + Npunb

1. TlosepTtavite py4ky Bubopy dyHKuUin (1),
[OKN aBa iHOnKaTopu dyHKLIN
MikpoxBunsoBa niy i punb He NOYHYTb
mMepexTiTn. Ha aucnnei mepexTiTume
360.

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY pyuky (3) B Byab-
AKOMY HampsiMKy, LWob6 BCTaHOBUTM
piBE€Hb NMOTYXHOCTI.

3. HatucHitTe noBopoTHy pydky (3) ans
niaTBEPAXKEHHS. Ha auncnnei
mepexTiTnme 15:00.

4. T[loBepHiTb NOBOPOTHY pyuyKy (3) B Oyab-
AKOMY  HampsiMKy, LWo6 BCTaHOBUTK
TpuBanicTb.

5. HartucHite noBopoTHy pyuky (3) ans
NiaATBEPAXKEHHS.

6. HatucHiTb pyyky Bu6opy cyHkuin (1). Miy
noyHe poboTy.

MPUMITKA.

Pyuyky BuOOpy dcyHKUIN  MOXHa
HaTUCHYTM B OyAb-AKMA 4Yac y
HaBeAeHin BULe NOCniA0BHOCTI, nicnsa
yoro ni4y No4YyHe nNpouec NPUroTyBaHHA
3 BigobpaxeHMMun napameTpamu.

Po3MopoxxyBaHHA 3a YacoM (BpYU4HY)

2. TMoBepHiTb NOBOPOTHY py4ky (3) B Byab-
AKOMY  HanpsiMKy, W06 BCTaHOBUTK
TpUBanicTb.

3. HatucHite noBopoTHy pyyky (3) ans
NiATBEPIKEHHS.

4. HatucHitb pyyky Bubopy cyHkuin (1). Miy
noyHe poborTy.

5. TlepeBepTtante ixy Lwopa3y, konu niy
nogae 3BYKOBUW curHan i Ha aucnnei
MEepEexXTUTb CMOBO: turr,

LUsa dyHKUia BukopucTtoByeTbCA ANA
LWIBWAKOrO PO3MOPOXYBAHHS Pi3HOMaHITHUX
TUNIB Xi.

1. TloBepTaiite py4ky BuGOpy chyHKLUiA (1),

[OKMN iHOnKaTop dyHKUiT
Po3MopoXyBaHHsi 3a 4acoM He Mo4vHe
MepexTiTn. Ha aucnnei mepexTtitume
10:00.

Po3mMopoxyBaHHs 3a Baroto
(aBTOMaTHu4HE)
LUsa dyHKUia BukopuctoByeTbCA And

LUBMOKOTO PO3MOPOXKYBaHHA M'Aca. NTuLi,

pnbu, ppykTiB i xnida.

1. ToBepTtaiite pyyky BuBopy dyHKLi (1),
[OKM iHOnKaTop dYHKUIT
Po3mopoxyBaHHS1 3a Barow He Mo4YHe
mMepexTiTh. Ha gucnnei mepextiTume Tvn
i «FO1».

2. [loBepHiTb NOBOPOTHY pyuky (3) B Byab-
SKOMY HanpsMKy, o6 BCTaHOBUTM Twn
i. Akwo pyyky He Byae noBepHyTO, My
npautoBatMMme 3 o6paHUM TUMOM Xi
«FO1».

3. HatucHite noBopoTHy pyuky (3) ans
NiaTBEPIKEHHS. Ha avcnnei
MepexTITUMe 3Ha4YeHHs Baru. lHgukaTop
Barv NOYMHaE MepEexTITH.

4. TloBepHiTb NOBOPOTHY pyuky (3) B Byab-
AKOMY HanpsiMKy, o6 BCTaHOBUTW Bary
i. Akwo pyyky He Byae noBepHyTO, My
npautoBaTtume 3 obpaHoto Baroto 200 r.

5. HatucHiTb noBopoTHy pyuky (3) Aans
NiATBEPOKEHHS.

6. HartucHiTe pyyky Bubopy dyHkuin (1). Miv
noyHe poboTy.

7. TlMepeepTante Xy LwWoOpa3y, KoM niy
nogae 3BYKOBUW curHan i Ha aucnnei
MEepPexTUTb CNoBO: v .,
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Y  Humk4yeHaBegeHin Tabnuui  nokasaHo
nporpamu  QyHKUii PO3MOPOXYBaHHA  3a
Barol0 3 3a3HayeHHsM iHTepBanis Baru Ta

Yyacy PO3MOPOXYBaHHA N OuYiKyBaHHs (4ns
3abe3neyveHHs eguHOT Temnepartypu ixi).

CneuianbHi pyHKUil

Mpor. MpoaykTt

Bara Yac Yac ouikyBaHHs

(r) (xB.) (xB.)
Fo1 Msco  200- 2-46'40 20-30
Fo2 M 2900 2-1723 20-30
Fo3 Pusa 2000 2-40 20-30
Fo4 Spyem o0 236-13 10-20
Fo5 Xni6 S0 225-1920 10-20

BaxnuBa npumitka. [vB. «3aranbHi iHCTpyKLUii
LLLOZO PO3MOPOXKYBaHHS».

CneuianbHa dyHkuis «Auto» (ABTO)

1. TloBsepTavite py4uky BubOpy cyHKLUiA (1),
OOKM iHAMKaTop cneuianbHOi YHKUT He
rno4yHe MEpPEeXTITH. Ha auncnnei
MepexTiTume nporpama «Pl».

2. TloBepHiTb NOBOPOTHY py4Kky (3) B Byab-
AKOMY  HanpsIMKy, Wo6 BCTAHOBUTM
nporpamy. SAKWo pyyky He Oyge
MoBEpPHYTO, MiY NpautoBaTuMe 3 06paHoto
nporpamoio «P1.1».

Mporpama

3. HatucHite noBopoTHy pyyky (3) ans
NiaTBEPIKEHHS.

4. HaTucHiTb py4ky Bubopy dyHkuin (1). Miy
noyHe poboTy.

5. TlepeBeptante ixy Lwopa3y, konu niy
nogae 3BYKOBUW curHan i Ha aucnnel
MEpPEeXTUTb CMOBO: turr .

nokasaHo

dyHKUT

Y  Hwk4yeHaBegeHin  Tabnwuui
AOCTYMNHi  nporpamu  cneuianbHoT
«Auto» (ABTO):

Kinbkictb

BoAun (Mn)

S1.1 250 100 Moknagite HapisaHy kapTonnio (15-20
S1.2 MpuroTyBaHHs 500 10 150 MM) 3 BO/I0K0 B TEPMOCTIMKMI
kapToni KOHTE/IHeP 3 KDULLIKOK Ta NOMICTITb Ha
S1.3 1000 15 200 KepaMmivHy nigcTaBKy B MiKpOXBUMbOBY
niy.
S2.1 PisoTtTO 150 42 600
(rotoBe o L . .
S2.2 NpUroTyBaHHS) 400 455 800 Moknagite iHrpegieHTH ANS NOBIfNbHOTo
Cymi NPUroTyBaHHS B TEPMOCTIVKNIA
iHrpey}:lieHTiB KOHTEVHEepP 3 KPULLIKOIO Ta MOMICTiTb Ha
523 D 550 22 :ieqpaMNHy niAcTaBKy B MIKPOXBUILOBY
(rotoBa pgo :
NPUroTyBaHHS)
Puba Moknagite iHrpegieHT ans
S3.1 (3amopoxeHa) 700 el 300 NPUroTYBaHHS i 3anikaHHS B
TEPMOCTINKUIA KOHTEWHEP Ta NOMICTiTb
S3.2 Puba (cBixa) 800 30 300 Ha KepaMi4Hy niacTaBsKy B
MiKPOXBWNbOBY NiY.
Moknagite iHrpegieHT Ans
OBovi NPUroTyBaHHs B TEPMOCTINKUIA
S3.3 (33MOpOXEHI) 1000 30 300 KOHTEMHEep 3 KPULLIKOIO Ta MOMICTiTb Ha
P KepamiyHy niacTaBKy B MiKpOXBUMbOBY
niy.
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Baxnusi npumitku.

o KOpUCTYHOUMCb  MIKPOXBUITbOBOK  MiYuIO,
3aBXaV BUKOPVCTOBYWTE TapinKu Ta KPULLIKY
ANS YHUKHEHHS BTPATU PiAvHN.

HbX ka KiMHaTHOI Temnepatypu. Akwo
Temnepatypa ixi He Bignosigae GaxaHin,
BuGepiTb  Ginbwy abo MeHwy Bary
HaCTynHOro paasy nig 4ac posirpiBaHHs ixi.

¢ Kinbka pasiB po3millanTe abo nepemiwaiTe * r'_'C”F' posirpiBaHHsA  nepemiliante Xy,
Ky nig Yyac npurotTyBaHHs, 0cOGNMNBO AKLLO MICNA HOro 3anuuiTe bKy Ha AeAakun Hac,
niy nogae 3BYKOBMI curHan i Ha gucnnei o6 Temnepatypa B Hiil cTana o4HaKkoBOK.

e YBara! [licna posirpiBaHHA KOHTenHep
Moxe ByTun fyxe rapsadmm. Xoya MiKpoxXsusi
He HarpiBalTb OinbliCTb KOHTEWHEPIB,
BOHM MOXYTb HarpiBatucs nepegaBaHHAM
Tenna Big, ixi.

MEPEXTUTb CMOBO: turn,

e Yac, noTpibHMn Ha posirpiBaHHSa  iXi,
3anexarnme Big, i no4aTkoBoOi
TemnepaTypu. hxa, B3sTa 6esnocepeaHLo 3
XONOAMIbHMKA, po3irpiBaTMMETLCS LOBLUE,

BukopucTtaHHs 6ntoaa ans nigpym'asHeHHs

Ak npaBuno, Npu NpUroTyBaHHi TaKoi iXi, K niLa 4n
nupir, Ha rpuni abo B MiKPOXBUIILOBIN NedYi, TiCTO
abo Buniyka craloTb Bonormmun. Liboro MmoxHa 1

Ak rotyBatTM 3 BWKOPUCTaHHA Onioga pna
niapyM'AHEHHS:

[NonepegHbO Harpinte 6noao ans

YHUKHYTH, BMKOPUCTOBYHOUM 6nono ans nigpyM'stHEHHS, BMOpaBLLK DYyHKLIO
niapyM'AHeHHs. 3aBAAkM LIBWKOMY [OCATHEHHIO MikpoxeunboBa nid i Mpunb, BCTAHOBMBLLM Yac
BUACOKOT ~TemnepaTypu Ha AHi Grioga  Ans Bil 3 0 5 XBUMMH 3 MOTYXHICTIO MIKPOXBUIb
NiAPYM'AHEHHS  LUKOPUHKA CTa€  XPYCTKOKO i 360 BT.
niapyM'aHeHok. . . , .

2. 3macrTiTb 6ntogo Ansa nigpym'sHeHHS onieto Ans
Takox 6nogo Ans  NigpyM'stHEHHS  MOXe rapHOro NiapyM'aHEHHs.
BMKOPWCTOBYBaTUCS [Ans GekoHy, sieub, kosbac

3. TomicTiTb cBixi abo 3amopoxeHi npoayKTu

ToLlo.
a 6esnocepenHbLO B 6M0ao0 ANa NiApyM'SHEHHS.
HAO3BUYANHO BAXIUBI NPUMITKW. MoxHa noMICTUTM  3aMOpPOXeHi  NPoAyKTU
e 3aBXOM BUKOPUCTOBYNTE PYyKaBWYKA OISt (Hanpuknan,  3amopoxeHy  niuy)  6Ges

nevi, ToMy o 6nogo Ana Nigpym'sasHeHHs
CWINBbHO HarpiBaeTbCs.

e He craBTe B Omogo Ans nigpyM'siHEHHS
€MHOCTI, ik He € TEPMOCTIIKMMW (Hanpuknag,
nnacTyKoBi YaLLi).

nonepeaHLOro PO3MOPOXYBaHHS.
MomicTiTb Onogo  Ana  nigpym'sHEHHS  Ha
KepamiyHy nigcTaBKy B MIKpOXBUIbOBY Miy.

Bubepitb dyHkuito Mikpoxsunbosa niv i punb,
a TaKoX Yac MPUroTyBaHHSA, SK OMUCAHO HIDKYE.

MepekoHanTecCh, WO 61040 AN NiApYM'AHEHHSA
He KOHTaKTy€ 3 Kamepolo neyi Ans YHUKHEHHSA

NOLWKOMKEHb.

Yac

Yac

Mpoaykr Bara . PekomeHpauii
npUroTyBaHHA OYIKyBaHHA
200r 5 xB. 2 xB.
AKwo niya ToHKa.
. 300r 6 xB. 2 XB. X i
Miua Ao niua B1coka, 36inbuTe yac Ha 1-2
XBUTUHU
400 r 7 xB. 2 xB.
BanikaHku i 2001 S xB. 2 xB. TemnepaTypHa KOMMeHcawist 4oCAraeTbes
nmporu 300r 6 XB. 2 xB. Nicns 3aBEPLUEHHSI Yacy OYikyBaHHS
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Yac Yac
MpoAaykr Bara . PekomeHpauii
NPUroTyBaHHA OYIKyBaHHA
- 8 XxB. 2 XB. [oBepHiTb 2 pa3un
rambyprepu 400 r 5 xB. == [NoBepHiTb 1 pa3
200r 5 xB. 2 XB. Akwo niua ToHkKa.
Yincu

Akwo niua Bucoka, 36inbLTe Yac Ha 1-2
XBUMWHU

Konwu gyxoBkKa npauytoe...

MepepuBaHHA LMKNY NPUroTyBaHHs

MoxHa 3ynuHWTW npouec NpurotyBaHHs B Byab-
SIKUIA Yac, HaTUCHYBLUM pyyKy BUBopy dyHKuUin (1)
oanH pa3 abo BiaKpuBLLM ABepLUsATa nevi.

Y 000x BMNagkax:

. Mikpoxsunbose
HeramHo MPUMNUHSAETLCS.

BUNPOMiHIOBaHHS

e [punb BMMUKAETLCSH, ane 3anuwaeTbes
rapsiumm. Hebesneka oniky!

. Tanmep 3ynuHaeTbCca | Ha gucnnel
Bigobpaxaerbca pobounn yac, Skui
3anuwnBecs.

Mpu 6axaHi B uen 4Yac MoXxHa:
1. MNoBepHyTn abo nepemiwatn ixy, LWo6

3abe3neynTn piBHOMIpHE NPUrOTYBaHHS.
2. 3MiHUTK NnapameTpu npoLecy.
3. CkacyBaTui MpoLec, HATUCHYBLUW i YyTPUMYOUN
pyuyKy BMGOPY dyHKUIN (1) npoTarom 3 cekyHA.
LLlo6 nepesanycTuTu npouec, 3a4vHiTe ABEPUATA i
HaTUCHITb pydKy BUGOpY cpyHKuin (1).

3miHa napameTpiB

Konu npouec npuroTyBaHHsi nepepBaHO, MOXHa
3MiHUTK poboyi napameTpm (Yac, Bary, MOTYXHIiCTb
TOLLIO), BUKOHaBLUW BKa3aHi HWxk4e Aii:

Pa3mMopoxXyBaHHS

1. o6 3MiHMTK Yac, NOBEpHiTb NOBOPOTHY PYuKy
(3) i nigTBEpPAbTE, HATUCHYBLUM pyYKy BUOBOPY
chyHkuin (1). HoBuid BkasaHuin Yac Byae ogpasy x
3aCTOCOBaHO.

2. Wo6 3MiHWUTM MNOTYXHICTb, HATWUCHITb PYYKY
BMGOpY dyHKUil (1). MoyHe mepexTiTh BigNoBigHWIA
iHovkaTop.  3MiHiTb  napameTp,  HaTUCHYBLUW
NMOBOPOTHY pPyyKy (3), @ noTiMm nosepHyBLWwM ii (3), i
nigTBepabTe, 3HOBY HATMCHYBLUM PYy4Ky BMOOpY
dyHKuin (1).

CKacyBaHHSA LMKIY NPUroTyBaHHA

Akwo noTpibHo ckacyBaTu Mpouec NpUroTyBaHHS,
HaTUCHITb | yTpUMyInTe pyuky Bubopy dyHkuin (1)
NpoTArom 3 CEeKyHA.

Micna uboro nponyHae 3BYKOBUW CWUrHanm i Ha
aucnnei 3'9BUTLCS Yac.

3aKiHYeHHA LMKNY NpUroTyBaHHs

Y KiHUj UMKy NponyHaTb TPW 3BYKOBI CUrHanu, Ha
avecnnei 3'aBuTtbesa cnoBo «End» (3akiHYeHHS).
3BYyKOBi CcurHanuM nOBTOPHOKOTLCA KOXHi 30
CeKyHA, AOKM ABepLATa He 6yAyTb BiAKpuUTi abo
He OyAe HaTUCHYTa Py4Ky BMGopy dyHKUin (1).

Hwxye nprBeaeHa Tabnuus, Wo Nokasye pisHi

PiBHOMIpPHO po3noginunacek No BCin ixi), a

nepiogu pPO3MOPOXYBaHHA Ta MPOCTOK ( TakoX PpisHi TMNM ki Ta ix Bara, 3
wobu nepekoHaTUcs, WO TemnepaTypa pekoMeHaauisimu.
ara Yac poamopoxyBaHHA: Yac npocTolo
P poxXy P PekomeHpaauiii
Mopuii M'sca, TensiTuHY, 100 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3
ANOBUYUHMN, CBUHWHU 200 6-7 5-10 MepeBepHiTh 1 pas

46



PekomeHpauii

500 14-15 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3u

700 20-21 20-25 MepeBepHiTb 2 pa3u

1000 29-30 25-30 MepeBepHiTb 3 pasu

1500 42-45 30-35 MepeBepHiTb 3 pasu

500 12-14 10-15 NepeBepHiTb 2 pasu

Fynaw 1000 24-25 25-30 MNepeBepHiTb 3 pasu

100 4-5 5-6 MepeBepHiTL 1 pa3

M’scHun chapL 300 8-9 8-10 MepeBepHiTb 2 pa3u

500 12-14 15-20 MepeBepHiTb 2 pa3u

125 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

Cocucku 250 8-9 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

500 15-16 10-15 MepeBepHiTb 1 pa3

200 7-8 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

firuua (nopui) 500 17-18 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3u

1000 34-35 15-20 MepeBepHiTb 2 pasu

Kypka 1200 39-40 15-20 MepeBepHiTb 2 pasu

1500 48-50 15-20 MepeBepHiTb 2 pasu

100 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

PuGHe cpine 200 6-7 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

dopernb 200 6-7 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

100 3-4 5-10 MepeBepHiTb 1 pa3

Kpeseriu 500 12-15 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3u

200 4-5 5-8 MepeBepHiTb 1 pa3

DdpyKTH 300 8-9 10-15 MepeBepHiTb 2 pa3u

500 12-14 15-20 MepeBepHiTb 3 pasu

100 2-3 2-3 MepeBepHiTb 1 pa3

) 200 4-5 5-6 MepeBepHiTb 1 pa3

Xni6 500 10-12 8-10 MepeBepHiTb 2 pasu

800 15-18 15-20 MepeBepHiTb 2 pasu

Macno 250 8-10 10-15 T”pi&g;i‘;”;;‘;;ﬂ‘;a;

Cup = 6e 0 ovmiTe saxpuna

BepLukun 250 7-8 10-15 BHIiMiTb KPULLIKY

PekomeHaauii WwWoao po3mopoxyBaHHSA nevi nocyn (nopuensHy, CKno,

< BiANOBIAHUIA NNACTUK).
1. Ons po3MOpOXYyBaHHA BWKOPUCTOBYMNTE ANoBIA )

TiNbKW NpuaaTHUA ANs MiKPOXBUMbLOBOI
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Tabnuui CToCyloTbCS  PO3MOPOXKYBaHHS

CUpPOI TXi.
Yac po3MOpOXYyBaHHA 3anexuTb Bifg
KinbkoCcTi | ToBWWHWM npoaykTta. [lpu

3aMOpOXyBaHHI roTymtecs OO npoLecy
pO3MOpPOXYyBaHHA. Po3ginite Xy Ha
YacTUHW, SKi NIAXOAUTUMYTb NI PO3MIp
KOHTenHepa.

Posnoginite Xy piBHOMIpHO BCepeauHi
neyvi. HanmtoBcTiwi wmartodkn pubn abo

Kypsadi  CcTereHud  Kknagitb  3BepXy.
Hanbinbw pgenikatHi  4acTMHM  MOXHa
3aKpuTn antomiHieBol ¢onbroto.
BaxnuBo: aniomiHiea donbra He

NMOBWHHA TOPKaTWUCS CTIHOK Mpwunagy, ue
MOXe CNPUYUMHUTIN ENEKTPUYHUI TPICK.

Benuki wmatku cnig nepesepraTth Kinbka
pasis.

Posknagite 3amMopoxeHy Ky Tak piBHO, siK
Lue MOXIMBO, TOMY LUO TOHKi LUMaTOYKM
PO3MOpPOXYHOTbCA LUBMALLE 3a TOBCTI.

XKupHy i, Taky 9k macrno, cup Ta iH., He
MOXHa MOBHICTIO PO3MOpPOXyBaTW. HAKLLO
BOHW MaloTb KiMHaTHY Temnepatypy, iX
MOXHa nojdaBaTW Ha CTiN 3a Kinbka
XBUMVH. Axwo BEPLUKU rnnboko

FoTyBaHHSA MiKPOXBUNAMMU

10.

11.

12.

13.

3aMOpPOXKEHi, 3 LIMaToyKaMu nboay, iX
HeobXxigHo 36UTK nepen BXMBAHHAM.

MoknagiTe NTULIKO Ha CKIISHY Tapinky, Woob
CiK Mir BinbHO cTikaTu.

Xni6 cnig 3aropHyTM B cepBeTKy, LWo6 BiH
He nepecyLUMBCS.

MoBepHITb Xy Yepes perynspHi NPOMiKKM
yacy.

3HiIMITb  yNakoBKy i3  3aMOPOXEHWX
NpoAaykTiB, He 3abyabTe TakoX 3HATK
MeTaneBi 3aluinku. FAKWO KOHTeNHepu, B
AKMX 30epiraeTbCsa ika B MOPO3UITbHUKY,
npvaaTtHi ans BMKOPUCTaHHS y
MiKpOXBWIbOBIM NeYi, NPOCTO 3HIMITb 3 HUX
KpuwKy. ABO >X NOKNadiTb MNPOAYKT Y
Bi4NOBiQHWI nocyA.

Piguny, AKa 3anuaeTbcs Big
PO3MOpPOXYBaHHS, ocobnmeo ue
CTOCYETbCS NTWUi, HeobXigHO 3nuBaTw.
BoHa He NOBWHHA KOHTaKTyBaTW 3 iHLUMMUN
npoayKramu.

He 3abyabTe, WO nicns po3MOpOXXYBaHHS
NPOAYKT MOBWHEH AesKUA 4ac MocToaTu
nepes  roTyBaHHAM, wob  npouec
PO3MOpPOXYBaHHS ainwos KiHLS.
3a3Buyan Le 3anmae 15 - 20 XBUNUH.

YBATA!
"MikpoxBunboBa 6e3neka",

Mpouutante po3ain

nepw Hix

roryBaTtu cBoro MiKpOXBMﬂbOBy niy.

Hotpumywntecb Ui

pekomMeHnaauii npu

NPUroTyBaHHI iXXi 3a JONMOMOroK MiKPOXBUIb:
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Mepep nigirpiBaHHsAM abo roTyBaHHAM iXi
3 MembpaHow abo LWkipkoo (Hanp.,
s6nyka, NoMigopw, KapToMmsi, COCUCKM)
NPOKonNiTb iX BWAENKow, W06 BOHM He
BMOYXHYmK.

[Mpy roTyBaHHi MPOAYKTIB 3 HU3LKUM
piBHEM BOIIOrOCTi (nanp.,
pPO3MOPOXYBaHHs xniba, roTyBaHHsA non
KOpHYy Ta iH.) BOmora  LWWBWAKO
BunapoByeTbcsa. [punag npauie  y
BaKyyMmi i cTpaBa Moxe 3ropiTu. Taka
cuTyauis  Moxe  3aBgatv  LIKOMU
npunagoBi Ta nocyay. Tomy Oyabte

yBaXHi, BCT@HOBMNIOWYM Yac i He
3anvwanTe npouec roTyBaHHs 6e3
Harnagy.

He nigirpiante  Benuki  KiNbKOCTI

oniiskupy (CMaxeHHs1) y MIKpOXBUIbOBIN
neui.

He nigirpiBaite pigvHy y  WinbHO
3aKpUTOMY  KOHTerHepi. Hebesneka
BnOyxy!

He moxHa nigirpiBaT ankoronbHi Hanoi
npy BWCOKMX TemnepaTypax. byabTe

YBaXHi, BCTAHOBMNIOIOYM Yac | He
3anvwanTe npouec roTyBaHHs Ges
Harnsgy.

He  nigirpiBante BMOYyxoHe6e3NeyHi

pPEeYvYoBUHM Y MIKPOXBUIBOBIN Meui.



e  3HiMiTb yNnakoBKy 3 roTOBOi CTpaBu, TOMY
O BOHA He 3aBXaW € TEPMOCTINKOIO.
LoTpumywTtecs iHCTPYKLi BUpOOHUKa.

e fdxwo Bu bypete rotyBatuM y KinbKOX
KOHTEMHepax, Hamnp., YallKku, NocTaBTe ix
PiBHOMIpHO Ha Tapinui.

e 3aBxaum nigirpiBante  nnAweykn 3
OUTaYMM XapuyBaHHAM 6e3 kpuliku abo
cocku. lMicna HarpiBaHHSA NOTpycCiTb abo
nobpe nepemiwante, wob ka Habyna
piBHOMipHOI TeMnepatypu. TemnepaTtypa
nocyay Huxya, HbK TemnepaTypa iXi
BcepeauHi. [epeBipTe Temnepatypy
nepea rogyBaHHsAM.

e [lnacTtukoBi nakeTm He 3akpuBanlTe
MeTanesnmm Knincamu, TiNbKn
nnactukosumu. lNakeT cnig NpokonoTu B
KiNTIbKOX MicuUsiX, Wo6 napa morna BinbHO

BMXOOUTMW.
e [lpu nigirpiBaHHi abo roTyBaHHi ixi
nepekoHamTecs, WO cTpaBa Habysae

Temnepartypu npuHanmHi 70°C.

e T[lig yac roTyBaHHS BUNapoByBaHHSA BOAM
MOXe YTBOPIOBAaTU KOHOEHCAT Ha CKi
0BEpuAT, SKUM 4epe3 MeBHMM 4ac
ctikatume. Lle HopmanbHa cutyauis i
KoHAeHcaT Oyae HaBiTb GinblUMM, AKLLO
KiMHaTHa TemnepaTtypa Hu3bka. Lle He
CTaHOBWTb 3arpo3u Ansi npunagy. Micna
roTyBaHHsi BUTPIiTb KOHAEHCAT 3 ABEPLAT.

e  HAkwo Bu nigirpisaete pianHy,
KOpUCTYWTECS MOCYOOM 3 BEMWKUAM
OiameTpom Bepxa, Wo6 napa Morna
BiNTlbHO BUXOOMUTH.

[oTynTe Xy, AOTPUMYHOUMCH peKoMeHAaLin
Ta 3BepTaluM yBary Ha 4ac roTyBaHHS i
piBEHb MOTY>KHOCTI, BKa3aHWi B Tabnumusx.

Mam’aTanTe, WO BKasaHi 3HA4YeHHs €
YMOBHUMMW i BOHW MOXYTb BapiloBatucs B
3aMexHOCTi  BiA4  MOYaTKOBOrO  CTaHy,
Temneparypu, BOMOrocTi i Tuny npodykra. Mu
pekomeHOyeEMO BCTaHOBNOBATH yac
roTyBaHHS i piBEHb NOTY>KHOCTI BiANOBIAHO A0
KOXHOI OKpeMoIi cuTyalii. B 3anexHocTi Bif
npoAyKTa Yac roTyBaHHA MOXHa 36inbLuyBaTtu
abo 3meHwyBaTu. Lle x cTocyeTbcs i piBHA
NOTYXHOCTI.

FoTyBaHHSA MiKPOXBUMSIMM...

Tabnuui i pekomeHaauii — FoTyBaHHA OBOYIB

1. Yum Ginbluia KinbkicTb DKi, TUM OOBLUNNA
yac roTyBaHHA. [lamM’aTanTe HaCTynHi
npasuna:

e [loaBoiBLUM KiNbKiCTb — 306inbLUTE BABIYi
yac

e [lonoBuHa NpoadyKTy — NOSIOBMHA Yacy

2. Yum Huxue TemnepaTtypa, TMM LOBLUWN
yac.

3. Pigki ctpasw nigirpisatotbca LWBMALLE.

4. PetenbHun posnogin xi Ha Tapinui
3abe3neyye piBHOMIpHE roTyBaHHs. AKLLO
posknactu Ginbl TBEpAy DKy Mo Kpasm
Tapinku, a MeHWw TBepay — BCEpeauHi,
MOXHa nigirpiBati pisHi TMNU MNpPOAYKTIB
0fHOYacHo.

5. [Bepuata npunagy MoOXHa BigkpvBaTu
Oyab-konu. Mpunag aBTOMaTU4HO
BiKINIOYAETLCA. AKLWO 3aKpUTK ABepUATa,
TiNbKU TOAI NiY NPOAOBXUTL POBOTY.

6. CrtpaBa, HakpuTa KpuLLKOW, MOTpebye
MEHLUe Yacy Ans roTyBaHHS i il NMOXWUBHi
BMNACTUBOCTI Kpalle 36epiratoTbCs.
Kpuiuka noBvHHaA nponyckaTn MiKpoxBuni
Ta MaTu OTBOPU Ansi BUXoAy Napw.

PiBeHb
OTY>XHOCTi
Konboposa 0.5 . 18n 850 5 911 2.3 oKnaaiTb TPOXM
e 03  18m 850 5 68 23 b
pokoni 025 - 850 5 6-8 2-3 my
pnbu aTOYKU.
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KomeHTapi

[opox & : 1
MOPKEa, 03  ‘ecraana 850 5 7-9 2-3
3aMOpPOXeH ) MopapibHiTh.
a Mopksa 0.25 2-3 cTonoBI 850 5 8-10 2.3
TOXKM
KapTtonns 2-3 cTtonosi MouncTiTb,
TIOXK z } nopixTe Ha
0.25 850 5 5-7 2-3 ONHAKOB
LLIMaTOYKM.
Mepeus 0.25 - 850 5 5-7 2-3 o
Linbyns 0.25 % cTakaHa 850 5 5-7 2-3 AP ’
3amopoxeH % cTakaHa
a
BpIOCCENbCh 0.3 850 5 6-8 2-3
Ka kanycra
Kanycta 0.25 Y2 cTakaHa 850 5 8-10 2.3

Tabnuui i pekomeHgadii — FloTyBaHHA pu6un

MpopykT

(r)

Kinbkictb lMoTyXHicTb

(BatT)

PiBeHb

NOTYXHOCTI| (XB.)

BiACTOIOBaHHA KomeHTapi

(xB.)

HakpuiTe KpuLLKOLO.
PunbHe oine 0.5 600 4 10-12 S MepeBepHiTb Ha cepeavHi
rOTYBaHHS.
HakpuinTe KpULLIKOIO.
[MepeBepHiTb Ha cepeauHi
. 850 5 3-5 roTyBaHHs. AKWO
Liina pn6a 0.8 360 3 10-12 e HeobxinHo, 3akpuiiTe
\nenikaTHi YacTnHu
[bonbroto.
PYHKLiOHYBaHHA rpuns
,D,J'Iﬂ OTpUMaHHA onTuManbHUX pe3yanaTiB 2.Micnsa nepLwunx 3aCToCyBaHb rpunsa
BI/IKOpVICTOByIZTe CTOI7IKy ana  rpunda, 4dkKa BBaXa€eTbCA HOpMalbHUM, Lo
noctavyaeTbCa Yy  KOMMMEKTi AaHum nepcgopoBaHa AinsHka, Ska 3axuwae
NPUCTPOEM. HarpiBarnbHi enemMeHTu rpuns,
HE BcTaHOBRIOATE CTOVMKY ANA rpuns Tak, AethopmyeTbeA | HabyBae  30M0TUCTOTO

wo6 BOHA A[oOTOpKanacsa 3 MeTanesol
noBepxHeto
OCKiNNbKM MOXe BUHUKHYTU eJieKTPpU4Ha

ayra,  wo

MOLWKOOXKEeHb.

BAXIUBI NPUMITKWU:
1.AKWwo rpunb BMKOPUCTOBYETLCHA BrepLue,
HOpMarnbHUM € YTBOPEHHS AMMIB i 3anaxis
yepe3 MacTuna, siki BUKOPUCTOBYHOTbCH Y

npou,eci BUFOTOBNEHHA rpun4.
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MoOXe

BHYTPILWHbLOI

€MHOCTI,

npun3Bectun Ao

KOMbOpy Yepes BUCOKI TemnepaTypu, Lo iX
HabyBae rpunb nig Yac ekcnnyatadii.

3.Ckno Ha p[OBepudaTax [ocsrae BUCOKMX
Temnepartyp nig Yac BUKOPUCTAHHSI FpuUnsi.
Tomy ni4 HeobOxigHO BCTaHOBMOBATU
npvHanmHi y 80 cm Hag nignoroto Ans Toro,
Wwo6 [0 Hel He Mornu JAOTArHYTUCS LiTU.

4.1ig yac ekcnnyaTauii BHYTpPILWHi CTiHKW nedi
i rpuns  cunbHO HarpiBalTbCsA, TOMY
PEKOMEHOYETLCA BUKOPUCTAHHST KYXOHHUX
pyKaBUYOK.



5.3a TpuBanoro BMKOPUCTaHHA  rpuns
HOpPMarnbHUM € BUMKHEHHS HarpiBanbHUX
erneMeHTiB Ha HeTpuBani Bigpiskn 4acy,
TOMy WO  crpauboBye  3anobixHWUi
TeMnepaTypHUN 06MeEXHUK.

6.He MoxHa BMKOPWUCTOBYBATM MMACTUKOBI
KOHTEMHEPW YN iHLLi KOHTENHEPW, SKi MatoTb
HU3bKY CTIVKICTb npotu BUCOKMNX
Temnepartyp, OCKINbKM BOHU  MOXYTb
3pyNHyBaTMCS Bi BUCOKMX TEMMepaTyp, Lo
iX gocdrae rpunb.

7.Konu BMKOPUCTOBYETLCA PUb, MOXIUBO,
LLI0 BPU3KM KUPY NOTPaNnATbL Ha eNeMeHTH
nedi ta sropatb. Lle 3Bu4arHa cutyauis i

: KinbkicTb (r) :

BOHa He CBigYATb MPO HECMpaBHICTb B
poborTi
8.MMicnsa 3aBepLUeHHsA NPUroTyBaHHA,

NoOMUINTE CcepeduHy nedi Ta akcecyapw,
LWoOu 3anuLLKM iXXi He NOKPUINCS KiPKOIO.

Tabnuui npuroTyBaHHs Ta pekomeHpauii —
MiKpoxBuni Ta rpunb

PyHKUiS MiKpoxBuni + rpunb igeanbHa Ans
LUBMAKOrO MPUrOTYBaHHS Ta, B TOW Xe 4ac,
HaJaHHS Xi 30N0TUCTOro Koneopy. 1o Toro x,
3a JOMOMOrOI0 TPUMD BU MOXETe roTyBaTu
CTpaBW i3 3arne4YeHnM 3Bepxy CUPOM.

MikpoxBuni Ta rpunb NpauolTb 04HOYACHO.
MikpoxBuni roTytoTb, a rpunb 3anikae.

MoTtyxHic Mporpam!

Tun KOHTeWHepy Yac (xB.)

[MacTa nig cupom 0.5 Huabkni 180 2 17-20
KapTonns nig cupom 0.8 Husbkun 600 5 24-28
JlasaHbs 61m3bko 0.8 Husbkui 600 5 15-20
Swagequmm BEPLLKOBUIA 6num3bko 0.5 E— 180 4 18-20

2 CBIXI Kypsidi HXXKM 0.2 koxHa o 360 3 15-20
(3aneyeHi) Husbkmia

Kypya Bnmnsbko 1.0 HUW3bKui Ta LUMPOKUIN 360 4 40-45
Cyn 3 umbyneto, 2x0.2 . 360 3 4-8
NOKPUTUI CUPOM I CYMHWLL Cynhmui

Mepepia TMM, siK BUKOPUCTOBYBAaTU nocyn y
MiKpPOXBWNbOBI Mevi, NepekoHanTech, WO BiH
NigXoauMTb  ONA  Takoro  BUKOPMUCTAHHS.
BukopucToByiTe nuwe nocya, po3paxoBaHuii
Ha MiKPDOXBUIbOBI Nevi.

Mocyn, <SkuiA BU  BUKOPUCTOBYETE  MNpU
KOMGIHOBaHIN pyHKLii, NOBUHEH NiAXOANTU SAK
AN MIKpOXBUWIb, Tak i Ansa rpuns. 3siptecs 3
po3a4inoM npo pPeKoMeHAOoBaHMM Ons nedi
nocya!

Maw’arante, wo uudpn, HaeBedeHi y
Tabnuuax € iHAMKATUBHUMK, Ta MOXYTb
3MIHIOBATUCb 3anexHo Bi4 BHYTPILUHLOrO
CTaHy, TemnepaTypwu, BONOrocCTi Ta TUMY iXi.

Akwo vacy He JoOCTaTHbO ANs YTBOPEHHSA
PYM'SSHOI CKOPWHKM Ha i, noctasTe 1i nig
rpvnb Ha goaaTtkoBi 5 abo 10 XBUNKH.

Axio He BKasaHo NPOTUNEXHE,
BMKOPUCTOBYWNTE Tapinky, Wo obepTaeTbcsi
ONsi NPUroTYBaHHS.

Bynb-nacka, AOTpMMYIMTECH Yacy NPOCToto, Ta
He 3abyBaliTe nepeBepTaT LUMATOYKM M’sica.
Lindpw, 3a3HadveHi y Tabnuui po3paxoBaHi Ha
XOrofHy Mid, Hema HeobXigHOCTI nonepeaHLO
poasirpiBati ii.
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AKuMn nocya MOXHa BUKOPUCTOBYBaTU?

®DyHKLifA MiKpOXBuUInb

MikpoxBuni + Npunb

Mpn dyHKUiT MiKpoxBUNb nNam’aTanTe, WO
MiKpOXBWni BiAbMBatoTbCA MeTanesMmmn
nosepxHamn. Ckno, papdop, rmuHa, NnacTmk
Ta Byc ara nponyckatTb MiKpPOXBUITI.

Tomy meTaneBi KacTpyni abo KOHTeMHepwu
i3 MeTaneBUMm YyacTUHamMm abo
npuKkpacamum He MOXHa BUKOPUCTOBYBaTu
y MiKpoxBunboBin nevi. CknaHnin nocya Ta
rmyMHa 3 MeTaneBMMM iHKpycTauismu abo
BMIiCTOM (Hanpuknag, CBMHLEBWIA KpULLITarb)
He MO>XHa BMKOPUCTOBYBaTH y
MIKpPOXBWUMBOBIN nevi 3 yHKuielo AOyxoBol
wadwu.

lpeanbHMMHM Martepianamm ans
BUKOPWUCTAHHSA Y MIKPOXBUNbOBIN Nedi € CKIo,
ctonosun  dapcdop abo rnmHa, abo

XapocTivikui nnacTuk. [lyxxe TOHKe, namke
ckno abo dapcop cnig BUKOPUCTOBYBATK
nvLIe Ha KOPOTKi MPOMIXKKM Yacy (Hanpuknag,
posirpis).

Ak BUNpoGyBaTun
BUKOPUCTaHHA

nocyn, ans

Mpn yHKUiT MikpoxBuni + rpunb, nocyn
NOBMHEH MiAXOOUTU ANSA BUKOPUCTAHHSA i Yy
MIKPOXBUNSX, i 3@ PYHKUIT rpuns.

AntomiHieBi KOHTeliHepu Ta dhonbra

Moknapite nocyaumHy, y skin 3bupaeTtech
rotyBaTu y niy Ha 20 cekyHA Ha MakCUMarbHin
NOTYXHOCTI MIKpOXBWUIMb. AKWO nicns uboro
BOHa XOrofHa i nuile TPOLWKW Tenna, BOHa
npvaaTHa ans BMKOPWUCTaHHS y
MiKPOXBWIbOBIN Meyi.

[apsya xa nepepae Tenno nocyay, SKUN
MOXe CTaTu Ayxe rapsaynMm. Tomy Bam cnig
3aBxaun KOpUCTyBaTUChb 3aXMCHUMU
pykaBuuamu!

®DyHKUiI rpuna Ta po3sirpisy

Mpu BukopucTaHHi yHKUii rpunda, nocya
NOBWHEH BUTpUMYyBaTu TemnepaTypy Ao 300°
C.

MnactnkoBuin nocyag He nigxoouTb  Ans
BMKOPUCTaHHS Npu pyHKUiT rpunb.
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Haniscpabpukatu y antomiHieBnx
KOHTeNHepax abo ¢onb3i MoxHa Knactu y
MIKPOXBUMBOBY MiY, SKLWO AOTPMMYBaTUCH
TaKux acnekTiB:

e [lam'siTanTe, WO BKa3iBKM BUPOBHMKA
BKa3aHi Ha ynakoBLl;

e AniomiHieBi KOHTENHEPWN HE MOXYTb ByTK
BuLLE HiXX 3 cM abo BCTynaTtun B KOHTAKT i3
BHYTPILLHIMKX CTiHKamu nevi (MiHimanbHa
BiACTaHb A0 CTiHOK 3 cM). Byab-faky

anioMmiHieBy  Kpuwky abo  HakputTs
HeobXigHO 3HATU.
e [locTtaBTe  anioMiHiEBUN  KOHTEWHep

bGesnocepegHbO0  Ha  Tapinky,  Wwo
obepTaeTbCs. AKLWO BM BUKOPUCTOBYETE
MeTarneBy peLliTKy, MoCTaBTe KOHTEHep
Ha capdopoBy Tapinky. Hikonn He
cTaBTe KOHTeWHep 6esnocepeaHbO Ha
MeTaneBy peLiTky!

e Yac npuroTyBaHHA [OBLWWKA, TOMY LLUO
MIKPOXBUMi MPOHWKaKOTL Yy Xy nvwe
3Bepxy. Akwo y Bac Oyab-Aki CymHiBM,
Kpallie BWKOPWCTOBYBaTW MoOCyAd, LUO
nigxoauTe AN BUKOPUCTaHHSA Y
MiKpOXBUNSAX.

e  AntomiHieBy donbry MOXHa
BMKOPWCTOBYBaTU AN BiAOMBaHHS
MiKPOXBWIb NpoTArom npouecy
pO3MOpPOXyBaHHA.  M’'ski  npoaykTw,

Hanpwvknag, nTmua abo m'acHui daplu,
MOXHa 3aXUCTUTU, MOKPMBLLM (DONLIOH
BiANOBIAHI Kpai.

e BaxnuBo: aniwomiHieBa @onbra He
NMOBMHHA BCTYMaTU B  KOHTAKT i3
BHYTPILLHIMM CTiHKaMu nedi, OCKinbku Le
MOXe BUKINKATW ENEKTPUYHY apKy.



Y kpuwui noBuHHI OyTM oTBOpW, LWOOM He
CTBOPIOBABCH TUCK. [1MaCTMKOBI KyMbKN TAKOX
cnig BigkpmeaTu. MNnaweykn abo GaHoukn 3

Kpuwkn

Mwn pekomeHOyEMO BUKOPUCTOBYBATU CKNSAHI
abo nnacTukoBi Kpuwkn abo nmiBky Ans

. . ONTAYUM XapyyBaHHAM Ta noAaioHi
Xap4yoBUX NPOAYKTIB, OCKiNbKU: . .
KOHTEMHEpPU MOXHa HarpiBat nvwe 6e3
1. LUe nonepefuTs HaOMIPHE  kpuIOK/COCOK,  iHAKIWIe  BOHM  MOXYTb
BMNApOBYBaHHS '(0006]'IMBO npoTArom BUBYXHYTI.
TpuBanux nepiois roTyBaHHs);
HactynHa Tabnuus pae Ham  3aranbHi

2. CkopouyloTbCH Nepioan NPUroTyBaHHS;
3. Txa He nepecwuxae;
4. 3bepiraeTbca apomar.

NPUHLUMNKN KEPYBaHHA B 3anexHoCTi Big Tuny
cTpaBu Ta cutyauii

Tabnuusa nocyny

MikpoxBuni

Po3mopoxyBaHHs/ |
. MpurotyBaHHA
posirpiB ‘

MikpoxBuni
+ Mpunb

Twun onepauii

Twun nocyany Fpune

Ckno Ta dapcop 1)
[lomallHe BUKOPUCTaHHS, He Tak Tak Hi Hi
BOTHECTINKWUIA, MOXHA MUTU Y
NOCYyAOMUIHINA MaLLWHI.
nasypoBanui chapcop

BorHeTpuBke ckno Ta capdop. Tak Tak Tak Tak
®apdcop, kKam’aHUI nocyA 2)
HernasypoBanui abo rnasypoBaHuii 6e3 Tak Tak Hi Hi

MeTanivyH1x npukpac.
FnuHsiHuA nocyp 2)

nasyposaHui Tak Tak Hi Hi
HernasypoBaHnuii Hi Hi Hi Hi
MnacTtukoBui nocyp 2)

YKapocrinki go 100°C Tak Hi Hi Hi
>Kapocrinki go 250°C Tak Tak Hi Hi
MnacTtukoBi nniBku 3)

MnacTukoBa nniBka ans i Hi Hi Hi Hi
LlenodpaH Tak Tak Hi Hi
MNanip, kapToH, neprameHT 4) TaK Hi Hi Hi
Metan

AntomiHieBa chonbra Tak Hi Tak Hi
AntomiHiesi 0bropTku 5) Hi Tak Tak Tak
Akcecyapu (MeTanesa peLuitka) Hi Hi Tak Tak

1. Bes 3onmotux abo cpibHUX NNacTuH; He
CBUHLIEBUI KpULLITarb.

2. [oTpuMymnTECH IHCTPYKLUiA BUpOBHMKa!

3. He BukopucTOoBynTE MeTaniyHi 3atuckadi
ONns 3aKpuBaHHS KynbkiB. PobiTb oTBOpM ¥
Kynbkax. KopucTtymTecb nniBkow nule
0N NOKPUBAHHS Xi.

4. He BUKOpPUCTOBYWMTE NanepoBi Tapinku.

5. Jlnwe minki antoMiHieBi koHTelHepn Ge3
Kpuwku/Bepxiekn. He MoxHa, wobwu
anoMiHIn KOHTaKTyBaB i3 BHYTPILHIMK
CTiHKaMK neui.
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YuweHHA Ta gornsag nevi

YnLleHHs — eauHnin HeodXiaHWIM gornaa.

YBara! Bawy MikpoxBunboBy ni4 HeobBXigHO
perynspHo YMCTUTWU, BUMOANATM BCi 3amnMULLKK
ixi. Akwo He 3bepiratm niv y unctoTi, il
NMOBEPXHI MOXYTb 3iNCyBaTUChb, 3MEHLUYIYMN
TepMiH poGoTM neyi Ta MOXIUBO
npu3BiBLIKN [0 HeGe3neYyHUX cuTyauin.

YBara! Yuctka noBMHHa nNPOBOAUTUCH,
Kkonu nivy BigiMKkHeHa BiA Axepena
XUBJNEeHHA. BUAMITL WwTencenb 3 po3eTku
a60 BUMKHITb eNneKTp1M4YHy Mepexy neui.

He BukopuctoByiTe arpecuBHi abo
abpa3uBHi 3acobuM OgnA  YMLLEHHSA,
WKPeOKMN, WO ApsAnaloTb MNOBepxXH abo
rocTpi npeaMeTH, OCKINbKA MOXYTb
3’ABUTUCH NNAMM.

He BukopucToBYyiiTe napoBi npunaau gns
uueHHs aGo Nnpunagu BUCOKOTO TUCKY.

MepepHAa naHenb

3asBuyanm HeobXigHO MpPOCTO MWUTKM MY
BOMOrOK  TKAHUHOKW. SKWO BOHa Jyxe
OpyaHa, gopante Aekinbka Kpanenb 3acoby
AN MUTTS nocyay y Boay, sikoto byaete MuTw.
[Micns uporo BUTPITE MY CYXOK TKAHUHOHO.

Y neyax i3 anwmiHieBol ¢hpOHTaNbLHOK
naHennio, BWKOPUCTOBYNTE 3acobu ans
UYALLEHHS1 CKMa Ta M'SIKY TKaHWHY, WO He
3anuLlae BOMOKOH Ta HUTOK. Butmpante niv,
He pobnsiyn HISKOro TUCKY Ha NMOBEPXHIO.

HeranHo npubupante nnsmu Big NMMOHY,

Xupy, Kpoxmanto abo seub. Mg ummu
nnsgMamMmmn Moxe 3’ s BUTUCb KOPO3is.
He ponyckante noTpannsaHHs BOAOU

BCepeavHy nedi.

BHyTpiWwHA yacTMHa neyi

6pun30K Ta NNAM i, AKi MO NPUNUMHYTK A0
CTiHOK neui.

LLlo6u BuganuTn 6pya, KM cunbHilwe B'iBCS,
BUKOPUCTOBYITE HearpecuBHi MUIOYi 3aco0um.
He BuKopucToByWTe cnpei Ansi OyXoBUX
neyen abo iHWi arpecuBHi abo abpa3uBHi
MuUIoYi 3acobm.

3aBxaun TpumanTe ABepLUATa Ta NepeaHio
naHenb nevi Ayxe 4ucTolo, wWob6u 6yTn
BMNEeBHEHUM, WO ABepLATa BiAYUHAIOTLCA
Ta 3a4MHATLCA HaNeXHUM YNHOM.

MepekoHanTech, WO BoAa He MOTpannsie y
BEHTUNALINHI OTBOPW Mevi.

PerynsapHo BUMManTe Tapinky, Lo
obepTaeTbCa Ta BIQNOBIAHY nigcTaBKy Ta
MUINTE OCHOBY BHYTPILHLOI YacTUHW nevi,
0CcobMnMBO SAKLLO TaMm po3nunack piguHa.

He BMuMKanTe niy, AKWO Tapinka, LwWo
obepTaeTbCA Ta BignoBigHa niacraBka He
Ha CBOEMY MicCLii.

FAKLo BHYTPIWHA YacTMHa nevi gyxe bpyaHa,
noctaBTe Ha Tapinky, wo obepTaeTbes
CKMSIHKY BOAM Ta YBIMKHITb N4 Ha 2-3 XBUNUHA
Ha MaKCMMarnbHIN MNOTYXHOCTi. BunyweHa
napa noMm'skwutb Opyd, SKMA nicns uboro
MOXXHa Nerko BiAMUTH.

HenpuemHi  3amaxu  (Hanpwknag, nicns
NPUroTyBaHHA pubun) MOXHa Nerko BuaanuTu.
Hopawite Kinbka kpanenb FIMMOHHOIO COKY Y
cknsiHky Boau. LLlobu Boga He 36irana yepe3s
Kpau, NOKMaAiTb y BOAY YaWHy NOXKY KasMu.
Harpiite Bogy npotarom 2-3 XBWMWMH Ha
MaKkcumanbHi NOTYXHOCTI MIKPOXBUIb.

BepxHsa noBepxHA neui

[licnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHSA NeYi BUTMpanTe
Ti BHYTPILLHIO NMOBEPXHIO BOSOrOK TKAHUHOIO,
OCKINbKM Ue Haunerwmin cnocié nosdytucs
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Akwo BepxHa noBepxHA nedi 3abpygHeHa,
MOXHa OMyCTUTW Trpwunb, WO6 nonerwunTn
YNLLIEHHS.

LWo6 yHukHyTM Hebesneku oniky, 3avekanTe,
MOKW TpwUMb OXOMOHE, MepLl HiK onyckaTtu
noro. BukoHarnTe BkasaHi HUx4e Ai:



1. TloBepHiTb onopy rpuns Ha 90° (1)

2. ObGepexHo onycTite rpunb (2). He
3aCTOCOBYWTE HaAMIPHY CuUIy, OCKiNbKu
Le MOXe CMPUYUHNTY NOLUKOLXKEHHS.

3. llicna ouulieHHs noBepXxHi,
rovunb  (2) Ha  wmicue,
nonepeaHto Aito.

BAXIUBE NOMEPEOXEHHA: Onopa (1)

HarpiBarnbHOro enemeHTa rpuns Moxe BnacTm

nig 4ac noeepTaHHA. Y Takomy Bunagky

BCTaBTE OMOPY HarpiBanbHOro enemMeHTa

rpvns (1) B OTBip y BEPXHill MOBEPXHi Kamepu

Ta noBepHiTb i Ha 90° 4O NONOXeHHs onopwu

HarpiBanbHOro enemeHTa rpuns (2).

NOBEpPHITb
BMKOHaBLLIN

He BukopuctoByinTe abpa3uBHi 4uCTAYI
3acobu abo rocTpi npeameTn.

Akcecyapu

Mwuiate akcecyapu nicns KOXHOro
BMKOPUCTaHHSA. £KWO BOHM Ayxe OpyaHi,
crnoYaTky BigMOMITb iX, 8 NOTiM CKOPUCTYNTECH
LWiTKOK Ta rybkoto. Akcecyapu MoXHa MUTK Y
NOCYLOMMWINHIN MaALLVHI.

lMepekoHymnTeCh, o Tapinka, o
obepTaeTbCa Ta BigNOBIOHI NiacTaBKM 3aBXan
yncTi. He BMukanTe niv, sIKWO Tapinka, Lo
obepTaeTbCca Ta BiAMOBIQHA MiACTaBka He Ha
MicusiX.

LLlo pobuTtu, AKWO nivy He npayroe?

YBAlrA! Byab-AiKMM pPEeMOHT NOBUHEH
npoBOAUTUCH KBanichikoBaHMM TeXHIKOM.
ByAb-AKu peMOHT, BUKOHaHUA 0CO6O10,
o He aBTOpM3OBaHa BUPOGHMKOM,
HeGe3nevyHun.

Bam He noTpibHo 3B’A3yBaTuch ¢ CepBiCHUM
LEHTPOM AN1A BUPILLEHHS Takux npobnem:

o EkpaH He ropuTb! lNepesipTe:
- Ingukauito yacy 6yno BUMKHEHO (OMBITbCS
po3ain OCHOBHi yCTaHOBKM).

e Hiyoro He BigbyBaeTbcH,
HaTuckato kHonku! lNMepesipTe:

- AKTMBHE ONOKyBaHHsi KHOMOK (OMBITbCS
po3ain OCHOBHi yCTaHOBKM).

Konun s

e iy He npautoe! MNepesipTe:

- lWTencens npaBuWnbHO BCTaBMEHUA Yy
pO3eTKy.

- iy yBiMKHeHa.

- [BepuaTa MNOBHICTIO 3aKpuTi. ABepudaTa
NOBUHHI 3aKkpvsaTtucs i3 YyTHUM
KIaLaHHAM.

- Mix oBepusiTamu Ta nepeaHLOo NaHenno
BHYTPILHBOI YaCTUHWU Mevdi 3HaxoasTbCA
CTOPOHHI 06’EKTN.

e MNMipg yac po6oTn ne4i YyTHi HE3BUYHI
3Byku! NepesipTe:

- Y neyi enekTpudHa apka, BWKIWKaHa
CTOPOHHIMW MeTaneBumMu npegMeTamu
(amBiTECA pOo3gin npo Twnu nocyay Ans
neui).

- [Mocyn TopkaeTbCs BHYTPILLUHIX CTIHOK Nevi.

- BcepeguHi nedi 3HaxogsTbCA CTOPOHHI
MeTanesi npegmeTu.

o bxa He HarpiBaeTbcA, abo
HarpiBaeTbcA ayxe noBinbHo!
MepesBipTe:

- Bw BumagkoBO BUKOpWCTanuM meTaneBui
nocya.
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- Bw BcTaHoBMNM npasunbHUM Yac Ta
NOTYXHICTb.

- Bwu noknanu B niv ixy Ginbworo o6’emy
abo BinbLU XONOAHY, HiX 3BUYaNHO.

e Tka HagTo rapsuva, cyxa a6o sropina!
MepesipTe: By obpanu npasunbHWin Yac
NPUroTYBaHHS Ta PiBEHb MOTY>KHOCTI.

e YyTHi 3BYyKM nicna 3aBeplUEHHSA
npouecy npurotyBaHHa! Lle He
npobnema. Oxonogxyunin BEHTUNATOP
NPOAOBXYE NpaLtoBaTu AesKUI Yac nicna
3aBepLUEHHS po6oTun neuyi. Konu
Temnepartypa cTaHe 3a[0BIiNbHOIO,
BEHTUNATOP BUMKHETLCS aBTOMaTU4YHO.

e [liy BMUMKAETbCA, ane BHYTPILIHE
OCBITNEeHHA He BMUKAETbCSA. AKLO BCe

TexHi4YHi XapaKTepUCTUKHN

nobpe (PYHKLIIOHYE, MOXI1BO,
neperopina namnodyka. [liyyo MoxHa
NpPoAoBXyBaTU KOPUCTYBATUCh.

e Ha gucnnei 3'aButbes «cErr»!
BigkniodiTb  npucTpin  Ta  3ayekanTte
npubnusHo 5 cekyHa. Micnsa UbOro MoXxHa
3HOBY MIAKMIOYUTU  MIKPOXBUMBOBY MM,
NnoBiAOMNeEHHs «CErr» 3HWKHe, a NpUCTpIn
Oyne rotoBuii go poboTu.

3amiHa naMmnouyku

Ao namrnouyka noTpebye 3aMiHu,
3BEPHITbCA B CNyx0y TexHi4yHOi gonomoru,
OCKIfTbKMN ans T 3aMiHun noTpibHo
AEMOHTYBaTH Niy.

Cneuudikauii

HaMPYra.......ocveeeiieee e
HeobXigHa NMOTYXKHICTD ...ccovveeeeiiiiee e
TTOTYXHICTD FPUMS .o
[MOTYXHICTb MIKPOXBUITb ....eevvveeeeeeieiiiieeeeennn
HacToTa MIiKPOXBUITD ...cceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeean

Po3Mipu 30BHILLIHBOI YAaCTUHMU...........evvveeeee.

Po3Mmipu BHYTPILLHBOT YACTUHM ..........cevee....
MICTKICTD MEYi.....eeeeieieieeei e

................. (amBiTbCA TABNMYKY XapakTepucTuK)
..................................... 2700 Bt
..................................... 1250 Bt

3axucT HaBKOJIMLLHbLOIO cepeaoBULIa

YTunisauia ynakoBku @
B ynakoBui € mapkyBaHHsa Green Point.

YTunisyhte BCi nakyeBanbHi  MaTepianu,
30KpeMa  KapToH, niHononictnpon  Ta
NNacTUKoBY MAIBKY, Y BiANOBIOHWUX CMITTEBUX
Oakax. Takum 4MHOM, BU MOXeTe OyTu
BMEBHEHI, WO MakyBanbHi MaTtepianu 6yaoyTb
BMKOPUCTaHi MOBTOPHO.
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YTunisauina ob6nagHaHHA, sike OGinblie He

BUKOPUCTOBYETbLCS

BignosigHo no Ovpektuen 2012/19/EU wopo
yTunisauii BignpawuboBaHOro eNeKTPUYHOro Ta
ernekTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE) crapi
noOyToBi enekTpu4YHi Npunagu He MNOBUHHI

yTUMi3oByBaTMCS pasoM 3i  3BMYAWHUMU
HecopToBaHMMMU MYyHiLUNansbHUMK
Bigxogamu.

Bacrapini enekTponpunagm MarTb

36upaTMcss OKpeMoO 3 MeTOol OnTuMisauii



BiIHOBIEHHS Ta nepeobnagHaHHs
KOMMOHEHTIB i 3anobiraHHs MNOTeHUinHOMY
HeraTMBHOMY BMNIUBY Ha 340POB’s Nioden Ta
CTaH HaBKOMULLHBLOrO cepegosua. Cumeon
KOHTEeMHepa Ana CMITTa 3 HaknageHum
fiaroHanbHMUM  XpecToM noBWHeH 6yTu
HaHeCceHun Ha Bci noadibHi BMpoOM, WOO
HaragyBaTV NOAAM Npo iX 060B'sI30K 36upaTu
Taki BUpOOU okpemo.

IHCTPYKLUIil 3 yCTaHOBKU

3a iHdopmalLlieto WoaAo BiANOBIAHMX Micup, Y
AKX MOXHA 3anuvnTK CBOI cTapi noOyToBi
ernekTponpunagn, 3BepHITbCA A0 MiCLeBuX
opraHie BnaguM abo Ao MarasuHy, y sKomy
©6yno npugbaHo npunag.

Mepen ytunisaujieto npunagy 3pobiTb noro
HenpugaTHUm ans BMKOPUCTaHHS,
BUTATHYBLUM Kabenb >XVMBMEHHS, po3pi3aBLun
Ta BUAHABLUN OrO.

Mepen YCTaHOBKOIO

MNepekoHanTecb, WO Hanpyra, 3a3HayeHa
Ha Tabnuyui XxapakTepucTuk, BignoBsigae
Hanpysi y [xepeni )X1MBMNeHHs, ke Bu byaete
BMKOPUCTOBYBATMW.

Bigkpuinte aBepudarta nedi Ta AictaHbTe BCi
aKkcecyapu Ta  3HiIMiITb  MakyBarnbHWMN
maTtepian.

YBara! lNMepeagHa noBepxHA nedi moxe 6yTu
3aropHyTa B 3axucHy nniBky. [lepeg
NnepLUnM BUKOPUCTaAHHSIM OOEpeXHO 3HIMITb
10 NNiBKY, NMOYMHAYM 3 CEPeaVHM.

MepekoHanTecs, WO MiY He NOLUKOAKEHA.
LLlo oBepusitTa NpaBUbLHO 3a4MHSAIOTLCS i LLO
BHYTPILUHSI YacTMHa ABEPUAT Ta nepeaHin bik
BiJYMHEHOI Mnedi He MOLUKOOXKEHi. AKWwo Bu
BUABUNN OyOb-siKE MOLUKOKEHHS, 3B’ AXKITbCS
i3 CepBiCHMM LIEHTPOM.

HE BUKOPUCTOBYWUTE niu, sIKWO CUMOBIlA
kabenb nowkomkeHo abo wada npaue He
KOpekTHO. 3BepHiTbca B Cnyxby TexHi4Hoi
MigTpumkn!

[MoctaBTe ni4 Ha piBHY Ta CTiliKy MOBEPXHIO.
Mivy He MoXHa cTaBUTU BNM3bKO A0 OyAb-AKUX
pKepen Tenna, pagio abo tenebadeHHs.

MpoTArom ycTaHOBKU NepeKoHanTecChb, L0
CUJIOBMI Kabernb He KOHTaKTY€E Hi 3 IKOW
Boniororo abo o6’ektamm i3 rocTpumun
KpasiMu no3any nedi. Bucoki temnepatypm
MOXYTb MOLIKOAUTU Kabenb.

YBara: nicns Toro, ik ni4y BCTaHOBNEHO, BU
NOBUHHI MepeKoHaTUCA, WO BMU MaeETe
[OCTyn o wrencens.

Micna yctaHoBKN

M4y obnagHaHa cwunoBuMm kabenem i
LwTencenem ans ogHodasHoi Hanpyru.

Akwo niy 6yae BCTaHOBNEHO Ha NOCTIMHY
OCHOBY, Lie NOBMHEH pobuTn kBanidikoBaHWn
cneuianict. B TakoMy pasi nigkntodeHHsa cnig,
BMKOHYBaTU 3a JOMOMOrot 6araTonontocHOro
BUMMKa4Ya abo BMMUKaYa LUTENCEnbHOro
BMAY, OO SKOrO 3aBXaun NOBMHEH OyTu AocTyn,
i AKMM po3paxoBaHWM Ha  BIOMOBIOHY
NOTYXHICTb, Ta 3 MiHIManbHOI BiACTAHHIO MiXX
KOHTakTaMu 3 MM.

YBAIA: MIKPOXBUITbOBA MY NOBUHHA
BYTU 3A3EMIIEHA.

BupobHuk Ta pgunepu He  HecyTb
BignoBiganbHicTb 3a Oyab-aki
MOLLKOAXKEHHS, WO MOXyTb OyTU HaHeceHi
nogam, TBapvHam abo MawHy, SKWO AaHi
iHCTPYKUii HE BUKOHYIOTBCS.

Miy  npaure nuwe 4GKWO ABepusTa
NPaBUIbHO 3a4MHEHI.
Micna nepworo BUKOPUCTaHHSA, MNOYMUCTITb

BHYTPILLHIO YacTUHY nedi Ta akcecyapw,
CRigyouN IHCTPYKUISIM 3 YULLEHHS Yy po3Aini
«YurcTka Ta gornag nedi».
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Instalare / YcTaHoBKa/

RO Cuptorul cu microunde este conceput pentru a fi instalat la 850 mm deasupra pardoselii.
Cuptorul cu microunde nu poate fi instalat sub un blat de lucru sau sub un alt cuptor, pentru a

evita scurgerile de lichid.

UK List mikpoxBunboBa iy noBrHHa nepebysatu 3suLLe 850 mm Big noBepxy. Lisi mikpoxBunsoBa
niy He moxe nepebyBatn nig ctonoM abo Oyab-SKMM HWMM MOBEPXOM, W06 YHUKHYTU

nonagaHHs piaHIiCTi 4O cepeanHn nevi.
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o Impingeti complet cuptorul in cabinet si centrati-1.

e Deschideti usa cuptorului cu microunde si fixati
cuptorul de cabinet utilizand cele 4 suruburi
livrate. Introduceti suruburile prin orificiile frontale.

UK

o BLUTOBXHITb Ni4 NOBHICTIO Y Hillly Ta 3adikcynTe ii.

e Bigkpuinte gBepusaTa nedi Ta NpukpiniTe npunag
[0 HiWwi 3a gonomorol YoTupbox 6onTiB, WO

nocTayarTbcs B KomnnekTi. MNpocyHbTe 6onTn y
OTBOPW Ha NepeHin naHeni.
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