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LESAFFRE FOR BEVERAGES

! Nutrient lichid inovator de fermentatie ce combina eficienta, usurinta si siguranta
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DESCRIERE

ViniLiquid este un activator eficient, creat pentru a beneficia de o sinergie optimizata intre partile solubile respectiv insolubile ale
drojdiilor complet autolizate. Forma sa lichida inovatoare usureaza munca vinificatorilor. Produsul se adreseaza cramelor care
doresc sé isi reduca timpul operational si/sau se confruntd cu musturi cu o fermentatie dificild, anume cu o cantitate redusa de
azot direct asimilabil, deficiente in vitamine si factori de supravietuire etc., si bogate in zaharuri fermentescibile (potential alcoolic
ridicat).
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Drojcﬁé activa Drojdie inactiva Drojdie partial autolizata Drojdie complet autolizata

PROPRIETATI

EFICIENTA FERMENTATIEI

Cercetarile Fermentis® au aratat ca atat partile solubile cat si cele insolubile ale unei drojdii complet autolizate prezinta interes
deosebit privind activarea fermentatiei.
= Partea solubila, care e concentrata in aminoacizi, are o putere fermentativa mai mare decat o sursa de ioni de
amoniu, ajutand vinificatorii sa obtina mai rapid fermentatii mai complete.
= Partea insolubila (peretele celular) are un impact important asupra cineticii si imbunatateste eficienta
fermentativa a azotului furnizat.
Pe baza acestor rezultate, ViniLiquid a fost dezvoltat pentru a combina aceste efecte sinergice.

Datorita formei sale lichide, efectul direct al ViniLiquid asupra drojdiilor este o crestere spectaculoasa a vitezei de
fermentatie cand se adauga intre prima treime si jumatatea fermentarii. Adaugarea acestui produs genereaza o importanta
inmultirea celulara ce asigura o0 mentenanta a viabilitatii, pentru o fermentatie rapida si curata, in special in combinatie cu
o furnizare initiald de oxigen.

Cand se adauga inainte de fermentatia malolactica, continutul de oligopeptide este deosebit de interesant pentru cresterea
si performanta bacteriilor lactice.

E2u™
= Utilizare directa in must fara dizolvare anterioars,
= Dispersabilitate totala in must fara probleme de omogenizare,
= Lichidul este omogen, transferabil cu pompa si poate fi injectat manual sau prin sisteme
automatizate.
SIGURANTA

ViniLiquid in forma lichida elimina riscul inhalarii aferent produselor sub forma de pulbere.
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TEST
Must Chardonnay 2011, 12.7% v/v, YAN initial: 188 ppm
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Utilizarea ViniLiquid in
comparatie cu produsul

1. — Test recombinat uscat echivalent
—02 (derivat din drojdie YD +
e 02+YD+Springcell SpringCell) a relevat performante

mai bune n ceea ce priveste
finalizarea fermentatiei datorita
asimilarii directe a elementelor
nutritive permise de forma sa
lichida.
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DOZA)
Datorita puternii sale de fermentatie, Fermentis® recomanda utilizarea a:

50ml/hl de ViniLiquid furnizeaza 20 mg/l azot direct asimilabil (Yeast Available Nitrogen - YAN)

Pentru eficientd maxima, utilizati ViniLiquid intre prima treime si jumatatea fermentatiei, si combinati-l cu:
- Furnizarea de oxigen la 24-48 de ore dupa inocularea drojdiei
- Furnizarea de DAP si Springferm in doze egale la inocularea drojdiei daca YAN-ul initial nu este suficient (<150-180mgl/l, in

functie de drojdia utilizata),
- O suplimentare cu DAP in acelasi moment in cazul musturilor foarte sérace in azot si/sau cu un potential alcoolic ridicat.

Pentru a reporni o fermentatie blocata: 50g/hl in maiaua de drojdie
Ca activator al fermentatiei malolactice (MLF): 25 - 50ml/hl inainte de MLF, in functie de continutul de alcool

COMPOZITIE
Drojdii autolizate Saccharomyces cerevisiae; D,L acid malic (E296); metabisulfit de potasiu (E224)

AMBALA]
Canistra PEHD 12kg
Sac PEBDL 210kg in ambalaj Easyliquid

GARANTIE
Fermentis® garanteaza la o depozitare optima a acestui produs o durata de 2 ani in ambalajul original la o temperatura de
maximum 20°C, intr-un loc uscat. Fermentis® garanteaza conformitatea produsului cu Codul Enologic International pana la
data expirarii in conditiile de depozitare mentionate mai sus.
Produsele Fermentis® functionale si de sustinere a fermentatiei sunt produse exclusiv din drojdii naturale. Expertiza
Grupului Lesaffre garanteaza clientilor finali produse performante, conform exigentelor aplicatiilor enologice
moderne.

Datele din aceasté fisa tehnica reprezinta transcrierea exacta a cunostintelor noastre cu privire la produs la data mentionata. Acestea sunt proprietatea exclusiva a Diviziei
Fermentis® din cadrul companiei S.1.Lesaffre. Este responsabilitatea utilizatorului de a se asigura c utilizarea acestui produs este conformé legislatiei

aplicabile.
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