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Willkommen bei Friedrich Herder Abraham Sohn

,,Die Passion der Scharfe* - das ist der Leitgedanke,
der unser Unternehmen und unsere Produkte pragt.

Seit unserer Griindung im Jahr 1727 hat Friedrich Herder Abraham Sohn
sich der Herstellung hochwertiger Schneidwaren und Werkzeuge aus
Solingen, dem Herzen der deutschen Messerindustrie, verschrieben. Als
Inhaber des &ltesten noch genutzten Markenzeichens der Klingenstadt
Solingen vereinen wir die Gedanken von traditioneller Handwerkskunst
und moderner Fertigungsverfahren in all unseren Produkten. Diese
einzigartige Kombination ermoglicht es uns, das langjahrige Wissen
und die Erfahrung in der Herstellung von Schneidwaren und Werkzeugen
mit den Vorteilen moderner Technologien zu verbinden. Durch die Bewahrung
der traditionellen Handwerkskunst zeigen wir Respekt vor unserer
Geschichte und den handwerklichen Fahigkeiten, die iiber Generationen
hinweg weitergegeben wurden.



DIE PASSION

DER SCHARFE

Unsere Unternehmensgeschichte begann am 27.
Februar 1727 mit der Registrierung des Waren-
zeichens ,Schoppenass* (=,,Pik As*) durch Peter
Herder zu Pilghausen. Seitdem steht unser
Markenzeichen fiir Qualitat und Bestandigkeit.
Spater kamen das Gabelzeichen und der kreuz-
formig angeordnete Doppelschliissel hinzu, die
Teil unseres Erbes sind.

Im Laufe der Zeit iibernahmen Abraham und
Johann Peter Herder das Unternehmen, gefolgt
von Johann Abraham Herder und seinem Enkel
Friedrich Herder. Unter dem Namen ,Friedrich
Herder Abraham Sohn“ fiihrte Friedrich das
Unternehmen weiter. Nach Friedrichs Tod im
Jahr 1887 leitete Gustav Weyersberg das Unter-
nehmen.

Im Jahr 1907 iibernahm Carl Weyersberg
gemeinsam mit Hermann Bick die Leitung der
neu gegriindeten Niederlassung in Buenos Aires.

1993 wurde das Unternehmen von den
Geschiaftsleuten Hans Joachim Rollecke und

Detlef Weides aus der Insolvenz iibernommen
und als ,Friedr. Herder Abr. Sohn GmbH*
weitergefiihrt. Unter ihrer Leitung wurde das
Erbe von Friedrich Herder Abraham Sohn
bewahrt und das Unternehmen erfolgreich
revitalisiert.

Im Jahr 2015 iibernahmen die Geschiftsleute
Stephan und Benno Burghaus das Unternehmen
und setzen seither die Tradition und den Erfolg
der Friedrich Herder Abraham Sohn fort. Mit
ihrem Engagement und ihren innovativen Ideen
haben sie das Unternehmen erfolgreich in die
Zukunft gefiihrt.

Wir sind stolz darauf, lhnen erstklassige
Schneidwaren anzubieten, die sowohl unsere
langjéhrige Erfahrung als auch unsere Leiden-
schaft fiir Qualitdt und Innovation widerspiegeln.

Willkommen in der Welt von Friedr. Herder Abr.
Sohn - die Passion der Schirfe lebt weiter!

Historisches Firmengeldnde

(ca.1935)
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GEBRAUCHS-
MESSER

ZUVERLASSIGE PRAZISION

Unsere Gebrauchsmesser-Serie ist nicht nur fiir Profischlachter,
Profikoche und Jager geeignet, sondern auch fiir den Einsatz in
der Landwirtschaft. Ob Sie Fleisch verarbeiten, Gefliigel
schlachten oder bei landwirtschaftlichen Arbeiten wie der Zer-
legung von groBeren Tieren oder dem Schneiden von Futter-
pflanzen unterstiitzt werden miissen, unsere Messer sind viel-
seitig einsetzbar.

Die Klinge unserer Gebrauchsmesser besteht aus hochwertigem
Chrom-Molybdan-Stahl, der durch das Harteverfahren auf eine
Harte von 56-57 Rockwell gehértet wird.

Diese Kombination aus Harte und Flexibilitdt ermdglicht lhnen
prazise Schnitte und sorgt fiir eine langanhaltende Scharfe,
selbst bei anspruchsvollen landwirtschaftlichen Aufgaben.

Unsere Gebrauchsmessersind bekanntfiirihre ausgezeichnete
Rostbestédndigkeit, so dass Sie sich keine Sorgen um Korrosion
machen miissen.

Der ergonomische Holzgriff unserer Gebrauchsmesser bietet
Ihnen Komfort und Kontrolle wéahrend des Gebrauchs. Selbst
bei langeren Arbeitssitzungen werden Sie den Unterschied
spiiren und von einer besseren Handhabung und Genauigkeit
profitieren.

Egal, ob Sie in der Landwirtschaft Fleisch verarbeiten,
Gefliigel schlachten oder andere Aufgaben erledigen miissen,
unsere Gebrauchsmesser-Serie ist die ideale Wahl. Vertrauen
Sie auf Qualitat, Prazision und Zuverldssigkeit, um lhre land-
wirtschaftlichen Arbeiten effizienter und professioneller zu
gestalten.
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KNOCHENSPALTERMESSER

ART. 0313 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Das Knochenspaltermesser ist ein spezialisiertes Werkzeug, das fiir das Zerteilen von Fleisch und das Spalten von Knochen
entwickelt wurde. Mit seiner besonders robusten, dicken und scharfen Klinge kann dieses Messer miihelos durch Knochen
schneiden, was es zu einem unverzichtbaren Instrument in der Fleischverarbeitung und im Outdoor-Bereich macht.

0313.160.WALNUT 160 mm 290 mm

KOCHMESSER

ART. 0331 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Das Kochmesser ist das vielseitige Universalwerkzeug in der Kiiche. Mit seiner langen Klinge schneidet es miihelos Fleisch, Fisch
und Gemiise. Prazise und scharfe Schnitte sind dank seiner Vielseitigkeit garantiert. Ein Muss fiir jeden Koch!

0331.210 WALNUT 210 mm
0331.260.WALNUT 260 mm

360 mm
410 mm
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SANTOKU-MESSER

ART. 0341 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Das Santoku-Messer, die ,,Drei-Tugenden-Klinge® ist ein wahres Multitalent. Perfekt zum Schneiden von Fisch, Fleisch und
Gemiise. Geniefen Sie prazise Schnitte und die vielseitige Anwendung dieses japanischen Kiichenmessers.

0341170 WALNUT 170 mm 320 mm

CHINESISCHES GEMUSEHACKMESSER

ART. 0344 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Das chinesische Gemiisehackmessey, ist ein vielseitiges Werkzeug, das in der chinesischen Kiiche seit Jahrhunderten verwendet
wird. Mit seiner breiten und diinnen Klinge eignet es sich hervorragend zum Hacken, Schneiden und Zerkleinern von Gemiise.
Die breite und scharfe Klinge ermdglicht prazises Schneiden und erleichtert das Bewaltigen groBer Mengen von Zutaten.

0344.180WALNUT 180 mm 330 mm
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ABHAUTEMESSER

ART. 0347 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Das Abhdutemesser ermdglicht einfaches abtrennen der Tierhaut vom Fleisch. Durch die spezielle Form unserer Klinge, wird
das Fleisch dabei nicht beschadigt. Mit ihrer langen Schneide konnen selbst komplizierte Schnitte prazise ausgefiihrt werden.

0347140 WALNUT 140 mm 290 mm
0347.155WALNUT 155 mm 305 mm
0347.180.WALNUT 180 mm 330 mm
0347.260 WALNUT 260 mm 410 mm
0347.310WALNUT 310 mm 460 mm

STECHMESSER

ART. 0354 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Das Stechmesser, auch bekannt als Zuschneidemesser, ist ein vielseitiges Werkzeug fiir préazise Schnitte. Urspriinglich fiir das
Abstechen von Tieren entwickelt, eignet es sich auch ideal zum Zuschneiden von Fleisch, Fisch und Gemiise. Ein praktisches und
robustes Messer fiir die Kiiche.

0354.155WALNUT 155 mm 305 mm
0354.180.WALNUT 180 mm 330 mm
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ALLZWECKMESSER

ART. 0374 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Das Allzweckmesser ist der zuverladssige Partner fiir Jager und Outdoor-Enthusiasten. Mit seiner robusten Klinge und speziellen
Form ermoglicht es prézises Arbeiten. Ein unverzichtbares Werkzeug fiir die Wildverarbeitung.

0374130 WALNUT
0374.155WALNUT

130 mm
155 mm

280 mm
305 mm

HAUTMESSER

ART. 0375 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Das Hautmesser ist der Spezialist zum prézisen Entfernen von Haut. Mit seiner scharfen und gebogenen Klinge ermoglicht es miihe-
loses Abhéuten. Unverzichtbar in der Fleischverarbeitung und fiir passionierte Jager.

0375100 WALNUT 100 mm 250 mm
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FLEISCHERMESSER

ART. 0388 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Unser Standard-Fleischer- / Schlachtmesser prasentiert sich mit einer extrem scharfen Klinge - optimal fiir ein prazises Schneiden
von Fleisch, Gefliigel und Fisch.

0388.120. WALNUT 120 mm 270 mm
0388.140.WALNUT 140 mm 290 mm
0388.160.WALNUT 160 mm 310 mm
0388.180.WALNUT 180 mm 330 mm
0388.210 WALNUT 210 mm 360 mm
0388.260.WALNUT 260 mm 410 mm
0388.310WALNUT 310 mm 460 mm

SCHLACHTMESSER

ART. 0391 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Unser Schlachtmesser, ausgestattet mit einer speziellen Clip-Point-Klinge, ist ein unverzichtbares Werkezug fiir jeden, der
Prazision und Kontrolle schiitzt. Die ,,abgeklippte’ Form der Klingenspitze ermdglicht es, miihelos und genau in Fleisch und
Fisch zu schneiden und prézise Schnitte auszufiihren.

0391140 WALNUT 140 mm 290 mm
0391190 WALNUT 190 mm 340 mm
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AUFSCHNITTMESSER

ART. 0392 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Das Aufschnittmesser ist z. B. fiir einen Schlachtbetrieb oder eine Metzgerei unverzichtbar, da es prazise und gleichméaBige

Schnitte ermdglicht und durch die abgerundete Spitze vielseitig einsetzbar ist und ein hohes MaB an Sicherheit bietet. Ein
echter Allrounder bei Fleisch, Gefliigel und Wurst.

0392120 WALNUT 120 mm 270 mm
0392140 WALNUT 140 mm 290 mm

ZERLEGEMESSER

ART. 0395 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Das Zerlegemesser ist ein unerlassliches Hilfsmittel, wenn es um das genaue Zerlegen und Teilen von Fleisch geht. Mit seiner

strapazierfahigen, scharfen Klinge schneidet es miihelos durch Fleisch und Sehnen, was lhnen dabei hilft, ideale Portionen fiir
die Zubereitung zu erhalten.

0395130 WALNUT 130 mm 280 mm
0395.155WALNUT 155 mm 305 mm
0395.210 WALNUT 210 mm 360 mm
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ABSCHWARTEMESSER

ART. 0455 STAHL: 56-57 HRC - ROSTFREI | GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Mit unserem Abschwartemesser gelingt das Abschwarten, das Entfernen der Haut von Fleisch, miihelos und prazise. Durch seine

spezielle Klinge kann die Haut sogar ,,aus der Decke schlagen®, ein Fachbegriff, der das Entfernen der Haut bei Schweinen
bezeichnet.

0455.1565WALNUT 155 mm 305 mm




LEDERHULLEN

Entdecken Sie die perfekte Verbindung von Schutz und Stil mit unseren einzigartigen Messer-Leder-
hiillen, die mit vermessingten Nietendetails veredelt sind. Diese exklusiven Hiillen bieten nicht nur
einen erstklassigen Schutz fiir Ihre wertvollen Messer, sondern verleihen ihnen auch eine unvergleich-
liche Eleganz.

Diese Lederhiillen, bestehend aus echtem Rindsleder, wurden speziell entworfen, um Ihre Messer
sicher aufzubewahren und gleichzeitig einen Hauch von Luxus zu verleihen. Die robuste 3-lagige
Konstruktion schiitzt Ihre Messer vor Kratzern, StéBen und anderen Beschddigungen. In Verbindung
mit der robusten Doppelnaht an der Klingenseite halt die Lederhiille unseren scharfen Messern stand.

Die vermessingten Nietendetails verleihen den Hiillen einen Hauch von Raffinesse und bieten eine an-
sprechende Optik, die sowohl fiir den taglichen Gebrauch als auch fiir besondere Anldsse geeignet ist.
Egal, ob Sie ein begeisterter Koch sind, ein Outdoor-Enthusiast oder ein passionierter Messersammler,
diese Messer-Lederhiillen mit goldenen Nieten sind die ideale Wahl, um lhren Messern den Schutz und
den Hauch von Glamour zu verleihen, den sie verdienen.
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LEDERHULLE FUR ABHAUTEMESSER

*Lieferung ohne Messer

ART. LEATHERCOVER.0347

Die eine maf3geschneiderte Schutzhiille wurde speziell fiir Abhautemesser entwickelt. Sie besteht aus hochwertigem Echtleder,
das die scharfe Klinge des Messers sicher umschliet und vor Beschadigungen schiitzt, wahrend es gleichzeitig eine sichere
Aufbewahrung und einen einfachen Transport ermoglicht. Diese Lederhiillen sind besonders robust und strapazierfahig, um den
Anforderungen beim Abhauten von Tierhduten gerecht zu werden.

LEATHERCOVER.0347.140 140 mm 265 mm
LEATHERCOVER.0347.180 180 mm 315 mm
LEATHERCOVER.0347.260 260 mm 380 mm
LEATHERCOVER.0347.310 310 mm 435 mm

LEDERHULLE FUR HAUTMESSER

*Lieferung ohne Messer

ART. LEATHERCOVER.0375

Die Lederhiille ist speziell filr Hautmesser gefertigt. Hergestellt aus hochwertigem Echtleder, bietet sie einen sicheren und lang-
lebigen Schutz fiir die scharfe Klinge des Hautmessers und verhindert ungewollte Verletzungen wahrend des Transports und der
Lagerung.

LEATHERCOVER.0375.100 100 mm 220 mm




SEITE 14

LEDERHULLE FUR FLEISCHERMESSER

*Lieferung ohne Messer

ART. LEATHERCOVER.0388

Die Lederhiille fiir Fleischermesser ist eine ideale L6sung, um die scharfen Klingen sicher und geschiitzt aufzubewahren. Das hoch-
wertige Rindsleder und die passgenaue Form sorgen dafiir, dass das Messer vor StéBen und Kratzern bewahrt wird und ermog-
lichen gleichzeitig einen sicheren Transport fiir Fleischer und Koche.

LEATHERCOVER.0388.120 120 mm 240 mm
LEATHERCOVER.0388.140 140 mm 265 mm
LEATHERCOVER.0388.160 160 mm 285 mm
LEATHERCOVER.0388.180 180 mm 305 mm
LEATHERCOVER.0388.260 260 mm 380 mm
LEATHERCOVER.0388.310 310 mm 440 mm

LEDERHULLE FUR ZERLEGEMESSER

*Lieferung ohne Messer

ART. LEATHERCOVER.0395

Die Lederhiille fiir Zerlegemesser ist ein unverzichtbares Zubehor fiir professionelle Metzger und Fleischer. Hergestellt aus robus-
tem Rindsleder, bietet sie einen zuverlassigen Schutz fiir die scharfe Klinge des Zerlegemessers, sowohl wahrend des Transports als
auch bei der Lagerung.

LEATHERCOVER.0395.130 130 mm 260 mm
LEATHERCOVER.0395.155 155 mm 285 mm
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STILVOLLE

AUFBEWAHRUNG

ELEGANZ TRIFFT FUNKTIONALITAT

In der Welt der kulinarischen Kiinste ist die richtige Aufbewah-
rung und der sichere Transport von hochwertigen Messern
von entscheidender Bedeutung. Genau hier kommen unsere
exklusiven Aufbewahrungstaschen ins Spiel. Mit ihrem anspre-
chenden Design und ihrer ausgezeichneten Funktionalitit sind sie
die perfekte Wahl fiir anspruchsvolle Koche und Messerliebhaber.

Unsere Aufbewahrungstaschen sind aus hochwertigem Stoff gefertigt,
der nicht nur robust ist, sondern auch eine elegante Note verleiht.
Das Highlight der Tasche ist die Lederapplikation mit dem Friedr. Herder-
Logo.

Das Innenfutter unserer Aufbewahrungstaschen besteht aus schnitt-
festem Material und bietet so eine sichere Aufbewahrung unserer
scharfen Messer. Durch die individuell gestalteten Facher und
Schlitze, findet jedes Messer seinen eigenen Platz.

Neben dem asthetischen Aspekt bieten unsere Aufbewahrungs-
taschen auch einen praktischen Nutzen. Sie schiitzen lhre Messer
vor Staub, Feuchtigkeit und anderen duBeren Einfliissen, sodass lhre
Klingen und Griffe langer in bestem Zustand bleiben. Dariiber hinaus
erleichtert das handliche Design den Zugriff auf lhre Messer, sodass Sie
immer das richtige Werkzeug zur Hand haben, wenn Sie es brauchen.

Entdecken Sie die perfekte Kombination aus Eleganz und Funktionali-
tat mit unseren Aufbewahrungstaschen. Stellen Sie sich ganz einfach Ihr
eigenes, individuelles Set zusammen.
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AUFBEWAHRUNGSTASCHE

ART. BAG.SMALL

Die Aufbewahrungstaschen bieten 3 individuell gestaltete Facher, die eine
sichere Aufbewahrung lhrer wertvollen Messer erméglichen. Mit je 2 Klett-
verschliissen innen sowie auBlen ldsst sich die Tasche sicher verschlieBen.
Damit ist der sichere Transport fiir Ihre Messer gewahrleistet. Unsere
Aufbewahrungstaschen sind aus hochwertigem, robustem und schnittfestem
Stoff gefertigt.

Passend fiir Klingenléingen bis maximal 21 cm.

BAG.SMALL.GREEN 390 mm 225 mm
BAG.SMALL.BLUE 390 mm 225 mm
BAG.SMALL.BROWN 390 mm 225 mm
BAG.SMALL.BLACK 390 mm 225 mm

*Lieferung ohne Messer

WETZSTAHL

ART. 1188 GRIFF: HOLZ - WALNUSS

Der Wetzstahl, auch Schleifstab oder Abziehstahl genannt, ist ein wichtiges Werkzeug fiir die Pflege von Messern. Mit seiner glatten,
harten Oberfldche schérft der Wetzstahl die Klinge, indem er feine Metallpartikel entfernt und die Schneide wieder in Form bringt.
RegelmaBiges Abziehen des Messers mit einem Wetzstahl erhoht die Schnitthaltigkeit und Prézision, wodurch das Messer langer
scharf bleibt und prazise Schnitte ermoglicht.

1188.210 WALNUT 200 mm 335 mm
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NOTIZEN



NOTIZEN




Friedr. Herder Abr. Sohn GmbH
Obere Dammstrasse 18

D-42653 Solingen

® +49 212-230220

© +49 212-2302210

© info@herder-solingen.de
herder-solingen.de
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